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Presentacion

A gran calidade dos vifios galegos é hoxe ben cofiecida, non xa en toda Espafia, senén
tamén, e cada vez en maior medida, nos mercados internacionais. Iso é debido & exce-
lencia conseguida na viticultura, na enoloxia, na elaboracion e na promocion e venda dos
nosos vifios ao longo dos anos, especialmente nas ultimas décadas.

O mundo do vifio ordena e beneficia o0 medio rural galego, conserva poboacion, crea
emprego, xera riqueza e achega prestixio de calidade alimentaria para Galicia. Pero facer
vifio, bo vifio, non é sinxelo. Require grande esforzo, dedicacién e sacrificio, de todos os
que se dedican a el, desde o coidado das vifias ata a xestién das vendas.

O vifio é, ademais, un produto exhaustivamente regulado no noso contexto lexislativo,
ao tratarse, por unha banda, dun alimento, e, por outra, dunha bebida con contido en
alcohol. Isto provoca que a vifia e o vifio estean suxeitos a numerosos requisitos, esta-
blecidos por diferentes administracions, cuxos obxectivos, entre outros, son garantir a
calidade, a rastrexabilidade, a seqguridade alimentaria e a correcta informacién as per-
soas consumidoras.

As adegas de Galicia -como sucede na maior parte dos sectores de actividade econémi-
ca- son, na slUa maioria, pequenas e medianas empresas, moitas delas microempresas e
de caracter familiar. A xestion, xa de seu complexa en calquera organizacién, faise mais
dificil cando os requisitos para cumprir son moitos e 0s recursos poucos. A iso hai que
xuntar a continua evoluciéon dos devanditos requisitos, dindmicos e cambiantes, como
corresponde, glstenos ou non, aos tempos que nos toca vivir.

Era necesario, polo tanto, facer o esforzo de recompilar os devanditos requisitos admi-
nistrativos, ordenalos e explicalos &s nosas adegas. E dificil axudarlles a facer mellores
vifios, pois xa de por si son moi bos; pero si é posible contribuir a mellorar a sta com-
petitividade. E con este obxectivo nace esta publicaciéon da Axencia Galega da Calidade
Alimentaria, en colaboracién co Grupo de Enxefieria de Organizacién da Universidade de
Vigo. Unha publicacion orientada particularmente as adegas pertencentes as diferentes
denominaciéns de orixe protexidas (DOP) e indicacidns xeograficas protexidas (IXP) de
Galicia, figuras esenciais da calidade diferenciada dos produtos galegos, entre os que o
vifio ocupa un lugar de privilexio.

José Gonzalez Vazquez

Conselleiro do Medio Rural
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Introducion

Nas ultimas décadas o sector vitivinicola galego experimentou un alto crecemento, cau-
sado, fundamentalmente, pola mellora das técnicas de traballo, tanto no cultivo da uva
como na elaboracion do vifio, e polo intenso traballo de promocidn levado a cabo para
difundir a calidade dos vifios de Galicia.

A maior parte dos vifios producidos neste territorio pertencen a algunha das cinco de-
nominaciéns de orixe protexidas (DOP): Rias Baixas, Monterrei, Ribeira Sacra, Ribeiro e
Valdeorras. Entre todas elas acumulan unhas 450 adegas. Ademais, existen catro indica-
ciéns xeograficas protexidas (IXP): Betanzos, Val do Mifio-Ourense, Ribeiras do Morrazo
e Barbanza e Iria, nas que estdn inscritas unhas 20 adegas mais.

Ademais das responsabilidades propias de toda empresa, as adegas adscritas a estas
denominaciéns de orixe e indicacidns xeograficas protexidas (asi como outras adegas
non adscritas @ DOP ou IXP), deben elaborar e presentar unha serie de documentos, en
distintos momentos do ano, asi como en determinadas operacions especificas (p. ex.
transportes de viio), para cumprir cos requisitos exclusivamente aplicables a este sector
e establecidos por distintas entidades da Administracién.

Estes documentos supofien unha carga de traballo administrativo importante para as
adegas, as cales tefien dificultades para estar ao dia destes deberes (en moitos casos
por descofiecemento dos devanditos requisitos), asi como para cubrilos e presentalos
correctamente e en prazo. O problema agravase no caso das pequenas adegas, en moitos
casos familiares e sen empregados (ou cun moi reducido niumero deles), para as cales
resulta mais dificil cofiecer todos os requisitos e desenvolver o traballo administrativo
que estes esixen.

Os requisitos mais relevantes aos que nos referimos son (entre outros) os establecidos
por:

+ A Conselleria do Medio Rural

« O Fondo Galego de Garantia Agraria (Fogga)

+ A Axencia de Informacidn e Control Alimentarios (AICA)
« A Axencia Tributaria

« A Conselleria de Sanidade
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« O propio Consello Regulador da Denominacién de Orixe (de ser o caso)
« A lexislacién xeral, tanto a nivel europeo como nacional e autonémico

O Grupo de Enxefieria de Organizacion (GIO) da Universidade de Vigo dispédn dunha am-
pla experiencia, de mais de 10 anos, traballando cos diferentes consellos reguladores
vitivinicolas de Galicia, no ambito da xestidn da calidade e da certificacion do produto, e
asesorando a estes nos traballos necesarios para conseguir e manter a sua acreditacion
pola ENAC, da que actualmente dispofien todos eles.

Esta actividade de action research, que permite tamén un intenso contacto coa realidade
das adegas, permitelle ao GIO dispofier dun alto cofiecemento da problematica do sector
e a capacidade de identificar problemas como o mencionado, que se traduce, desde o
punto de vista das adegas, en cuestions como:

+ Certo descofiecemento de todos os requisitos e/ou entidades coas que deben
interactuar.

- Dificultades para cofecer o organismo publico e/ou servizo concreto ao que vai di-
rixida a documentacion.

+ Informacion duplicada e confusa (debido a falta de coordinacion por parte das enti-
dades que acttan dentro do sector vitivinicola ou por non existir modelos concretos
ef/ou descofiecer os obxectivos destes).

+ Falta de adaptacion as novas tecnoloxias. Nos Gltimos anos estase obrigando a co-
municacion directa coas administracidns publicas mediante servizos electrénicos
que requiren dun certificado dixital ou sistema similar de comunicacién segura. A
utilizacion deste medio supdn para o sector vitivinicola un cambio relevante, pos-
to que unha boa parte das adegas non conta con medios informaticos axeitados
(ou mesmo con cobertura para iso, dada a localizacion de moitas delas nas zonas
rurais). Ademais, en moitos casos, as empresas non tefien claro a que paxinas web
deben acudir e/ou como deben cubrir os formularios.

Por todos estes motivos, xorde esta iniciativa baixo o amparo da Axencia Galega da Ca-
lidade Alimentaria (Agacal): unha publicacidn que recompile, ordene e explique os di-
ferentes requisitos e procedementos administrativos aplicables as adegas vitivinicolas
de Galicia, co propdsito de servir de base para que estas poidan mellorar o seu cofece-
mento e comprensidn destes, e, como consecuencia, 0 seu cumprimento. Polo tanto, es-
peramos que esta iniciativa tamén beneficie as diferentes entidades da Administracion,
que son as destinatarias dos datos proporcionados polas adegas nas suas declaracidns
e comunicacions.

Non se incluiron nesta guia todos os requisitos administrativos aplicables as explota-
ciéns viticolas. Ainda que moitas adegas dispofien de vifiedos propios, e, polo tanto,
este tipo de requisitos sonlles tamén de aplicacion, preferimos separalos dos que son
de aplicacién aos procesos propios da elaboracién, desde a entrada de uva na adega
ata a consecucion do produto rematado. Planeamos, nun futuro préoximo, elaborar unha
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segunda guia, complementaria desta, dedicada as explotacidns viticolas. Non obstante,
si se incluen algunhas cuestidns relativas @ xestién viticola relacionadas, basicamente,
coa seguridade alimentaria, porque este é un ambito que si se trata nesta guia.

Asi mesmo, tampouco se incluiron os requisitos especificamente establecidos polas dife-
rentes denominacions de orixe e indicacidons xeograficas protexidas vitivinicolas galegas,
nos seus regulamentos e pregos de condicidns, ademais doutros establecidos polos seus
consellos reguladores. Isto débese a dous motivos principais: primeiro, porque os ditos
requisitos xa estdn, en xeral, claramente difundidos polos devanditos consellos regula-
dores e/ou a Agacal as suas adegas inscritas; segundo, porque as diferenzas existentes
entre os requisitos duns e outros, para cuestions similares, farian mais complexa e pouco
practica esta guia, e mais dificil de consultar. Por todo iso, estes requisitos especificos
deben ser consultados para cada DOP/IXP en particular.

Obxectivos

a. Principal

Recompilar, ordenar e explicar os requisitos e procedementos administrativos propios
do sector vitivinicola que son de aplicacion as adegas das DOP/IXP vitivinicolas de Galicia.

b. Secundarios

1. Incrementar a concienciacion dos operadores respecto 4 necesidade de cumprir os
requisitos vixentes e manterse ao dia nos seus deberes respecto diso.

2. Contribuir a mellorar a calidade dos datos presentados polas adegas as diferentes
entidades administrativas involucradas, para favorecer a sua vixilancia do cumpri-
mento legal e a xeracidn de informacién de maior utilidade, asi como a reducir o
numero de consultas facilmente solucionables mediante un mellor cofiecemento
dos requisitos por parte das adegas.

Estrutura da guia

A presente guia estruturouse en nove partes diferenciadas, nas que se expofien os re-
quisitos administrativos correspondentes a outros tantos dmbitos. Na maioria delas,
ademais, incliense exemplos ou casos practicos.

A parte 1 trata sobre os requisitos xerais relativos as instalacidns. Explicanse os princi-
pais rexistros nos que debe inscribirse a adega ao comezo da sua actividade, para a con-
tinuacion presentar os requisitos administrativos relativos aos depdsitos e ao control
metroléxico dos equipamentos de medida.
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A parte 2 dedicase ao rexistro das operacions da adega. Fundamentalmente explicanse
os libros de rexistro obrigatorios, a sta finalidade e a sua formalizacién, para a cal se
expofien numerosos exemplos practicos das operacidns mais habituais.

A parte 3 dedicase as declaracions que as adegas deben presentar, en determinados mo-
mentos do ano, ou ao efectuar certas practicas, & Conselleria do Medio Rural, ao Fondo
Galego de Garantia Agraria (Fogga), a8 Axencia de Informacién e Control Alimentarios
(AICA) e & Axencia Tributaria (AEAT).

Na parte 4 centrdamonos nos requisitos asociados aos transportes, fundamentalmente
provenientes da Conselleria do Medio Rural e da AEAT.

A parte 5 desenvolve os requisitos relacionados con marcas comerciais, nomes comer-
ciais e etiquetaxe.

Na parte 6 tratanse os requisitos asociados & xestion dos residuos de envases.

Na parte 7 abérdanse os requisitos da certificacidn de produto. Ainda que a certificacién
do produto en Galicia lévase a cabo polos diferentes consellos reguladores (no caso das
denominacidns de orixe protexidas), tratase dun requisito legal de obrigado cumprimen-
to e transversal a todas as DOP, polo que consideramos oportuno tratalo nesta guia. A
certificaciéon do produto das adegas implica, ademais, o cumprimento dunha serie de
requisitos de autocontrol asociados (rendementos de producion e de elaboracién, ras-
trexabilidade —desde o punto de vista da seguridade da calidade e a orixe—, provedores,
calidade fisicoquimica e organoléptica, precintas de garantia, reclamacidns de clientes),
que tamén se tratan nesta parte 7.

A parte 8 dedicase aos requisitos de seguridade alimentaria. Nesta parte tratanse cues-
tidns relativas ao lote, & rastrexabilidade (desde o punto de vista da seguridade alimen-
taria) e 4 Analise de Perigos e Puntos de Control Critico (APPCC).

Na parte 9, e ultima, tratanse os requisitos relacionados coa Organizacion Interprofesio-
nal do Vifio de Espafia (OIVE).

Finalmente, incliese un anexo cun calendario de requisitos, co que se pretende resumir
de forma practica as datas clave para o cumprimento cos diferentes requisitos adminis-
trativos de aplicacién as adegas.









PARTE 1

Requisitos relativos
as instalaciéns
da adega

Toda adega debe comezar a sua actividade cumprindo unha serie de requisitos lexisla-
tivos de obrigatorio cumprimento, entre os que se atopan a inscricién en determinados
rexistros oficiais.

A continuacion faise mencidn aos principais rexistros oficiais nos que debe inscribirse a
adega e os procedementos que se van seguir para iso.

Nota: Os tres primeiros rexistros que se mencionan deben obterse na orde sinalada, ¢ dicir:
1.1. Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias e Alimentos
1.2. Rexistro Industrial de Galicia - Industrias Agrarias
1.3. Rexistro de Embotelladores de Vifios e Bebidas Alcohdlicas

0 segundo e o terceiro estan condicionados & obtenciéon do anterior.

1.1. Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias
e Alimentos

O cofiecido como “Rexistro Sanitario” é o documento acreditativo da inscricion da adega
no Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias e Alimentos, rexistro Gnico a nivel
nacional ao que se accede mediante comunicacién & Conselleria de Sanidade da Xunta
de Galicia.

No caso das adegas que inicien a sua actividade, debera cubrirse o documento (modelo
SA451A) como unha comunicacién de inicio de actividade (non como unha autorizacién,
xa que se trata de elaboradores de produtos de orixe vexetal).
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Unha vez aprobado o devandito inicio de actividade por parte da Conselleria de Sanida-
de, esta solicita o numero de rexistro sanitario ao Rexistro Xeral Sanitario de Empresas
Alimentarias e Alimentos, o cal é notificado 4 adega.

O establecemento que se dedique, exclusivamente, ao almacenamento ou depdsito de
produtos envasados, pertencente a unha empresa que posue no territorio da mesma
comunidade autéonoma un establecemento de producién, transformacion, elaboracion
ou envasado, non sera obxecto de inscricién independente sendn que figurard anotado
na deste ultimo establecemento’.

O rexistro sanitario mantén a sua vixencia sen necesidade de renovacion?.

Modelo SA451A

Codigo do procedemento?

Este modelo pode tramitarse en lifia ou descargarse da sede electrénica da Xunta de Galicia para
a sua presentacion presencial.
Para as persoas xuridicas, a presentacion debe realizarse obrigatoriamente na sede electrdnica.

Onde o presento?

TT A solicitude de inscricion vai dirixida a Xefatura Territorial correspondente da Conselleria de Sa-
EEEE nidade.

Documentos adxuntos?

« Memoria descritiva das instalacidons e actividades.
» Xustificante de pagamento da taxa.
« Planos de situacion e das instalacions.

- « Nome de todas as marcas comerciais existentes (incluindo o rexistro de marcas do Consello
m Regulador) e o desefio das etiquetas.

» Recibo da subministracién de auga.

« Recibo da recollida de lixos.

« Declaracion responsable no que se declara a responsabilidade das actividades notificadas, lo-
cais, equipamentos e vehiculos necesarios. Estes deben axustarse & normativa establecida no
artigo 69 da Lei 39/2015, do 1 de outubro.

Que fago se varian os datos?

Usar o mesmo formulario para informar a Administracion.

Debe comunicarse calquera alteracidn, respecto aos datos proporcionados na solicitude inicial,
que modifique o proceso de forma substancial. P. ex. unha ampliacion das instalacidns, a substitu-
ciéon dunha maquina por outra nova, etc.

e

Base legal

» Real decreto 191/2011, do 18 de febreiro, sobre Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimenta-
rias e Alimentos.

» Real decreto 682/2014, do 1 de agosto, polo que se modifica o Real decreto 191/2011, do 18 de
febreiro, sobre Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias e Alimentos, e outros catro
regulamentos sobre esta materia.

i

" Ver Real decreto 191/2011, art. 5.
2 Ver Real decreto 191/2011, disposicién transitoria Unica.
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1.2. Rexistro Industrial de Galicia-Industrias Agrarias

O Rexistro Industrial de Galicia dispén da denominada “seccién A" para as industrias
agrarias (RIA), que é onde deben inscribirse as adegas. Este rexistro identifica todas
as entidades que dentro do territorio de Galicia tefien autorizacién para exercer a sua
actividade.

Nota: Ainda que durante uns anos este rexistro estivo suspendido, actualmente reactivouse e

a sUa obtencidn é de obrigado cumprimento para os operadores vitivinicolas. A sta tramita-
cion é exclusivamente a través da sede electrdnica da Xunta de Galicia.

Modelo IN617E

Cddigo do procedemento?
9 Este modelo debe tramitarse en lifia na sede electrénica da Xunta de Galicia.

Onde o presento?

1 A inscricidn realizarase unicamente por medios electrénicos a través do formulario electrénico
EEEEEE normalizado de cédigo IN617E, accesible na sede electrdnica da Xunta de Galicia.

Base legal

+ Lei 9/2004, do 10 de agosto, de seguridade industrial de Galicia.
- Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocidn e defensa da calidade alimentaria galega.
= « Decreto 37/2015, do 12 de marzo, polo que se aproba o Regulamento do Rexistro Industrial de
Galicia (DOG n° 60 do 30 de marzo de 2015).

1.3. Rexistro de Embotelladores de
Vinos e Bebidas Alcohdlicas

O Rexistro de Embotelladores de Vifios e Bebidas Alcohélicas identifica todas as entida-
des que dentro do territorio de Galicia tefien autorizacion para realizar o embotellamen-
to de produtos alimentarios. Habitualmente é cofiecido como “rexistro embotellador”.

No caso de que unha empresa dispofia de mais dunha planta de embotellamento, deberd
dispofier dun rexistro embotellador individual para cada planta.

O numero de rexistro obtido é relevante para a etiquetaxe, debido a que se trata dunha
indicacion obrigatoria neste (ver parte 5, apdo. 5.4, desta guia).
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Formulario MR360D

“Inscricion no Rexistro de Embotelladores” (figura 1.3.1)

Cddigo do procedemento?

Este modelo pode tramitarse en lifia ou descargarse da sede electrdnica da Xunta de Galicia para
a sua presentacion presencial.

Onde o presento?

TT A solicitude de inscricion vai dirixida & Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do
EEEE Medio Rural.

Documentos adxuntos?

- Copia acreditativa da inscricién no Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias e Ali-

:] mentos.
m « Copia acreditativa da inscricién no Rexistro Industrial de Galicia-Industrias Agrarias (RIA).

« Copia DNI, en caso de tratarse dunha persoa fisica e non autorizar a stia consulta.
- Copia DNI do representante, cando cumpra, e sempre que non autorice a sta consulta.
« Copia do NIF para persoas xuridicas, s6 cando non autorice a stia consulta.

Que fago se varian os datos?

Usar o mesmo formulario para informar a Administracion.

Base legal

Q} « Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacién sobre os documentos
=

que acompaiian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as declaracions de deter-
minadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia.

Na figura 1.3.1* moéstrase o formulario de Inscriciéon non Rexistro de Embotelladores (c6-
digo do procedemento MR360D), que pode usarse tanto para a primeira inscriciéon, como
para posteriores modificaciéns de datos ou para a baixa, de ser o caso.

5 Na figura 1.31 non se representa a totalidade do formulario para cubrir, senén soamente as par-
tes de interese especifico para esta guia. O formulario completo (que inclie algins apartados
adicionais para informacion sobre proteccion de datos persoais e lexislacion aplicable, asi como
espazo para a sinatura da persoa solicitante ou o seu representante), pode obterse na sede elec-
trénica da Xunta de Galicia.
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XU NTA CONSELLERiA
DO MEDIO
DE GALICIA | ruraL ANEXO |
PROCEDEMENTO PRggE'[%?AEﬂTO DOCUMENTO
INSCRICION NO REXISTRO DE EMBOTELLADORES MR360D SOLICITUDE
DATOS DA PERSOA SOLICITANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF
TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE
TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION

SEGUNDO APELIDO NIF

Enviaranse avisos da posta & disposicion da notificacion no correo electrénico e/ou teléfono moébil facilitados a seguir e que poderan

cambiar en calquera momento a través de Notifica.gal:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE

As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electrénicos coa Administracién deberan optar, en todo caso, pola notificacién por
medios electronicos, sen que sexa valida para elas nin produza efectos unha opcion diferente.
C  Electrénica a través do Sistema de notificacion electrénica de Galicia - Notifica.gal (https://notifica.xunta.gal).

S6 se podera acceder a notificacion co certificado electrénico asociado ao NIF da persoa indicada.
C  Postal (cubrir o enderezo postal sé se ¢ distinto do indicado anteriormente).

TIPO NOME DA VIA
PARROQUIA
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO

NUM. BLOQ. ANDAR PORTA

LUGAR

LOCALIDADE

Gl SEDE ELECTROMICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https: / /sedesunta.gal  formas previstas na sia norma reguladora

Figura 1.3.1.a. Formulario de inscricién no Rexistro de Embotelladores de Vifios e Bebidas Alcohélicas (cédigo do procedemento MR360D)

(Fonte: Sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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Rl XUNTA CONSELLERIA
+ 94 DO MEDIO ANEXO |
+T+ DE GALIC'A RURAL (continuacion)
DATOS DA PLANTA EMBOTELLADORA
TITULAR
N° REXISTRO EMBOTELLADOR N° DE REXISTRO DE REXISTRO SANITARIO DE EMPRESAS ALIMENTARIAS E ALIMENTOS
(se procede) INDUSTRIAS AGRARIAS
TIPO NOME DAVIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

OBXECTO DA SOLICITUDE

Inscricion

Baixa

Cambio de titularidade Antigo titular

. i

Cambio de enderezo

Novo enderezo sede social:
Novo enderezo planta embotelladora:

[T Outros Especificar:

PRODUTOS

PRODUTO EMBOTELLADO MARCA

DOCUMENTACION QUE SE PRESENTA

[T Taxas administrativas devindicadas pola tramitacion da solicitude (Codigo da taxa:300200)

COMPROBACION DE DATOS

Os documentos relacionados seran obxecto de consulta 4as administracions publicas. No

i = A OPONOME A
caso de que as persoas interesadas se opofan a esta consulta, deberan indicalo no CONSULTA
recadro correspondente e achegar unha copia dos documentos.

DNI/NIE da persoa solicitante r

DNI/NIE da persoa representante —

N° Rexistro de Industrias Agrarias (RIA) —
CONSENTIMENTO PARA A COMPROBACION DE DATOS AUTORIZO A

A persoa interesada autoriza a consulta a outras administracions publicas dos seguintes CONSULTA
datos. De non autorizar a consulta, debera achegar o documento correspondente.

NIF da entidade solicitante C Si C  Non

@l SEDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https:/ fsede.xunta.gal formas previstas na sia norma reguladora

Figura 1.3.1.b. Formulario de inscricién no Rexistro de Embotelladores de Vifios e Bebidas Alcohdlicas (cédigo do procedemento MR360D)

(Fonte: Sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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1.4. Rexistro de Operadores do Sector Vinicola (REOVI)

O Rexistro de Operadores do Sector Vinicola (REOVI) forma parte do Sistema de Infor-
macién de Mercados do Sector Vitivinicola (INFOVI), creado polo artigo 4 do Real decreto
739/2015, do 31 de xullo, sobre declaracidns obrigatorias no sector vitivinicola*, que estd
adscrito ao Ministerio de Agricultura, que é o responsable da coordinacién respecto diso
coas comunidades auténomas.

As adegas deberdn rexistrarse no REOVI unha vez, ao comezo da sua actividade, co fin
de identificarse para a elaboracion de posteriores declaraciéns (ver parte 3, apdo. 3.2,
desta guia) & Axencia de Informacién e Control Alimentarios (AICA) e ao Fondo Galego de
Garantia Agraria (Fogga). Para iso (asi como para comunicar a modificaciéon dalgun dato
ou para darse de baixa) debe presentarse a correspondente solicitude ao Fogga, no mes
seguinte a data de entrada en funcionamento (ou da baixa, de ser o caso).

A solicitude (asi como a modificacidon de datos ou a baixa, de ser o caso) debe facerse
utilizando o cédigo do procedemento MR441H (ver figura 1.4.1) na sede electrdnica da
Xunta de Galicia.

Co rexistro do REOVI, o Fogga contacta coa AICA e tramita a obtencién dun usuario e o
contrasinal necesario para realizar as declaracidns de existencias de vifio e mosto (ver
parte 3, apdo. 3.2, desta guia).

Formulario MR441H

"Rexistro de Operadores no Sector Vitivinicola (REOVI) (figura 1.4.1)

Tefo obriga?

Si, se son produtor de vifio e/fou mosto ou almacenista. Igualmente, toda nova instalacién deses
operadores debera inscribirse no REOVI.

Codigo do procedemento?
9 Formulario MR441H, “Rexistro de operadores no sector vitivinicola (REOVI)” (figura 1.4.1).
[v_]
IT

Onde o presento?

A solicitude de inscricidn vai dirixida ao servizo territorial correspondente da Xefatura Territorial
correspondente da Conselleria do Medio Rural.

Cando o presento?

. Como limite dentro do mes seguinte ao comezo da actividade.

4 Debe terse en conta que este Real decreto 739/2015 se basea no Regulamento (CE) 436/2009, o
cal actualmente esta derrogado polo Regulamento delegado (UE) 2018/273. Polo tanto, é previsi-
ble que nun futuro préximo poida sufrir asi mesmo algunha modificacion.
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Formulario MR441H

"Rexistro de Operadores no Sector Vitivinicola (REOVI) (figura 1.4.1)

Que fago se varian os datos?

do mes seguinte, empregando o mesmo procedemento MR441H.
A baixa debera tramitarse dentro do mes seguinte ao cesamento da actividade, utilizando o mes-
mo procedemento.

@) Cando se detecte un erro ou un cambio dos datos, as modificaciéns deberan presentarse dentro

Base legal

» Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre declaracidns obrigatorias no sector vitivinicola.

+ Real decreto 313/2016, do 29 de xullo, polo que se modifican o Real decreto 739/2015, do 31

de xullo, sobre declaraciéns obrigatorias no sector vitivinicola, e o Real decreto 740/2015, do

31 de xullo, polo que se regula o potencial de producién viticola, e se modifica o Real decreto

= 1079/2014, do 19 de decembro, para a aplicacién das medidas do programa de apoio 2014-2018
ao sector vitivinicola.

« Orde do 22 de setembro de 2021 da Conselleria do Medio Rural pola que se modifican anexos,
prazos e normas procedementais do Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o
potencial de producion viticola de Galicia.

Na figura 1.4.1°> mdstrase o formulario de Rexistro de operadores non sector vitivinicola
(REOVI) (c6digo do procedemento MR441H). Correspdndese co Anexo D: Il do Decreto
256/2011 modificado pola Orde do 22 de setembro de 2021.

5 Na figura 1.4.1 non se representa a totalidade do formulario para cubrir, senédn soamente as par-
tes de interese especifico para esta guia. O formulario completo (que inclie algliins apartados
adicionais para informacién sobre proteccién de datos persoais e lexislacion aplicable, asi como
espazo para a sinatura da persoa solicitante ou o seu representante), pode obterse no DOG n°
189, do 30 de setembro de 2021, ou na sede electrdnica da Xunta de Galicia.
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XUNTA CONSELLERIA
DO MEDIO
DE GALICIA | ruraL ANEXO D: I
PROCEDEMENTO prISRIsODO0 DOCUMENTO
REXISTRO DE OPERADORES NO SECTOR VITIVINICOLA (REOVI) MR441H SOLICITUDE
DATOS DA PERSOA SOLICITANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF
TIPO NOME DA ViA NUM. BLOQ.  ANDAR  PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE
TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION

Enviaranse avisos da posta & disposicion da notificacién no correo electrénico e/ou teléfono moébil facilitados a seguir e que poderan
cambiar en calquera momento a través de Notifica.gal:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE
As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electrénicos coa Administracion deberan optar, en todo caso, pola notificacion por
medios electronicos, sen que sexa valida para elas nin produza efectos unha opcion diferente.

' Electrénica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia - Notifica.gal (https//nofifica.xunta.gal).

S0 se podera acceder & notificacién co certificado electrénico asociado ao NIF da persoa indicada.
€ Postal (cubrir o enderezo postal s6 se € distinto do indicado anteriormente).

TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

N° REXISTRO REOVI

(&) sEDE ELECTRONICA Este formulario so podera presentarse nas
hittps: fisedeanta.gal  formas previstas na sia norma reguladora

Figura 1.4.1.a. Solicitude de rexistro REOVI (c6digo do procedemento MR441 H)

(Fonte: DOG n.° 189 do 30 de setembro de 2021)
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CONSELLERIA
XUNTA DO MEDIO ANEXO |
DE GAL'C'A RURAL (continuacion)

DATOS DA PLANTA EMBOTELLADORA

TITULAR

N° REXISTRO EMBOTELLADOR N° DE REXISTRO DE REXISTRO SANITARIO DE EMPRESAS ALIMENTARIAS E ALIMENTOS
(se procede) INDUSTRIAS AGRARIAS

TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

OBXECTO DA SOLICITUDE

Inscricion

Baixa

Cambio de titularidade Antigo titular

[

Cambio de enderezo

Novo enderezo sede social:
Novo enderezo planta embotelladora:

[T Outros Especificar:

PRODUTOS

PRODUTO EMBOTELLADO MARCA

DOCUMENTACION QUE SE PRESENTA

[T Taxas administrativas devindicadas pola tramitacion da solicitude (Cédigo da taxa:300200)

COMPROBACION DE DATOS

Os documentos relacionados seran obxecto de consulta as administracions publicas. No OPONOME A
caso de que as persoas interesadas se opofian a esta consulta, deberan indicalo no CONSULTA
recadro correspondente e achegar unha copia dos documentos.

DNI/NIE da persoa solicitante -

DNI/NIE da persoa representante -

N° Rexistro de Industrias Agrarias (RIA) -
CONSENTIMENTO PARA A COMPROBACION DE DATOS AUTORIZO A

A persoa interesada autoriza a consulta a outras administraciéns publicas dos seguintes CONSULTA
datos. De non autorizar a consulta, debera achegar o documento correspondente.

NIF da entidade solicitante C Si C  Non

@l SEDE ELECTRONICA Este formulario sé podera presentarse nas
https: / fsedeuntagal formas previstas na sia norma reguladora

Figura 1.4.1.b. Solicitude de rexistro REOVI (c6digo do procedemento MR441H)
(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)
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1.5. Autorizacion para o visado de documentos
de acompafiamento (expedidor autorizado)

Para poder enviar produtos vitivinicolas é necesario dispofier de autorizacién para o vi-
sado de documentos de acompafiamento (véxase parte 4, apdo. 4.1, desta guia). A soli-
citude esta recollida no Anexo Il do Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan
normas de aplicaciéon sobre os documentos que acompafan o transporte de produtos
vitivinicolas, os rexistros e as declaracions de determinadas practicas no sector vitivini-
cola na Comunidade Auténoma de Galicia.

Formulario MR360B

"Autorizacion para o visado dos documentos de acompafiamento” (figura 1.5.1)

Cddigo do procedemento?

A primeira vez, cando a adega se dea de alta como empresa, debera solicitar autorizacién tanto
para vifio e mosto como para uva de vinificacion.
Ademais, para cada campafia na que pretenda transportar uva de vinificaciéon tera que enviar
unha copia deste documento.
Segundo o tipo de produto que se queira transportar existen requisitos especificos que se deben
cumprir:

a. Paraovifio e 0 mosto - solicitarase polo titular unha vez en toda a vida da adega.

b. Para a uva de vinificacion - solicitarase para a camparia actual.

Onde o presento?

A solicitude de inscricion vai dirixida & Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do
Medio Rural.

Base legal

« Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacién sobre os documentos
que acompafan o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as declaraciéns de deter-
minadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia.

Na figura 1.5.1 mdstrase o formulario de Autorizacion para o visado dos documentos de
acompafiamento (céddigo do procedemento MR360B).
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XUNTA DE GALICIA

CONSELLERIA DO MEDIO RURAL ANEXO |

PROCEDEMENTO

CODIGO DO
PROCEDEMENTO DOCUMENTO

MR360B SOLICITUDE

AUTORIZACION PARA O VISADO DOS DOCUMENTOS DE ACOMPANAMENTO R(CE)
436/2009
DATOS DA PERSOA SOLICITANTE

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO

SEGUNDO APELIDO NIF

TIPO NOME DA VIA NUM BLOQ ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE
TELEFONO FAX TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO

SEGUNDO APELIDO NIF
DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION
Notifiquese a: ' Persoa ou entidade solicitante € Persoa ou entidade representante
Enviaranse avisos da posta a disposicién da notificacién ao correo electrénico e/ou teléfono moébil facilitados a seguir:
TELEFONO MOBIL

CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE

As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electronicos coa Administracion deberan optar, en todo caso, pola notificacion por
medios electronicos sen que sexa valida para elas, nin produza efectos, unha opcion diferente.

C  Electréonica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia-Notifica.gal, https:/notifica.xunta.gal (https//notifica.xunta.gal). S6 se
podera acceder a notificacion co certificado electrénico asociado ao NIF da persoa indicada.
€ Postal (cubrir o enderezo postal s6 se é distinto do indicado anteriormente)

As notificacions que se practiquen en papel estaran tamén a disposiciéon da persoa indicada anteriormente no Sistema de notificacién
electrénica de Galicia-Notifica.gal, para que poida acceder ao seu contido forma voluntaria.

TIPO NOME DA VIA NUM BLOQ ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

NATURALEZA XURIDICA

[T Persoafisica [T sA [~ sL [T cB. [T Cooperativa [~ SAT. [T Outras

ACTIVIDADE EMPRESARIAL

[T Producién [T Industrializacion [~  Comercializacion [~ Transporte [~  GRUPO OU EPIGRAFE DALICENZA

QI SEDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
bittgs: / fsedeamta.gal  formas previstas na sda norma reguladora

Figura 1.5.1.a. Autorizacion para o visado dos documentos de acompafiamento (cédigo do procedemento MR360B)
(Fonte: Sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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&8 XUNTA DE GALICIA

W 24 CONSELLERIA DO MEDIO RURAL ANEXO 1

“I"‘ (continuacion)

PRODUTOS PARA OS QUE SOLICITA A AUTORIZACION

[T Uvafresca para vinificacion [T Mostos [T Vifios

COMPROBACION DE DATOS

Os documentos relacionados seran obxecto de consulta as administracions publicas. No caso de que as

" > L o2 o OPONOME A
persoas interesadas se opofan a esta consulta, deberan indicalo no recadro correspondente e achegar CONSULTA
unha copia dos documentos.
NIF da entidade solicitante I
DNI/NIE da persoa solicitante -
DNI/NIE da persoa representante -
NIF da entidade representante -
INFORMACION BASICA SOBRE PROTECCION DE DATOS PERSOAIS

Xunta de Galicia. Conselleria ou entidade & que se dirixe esta solicitude, escrito ou
Responsable do tratamento L,

comunicacion.

- Atramitaciéon administrativa que se derive da xestion deste formulario e a actualizacién da

Finalidades do tratamento

informacion e contidos da Carpeta cidada.

O cumprimento dunha tarefa de interese publico ou o exercicio de poderes publicos segundo
- " a normativa recollida no formulario, na paxina https://www.xunta.gal/informacion-xeral-
Lexitimacién para o tratamento . . .
proteccion-datos e na ficha do procedemento na Guia de Procedementos e Servizos.

Consentimento das persoas interesadas, cando corresponda.

As administraciéns publicas no exercicio das stas competencias, cando sexa necesario
Persoas destinatarias dos datos para a tramitacion e resolucion dos seus procedementos ou para que as persoas
interesadas poidan acceder de forma integral & informacion relativa a unha materia.
As persoas interesadas poderan acceder, rectificar e suprimir os seus datos, asi como
Exercicio de dereitos exercitar outros dereitos a través da sede electronica da Xunta de Galicia ou nos lugares e
rexistros establecidos na normativa reguladora do procedemento administrativo comun.

Contacto delegado de proteccion de datos

L . https ://www .xunta.gal/proteccion-datos-persoais.
e mais informacion

Actualizacion normativa: no caso de existir diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste

procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de protecciéon de datos.

LEXISLACION APLICABLE

Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos que se acompafian o transporte de produtos

vitivinicolas, os rexistros e as declaraciéns de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia.

Orde do 22 de abril de 2015 do vicepresidente e conselleiro de Presidencia, Administraciéons Publicas e Xustiza, pola que se adaptan e

incorporan & sede electrénica da Xunta de Galicia os procedementos administrativos de prazo aberto da Conselleria do Medio Rural e do Mar.

SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

LUGAR E DATA

thCIB

ECTRONICA Este formulario sé podera presentarse nas

https: / fsede.xunta.gal  formas previstas na sua norma reguladora

Xefatura territorial da Conselleria do Medio Rural de

Figura 1.5.1. b. Autorizacion para o visado dos documentos de acompafiamento (cddigo do procedemento MR360B)

(Fonte: Sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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1.6. Rexistro Territorial de Impostos Especiais (lIEE)

As adegas elaboradoras de vifio e bebidas fermentadas tefien a consideracidn de fabricas
e, polo tanto, deben presentar a solicitude de inscricién no rexistro territorial de Impos-
tos Especiais da oficina xestora da Axencia Estatal de Administracidon Tributaria (AEAT)
que lles corresponda, para obter a autorizacién para o funcionamento da actividade e o
codigo CAE.

Como solicitalo?

Presencialmente na oficina xestora correspondente, ou mediante a sede electrénica da AEAT
(obrigatorio para persoas xuridicas), no apartado //EE Inscricion no censo de /IEE (figura 1.6.1).

Que fago se varian os datos?

Cando tefia lugar un cambio nos datos, debera ser comunicado a AEAT por algunha das vias men-
cionadas.

Cesamento definitivo da actividade

o Debe porielo en cofiecemento da oficina xestora para que os servizos de intervencién e inspeccion
|cros realicen as comprobacidons pertinentes, e debe ser formalizada a baixa no Censo de Empresarios,
Profesionais e Retedores (art. 42 do Regulamento dos Impostos Especiais, RIE).

Base legal

« Lei 38/1992, do 28 de decembro, de impostos especiais.
« Real decreto 1165/1995, do 7 de xullo, polo que se aproba o Regulamento dos Impostos Especiais.

i

Para presentar a solicitude de inscricién deben cumprirse certos requisitos e acompafiar
certa documentacién, ambos os dous aspectos detallados no artigo 40.2 do Regulamen-
to dos Impostos Especiais (RIE).

A documentacion que é habitualmente requirida pola AEAT respecto diso, sexa presen-
tada fisicamente na oficina xestora ou a través da sede electrdnica, é a seguinte:

1. Nome, apelidos, DNI, teléfono e correo electrdnico da persoa de contacto.

2. Documento de representacion da persoa que fai a solicitude no seu nome & oficina
xestora (fotocopia da escritura de constitucion, de nomeamento de administrado-
res, de apoderados, etc.) e fotocopia do DNI desta.

3. Solicitude de inscricidn no rexistro territorial da oficina xestora de IIEE (p. ex. a de
Pontevedra).

4. Especificacion da clase de establecemento que se pretende inscribir no censo da
oficina xestora.

5. Acreditacion da alta no Censo de Empresarios, Profesionais e Retedores na epigra-
fe correspondente a actividade que se vai desenvolver (implica alta no Imposto de
Actividades Econdmicas).
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Registro Telemaético

Al e LD R LA E LTI 2. Firma y envio de la solicitud 3. Recibo de presentacién

5 El asterisco ™ indica que es imprescindible completar este dalo

Datos del tramite
Tramite: DM012 - Presentar solicitud o comunicacién
Procedimiento: DIM01 - Inscripcién en el censo de IIEE
* Oficina Gestora
D15600 |

Asunto
Solicitud nimero CAE

Tipo de presentacién

®En nombre propio
OEn representacion de terceros

Datos del interesado
NIF:

Nombre / Razon Secial:

Documentacion que se anexa

Tipo de Documento Descripcion
Figura 1.6.1 200 - Otros documentos ﬂ Se utilizara el nombre de cada fichero como descripcién
Inscricion no rexistro
de IIEE - Obtencién Si no incorpora documentacion y prefiere escribir el motivo de la presentacion, puede hacerlo aqui.
do n.° CAE Con el texto escrito se generara un documento pdf que se incorporara al sistema.
(Fonte: AEAT) |

6. Acreditacion de estar ao corrente, tanto o solicitante como os administradores,
incluidos os de feito, no cumprimento das sias obrigas tributarias.

7. Localizacién exacta do lugar no que esta ou estara situado o establecemento.
Achegar ademais coordenadas GPS.

8. Breve memoria descritiva da actividade que se pretende desenvolver en relacién
coa inscricién que se solicita.

9. Se se trata de fabricas (adegas), deberd achegarse unha memoria técnica que des-
criba tanto o funcionamento dos elementos e aparellos de fabricacién como os
procesos de elaboracién dos produtos que se pretenden obter. Incluir diagrama de
fluxo.

10.Plano a escala do recinto do establecemento, con indicacion dos elementos de
almacenamento existentes, asi como, de ser o caso, dos elementos e aparellos de
fabricacion.



38

GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

1.

12.

13.

14.

Acreditacidn do dereito para dispofier das instalacions, por calquera titulo (en
caso de propiedade, achegar escritura ou recibo do IBI a nome do titular; en caso
de alugamento, achegar contrato e xustificante do pagamento dunha cota recen-
te; para calquera outro titulo, acreditalo por calquera medio admitido en dereito).

Resolucién de inscricion no Rexistro Embotelladores de Vifios e Bebidas Alcohdli-
cas de Galicia, da conselleria competente.

Licenza municipal autorizando a realizacidn da actividade para a que se pretende
a sla inscricién no censo da oficina xestora.

Comunicacion relativa se se ten previsto realizar expedicidns de vifio ao resto
da Unién Europea. En caso afirmativo, debera acreditar a prestacién da garantia
esixible segundo o art. 43 do Regulamento dos Impostos Especiais (RIE).

O CAE (Codigo de Actividade e Establecemento) é un cédigo que identifica unha deter-
minada actividade e o establecemento onde se practica. Estd harmonizado en toda a UE,
e componse de 13 caracteres:

Cddigo do pais: as letras ES identifican a Espania.
3 ceros (000).

Cédigo da oficina xestora (2 dixitos): indica a oficina xestora onde se inscribe (p. ex.
a oficina xestora de Pontevedra ten o cédigo 36).

Clave de actividade (1 letra e 1 nimero, ou ben 2 letras): clave do tipo de actividade
que se desenvolve no establecemento (no caso das adegas elaboradoras de vifio,
€ o V1, sempre e cando non se elaboren outras bebidas alcohélicas, como p. ex.
licores, cuxo caso o cddigo debera ser BA).

3 numeros: numero secuencial de inscricion dentro do rexistro territorial da oficina
xestora correspondente.

1 letra de control.

EXEMPLO: ES00036V1141N

En Espafia, o nimero CAE da empresa (operador) e o nimero CAE de cada un dos seus
establecementos (depdsitos) son o mesmo, pero noutros paises da Unién Europea poden
ser diferentes, é dicir, poden ter un CAE asignado a cada un deles. Este dato debe terse
en conta cando se realicen envios a outros paises da Unidén Europea, xa que deberan so-
licitarselle ao destinatario ambos os dous cédigos (o da empresa e o do establecemento
de destino).

Entre

0s requisitos previos & inscricién atdpase a de presentar garantia (art. 40 RIE),

ainda que esta ten a seguinte peculiaridade (art. 43 RIE):

Establécese como norma xeral que as fébricas e/ou depdsitos de vifio deben prestar unha
garantia igual ao 1% da cota anual media do ultimos tres exercicios, pero, mentres o tipo
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impositivo sexa cero, non estan obrigadas a prestar a garantia polo exercicio da actividade
(de elaboracion no caso das fabricas e polo exercicio da actividade no caso do depdsito).

Non obstante, no caso de realizar envios intracomunitarios, establécese que tanto fabri-
cantes como depdsitos fiscais de vifio deben achegar unha garantia do 1%o do valor dos
seus envios intracomunitarios durante o ano anterior, cun minimo de 1.000 euros (art.
4311 RIE).

Nota: Os almacéns auxiliares a unha adega elaboradora de vifio e demais bebidas fermen-
tadas considéranse que forman parte do establecemento Unico que constitie a adega para
os efectos da inscricién no rexistro territorial, sempre que se atopen situados dentro da
mesma provincia e non se realice neles operaciéns de fabricacion (art. 65 do RIE). Deben
estar, igualmente, autorizados e inscritos (anotaranse na tarxeta de inscricidén?] e operar co
mesmo CAE da fabrica.

1.7. Rexistro Viticola de Galicia

Ainda que esta guia non esta enfocada as cuestidns viticolas, non obstante cremos opor-
tuno mencionar o Rexistro Viticola de Galicia pola sua importancia e polo feito de que
unha gran parte das adegas dispofien asi mesmo de vifiedos na explotacion.

O Rexistro Viticola de Galicia (RVG) é a ferramenta técnico-administrativa fundamental
para o coflecemento da situacion real do potencial da producién viticola da Comunidade
Auténoma de Galicia, que debera manterse con informacion actualizada e fiable do dito
potencial produtivo (art. 16 do Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o
potencial de producién viticola de Galicia).

A finalidade do RVG é a seguinte (art. 16 do Decreto 256/2011):
a. Xestién técnico-administrativa das explotacions viticolas.
b. Seguimento e control da evolucién do potencial de producién viticola.

c. Base de datos para as estatisticas oficiais nesta materia, en particular para o in-
ventario do potencial viticola de Galicia.

Todas as adegas que conten con vifiedos propios deberan inscribirse no Rexistro Viticola
de Galicia co fin de indicar as parcelas que explotan.

& A documentacion relativa aos almacéns auxiliares preséntase ao solicitar a inscricidn no rexistro
da adega elaboradora, e a oficina xestora, ao realizar a inscricion, debe anotar na tarxeta de ins-
cricion os almacéns integrados no establecemento censado.
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Formulario MR447A

“Inscricion, baixa e/ou actualizacion/modificacion de
datos no Rexistro Viticola de Galicia” (figura 1.7.1)

Cddigo do procedemento?

Este modelo pode tramitarse en lifia ou descargarse da sede electrénica da Xunta de Galicia para
a slia presentacion presencial.

Este modelo pode ser utilizado para:

« Dar de alta parcelas.

- Dar de baixa parcelas.

« Transmision de titularidade dunha parcela.

» Modificacién de datos de certa parcela.

Onde o presento?

TT A solicitude de inscricién vai dirixida & Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do Me-
fzzzi: dio Rural.

Documentos adxuntos?

Obrigatorio:
- Fotocopia DNI do viticultor ou propietario da parcela, no caso de non autorizar a sta consulta.
« Plano ou esbozo do SIXPAC da superficie de cada parcela obxecto de solicitude, sé cando non
coincida con recintos completos do SIXPAC.
Segundo o tipo de solicitude:
« Alta das parcelas ou transmision de titularidade:
> Documento publico.

- > Documento privado liquidacién de impostos.
m > Dereito de uso e disposicion sobre o cultivo da vide (deberd tramitarse previamente a entrega

deste rexistro segundo o indicado no apdo. 1.7).
« Modificacién da superficie viticola:
> Certificacidn descritiva e grafica emitida pola xerencia territorial do catastro, cando a modifi-
cacién da superficie afecte o total da parcela.
« Modificacion da data do ano de plantacion:
> Documentacion acreditativa da antigtidade do vifiedo con base nun informe emitido polo
técnico competente (enxefieiro técnico agricola ou enxefieiro agrénomo).
» Modificacién das variedades:
> Informe emitido polo técnico competente (enxefieiro técnico agricola ou enxefieiro agrénomo).

Base legal

« Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o potencial de producién viticola de
= Galicia.

Na figura 1.7.1” méstrase o formulario de Inscricidn, baixa e/ou modificacién/actualizacién
de datos do Rexistro Viticola de Galicia (c6digo do procedemento MR447A).

7 Nafigura1.71non se representa a totalidade do formulario para cubrir, sen6n soamente as partes
de interese especifico para esta guia. O formulario completo (que inclie alglns apartados adicio-
nais para a comprobacion de datos, informacidn sobre proteccion de datos persoais e lexislacion
aplicable, asi como espazo para a sinatura da persoa solicitante ou o seu representante), pode
obterse na sede electrénica da Xunta de Galicia.
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XUNTA DE GALICIA

: 41
CONSELLERIA DO MEDIO RURAL ANEXO S: |

PROCEDEMENTO

DIGO DO
PROCEDEMENTO DOCUMENTO
INSCRICION, BAIXA E/OU MODIFICACION/ACTUALIZACION DE DATOS DO REXISTRO

VITICOLA DE GALICIA (MA-RVG) MR447A SOLICITUDE

DATOS DA PERSOA SOLICITANTE
NOME/RAZON SOCIAL?

PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

TIPO NOME DAVIA NUM BLOQ ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

TELEFONO FAX TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

CODEYV (codigo de explotacion do rexistro viticola de
Galicia)

MODO DE EXPLOTACION CAMPANA VITICOLA

1Persoa viticultora solicitante

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION
Notifiquese a: ' Persoa ou entidade solicitante C  Persoa ou entidade representante
Enviaranse avisos da posta a disposicién da notificacién ao correo electrénico e/ou teléfono moébil facilitados a seguir:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE

As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electrénicos coa Administracion deberan optar, en todo caso, pola notificaciéon por
medios electronicos sen que sexa valida para elas, nin produza efectos, unha opcién diferente.

' Electronica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia-Notifica.gal, https://notifica.xunta.gal (https:/notifica.xunta.gal). S6 se
podera acceder & notificacion co certificado electrénico asociado ao NIF da persoa indicada.

€ Postal (cubrir o enderezo postal s6 se ¢ distinto do indicado anteriormente)

As notificacions que se practiquen en papel estaran tamén a disposicion da persoa indicada anteriormente no Sistema de notificacion
electronica de Galicia-Notifica.gal, para que poida acceder ao seu contido forma voluntaria.

TIPO NOME DA VIA NUM BLOQ ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

GI SEDE ELECTRONICA Este formularie s6 poderd presentarse nas
hittgs: / fsedesuntagal - formas previstas na sia norma reguladora

Figura 1.7.1.a. Formulario de inscricidn, baixa e/ou actualizacién/modificaciéon de datos
no Rexistro Viticola de Galicia (cédigo do procedemento MR447A)

(Fonte: Sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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"8 XUNTA DE GALICIA _
M, @4 CONSELLERIA DO MEDIO RURAL ANEXO S: |

(continuacion)
TIPO DE MA - RVG

Alta/baixa de parcelas e/ou de Transmision da titularidade:
explotacidn viticola:

cC mbi iticultor € mbi ropietari
C At C Baixa |_ Modificacién de datos das parcelas/explotacion Cambio de viticulto Cambio de propietario

DATOS DA PERSOA PROPIETARIAZ

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO

SEGUNDO APELIDO NIF

TIPO NOME DA VIA NUM BLOQ ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

TELEFONO FAX TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

2Non cubrir se a persoa viticultora e propietaria son a mesma.

A PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE DECLARA:

1. Que ten cofiecemento da normativa vitivinicola aplicable.
2. Que todos os datos cubertos nesta solicitude son certos.

DOCUMENTACION QUE SE PRESENTA

[T Plano ou bosquexo acoutado do SIXPAC onde se aprecie con exactitude a superficie da parcela ou recinto de vifiedo obxecto da solicitude, s6
cando non coincida con recintos completos do SIXPAC

[T Relacién de parcelas que son obxecto de alta, baixa e/ou modificacién/actualizacion no Rexistro Viticola de Galicia (MA-RVG)
[T Anexo S:1-BIS, sé no caso de que a persoa propietaria non sexa a mesma que a persoa viticultora solicitante.
A) No caso de alta de parcelas viticolas ou transmisiéon da suaa titularidade:

[T Documento publico

[T Documento privado liquidado de impostos

[T Dereito de uso e disposicion sobre o cultivo da vide

B) No caso de modificacion da superficie viticola:

[T Certificacién descritiva e grafica emitida pola xerencia territorial do catastro, cando a modificacién da superficie afecte a totalidade da
parcela catastral

C) No caso de modificacion da data do ano de plantacidn:

[T Documentacion acreditativa da antigliidade do vifiedo con base nun informe emitido por técnico competente, enxefieiro técnico agricola
ou enxefieiro agrénomo

D) No caso de modificacion das variedades:

[T Informe emitido por técnico competente, enxefieiro técnico agricola ou enxefieiro agrénomo
Outra documentacion (especificar):

Figura 1.7.1. b Formulario de inscricién, baixa e/ou actualizacion/modificacion de datos
no Rexistro Viticola de Galicia (codigo do procedemento MR447A)

(Fonte: Sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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1.8. Rexistros dos consellos reguladores

Os consellos reguladores das diferentes denominacidns de orixe vitivinicolas de Galicia
dispofien de diferentes rexistros recollidos nos seus respectivos regulamentos.

Asi, na maioria dos consellos reguladores disponse dun rexistro de vifias e dun rexistro
de adegas. En varios deles, este rexistro de adegas subdividese en adegas de elaboracion,
adegas de almacenamento e adegas embotelladoras. Nalglns disponse ademais doutros
rexistros, como o rexistro de locais de pasificacién nas DDOO con elaboracién de vifios
tostados.

Os requisitos para a inscricion, modificacion de datos, suspensidn e baixa dos rexistros
de vifias e de adegas estan establecidos asi mesmo nos regulamentos correspondentes,
e deben ser consultados en cada un deles.

1.9. Requisitos relativos aos depdsitos

Algunhas disposiciéns legais establecen requisitos para os depoésitos das adegas.

Ademais, os consellos reguladores das diferentes denominaciéns de orixe vitivinicolas
de Galicia adoitan establecer alguns requisitos adicionais. Estes deben ser consultados
a cada un deles.

Neste apartado ocuparémonos unicamente dos requisitos esixidos pola normativa legal.

1.9.1. Identificacién do depdsito e capacidade nominal

O Real decreto 1363/2011, do 7 de outubro, polo que se desenvolve a regulamentacién
comunitaria en materia de etiquetaxe, presentacion e identificacién de determinados
produtos vitivinicolas, establece, no seu artigo 111, que «nos recipientes para o almace-
namento dos produtos do sector vitivinicola debera aparecer marcada de forma indele-
ble a sta identificacién e volume nominal».

Pola sua banda, a Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocion e defensa da calidade ali-
mentaria galega, di no seu artigo 45.2:

» «No suposto de produtos a granel, os operadores estan obrigados & utilizacidn de
dispositivos fisicos de identificacién dos depdsitos, silos, contedores ou calquera
clase de envases que contefian produtos alimentarios ou materias ou elementos
para a producién e comercializacion alimentarias. Esta identificacion farase de for-
ma clara mediante unha rotulacién ou marcaxe Unica, indeleble e inequivoca, e ha-
berd de quedar rexistrada e en correlacidn cos rexistros a que fai referencia o artigo
seguinte e, de ser o caso, coa documentacién descritiva dos produtos».
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Tamén o Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacién sobre
os documentos que acompaiian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as
declaraciéns de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma
de Galicia, establece no seu artigo 13.5 que «todos os recipientes de almacenamento
deben estar numerados e coa indicacién do seu volume nominal».

Polo tanto, é necesario que os depdsitos dispofian dunha placa ou indicacion impresa,
sempre que esta sexa indeleble, co seu volume nominal, e ademais un ndmero ou cédigo
que identifique de forma Unica e inequivoca o depdsito (tamén indeleble).

A capacidade nominal do recipiente é un dato fundamental para controlar as cantidades
de mosto ou vifio contido nos depdsitos.

Non obstante, con respecto ao volume nominal, é frecuente que a capacidade indicada
polo fabricante non sexa exactamente a que o depdsito ten en realidade. Cando isto
suceda, debe comunicarse a capacidade real ao Consello Regulador. Para iso, ainda que
cada Consello Regulador pode establecer as suas condicidns, na nosa opinidén o aconse-
llable é realizar unha cubicacién do depdsito por unha entidade homologada, e achegar o
certificado emitido pola devandita entidade cando se realice a comunicacién ao Consello
Regulador. Asi mesmo, a capacidade real deberia indicarse no depdsito, tamén de forma
indeleble, e sen borrar ou eliminar a capacidade nominal orixinalmente indicada polo
fabricante.

Con independencia disto, alguns consellos reguladores (p. ex. Rias Baixas) obrigan a
identificar os depdsitos cunha etiqueta ou sinal propio, que prové o propio Consello
Regulador.

1.9.2. Identificacion do contido

O Real decreto 1363/2011, do 7 de outubro, polo que se desenvolve a regulamentacién
comunitaria en materia de etiquetaxe establece, no seu artigo 111, que «co fin de permi-
tir aos organismos encargados do control proceder & identificaciéon do seu contido coa
axuda dos rexistros ou dos documentos que os substitian, figurard nos recipientes a
denominacién dos produtos que contefian (...)».

Polo tanto, debe dispofierse en cada recipiente dun documento, a modo de pequeno
cartel ou similar, que permita a correcta identificaciéon do produto contido. Loxicamen-
te, dado que o produto vai variando co tempo, debido as trasfegas e outras opera-
ciéns da adega, este documento ten que poder ser modificado facilmente. Para iso
pode adoptar distintas formas: papel (preferiblemente en funda plastica para evitar
deterioraciéns causadas pola humidade ou o contacto co vifio), taboleiro tipo weleda,
taboleiro de xiz, etc.

Con respecto aos datos que deben consignarse neste documento, os consellos regu-
ladores, que son os “organismos encargados do control” mencionados no Real decreto
1363/2011, estableceran os seus propios requisitos de identificacién. Non obstante, de
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forma xeral, consideramos aconsellable que no mencionado documento figuren os se-
guintes datos:

1. Tipo de vifio, preferiblemente utilizando a denominacién propia do prego de condi-
ciéns correspondente. P. ex. “Rias Baixas Albarifio”, “Ribeiro Castes Tinto", “Monte-
rrei Branco”, etc. Cando o anterior non sexa posible, por non estar o vifio rematado

ou por outras razons, deberia identificarse como se indica no punto 2).

2. Variedade(s) presentes no produto e porcentaxe destas (imprescindible se non se
identifica o depdsito co tipo de vifio). Ademais, é recomendable que, cando se indi-
quen as variedades, se relacionen en orde de maior a menor presenza.

3. Volume contido.

Ademais, é recomendable que cada depdsito conte cunha cala para poder estimar o
contido desde o exterior. En caso de ter depdsitos sen cala, é aconsellable dispofier
dunha cala mébil. Alguns consellos reguladores establecérona como obrigatoria.

4. Ano de colleita.

5. Outras indicacions de interese (p. ex. grao alcohélico, data de enchedura ou trasfe-
ga, parcela(s) de procedencia, tratamentos efectuados, etc.).

6. Estado de verificacion de aptitude da partida, cando esta fose verificada polo Con-
sello Regulador, a través do cédigo de mostra ou identificacién similar proporcio-
nada polo Consello Regulador no momento da toma de mostras e a data da verifi-
cacion. Opcionalmente pode indicarse tamén o estado da verificacidn de aptitude

amw n " n

da partida: “apta”, "emprazada”, “non apta”, etc.
Nota: As partidas definitivamente non aptas deben estar obrigatoriamente identificadas®.

No caso de que a adega dispofia de depositos que contefien viiio con DOP/IXP e depoésitos
con vifio non da DOP/IXP, é importante que esta diferenciacion quede claramente presen-
tada na identificacion destes, para evitar calquera confusidn. Se a adega non elabora vifio
féra da DOP/IXP, non é necesario que nos depdsitos conste que o vifio pertence a DOP/IXP.

Na figura 1.9.1 mostrase un exemplo de depdsito correctamente identificado. O nimero
de mostra permite saber o estado de verificacion.

Ademais do mencionado Real decreto 1363/2011, de alcance estatal, tamén o Decreto
158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos
que acompafan o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as declaracidns de
determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia, esta-
blece no seu art. 13.5 que «todos os recipientes de almacenamento deben estar (...) coas
indicacions referidas no pardgrafo anterior». O paragrafo anterior (art. 13.4) di: «se na
etiquetaxe ou comercializacién dos produtos vitivinicolas se desexase facer mencién da

8 Lei 2/2005, art. 48.4, e Lei 24/2003, da viiia e o viiio, art. 39.2.
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Figura 1.91

Imaxe de depdsito
correctamente identificado

(Fonte: Consello Regulador
da DOP Ribeiro)

Ribeiro Castes
Branco
Colleita 2019

4.200 L
(16/01/2020)
Mostra: 66EE1
(22/02/2020)

variedade de uva, o ano de colleita, a procedencia xeografica ou outros datos permitidos
na designacion e presentacion, deberan facerse constar inescusablemente estas indica-
ciéns nos apartados «designacion do produto» ou «observacidns» en todos os asentos
dos libros rexistro que se refiran as partidas que intervifieron na elaboracion».

Polo tanto, este art. 13.5 do Decreto 158/2011 fai obrigatoria a identificacién, no depésito,
da variedade de uva, o ano de colleita, a procedencia xeografica, ou outros datos permi-
tidos na designacion e presentacion, cando estes se queiran ou deban facer constar na
etiquetaxe.

Asi mesmo, a Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocion e defensa da calidade alimen-
taria galega, di no seu artigo 45.2, xa antes mencionado:

«  «No suposto de produtos a granel, os operadores estan obrigados a utilizacién de
dispositivos fisicos de identificacion dos depdsitos, silos, contedores ou calquera
clase de envases que contefian produtos alimentarios ou materias ou elementos
para a producién e comercializacién alimentarias. Esta identificacion farase de for-
ma clara mediante unha rotulacidn ou marcaxe Unica, indeleble e inequivoca, e
habera de quedar rexistrada e en correlacion cos rexistros a que fai referencia o
artigo seqguinte e, de ser o caso, coa documentacién descritiva dos produtos».
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E dicir, para que poida seguirse unha correspondencia correcta entre os datos dos li-
bros rexistro e os contidos dos depdsitos, estes deben estar adecuadamente identifi-
cados, para o que recomendamos seguir as indicacidns anteriormente expostas neste
apartado.

1.9.3. Excepcionalidade para recipientes de 600 litros ou menos

O Real decreto 1363/2011, do 7 de outubro, polo que se desenvolve a regulamentacién
comunitaria en materia de etiquetaxe, no seu artigo 11.2, establece unha excepcién aos
requisitos antes indicados: «para os recipientes dun volume nominal de 600 litros ou
menos, enchidos co mesmo produto e almacenados xuntos baixo o mesmo lote, podera
substituirse a marcaxe dos recipientes polo do lote na sua totalidade, sempre que o de-
vandito lote estea claramente identificado e separado dos demais».

Este é o caso das barricas, asi como o doutros depésitos que tefian un volume nominal
igual ou inferior a 600 litros, e o do produto xa embotellado (para este ultimo, ver a epi-
grafe seguinte).

Neste caso, seqguindo o Real decreto 1363/2011, non é necesario que cada un dos reci-
pientes estea identificado individualmente. Asi, pode utilizarse un documento, cartel ou
taboleiro, nun lugar visible, que permita, de forma clara e inequivoca, identificar todos
os recipientes que contefan unha mesma partida de vifio, mediante o seu cédigo ou
numero, asi como o seu contido.

1.9.4. Caso particular: produto embotellado

Os requisitos expostos nos puntos anteriores son tamén aplicables ao produto embote-
llado e non etiquetado ainda (o que adoita denominarse “embotellamento previo”), que
normalmente se almacena en contedores de arame ou similares.

Nestes casos, aconsellamos utilizar un rétulo ou cartel identificativo para cada contedor
de arame, que mostre a seguinte informacion:

1. Tipo de vifio, preferiblemente utilizando a denominacién propia do prego de con-

" n mn n

diciéns correspondente. P. ex. “Rias Baixas Albarifio”, “Ribeiro Castes Tinto", “Mon-
terrei Branco”, etc.

2. Ano da colleita.
3. Lote de embotellamento.
4. Data de embotellamento.

5. NUmero total de botellas.
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Figura 1.9.2
Imaxe de contedor de
e arame correctamente
identificado

(Fonte: Consello Regulador
da DOP Ribeiro)

Ribeiro Tinto
472,5L
630 botellas de 75 cl
Colleita 2019
Lote embotellado:
20/02
Data embotellado:
10/03/20
(Dep. 6)

6. Numero total de litros.
7. Depésito(s) de procedencia do lote.
8. Outras indicacions de interese.

9. Estado de verificacion de aptitude da partida, cando esta fose verificada polo Con-
sello Regulador, a través do cédigo da mostra ou identificacién similar proporcio-
nada polo Consello Regulador no momento da toma de mostras e a data da verifi-
cacién. Opcionalmente pode indicarse tamén o estado da verificacidn de aptitude

" n " n

da partida: “apta”, "emprazada”, “non apta”, etc.

Na figura 1.9.2 méstrase un exemplo de contedor de arame correctamente identificado.

1.9.5. Infraccions

A Lei 24/2003, do 10 de xullo, da vifia e do vifio, establece que é infraccién leve (artigo
38) “a falta de identificacion dos recipientes destinados ao almacenamento de produtos
a granel e da indicacién do seu volume nominal, asi como das indicacidns previstas para
a identificacion do seu contido, féra dos recipientes de menos de 600 litros (...)".

A falta da axeitada identificacion dos depdsitos, da sta capacidade nominal, e/ou do
seu contido, adoita ser unha non conformidade habitual nas auditorias que realizan os
6rganos de control dos consellos reguladores para a certificacidn dos produtos das
adegas.
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1.10. Requisitos relativos ao control
metroldoxico dos equipos de medida

Este apartado recolle os requisitos administrativos relativos ao control metroldxico dos
equipos de medida.

Os equipos de medida mais importantes que se utilizan no sector vitivinicola son de
pesada, é dicir, basculas, nos procesos da vendima. Tamén se utilizan outros equipos de
medida, por exemplo refractémetros ou densimetros, que son necesarios NOs procesos
da vendima e inmediatamente posteriores, e, nalgunhas adegas dotadas de laboratorios,
equipos para a andlise de pardmetros fisicoquimicos, tales como acidez, grao alcohélico,
azucres, pH, sulfuroso, etc.

Nesta guia centrarémonos unicamente nos instrumentos de pesada, por ser aqueles que
estdn obrigados ao control metroléxico do Estado (en caso de ser utilizados para tran-
sacciéns comerciais). Non obstante, consideramos moi recomendable que todos os equi-
pos de medida dispofiibles en calquera adega sexan sometidos a control metroléxico por
entidades debidamente capacitadas para iso.

110.1. Base normativa

Os requisitos legais relativos aos instrumentos de pesada estdn recollidos, esencialmen-
te, nas seguintes disposicidns legais vixentes no momento de redactar este documento:

a. A nivel comunitario (Unidn Europea):

« Directiva 2014/31/UE do Parlamento Europeo e do Consello, do 26 de febreiro
de 2014, sobre a harmonizacion das lexislaciéns dos Estados membros en ma-
teria de comercializacién de instrumentos de pesada de funcionamento non
automatico.

« Directiva 2014/32/UE do Parlamento Europeo e do Consello, do 26 de febreiro
de 2014, sobre a harmonizacion das lexislacions dos Estados membros en ma-
teria de comercializacidon de instrumentos de medida (refundicion).

» Directiva delegada (UE) 2015/13 da Comisién, do 31 de outubro de 2014, pola
que se modifica o anexo Ill da Directiva 2014/32/UE do Parlamento Europeo e
do Consello, do 26 de febreiro de 2014, no que se refire ao intervalo de caudal
dos contadores de auga.

b. A nivel estatal (Espaia):
« Lei 32/2014, do 22 de decembro, de metroloxia.

« Real decreto 244/2016, do 3 de xuio, polo que se desenvolve a Lei 32/2014, do
22 de decembro, de metroloxia.
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« Orde ICT/155/2020, do 7 de febreiro, pola que se regula o control metroloxico
do Estado de determinados instrumentos de medida®.

1.10.2. Definicions

Convén previamente presentar algunhas definicions que seran utilizadas ao longo deste
apartado, e que pertencen todas elas ao Real decreto 244/2016":

« Instrumento de pesada: instrumento de medida que serve para determinar a
masa dun corpo utilizando a accion da gravidade sobre o dito corpo. Un instrumen-
to de pesada tamén pode servir para determinar outras cantidades, magnitudes,
parametros ou caracteristicas relacionadas coa masa.

+ Instrumento de pesada de funcionamento non automatico: instrumento de pe-
sada que require a intervencién dun operador para determinar o peso.

As bdsculas pertencen a este tipo de instrumentos de pesada de funcionamento
non automatico (IPFNA), dado que entre estes se consideran legalmente os que se
utilizan para™

a. Determinacién da masa para as transaccidéns comerciais.

b. Determinacién da masa para o calculo dunha taxa, arancel, imposto, prima,
multa, remuneracién, indemnizacién ou outro tipo de canon similar.

+ Control metroléxico do Estado: conxunto de actividades que contriblen a garan-
tir a certeza e correccion do resultado das medicidns, regulando as caracteristi-
cas que deben ter os instrumentos, medios, materiais de referencia, sistemas de
medida e programas informaticos relacionados coa medicién, os procedementos
adecuados para a sua utilizacién, mantemento, avaliacidn e verificacidn, asi como
a tipoloxia e obrigas dos axentes intervenientes.

« Control metroloxico legal: o control das tarefas de medicidn previstas para o
ambito de aplicacion dun instrumento de medida, por razdns de interese publico,
saude publica, orde publica, proteccion do medio, recadacién de impostos e taxas,
proteccién dos consumidores e lealdade das practicas comerciais.

Esta orde derroga a Orde do 27 de abril de 1999 pola que se regula o control metroldxico do Es-
tado sobre os instrumentos de pesada de funcionamento non automatico, nas suas fases de ve-
rificacion, despois de reparacién ou modificacién e de verificacion periddica, con data de entrada
en vigor 24/08/2020.

As duas primeiras no seu anexo VI, art. 2, e o resto no seu art. 2.

Real decreto 244/2016, anexo VI, art. 1.2.
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Marcaxe CE: marcaxe pola que o fabricante indica que o instrumento de medida é
conforme con todos os requisitos aplicables establecidos na lexislacion de harmo-
nizacion da Unién Europea que prevé a sla colocacidn.

Organismo de control metroloxico: entidade, publica ou privada, designada por
habilitacién dunha Administracion publica competente espafiola para a realiza-
cién dos ensaios en aplicacion dunha regulacién especifica nacional e emisién dos
certificados ou conformidades pertinentes en relacién co control metroléxico do
Estado na fase de comercializacién e posta en servizo.

Organismo autorizado de verificacion metroléxica (OAVM): entidade, publica
ou privada, designada por habilitacién dunha Administracién publica competente
espafiola, para a realizacidn e emision das oportunas certificacions relativas aos
controis metroléxicos determinados no artigo 9.3 da Lei 32/2014, do 22 de decem-
bro, de metroloxia.

Posta en servizo: a primeira utilizacién polo usuario final, na Unién Europea, dun
instrumento de medida para os fins que foi concibido.

Reparacion: toda intervenciéon, consecuencia dunha avaria, que requira levanta-
mento de precintos e devolva o instrumento de medida ao seu estado orixinal.

Requisitos esenciais: aqueles requisitos de funcionamento de obrigado cumpri-
mento e non especificaciéns de desefio, que proporcionan un alto nivel de protec-
cion metroldxica co obxecto de que as partes afectadas poidan ter confianza no
resultado da medicidn.

Verificaciéon despois de reparacion ou modificacién: o conxunto de exames ad-
ministrativos, visuais e técnicos que poden ser realizados nun laboratorio ou no
lugar de uso, que tefien por obxecto comprobar e confirmar que un instrumento ou
sistema de medida en servizo mantén, despois dunha reparacién ou modificacién
que requira rotura de precintos, as caracteristicas metroldxicas que lle sexan de
aplicacion, en especial no que se refire aos erros maximos permitidos, asi como
que funcione conforme o seu desefio e sexa conforme a sta regulacion especifica
e, de ser o caso, o desefio ou modelo aprobado.

Verificacion periodica: o conxunto de exames administrativos, visuais e técnicos
que poden ser realizados nun laboratorio ou no lugar de uso, que tefien por obxec-
to comprobar e confirmar que un instrumento de medida en servizo mantén desde
a sUa ultima verificacién ou, no caso da primeira verificacion periddica, desde a
sUa posta en servizo, as caracteristicas metroldxicas que lle sexan de aplicacidn,
en especial no que se refire aos erros maximos permitidos, asi como que funcione
conforme o seu desefio e sexa conforme a sua regulacion especifica, de ser o caso,
o desefio ou modelo aprobado.
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1.10.3. Requisitos xerais

A Lei 32/2014, do 22 de decembro, de metroloxia, establece os principios e as normas xe-
rais as que debe axustarse a organizacién e o réxime xuridico da actividade metroldxica
en Espania.

Esta Lei 32/2014 foi desenvolta polo Real decreto 244/2016, do 3 de xufio, polo que se
desenvolve a Lei 32/2014, do 22 de decembro, de metroloxia. Asi mesmo, este real decre-
to traspdn ao noso ordenamento interno tres directivas europeas: a Directiva 2014/31/UE
do Parlamento Europeo e do Consello, do 26 de febreiro de 2014, sobre a harmonizacién
das lexislacions dos Estados membros en materia de comercializacién de instrumentos
de pesada de funcionamento non automatico; a Directiva 2014/32/UE do Parlamento Eu-
ropeo e do Consello, do 26 de febreiro de 2014, sobre a harmonizacidn das lexislacidns
dos Estados membros en materia de comercializacién de instrumentos de medida (re-
fundicion), e a Directiva delegada (UE) 2015/13 da Comision, do 31 de outubro de 2014,
pola que se modifica o anexo Ill da Directiva 2014/32/UE do Parlamento Europeo e do
Consello, do 26 de febreiro de 2014, no que se refire ao intervalo de caudal dos conta-
dores de auga.

A Lei 32/2014 de metroloxia atrible aos organismos verificadores a potestade para rea-
lizar o control metroldxico do Estado. Ata a entrada en vigor do Real decreto 244/2016,
cada comunidade auténoma establecia de que modo se articulaba o control metroldxico
no seu territorio. En Galicia, como noutras comunidades (p. ex. Andalucia ou Valen-
cia), decidiuse outorgar a concesion a unha Unica empresa. Noutras comunidades (p. ex.
Asturias ou A Rioxa), o control metroldxico realizabase directamente desde a Adminis-
tracion autondmica. No resto, o control metroldxico podia ser efectuado por calquera
organismo autorizado™.

Coa entrada en vigor do Real decreto 244/2016, as autorizacidons, independentemente da
comunidade auténoma que as outorgase, pasan a ser validas en todo o territorio nacio-
nal, e, polo tanto, todos os organismos verificadores autorizados poden actuar en todo
o territorio nacional (art. 8.2.a).

O Real decreto 244/2016 establece que:

«De conformidade co establecido no artigo 8 da Lei 32/2014, do 22 de decembro,
de metroloxia, os materiais de referencia e os instrumentos, aparellos, medios, sis-
temas de medida e programas informaticos, que sirvan para medir ou contar e que
sexan utilizados en aplicacions de medida por razdns de interese publico, saide e
seguridade publica, orde publica, proteccion do medio, proteccion dos consumido-
res e usuarios, recadacion de impostos e taxas, calculo de aranceis, canons, sancions
administrativas, realizacion de peritaxes xudiciais, establecemento das garantias ba-
sicas para un comercio leal e todas aquelas que poidan determinarse con cardcter

2. Fonte: https://www.eurocontrol.es/uncategorized/que-novidades-implica-o-real-decreto-
2442016-sobre-metrologia/, consultado o 01/05/2020.
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requlamentario, estaran sometidos ao control metroldxico do Estado, cando estea
establecido, ou se estableza, por regulacion especifica».

Polo tanto, debe entenderse que as basculas das adegas estan incluidas entre os ins-
trumentos ou aparellos necesarios para o “establecemento das garantias basicas para
un comercio leal” cando se utilizan para pesar uva que ha de ser pagada, é dicir, com-
prada a provedores externos. Polo tanto, cando as basculas se utilizan nestas transac-
ciéns, deben considerarse equipos suxeitos aos requisitos establecidos polo Real decreto
244/2016. Nos casos en que as basculas soamente se utilicen para pesar uva propia (caso
dos colleiteiros, p. ex.) non estaran necesariamente suxeitas aos devanditos requisitos,
ainda que sempre é recomendable cumprir con estes.

Estes requisitos consisten, esencialmente, en que é necesaria unha avaliacién de confor-
midade antes da stUa comercializacién e posta en servizo, unha verificacién despois da
reparacién ou modificacidn, e unha verificacion periddica.

1.10.4. Requisitos especificos para os instrumentos de pesada de funcio-
namento non automatico (IPFNA)

O control metroléxico do Estado sobre os instrumentos de medida, e, polo tanto, sobre
os instrumentos de pesada de funcionamento non automatico (IPFNA), dividese en duas
fases fundamentais™:

1. Fase de avaliacion da conformidade, logo da stia comercializacion e posta en
servizo.

2. Fase de control metroldxico de instrumentos en servizo.

Os requisitos aplicables desenvélvense nas seccions 3.2 e 4.% do capitulo Il do Real de-
creto 244/2016, que se refiren, respectivamente, a fase de avaliaciéon da conformidade e
a de control metroldxico dos instrumentos en servizo.

110.4.1. Avaliacién da conformidade logo da comercializacién e posta en servizo

Os requisitos aplicables aos instrumentos de medida na fase de avaliacién da conformi-
dade detallanse na seccién 32 do capitulo Il do Real decreto 244/2016.

En particular, os instrumentos de pesada de funcionamento non automatico (IPFNA)
tefien establecidos os requisitos para a sua avaliacion de conformidade logo da sta pos-
ta en servizo no Anexo VI do Real decreto 244/2016.

3 Real decreto 244/2016, art. 7.
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No devandito Anexo VI establécense os requisitos esenciais que deben cumprir, o proce-
demento técnico de ensaios para a avaliacion da conformidade cos requisitos esenciais,
as inscricidns que deben figurar nos instrumentos e os diferentes procedementos opta-
tivos de avaliacion da conformidade, conducentes & obtencidén da marcaxe CE.

1.10.4.2. Control metroloxico de instrumentos en servizo

Os requisitos aplicables aos instrumentos de medida en servizo detdllanse na seccion 4°
do capitulo Il do Real decreto 244/2016.

Ademais, os instrumentos de pesada de funcionamento non automatico (IPFNA) estan
incluidos entre aqueles aos que é de aplicacion a Orde ICT/155/2020, do 7 de febreiro,
pola que se regula o control metroléxico do Estado de determinados instrumentos de
medida, que desenvolve estes requisitos para instrumentos de medida en servizo, en
particular no seu capitulo Ill, Fase de control metroldxico de instrumentos en servizo: ve-
rificacién despois de reparacion ou modificacion.

Esencialmente, estes requisitos para os instrumentos de medida en servizo limitanse a
dous tipos de verificacion:

« Verificacién despois de reparacién ou modificacion.
« Verificacién periodica.

A verificacidn ten que ser efectuada por un organismo autorizado de verificacion me-
troloxica (OAVM), ou, de ser o caso, ante a Administracion publica competente que ac-
tue como organismo™.

(Como se dixo anteriormente, a partir do Real decreto 244/2016, as autorizacions, inde-
pendentemente da comunidade auténoma que as outorgase, son validas en todo o terri-
torio nacional e, polo tanto, todos os OAVM poden actuar en todo o territorio nacional)™.

En particular, os instrumentos de pesada de funcionamento non automatico (IPFNA)
tefien establecidos os requisitos para o seu control metroldxico tras a sua posta en
servizo no Anexo I: Instrumentos de pesada de funcionamento non automatico, da Orde
ICT/155/2020.

Os requisitos esenciais que han de ser sometidos a verificacién establécense no apéndice |
do devandito Anexo I.

4 Orde ICT/155/2020, art. 7.2.
> Real decreto 244/2016, art. 8.2.a.
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1. Verificacion despois da reparacion ou modificacion

Os IPFNA poden acollerse ao establecido no artigo 8 da Orde ITC/155/2020 (apdo. 4
do Anexo I)®. Isto quere dicir que:

a. Tras realizarse unha reparacién ou modificacién, o seu titular podera porfielo en
servizo unha vez solicitase a verificacion correspondente a un organismo auto-
rizado de verificacion metroloxica ou, de ser o caso, & Administracién publica
competente que actie como organismo”.

Unha vez realizada a solicitude de verificacion despois da reparacion ou modifica-
cion dun instrumento de medida, os OAVM dispofieran dun periodo maximo dun
mes para proceder & sua verificacion™.

b. Se unha vez asignada a data e lugar na que a correspondente verificacion despois
da reparacion ou modificacién deba realizarse, esta non pddese levar a cabo por
motivos imputables ao titular do instrumento de medida, este deberd pofielo
féra de servizo ata que a superase.

A verificacién despois de reparacién ou modificacion realizarase conforme o esta-
blecido no capitulo Il da Orde ICT/155/2020 e no apéndice Il do seu Anexo I.

2. Verificacion periddica
O prazo de verificacidn periddica sera de dous anos™.

A verificacién periddica realizarase conforme o establecido no capitulo IV da Orde
ICT/155/2020 e no apéndice Il do seu Anexo I.

6 Orde ICT/155/2020, anexo |, apdo. 4.
7 Orde ICT/155/2020, art. 8.

'8 Orde ICT/155/2020, art. 7.3.

¥ Orde ICT/155/2020, anexo |, apdo. 5.
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PARTE 2

Requisitos relativos
ao rexistro das
operaciéns da adega

Esta parte recolle os requisitos administrativos relativos aos rexistros das operaciéns
da adega.

Esencialmente, os requisitos neste dmbito son os derivados do Decreto 158/2011, do 21
de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos que acompafan
o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as declaracidons de determinadas
practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia.

En primeiro lugar, explicanse os requisitos xerais de aplicacién ds adegas neste ambito.
A continuacion, preséntase a composicion dos principais libros rexistro esixidos polo
Decreto 158/2011. Finalmente, e para dotar esta guia dun cardacter practico, a continua-
cién méstrase unha serie de exemplos de rexistros para diversas operaciéns habituais
nas adegas.

2.1. Base normativa

Os requisitos legais relativos aos libros rexistro estan recollidos, esencialmente, nas se-
guintes disposicions legais vixentes no momento de redactar este documento:

a. A nivel comunitario (Unién Europea):

+ Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comision, do 11 de decembro de 2017,
polo que se completa o Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Euro-
peo e do Consello, do 17 de decembro de 2013, no que respecta ao réxime de
autorizacions para plantacions de vide, o rexistro viticola, os documentos de
acompafiamento, a certificacion, o rexistro de entradas e saidas, as declaracions
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obrigatorias, as notificacions e a publicacién da informacion notificada, e polo
que se completa o R° 1306/2013 no que atinxe aos controis e sancidéns pertinen-
tes, polo que se modifican os R° (CE) 555/2008, (CE) 606/2009 e (CE) 607/2009 e
polo que se derrogan o R° 436/2009 e o R° delegado (UE) 2015/560.

Regulamento de execucién (UE) n.° 2018/274 da Comisidn, do 11 de decembro de
2017, polo que se establecen as normas de desenvolvemento do Regulamento
(UE) n.° 1308/2013 no que respecta ao réxime de autorizacidns para plantacidns
de vide, a certificacién, o rexistro de entradas e saidas, as declaracions obrigato-
rias e as notificacidns.

Regulamento delegado (UE) n.° 2019/934 da Comisidn, do 12 de marzo de 2019,
polo que se completa o Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeo e
do Consello no que se refire ds zonas viticolas onde o grao alcohélico poida verse
incrementado, as practicas enoldxicas autorizadas e as restricions aplicables &
producién e conservacion dos produtos viticolas, a porcentaxe minima de alcohol
para subprodutos e a eliminacién destes, e a publicacién das fichas da OIV.

Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de
decembro de 2013, polo que se crea a organizaciéon comuin de mercados dos pro-
dutos agrarios e polo que se derrogan os regulamentos (CEE) n.® 922/72, (CEE) n.°
234/79, (CE) n.° 1037/2001 e (CE) n.° 1234/2007.

b. A nivel autondmico (Xunta de Galicia):

Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacidn sobre os
documentos que acompafian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros
e as declaracions de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comuni-
dade Auténoma de Galicia. Este Decreto 158/2011 baséase no Regulamento (CE)
436/2009 da Comisién, do 26 de maio de 2009, relativo ao rexistro viticola, as
declaracions obrigatorias e & recompilacion de informacién para o seguimento
do mercado, aos documentos que acompafian o transporte de produtos e os re-
xistros que se han de levar no sector vitivinicola. Con todo, este regulamento
europeo estd actualmente derrogado polo Regulamento delegado (UE) 2018/273
da Comisidén, do 11 de decembro de 2017.

Orde do 10 de xufio de 2020, pola que se establecen as disposicidns relativas a
levanza informatica dos rexistros obrigatorios do sector vitivinicola mediante a
aplicacion informatica ACIOS.

2.2. Requisitos xerais

No Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os
documentos que acompafian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as de-
claracions de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de
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Galicia, establécese a obrigatoriedade do rexistro das operaciéns da adega nunha serie
de libros rexistro de formato predefinido’.

Debe terse en conta que este Decreto 158/2011 baséase no Regulamento (CE) 436/2009
da Comisidn, do 26 de maio de 2009. No entanto, este regulamento europeo estd ac-
tualmente derrogado polo Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comision, do 11 de
decembro de 2017. Non obstante, no momento de finalizar esta guia, en Galicia segue
estando vixente o Decreto 158/2011, polo que, & espera dunha préxima actualizacién, a
continuacién, explicaremos as obrigas derivadas deste en canto & formalizacién dos li-
bros rexistro na Comunidade Autéonoma de Galicia.

Por outra banda, recentemente desenvolveuse desde a Conselleria do Medio Rural a apli-
cacién informatica ACIOS, que permite, voluntariamente para os operadores, a levanza
dos libros rexistro na devandita aplicacion. Dado o seu recente lanzamento, ainda esta a
ser utilizada por un nimero relativamente pequeno de adegas. Nesta guia dedicamos o
apdo. 2.6 desta parte a esta aplicacion ACIOS, pero en xeral centrarémonos nos modelos
tradicionais de libros rexistro, aos que dedicamos os seguintes apartados.

Actualmente, todos eles pddense elaborar tanto en papel como en formato electréni-
co, logo de autorizacidn pola Conselleria do Medio Rural. Pero debe terse en conta que,
tanto se se opta por un ou outro formato, todos os libros deberanse levar a través dese
mesmo formato. Desde a entrada en vigor da Orde do 10 de xufio de 2020 pola que se
establecen as disposicidns relativas & levanza informatica dos rexistros obrigatorios do
sector vitivinicola mediante a aplicacién informdtica ACIOS (cédigo do procedemento
MR360E), da Conselleria do Medio Rural da Xunta de Galicia (ver apdo. 2.6 desta guia) xa
non é posible levar o Libro Rexistro de Embotellamento en soporte informatico e o resto
en papel, debendo levar este libro rexistro no mesmo soporte que os demais, é dicir, ou
ben en papel ou ben na aplicacién ACIOS. No caso dos libros en papel, estes estan com-
postos por follas numeradas consecutivamente e seladas polo servizo provincial corres-
pondente a zona na que se sitle a adega.

Todas as persoas ou empresas que teflan no seu poder produtos vitivinicolas deberan
levar a cabo a contabilidade destes no lugar onde se atopen os produtos. Polo tanto,
aquelas adegas que conten con varias instalacidons deberdn ter un conxunto de libros
distintos para cada unha destas.

2.21. Clasificacion dos libros rexistro

Existen distintos modelos de libros rexistro segundo o tipo de produto ou operacién que
se vaia rexistrar:

e Libros rexistro para todas as adegas de elaboracion:

- Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion

1 Ver Decreto 158/2011, arts. 9 e 10.
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- Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas

- Libro Rexistro de Movemento de Produtos para Procesos de Elaboracion e Prac-
ticas Enoldxicas

Libros rexistro para vifios con DOP ou IXP:
- Libro Rexistro de Entradas e Saidas para Vifios con DOP ou IXP

- Libro Rexistro de Embotellamento para Vifios con DOP ou IXP

Libros rexistro para vifios espumosos:

- Libro Rexistro de Elaboracidn de Vifios Espumosos

Libros rexistro para vifios de licor:

- Libro Rexistro de Elaboracién de Vifio de Licor

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifio de Licor

Libros rexistro para vifios sen DOP ou IXP con dereito & indicacién da variedade e
colleita:

- Libro Rexistro de Entradas e Saidas de Vifios sen DOP/IXP con dereito & indicacion
da variedade e colleita

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifios sen DOP/ IXP con dereito a indicacion
da variedade e colleita

Libros rexistro para vifios sen DOP ou IXP:

- Libro Rexistro de Entradas e Saidas de Vifios

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifios

Outros libros rexistro:

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifios Espumosos Gasificados

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifios de Agulla Gasificados, Aromatizados
e Alcoholizados.

Toda adega estd obrigada & levanza dos libros rexistro correspondentes aos tipos de
vifios que elabore e as operacidns que realice? Por exemplo:

O Libro Rexistro de Entradas e Saidas é imprescindible, porque nel ten que quedar
rexistrada calquera entrada ou saida de uva, mosto ou vifo.

Se unha adega elabora vifios con diferentes niveis de proteccidn (p. ex. elabora
vifios con DOP ou IXP e tamén vifios sen DOP ou IXP), deberd obrigatoriamente
dispofier dos libros rexistro correspondentes aos diferentes niveis de proteccién?,
con independencia das cantidades involucradas.

2 Ver Decreto 158/2011, art. 10.
® Decreto 158/2011, art. 17, e Regulamento de execucion (UE) 2018/274, art. 14.
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P. ex., se unha adega elabora vifios con DOP ou IXP e tamén vifios sen DOP ou IXP,
ou so6 elabora vifios con DOP/IXP pero dispdn de partidas autodescualificadas (polo
tanto, xa non amparadas pola DOP/IXP), deberd dispoiier de Libro Rexistro de En-
tradas e Saidas para Viflos con DOP/IXP e Libro Rexistro de Entradas e Saidas para
Vifios sen DOP/IXP, e facer as anotacions correspondentes en cada un deles.

No caso de que unha adega reciba uva ou mosto procedente de parcelas non inscri-
tas na DOP/IXP (alguns consellos reguladores permiteno), estas entradas deberan
asentarse nun Libro Rexistro de Entradas e Saidas de Vifios (sen DOP/IXP).

Os libros rexistro de elaboracién de vifios espumosos ou de vifios de licor soamen-
te son obrigatorios para as adegas que elaboran estes tipos de vifio.

Se unha adega non embotella vifios, non esta estritamente obrigada a dispofier do
Libro Rexistro de Embotellamento.

Se unha adega realiza mesturas de vifios (p. ex. mestura de anadas ou mesturas
que modifiquen o tipo de vifio, p. ex. dunha tipoloxia de maior calidade —castes,
summum, etc.- a unha de menor calidade), estd obrigada a dispofier do Libro
Rexistro de Procesos de Elaboracion (que é no que se rexistran estas mesturas)”.

Isto tamén é aplicable a mesturas de partidas de diferentes variedades, partidas
con e sen barrica, partidas de diferentes subzonas, partidas con diferente grao
alcohélico, procesos con licor de tiraxe (para vifios espumosos), etc. Se a adega non
realiza ningunha destas mesturas, non estd estritamente obrigada a dispofier do
devandito Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion; non obstante, debe quedar
claro que no momento en que a adega decida realizar unha operacién deste tipo,
ten a obriga de dispofier deste debidamente dilixenciado e rexistrar a operacion
neste. En rigor, se non se dispdn do libro rexistro, non se pode realizar a operacién.

O anterior é igualmente aplicable ao Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas e ao
Libro Rexistro de Movemento de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practi-
cas Enoléxicas.

Puidemos observar nos ultimos anos que moitas adegas (sobre todo de pequeno tamafio
e con pouca diversidade de produtos) non dispofien dos libros rexistro de procesos de
elaboracién, practicas enoldxicas e movemento de produtos para procesos de elaboracién
e practicas enoloxicas. Ainda que, como se dixo, non tefian a obriga legal de levalos polo
tipo de operacidns que efectian, a nosa recomendacidon é que se tefian, debidamente
dilixenciados, para evitar ter que realizar os tramites no momento en que sexa necesario.

4

Nalglns casos poden empregarse outras alternativas ao Libro Rexistro de Procesos de Elabo-
raciéon. Por exemplo, unha mestura de dias (ou mais) partidas de distinto grao alcohélico (por
exemplo, unha homoxeneizacién) poderia rexistrarse no Libro Rexistro de Entradas e Saidas, dan-
do saida as duas (ou mais partidas) que se mesturan, cada unha co seu grao alcohélico, e dando
entrada & partida homoxénea co seu. En calquera caso, debe quedar rexistrada a mestura para
que o grao alcohdlico final sexa o correcto, xa que finalmente a partida se embotellara co seu
grao alcohélico, o cal debera rexistrarse no Libro Rexistro de Embotellamento.
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2.2.2. Solicitude

A adega deberd imprimir os libros rexistro que estea obrigada a levar e cubrir a primeira
paxina destes. A continuacion, deberd presentalos na Xefatura Territorial 4 que pertenza
a planta de producién para que esta os dilixencie, é dicir, os valide e sele cada unha das
paxinas que os compon.

2.2.3. Cubrir os asentos®

A adega debe anotar con letra facil de entender (preferiblemente en maitsculas), a boli-
grafo e sen riscar nin utilizar elementos correctores, as filas destes.

En caso de equivocacién, a adega deberd trazar unha lifia por enriba do erro e escribir o dato
correcto no recadro de forma que se considere a correccion ou anular toda a fila (tamén
trazando unha lifia por enriba de toda esa fila) e reescribila por completo na seguinte.

Non estd permitido deixar liflas sen cubrir para posteriores correccidns.

2.2.4. Prazos para cubrir os asentos

Os prazos para cubrir os asentos nos libros rexistro estan recollidos no art. 13 do De-
creto 158/2011 e, mais recentemente, no art. 20 do Regulamento de execucién (UE) n°
2018/274. De forma préctica, poderian resumirse como segue®:

a. Prazos para o Libro Rexistro de Entradas e Saidas e para o Libro Rexistro de Embo-
tellamento:

« Anotacién de entradas maximo o dia habil posterior a recepcion.
« Anotacién das saidas maximo o terceiro dia habil posterior a saida.
b. Prazos para os restantes libros:

« Anotacion como maximo o dia habil posterior & data de manipulacién, entrada
ou saida.

« As utilizaciéons de produtos enoldxicos deberdn anotarse o mesmo dia de
utilizacion.

5 Ver Decreto 158/2011, art. 13.

& Non obstante, en caso de diubida recomendamos consultar o Regulamento de execucién (UE)
2018/274, art. 20.
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A normativa europea’ permite aos Estados membros autorizar a que se escriban os mo-
vementos antes dos 30 dias cando se utilice contabilidade de existencias de forma infor-
matizada e se poida controlar as entradas, saidas e manipulacions con outros documentos
xustificativos que sexan verificables pola autoridade competente que esixa comprobalos.

2.2.5. Data de peche

A data de peche da campafiia vitivinicola é o 31 de xullo.

Nesa data calcularanse as existencias a partir dos rexistros no Libro Rexistro de Entradas
e Saidas, e cotexaranse co aforo real da adega. No caso de que os datos non coincidisen
realizariase unha regularizacién.

2.2.6. Data de apertura

A data de apertura da campania vitivinicola é o 1 de agosto.

Nesa data, anotaranse de novo todos os produtos en existencias, indicando as suas ca-
racteristicas analiticas e o tipo de viiio e variedade, tal e como se desexe reflectir.

2.2.7. Tolerancias admitidas

Os datos rexistrados nos libros rexistro deben corresponderse cos das existencias reais.
Estes datos poden variar en certas situacidns, polo que se establecen as seguintes
tolerancias®:

1. Perdas por almacenamento e manipulacién: 3% do volume total de entradas reais.
2. Anotacidns do grao alcohélico adquirido: tolerancia de * 0,2% vol.

3. Anotacions do contido de azucre: tolerancia do 3%.

2.2.8. Tempo de conservacion

Os libros rexistro e as declaraciéns anuais de producidn que contefian os rexistros dos
produtores mencionados, como excepcion deberdn conservarse durante 5 anos desde a
data de peche da campafia®.

7 Regulamento de execucién (UE) 2018/274, art. 20.
8 Decreto 158/2011, art. 15.
9 Decreto 158/2011, art. 12, e Regulamento de execucién (UE) 2018/274, art. 35.
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2.3. Libros rexistro para vifios con DOP ou IXP

A continuacion preséntanse os libros rexistro para vifios con denominacion de orixe pro-
texida (DOP) ou indicacidn xeografica protexida (IXP), e a sia composicion.

Nota: Na imaxe de portada de cada un dos libros rexistro figura a referencia ao Regulamento
(CE) 436/2009 da Comisidn, do 26 de maio de 2009. Con todo, este regulamento europeo foi
derrogado polo Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comisién, do 11 de decembro de
2017, polo que a dita referencia deberia modificarse nos libros rexistro que se dilixencien des-
de a data de entrada en vigor deste (marzo de 2018). Non obstante, dado que os libros rexistro
en papel non caducan e a maior parte das adegas téfenos desde hai anos, preferimos manter
esa referencia por resultar mais familiar.

2.31. Libro Rexistro de Entradas e Saidas

O Libro Rexistro de Entradas e Saidas permite levar o control sobre os movementos
que se producen nunha instalacion vitivinicola para mosto e vifio, desde a entrada do
mosto ou uva en vendima ata o embotellamento.

O libro contén follas destinadas especificamente ao rexistro das entradas e follas desti-
nadas ao rexistro das saidas.

Os principais movementos que se rexistrardn neste libro son:
+ Inicio de campafia: existencias iniciais
« Vendima: colleita propia ou compra de uva
« Transformacion de mosto a vifio
« Trasfega a barrica
« Venda de vifio a granel
« Destapado
« Autodescualificacions

« Qutras practicas: mesturas e practicas enoldxicas (este libro requirese para facer
saidas e entradas deste cando entran a outros libros).

« Peche de campaiia: existencias finais

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Practicas Enoléxicas (os datos sublifiados fan refe-
rencia & informacion que debe cubrir a adega).
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LIBRO DE REXISTRO ENTRADAS E SAIDAS PARA:
(1) Vifios con DOP/IXP
R(CE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R (CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios ttiles, numerados consecutivamente desde
0 ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vifios da Nosa Terra S.L.

ENDEREZ0: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.3.1 Portada do Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

Cantidades que aparecen na Vifo, aplntase 0 Mosto, apuntase
. ' Apartados para o h
paxina anterior de entradas o grao alcohélico 0 grao alcohélico
P R indicar lias e bagazos -
Indica o tipo de documento e a en “suma e sigue Adquirido (4) Total (5)
referencia deste: albara, factura,
documento de acompafiamento, EMCS...
ENTRADAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE MOSTO DE - GRADUACION
DA | ACOMPANAMENTO | procEDENCIA | TV | WAFRESCA VINOS OE(1) | OUTROS PRODUTOS | | 'y ooy | UB?{)E]RV-
Clase (2) | Nimero (3) Brancos | Tintos | Brancos |Tintos| Desig. | Cant. | A(4). | T(5)

Suma das cantidades da fila “Suma
anterior” por cada tipo de produto e as

cantidades rexistradas nesa folla

Suma e sigue:

NOTAS:
Mencidns do vifio que logo se

(1) Viios, vifios con DO/IXP, vifios sen DO/IXP con dereito & indicacion xeogréfica e colleita, vifios de licor. queiran incluir na etiqueta:

(2) Tipo de documento

(3) N oficial de referencia do documento (2) * Ano da colleita

(4) Graduacidn alcohdlica adquirida, en % vol. o Variedade de uva

(5) Graduacidn alcohdlica total, en % vol. * Procedencia xeografica
(6) Mencions facultativas que figuren na etiquetaxe e outras que sexan necesarias * Qutras

Figura 2.3.2 Paxina de entradas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
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Cantidades que aparecen na Vifio, aplntase o Mosto, aplntase
. . . Apartados para o hy
paxina anterior de saidas en L grao alcohdlico 0 grao alcohélico
) - indicar lias e bagazos o
Indica o tipo de documento e a suma e sigue Adquirido (4) Total (5)
referencia deste: albard, factura,
documento de acompanamento, EMCS...
SAIDAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE MOSTO DE - GRADUACION \
DATA | ACOMPARAMENTO DESTING VI?I')CNUALA UVA FRESCA VINOS DE(1) | OUTROS PRODUTOS |, ondica UB[S(]E]RV-
Clase (2) | Numero (3) Brancos | Tintos | Brancos |Tintos| Desig. | Cant. | A(4). | T(5)

Suma da fila “suma e sigue” e as filas dos produtos
rexistrados nos asentos contables

[
Suma e sigue:

Mencidns do vifio que logo se
queiran incluir na etiqueta:

e Ano da colleita
NOTAS: o Variedade de uva

L . T o . . e Procedencia xeografica
(1) Vifios, vifios con DO/IXP, vifios sen DO/IXP con dereito & indicacidn xeografica e colleita, vifios de licor. o Outras

(2) Tipo de documento

(3) N oficial de referencia do documento (2)

(4) Graduacién alcohdlica adquirida, en % vol.

(5) Graduacion alcohdlica total, en % vol.

(6) Mencidns facultativas que figuren na etiquetaxe e outras que sexan necesarias

Figura 2.3.3 Paxina de saidas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

2.3.2. Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion

No Libro Rexistro de Procesos de Elaboracidn rexistranse as operacions empregadas para
a obtencidn do vifo.

As follas do libro contan cun apartado no que se debe indicar o cddigo de referencia aso-
ciado a cada tipo de elaboracién, existen 10 practicas permitidas:

1. Elaboracion de espumosos

2. Elaboracién de vifios espumosos gasificados
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3. Elaboracion de vifios de agulla

4. Elaboracion de vifios de agulla gasificados
5. Elaboracién de vifios de licor

Elaboracién de vifios alcoholizados
Elaboracién de vifio aromatizado

Mestura de vifio

© ©® N o

Elaboracién de licor de tiraxe
10. Elaboracidn licor de expedicién

Nas adegas galegas de DOP/IXP, este libro rexistro utilizase normalmente sé para re-
xistros de mesturas e elaboraciéns de espumosos. Como son poucas as adegas que ela-
boran vifios espumosos, é moi frecuente denominar a este libro rexistro como “libro de
mesturas”,

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién (os datos sublifiados fan
referencia a8 informacion que debe cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO DE PROCESOS DE ELABORACION PARA:

(1) Mestura
(2)

RICE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R(CE) 436/2009 queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios dtiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vinos da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra

CIF/NIF: B36999999

RE:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

(1) Para procesos de mestura, espumosos gasificados, agulla, agulla gasificados, vifios aromatizados e alcoholizados.
(2) Para procesos de elaboracion de vifio de licor

Figura 2.3.4 Portada do Libro Rexistro de Procesos de Elaboracidn (Fonte: elaboracién propia)
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NC consecutivo que se vai asociando a cada nova
practica enoloxica para ir facendo referencia a esta

Cédigos do procedemento do 1 a0 10

O Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion require dias caras para engadir todos os campos de cada asento.

NUM.

PROCESO DE TRANSFORMACION

PRODUTO DE PARTIDA

PRODUTO INCORPORADO

Data inicio

Proceso (1)

|dentificacion
Envases

Produto

Litros utilizados

Grao alcohdlico/
densidade

Produto

Figura 2.3.5.a Libro Rexistro de Procesos de Elaboracidn (Fonte: elaboracién propia)

Cada practica de elaboracidn permitida durante os procesos de vinificacion ten asignado un cédigo que debe
utilizarse no recadro "Proceso”:

-_—

© © N O v A WN

Mestura de vifio

Elaboracién de espumosos

Elaboracién de vifios de agulla

Elaboracion de vifos de licor

Elaboracién de vifio aromatizado

Elaboracion de licor de tiraxe

10. Elaboracidn licor de expedicidn

Elaboracion de vifios de agulla gasificados

Elaboracién de vifios alcoholizados

Elaboracién de vifios espumosos gasificados

Data na que finaliza a préctica e se rexistra o libro ao que
vai entrar (pode volver entrar con outra elaboracidn ou
practicas enoloxicas, entradas e saidas...)

PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
i ' ificacio Graduacidn alcohdli
Grad._Alc./ Cantl_dade engadida| Identificacion dos PRODUTO Litros obtidos faduacion alconotica
densidade (Litros ou kg) envases Adq. Total

OBSERVACIONS (Data de saida e libro
de rexistro onde entra)

Figura 2.3.5.b Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién (Fonte: elaboracién propia)
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2.3.3. Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas

As practicas enoloxicas autorizadas que efectie a adega deben quedar rexistradas no
Libro Rexistro de Practicas Enoléxicas.

Para obter informacién sobre as prdcticas enoléxicas autorizadas, as condicidéns nas
que se poden realizar, asi como os limites legais destas, aconsellamos consultar a mais
recente lexislacion vixente de aplicacién, que, no momento de redactar esta guia, é o
conxunto formado por:

+ Regulamento delegado (UE) n°® 2019/934 da Comisién, do 12 de marzo de 2019
(complementario do Regulamento (UE) n® 1308/2013). Esta é actualmente a dispo-
sicion legal fundamental en materia de practicas enoldxicas.

« Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comisién, do 11 de decembro de 2017
(complementario do Regulamento (UE) n°® 1308/2013), particularmente no seu art.
29.

+ Regulamento (UE) n° 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de
decembro de 2013, particularmente o seu art. 80, anexo VIl (parte Il) e anexo VIII.

Algunhas practicas enoldxicas autorizadas requiren ademais unha comunicacion previa
(ver parte 3, apdo. 3, desta guia).

As practicas enoldxicas mais habitualmente realizadas polas adegas son o sulfitado, a
acidificacion e a desacidificacion.

Non obstante, en particular, o sulfitado non require obrigatoriamente de rexistro no
Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas, xa que non figura no art. 29 do Regulamento de
execucién (UE) 2018/273. Ademais, no Regulamento delegado (UE) 2019/934, Anexo |,
parte B, unicamente figuran os limites do contido de anhidrido sulfuroso de vifios.
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70 EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Practicas Enoléxicas (os datos sublifiados fan refe-
rencia & informacion que debe cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO PARA PRACTICAS ENOLOXICAS:
(1) Vifios con DOP/IXP
R(CE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R(CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios ttiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vifios da Nosa Terra S.L.

ENDEREZ0: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.3.6 Portada do Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)

Os cadros de practicas enoldxicas requiren dlas caras para cada practica que se rexistre,
debido a que a tdboa ocupa demasiadas columnas.

Reprodtcense aqui as columnas dedicadas ao sulfitado, sequndo establece o

Depdsitos nos que se atopa 0 viflo Decreto 158/2011, pero (émbrase que non & unha practica suxeita a rexistro
PRODUTO DE PARTIDA PRACTICA ENOLOXICA
. _ Graduacion _ SULFITADO ACIDIFICACION / DESACIDIFICACION
Data |dentific. Produto Litros Acidez total en Cant Cantidad
Envases Utilizados | (1) (2) | tartdricog/l | Produto | Doseg/L el Produto | Dose g/L antidade
engadida kg engadida kg
Data na que comeza a préctica enoldxica (1) Graduacion alcohdlica adquirida (2) Graduacion alcohdlica total
OUTRAS PRACTICAS ENOLOXICAS PRODUTO FINAL
y . y Bl OBSERVACIONS (Data de
PRODUTO Gradua_cmn 0u Cantld_ade kg| Identific. Produt | Litros obtitos Acidez g/L | saida cara ao Libro rexistro)
densidade ou litros Envases

(1) @

Data na que finaliza a practica enoldxica, rexistrase o libro ao que vai entrar (pode

Depdsitos finais do vio volver entrar con outra practica enoldxica ou ao de elaboracidn, entradas e saidas...)

Figura 2.3.7 Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)
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2.3.4. Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Ela-
boracion e Practicas Enoldxicas

Certos produtos enoléxicos (sacarosa, mosto concentrado rectificado ou non™, acidifican-
tes, desacidificantes) que entren nas instalaciéns da adega para ser incorporados inme-
diatamente ou almacenados para o seu posterior uso en practicas de elaboracién ou
enoloxicas deberan quedar rexistrados neste libro, indicando os datos do provedor e
o destino de cada unha das unidades que se empreguen. Aqueles outros produtos non
suxeitos a rexistro deberan quedar rexistrados no sistema de rastrexabilidade interna da
adega.

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elabo-
racidn e Practicas Enoloxicas (os datos sublifiados fan referencia 4 informacién que debe
cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO DE MOVEMENTOS DE PRODUTOS PARA PROCESOS DE ELABORACION E PRACTICAS ENOLOXICAS:
(1) Vifios con DOP/IXP

RICE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R (CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios (tiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vios da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO0: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.3.9 Portada do Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas
(Fonte: elaboracion propia)

© Sempre que se utilice para algunha practica enoléxica permitida, como para elaboracién de licor
de tiraxe, p. ex.
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Suma anterior

PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
DATA DOCUMENTO OU Cantitade utliad
Razon social Enderezo Razdn social Enderezo FACTURA Entrada kg GlINELFCNE
(saida) kg
Suma\e sigue

Debe indicarse a razén social e enderezo do
provedor, e indicar tamén o n.° de factura na

columna “Documento ou factura”

Cando o destino sexa 0 autoconsumo € suficiente con indicar
“autoconsumo” (ou similar) na “razén social”; non é necesario anotar
nada no recadro “enderezo”. Se o destino é un xestor de residuos (por
caducidade do produto) ou se cede ou vende a outra empresa, entdn
anotaranse a razon social e o enderezo do receptor

Figura 2.3.10.a Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracién e Practicas Enoléxicas
(Fonte: elaboracion propia)

Suma anterior ‘

MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA OUTROS PRODUTOS (2)
. Yolume Vc_ll_ume Tipo volune Vl_)l_ume Entrada Car_1t_|dade Gradqacmn Entrada |Cantidade utilizada
Concentracion | entradas | utilizado | alcohole | entrada | utilizado K utilizada | Produto | alcoholica total litro-k (saida) litro-k
litros  |(saida) litros| grao (1) | litros |(saida) litros 9| (saida) kg concentracion g g
Suma e sigue

Figura 2.3.10.b Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoloxicas
(Fonte: elaboracion propia)

2.3.5. Libro Rexistro de Embotellamento

Todas as botellas xeradas nos procesos de embotellamento, xa sexan vendidas ou em-
pregadas para autoconsumo, mostras ou feiras, deben quedar rexistradas neste libro.
No caso de que unha empresa dispofia de madis dunha planta de embotellamento, de-
berd dispofier de Libro Rexistro de Embotellamento individual para cada planta. Ainda
que este Libro Rexistro de Embotellamento era o Unico que unha adega podia levar en
soporte informatico baixo autorizacién, desde a entrada en vigor da Orde do 10 de xufio
de 2020, pola que se establecen as disposicions relativas a levanza informatica dos rexis-
tros obrigatorios do sector vitivinicola mediante a aplicacién informatica ACIOS (c6digo
do procedemento MR360E), da Conselleria do Medio Rural da Xunta de Galicia (ver apdo.
2.6 desta guia), isto xa non é posible, debendo levar este libro rexistro no mesmo soporte
que os demais, é dicir, ou ben en papel ou ben na aplicacién ACIOS.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Embotellamento (os datos sublifiados fan referencia
a informacion que debe cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO
(1) Vifios con DOP/IXP

RICE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R (CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios dtiles, numerados consecutivamente desde
0 ndmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vifos da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO0: Ria Albario, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.3.11.a Portada do Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)

Suma anterior
, REFERENCIA EMBOTELLAMENTO POR ENCARGA
DATA DEas(lyGNaA:Cel[?a':engglilﬁe[ig; LITROS | N°BOTELLAS |  NUMERACIGN LOTE
grao, vari . ' PRECINTAS Nome embotellador Enderezo
| Asindicadas polo Consello Regulador
s ) (ten que corresponderse co nimero de
uma e sigue botellas que entran ao libro)
Figura 2.3.11.b Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)
Suma anterior
DATA DOCUMENTO ACOMPANAMENTO OU COMERCIAL LITROS OBSERVACIONS

Suma e sigue

Figura 2.3.11.c Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)
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GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

2.3.6. Libro Rexistro de Elaboracion de Espumosos

O Libro Rexistro de Elaboraciéon de Espumosos permite levar o control sobre a elabora-
cién dos viflos espumosos.

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Elaboracién de Espumosos (os datos sublifiados fan
referencia & informacion que debe cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO DE ELABORACIGON DE ESPUMOSOS:
(1) Vifios con DOP/IXP

R(CE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R (CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios ttiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vifios da Nosa Terra S.L.

ENDEREZ0: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.312.a Portada do Libro Rexistro de Elaboracién de Espumosos (Fonte: elaboracion propia)

O Libro Rexistro de Elaboracién de Espumosos require duas caras para cubrir todos os campos de cada asento.

N° consecutivo que vai asociado

a cada nova elaboracion para ir Cddigos do procedemento do | Vifio base: Libro Rexistro de Licor de tiraxe, licor de expedicidn: Libro
tacendo referencia a esta a0 4 (ver paxina seguinte] Entradas e Saidas Rexistro de Procesos de Elaboracién
VINO BASE LICOR DE TIRAXE 22 Fermentacién | Degolamento
o )
" Cos Data N ; . Grao alc. . : Grao alc .
PrOCESD | PrOCESO. | —4; ve | Designacién | Procedencia| Cantidade | (g () (5) | Procedencia | Cantidade total[‘V. N°de | Cantidade Data Perdas
(1) (2) produto (3) (4) (litros) (4) (litros) vol]n hotellas | (litros) (litros)
A T :

Vifio, vifio con DOP/IXP, vifio sen DOP/nin IXP
con variedade e ano de colleita, variedade,
ano de colleita e outros. Vifio base

Figura 2.312.b Libro Rexistro de Elaboracién de Espumosos (Fonte: elaboracién propia)



REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

Cada proceso de elaboracion permitido durante os procesos de vinificacion ten asignado
un cdédigo que debe utilizarse no recadro “Cédigo de Proceso™

1. Elaboracién de espumosos
2. Elaboracién de vifios espumosos gasificados
3. Elaboracién de vifios de agulla

4.  Elaboracion de vifios de agulla gasificados

Vifio espumoso/vifio espumoso de calidade/vifio
espumoso aromatico de calidade+contido en
azucre (brut, seco, semiseco, etc.)

Suma anterior
LICOR DE EXPEDICION PRODUTO FINAL SAIDAS
Procedencia | Cantidade | Graoalc. Total | Designacion | Cantidade Documento | Cantidade »
(4) (litros) (% vol.) produto (6) N® de botelas (litros) Lote Data comercial | (litros) Observacions
Suma e sigue:

Figura 2.3.12.c Libro Rexistro de Elaboracion de Espumosos (Fonte: elaboracién propia)
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2.4. Procesos mais comuns: exemplos

2.41. EXEMPLO 1: Peche de campana

A 31de xullo, en todos os libros rexistro que utilice a adega debera pecharse as taboas da
campafia en curso indicando a data e a palabra “peche” nalgin dos campos dispoiiibles.
Deixarase o resto de campos marcados cunha lifia horizonta

Por exemplo, vexamos o peche da campafia 2020-2021 no Libro Rexistro de Entradas e

l II_II

Saidas.
ENTRADAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE - OUTROS GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA AUSOEBRFESL | U e, PRODUTOS | ALCOHOLICA | OBSERVACIONS
DATA PROCEDENCIA ‘
] VITICOLA _ _ . (6)
Clase (2) | Nimero (3) Brancos | Tintos |Brancos| Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
311712001 PECHE PECHE
Suma e sigue:
Figura 2.4.1.a Peche de campafia no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
SAIDAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE - OUTROS GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA ASMUELDRFRES | U LE, PRODUTOS | ALCOHOLICA | OBSERVACIONS
DATA PROCEDENCIA (
] VITICOLA _ _ . (6)
Clase (2) | Nimero (3) Brancos | Tintos |Brancos| Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
31/712001 PECHE PECHE
Suma e sigue:

Figura 2.4.1.b Peche de campafia no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

2.4.2. EXEMPLO 2: Apertura de campania

Ao 1de agosto deben anotarse todas as existencias reais da adega indicando a cantidade,
o0 seu grao alcohdlico adquirido e aquelas mencidns que se apuntaron como relevantes en
observaciéns durante a campafia anterior (variedade de uva, ano de colleita, procedencia
xeografica ou outros datos que se pretendan indicar na etiqueta do embotellamento).

Nos libros en papel non se recomenda a introducién de datos na mesma paxina dunha
campanfia anterior, polo que deberia empezarse en duas novas follas tanto de entradas
como de saidas.

Por exemplo, vexamos a apertura da campafia 2021-2022 no Libro Rexistro de Entradas

e Saidas.

Mosto e vifio indicanse en litros

ENTRADAS Suma anterior | |
DUCUME_NTOS DE MOSTO DE UVA VINGS DE (1) OUTROS GRADUACION
DATA ACOMPANAI"!ENTO PROCEDENCIA ZQNA FRESCA PRODUTOS ALCOHOLICA OBSERVACIONS (6]
CE]SE Nu[n;]e f0 VTICaLA Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 1.240 13.4 Albarifio Barrica 2017
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 260 13.4 Godello Barrica 2017
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 3.254 13.4 Treixadura 2020
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 220 133 Treixadura 2019
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 11.128 135 Treixadura 2018
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 23.670 13,6 Albarifo 2017
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 750 135 Loureira 2019
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 9.391 14,2 Caino branco 2017
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 2.412 1.2 Garnacha 2019
1/8/2021 EXISTENCIAS Cll 750 12,4 Mencia 2019
Suma e sigue: 0 0 50.913 | 3.162 0

0 vifio sempre ten grao
alcohdlico adquirido en % vol.

Figura 2.4.2 Apertura de campafia no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracion propia)
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2.4.3. EXEMPLO 3: Vendima

As partidas de uva que vaian entrando & adega poderan ser de vifiedos propios, ou com-
pras a outros viticultores, polo que o recadro “Procedencia” deberd incluir unha descri-
cién de en que situacién se atopa a partida entrante.

Neste exemplo danse duas entradas de uva de colleita propia, que resultan en 3.400 e
5.800 litros de mosto, e dlas entradas de uva comprada, que resultan en 6.000 litros de
Loureira (compra a Uva Norte S.L.) e 2.000 litros de Godello (compra ao viticultor Manuel
Fernandez), ademais dos correspondentes bagazos en cada entrada.

ENTRADAS Suma anterior: 0 | 0 0933 - | 0
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINOSDE (1]~ DUTRO3 PROKITOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
COLLEITA i
2/9/2021 - - PROPIA Cll 3.400 BAGAZOS | 1.400 13,6 Albarino 2021
COLLEITA i
3/9/201 - - PROPIA Cll b.800 BAGAZOS | 2.500 13,2 Albarino 2021
3/9/2021 | ALBARA | 180021 COMPRA VA Cll 6.000 BAGAZOS | 2.550 135 Loureira 2021
NORTE S.L.
COMPRA
4/9/2021 | ALBARA | 142546 MANUEL Cll 2.000 BAGAZOS | 900 13,4 Godello 2021
FERNANDEZ
Suma e sigue: 17.200 - 50.913 | 3.162 | BAGAZ0S”| 7.350

As cantidades sempre se rexistran en
litros, non en kg (tamén nos tintos)

A entrada dos bagazos ten que rexistrarse o mesmo dia que
0 mosto correspondente. 0s bagazos rexistranse en kg

Figura 2.4.3 Asentos de entradas de mosto no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracion propia)

A designacion “ bagazos” fai referencia ao conxunto de peles, polpa, pebidas, cangallo e
pedicelo.

Nota 1: As entradas de uva dun mesmo dia e da mesma variedade, ainda sendo de distintos
provedores, poden anotarse agregadas nunha mesma lifia, sinalando no recadro “Proceden-
cia” a expresion “Varios provedores” (ou similar]. 0 mesmo ¢é aplicable &s entradas de uva
propia. Non obstante, cando se prevexa presentar na etiquetaxe do produto rematado algunha
indicacion que poida facer referencia a datos das entradas de uva (p. ex. nomear un determi-
nado viticultor ou parcela, etc.), entén isto debera facerse constar nas entradas de uva, para
permitir a rastrexabilidade.

0 mosto sempre ten grao
alcohdlico total en % vol.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

Nota 2: No exemplo tratouse o caso de elaboracion de vino branco. Se se tratase de tinto, a
entrada en vendima como “mosto” incluiria o bagazo, posto que o que entra en realidade é
pasta (cuxa cantidade, en litros, é o que hai que rexistrar coa sta data de entrada). Cando
posteriormente esa pasta se prensa e se obtén o vino tinto, entdn deberian rexistrarse nesa
data a saida da pasta e a entrada dos dous novos produtos separadamente: vino e bagazos. A
partir de ai, a formalizacion do libro é similar ao caso dos brancos.

2.4.4. EXEMPLO 4: Transformacion de mosto a vifio

No Libro Rexistro de Entradas e Saidas hai que realizar a anotacién correspondente ao
paso de mosto a vifio.

O dia 29 de setembro de 2021 os 17.200 litros de mosto que entraron entre o dia2e o0 4
de setembro (na folla de entradas do exemplo 3) deben sair (figura 2.4.4.a).

SAIDAS Suma anterior: - - - | - - |
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA _ GRADUACION
ACOMPARAMENTO JONA | FRESCA VINGS DE (1) | OUTROS PRODUTOS | 46 0 ,
DATA : PROCEDENCIA | =7 OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . )
o) 5 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
29/9/2021 Eaboracion | oy g | : : : Sl ms | Atbarino 2021
Campana
29/9/2021 Eaboracion | oy [ gagg | - - - - 12 Albarifio 2021
campana
29/9/2021 Elaboracion | 0 g | - - ; o 135 Loureira 2021
campana
29/9/2021 Elaboracion | 0 g pgg | - - - S| 134 Godello 2021
campana
Suma e sigue: 17.200 0 0 0 - 0

Figura 2.4.4.a Asentos de saidas de mosto no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

A continuacién, entra de novo como vifio o que foi anteriormente mosto, coas stias min-
guas correspondentes (figura 2.4.4. b). Se se xerasen outros produtos que se mantive-
sen na adega separados do vifio ( p. ex. lias), deberia rexistrarse a sua entrada no apdo.
“Outros produtos”, tal como se fixo anteriormente cos bagazos, e, se posteriormente se
refugasen ou vendesen, haberia que darlles tamén a saida correspondente.
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ENTRADAS Suma anterior: 17.200 50.913 | 3.162 |
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO N | FRESCA VINOSDE(T) | OUTROS PRODUTOS |y 1 ,
DATA : PROCEDENCIA ’ 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
2909/2071 Haboracion | ¢ 3200 133 Abarifo 2021
campana
2909/2011 Haboracion | ¢ 5 400 132 Abariio 2071
campania
29/9/2071 Elaboracion | 4700 135 Loueira 2071
campania
29/9/2071 Eaboracion | 1750 132 Gadelo 2071
campania
Suma e sigue: 17.200 0 65.963 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.4.b Asentos de entradas de vifio e bagazos no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
Os bagazos (e en ocasidns outros subprodutos) non se manterdn nas instalacions: se-
ran utilizados como fertilizantes, ou ben serdn destinados & elaboracién de augarden-
tes ou vinagres. Polo tanto, engadiremos un novo apuntamento na taboa de saidas do
Libro Rexistro de Entradas e Saidas (supofiamos neste exemplo que se destinan a ser
fertilizantes).
SAIDAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO N0 | FRESCA VINOSDE(T) | OUTROS PRODUTOS | ,
DATA - PROCEDENCIA ’ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
29/9/2071 Flaboracion ¢y 3409 136 | Albarifo 2021
campaia
29/9/2071 Elaboracion ¢y 5 ggg 132 | Albarifo 2021
campaia
29/9/2071 Elaboracion ¢y 4 gog 135 | Loureira 201
campaia
2919/2071 Flaboracion ¢y 19 gog 134 | Godello 2021
campaia
29/9/2021 FERTILIZANTE Cll = = BAGAZOS | 7.350 Albarino 2021
Suma e sigue: 17.200 0 0 0 BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.4.c Asento de saida de bagazos, como fertilizantes, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

Se, por exemplo, fosen destinados a fabricacion de augardentes, nos recadros de “Docu-
mento de acompafiamento” indicariase:

Clase (2): Albara; Numero (3): 1234567; Destino: Destileria

Os bagazos deben ser notificados tanto ao Fogga coa declaracién do apdo. 3.2.3, “De-
claracién de eliminacion de subprodutos”, desta guia, como & AEAT coa declaracién
521 do apdo. 3.3.3, "Relacion trimestral de primeiras materias entregadas (mod. 521)",
desta guia.

2.4.5. EXEMPLO 5: Trasfega a barrica

Cando se desexe elaborar unha partida de vifio como vifio de barrica serd necesario re-
xistrar a entrada do vifio a ese estado no Libro Rexistro de Entradas e Saidas. Para iso,
rexistrase unha saida de vifio na tdboa de saidas e unha entrada como barrica na tdboa
de entradas.

SAIDAS Sumaanterior: | 17.200 | 0 0 | 0 | BAGAIOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINOS DE (1) OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
0 o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
TRASFEGA A i
2112/2021 BARRICA Cll - - 2.300 - - - 13,2 - Albarino 2021
Suma e sigue: 17.200 0 2.300 0 BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.5.a Asento de saida de vifio (a barrica) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 65.963 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA BRISHEL) | BTs peg ALCOHOLICA ,
DATA , PROCEDENCIA |, -+ OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
o) ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
TRASFEGA A - .
21122021 BARRICA Cll - - 2.300 - - - 13,2 - Albarino Barrica 2021
Suma e sigue: 17.200 0 68.263 | 3.167 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.5.b Asento de entrada de vifio (barrica) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
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2.4.6. EXEMPLO 6: Mestura de duas anadas

No caso de mestura de colleitas, a anada que se incorpore non podera ser maior ao 15%
do total da mestura. Por exemplo, para ter unha mestura resultante de 5.000 litros "Al-
barifio 2021", podemos facela con 4.250 litros de "Albarifio 2021” mais 750 de Albarifio

doutra/s campania/s.

Requirense dous libros: Libro Rexistro de Entradas e Saidas e Libro Rexistro de Pro-
cesos de Elaboracion.

En primeiro lugar, rexistrase a saida das duas partidas de vifio que se queren mesturar na

taboa de saidas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas:

SAIDAS Sumaanterior: | 17.200| 0 | 2300 | 0 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA VINOS DE (1) | OLTROS PRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA ‘ 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . _r Wl e
) (9 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. ant. | A4) | T(b
MESTURA .
15/12/2021 COLLEITAS cl 750 135 Loureira 2019
MESTURA .
15/12/2021 COLLEITAS il 4.700 135 Loureira 2021
Suma e sigue: 17.200 0 7.750 0 BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.6.a Asentos de saidas de vifio (para mesturar) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

A continuacion, escribese no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion a mestura que
se vai facer. Iso require cubrir datos nas duas paxinas:

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
DATA e
Data inicio Proceso (1) It 2 T L Produto Litros utilizados Grad.. Ac/ Produto
envases densidade
1 15/12/2021 8 D4 Loureira 2021 4.700 135 Loureira 2019

Figura 2.4.6.b Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion
(Fonte: elaboracion propia)




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad._Alc./ Canti_dade engadida | Identificacion R Lit_ros Graduacion alcohdlica OBSERVACIONS (data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos | pgq, Total rexistro onde entra)
Loureira 2021
135 750 09 (Loureira“2186,2% | 5.450 135 - 15/12/2021 Libro-R. de Entradas e Saidas
Loureira“19 13, 8%)

Ainda que a mestura pode etiquetarse como “ Loureira 20217, nos libros
rexistro debe quedar rexistrada a sta composicion, o que nos permite
manter a rastrexabilidade, en especial para patenciais mesturas futuras

Figura 2.4.6.b Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion

(Fonte: elaboracion propia)

A mestura entra como vifio Loureira 2021 na taboa de entradas do Libro Rexistro de
Entradas e Saidas:

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 68.263 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA SO OO O ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, - OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA Loureira 2021
] ] - .
15/12/2021 COLLEITAS Cll h.450 135 (Loureira“21 86,2%
Loureira 1913, 8%)
Suma e sigue: 17.200 0 73.713 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.6.c Asento de entrada de vifio (mestura) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas

(Fonte: elaboracién propia)

Do mesmo xeito que no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién, neste libro rexistro
debe anotarse a composicidon da mestura, 0 que nos permite manter a rastrexabilidade,
en especial para potenciais mesturas futuras. Para iso, neste caso, dispofiemos do apar-
tado “Observacions”.
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2.4.7. EXEMPLO 7: Mestura de tres anadas

Exponse realizar un refresco dun monovarietal Treixadura 2018. As anadas que se in-
corporen non poderdn ser maiores ao 15% do total da mestura. Por exemplo: para obter
unha mestura resultante de 3.828 litros “Treixadura 2018” podemos facela con 3.254
litros de “Treixadura 2018" mais 574 litros de Treixadura doutra/s camparia/s (que neste
caso se reparten entre “Treixadura 2019” e “Treixadura 2020"). Rexistrase no Libro Re-
xistro de Entradas e Saidas.

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 7.750 ‘ 0 BAGAZ0S ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO JONA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA : OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA )
27/10/2021 COLLEITAS Cll 220 13,3 Treixadura 19
MESTURA )
27110/201 COLLEITAS Cll 354 13,4 Treixadura 20
MESTURA )
27110/200 COLLEITAS Cll 3.254 135 Treixadura 18
Suma e sigue: 17.200 0 11.578 0 BAGAZQOS | 7.350

Figura 2.4.7.a Asentos de saidas de vifio (para mesturar) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

O formato do Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion non permite introducir unha

mestura de tres ou mais partidas, polo que deben introducirse os datos en dous pasos
(e, polo tanto, en dous asentos).

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Nam. I
Data inicio Proceso (1) BB S Produto Litros utilizados Grad.' Ac/ Produto
envases densidade
2 27/10/200 8 D6 Treixadura 18 3.254 135 Treixadura 20
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad. Alc/ | Cantidade engadida | Identificacién R litros |  Graduacion alcohdlica | OBSERVACIONS (data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos | pgg, Total rexistro onde entra)
Treixadura 18 _
134 364 D10 (7X'18 90.2%, 1408 | 135 J0/10/2021 Libro-R. de Procesos de
Elaboracion
Tx'20 9,8%)

Figura 2.4.7.b Asento de mestura (I) no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracidn (Fonte: elaboracion propia)




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

A continuacién, andtase no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion a anada que falta
por introducir, mantendo o nimero de movemento de elaboracién da primeira fila (2).

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
NGm. e
Data inicio Proceso (1) BT TEEIN 8 Produto Litros utilizados Grad.' Ac/ Produto
envases densidade
Treixadura 18
2 30/10/2021 8 D10 (Tx'18 90.2%, 3.608 13,5 Treixadura 2019
Tx'209,8%)
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad. Alc./ | Cantidade engadida | Identificacion PRODUTO Litros Graduacidn alcohdlica OBSERVACIONS (data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos Adg. Total rexistro onde entra)
Treixadura 2018
133 720 D10 (Tx'18 85,0%, 3.828 134 31/10/2021 Libro-R. de Entradas e Saidas
119 5,7%, 720 9,3%)
Figura 2.4.7.c Asento de mestura (Il) no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion
(Fonte: elaboracién propia)
A mestura entra como vifio Treixadura 2018 na tdboa de entradas do Libro Rexistro de
Entradas e Saidas.
ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 73.713 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO J0NA FRESCA VINGS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA |, 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0) o) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA Treixadura 2018
31/10/2021 COLLEITAS il 3.828 134 | (Tx18 35:[]%,
%19 °6,7%, Tx'20 9,3%)
Suma e sigue: 17.200 0 77.541 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.7.d Asento de entrada de vifio (mestura) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas

(Fonte: elaboracién propia)
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2.4.8. EXEMPLO 8: Mestura vifio de barrica con viiio novo

Imos ver a mestura dunha partida de barrica con vifio novo.

Este caso implica a perda da consideracion de “Barrica” para os litros que se empregan
na mestura, xa que para que un vifio poida ser considerado barrica, ten que pasar por
barrica a totalidade da partida™.

Por outra banda, no exemplo, o vifio Godello Barrica 2017 é menos dun 15% do vifio total
obtido na mestura, polo que se atopa dentro do limite legal para denominar o vifio resul-
tante como Godello 2021. Rexistranse as saidas das duas partidas de vifio.

SAIDAS Sumaanterior: [ 17200 0 [ 115758 | 0 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINOS DE 1) | OLTROS PRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA ” 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA .
1/11/2021 COLLEITAS Cll 260 134 Godello Barrica 2017
MESTURA
1M COLLEITAS Cll 1.750 132 Godello 2021
Suma e sigue: 17.200 0 13.588 0 BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.8.a Asento de saidas de vifio (para mesturar) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

Como xa sabemos, para realizar unha mestura requirese o Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion.

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Nim. o
Data inicio Proceso (1) dentificacion dos Produto Litros utilizados Grad.. o Produto
envases densidade
3 11172021 8 D1 Godello 2021 1.750 13,2 Godello Barrica 2017
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad. Alc./ | Cantidade engadida | Identificacion R Litros Graduacion alcohdlica OBSERVACIONS (data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos | pgq, Total rexistro onde entra)
Godello 2021
13.4 260 D11, D12 (Godello'21 87,1%, 2.010 132 2/11/2021 Libro-R. de Entradas e Saidas
Godello'17 12,9%)

Figura 2.4.8.b Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion (Fonte: elaboracién propia)

" En aplicacién da definicion de “barrica” do Anexo Il do RD 1363/2011.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

A mestura de vifio e barrica daselle entrada no Libro Rexistro de Entradas e Saidas.

ENTRADAS Suma anterior: 17200 0 77.541 ‘ 3162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA o GRADUACION
ACOMPANAMENTO 0NA FRESCA ML LT B ALCOHOLICA .
DATA : PROCEDENCIA |~ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA : . .
0 o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA Godello 2021
mn | - - COLLEITAS Cl - - 200 | - - - | 134 (Godello’71 87,1%,
Godello'17)
Suma e sigue: 17.200 0 79.551 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.8.c Asento de entrada de vifio (mestura) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
2.4.9. EXEMPLO 9: Mestura de variedades
Nos exemplos que vimos ata o de agora, todas as partidas eran monovarietais, e as mes-
turas sempre se realizaban de forma que unha anada superaba o 85% da mestura. Imos
ver o que debe rexistrarse cando se efectlia unha mestura na que intervén mais dunha
variedade, ou na que as porcentaxes das variedades non alcanzan o 85% ningun deles™.
En primeiro lugar, dase saida as duas cantidades de vifio que se desexan mesturar.
SAIDAS Sumaanterior: | 17.200 | 0 | 13588 | 0 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA MMORIEILT LT LI ALCOHOLICA .
DATA . PROCEDENCIA |~ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . ol wlTe
() (9 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. ant. | A4) | T(b
MESTURA ,
o | - - VARIEDADES cll - - - 750 - - | 124 Mencia 2019
MESTURA
o | - - VARIEDADES cll - - - 110 - -2 Garnacha 2019
Suma e sigue: 17.200 0 13588 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.9.a Asentos de saidas de vifio (para mesturar) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

2 Ainda que neste exemplo basedmonos en que a porcentaxe minima para que figure unha soa

variedade na etiquetaxe é do 85% (segundo o Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 50), debe
terse en conta que esta porcentaxe poderia ser maior, dependendo do especificado no prego de
condiciéns da DOP/IXP correspondente.
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Como xa vimos, para realizar unha mestura requirese o Libro Rexistro de Procesos de

Elaboracion:
PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
NGm. o
Data inicio Proceso (1) Igentiricacién dos Produto Litros utilizados Grad._ Ac/ Produto
envases densidade

3 b/11/2021 8 D19 Mencfa 2019 750 124 Garnacha 2019

PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad. Alc/ | Cantidade engadida | Identificacién R Litros | Graduacion alcohdlica OBSERVACIONS (data de saida e libro
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos | pgg, Total de rexistro onde entra)

1.2 110 D19 Mencia + Garnacha 2019| 840 121 6/11/2021 Libro-R. de Entradas e Saidas

Figura 2.4.9.b Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion (Fonte: elaboracién propia)

A mestura daselle entrada no Libro Rexistro de Entradas e Saidas:

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 79.551 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINDS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA .
DATA : PROCEDENCIA | ,,.-¢ OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
o) o) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA Mencia'19 87,2%,
b/ VARIEDADES Cl B60 121 Garnacha'19 12,8%
Suma e sigue: 17.200 0 79551 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.9.c Asento de entrada de vifio (mestura) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

Vemos que no apartado “Observacions” indicamos as porcentaxes, mesmo cando esta
mestura de vifio, se chega asi a ser produto terminado, poderia etiquetarse como Mencia
2019 ao superar o 85% a presenza desta variedade (respecto diso, véxase a parte 5, “Re-
quisitos relativos a nomes comerciais, marcas comerciais e etiquetaxe”, e en particular o
apdo. 5.4.2.2, “Indicacions facultativas”, desta guia).

Se estivésemos a falar dunha mestura de dias partidas monovarietais da mesma va-
riedade, nas que ningunha das duas porcentaxes alcanza o 85%, deberia rexistrarse da
mesma forma. Asi, se mesturdsemos p. ex. Mencia 2019 con Mencia 2020 en proporcién
65% e 35%, respectivamente, no apdo. “Observacions” haberia que indicar “Mencia 2019
65%, Mencia 2020 35%".




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

Cando se fan mesturas de variedades, de colleitas ou de ambas as cousas, € moi im-
portante que quede constancia das porcentaxes, de cada variedade ou de cada colleita,
para os efectos de rastrexabilidade e para xustificar adecuadamente as indicaciéns da
etiquetaxe do produto final. Non dispofier dos datos porcentuais nos libros rexistro pode
invalidar a rastrexabilidade, e, polo tanto, ser obxecto de sancidn.

Polo tanto, a nosa recomendacién é anotar sempre as porcentaxes, para evitar calquera
omisién ou confusion. Entenderase que, cando non se indica a porcentaxe, estamos a
falar do 100% da variedade ou da colleita.

Esta recomendacion é extensiva a outro tipo de indicacions que se queiran facer constar
na etiquetaxe®. P. ex.: tempo de permanencia en barrica, uvas procedentes de determi-
nadas parcelas, etc. E dicir, tratase de que as anotaciéns nos libros rexistro permitan
comprobar e demostrar a veracidade das indicaciéns na etiquetaxe.

2.410. EXEMPLO 10: Practica enoldxica: rexistro de produtos

Para poder realizar practicas enoldxicas, a adega debe comprar distintos produtos que
incorporar ao vifio. Alguns deles deben quedar rexistrados no Libro Rexistro de Move-
mentos de Produtos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas.

Suma anterior: - ‘

PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
. DOCUMENTO 0OU Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razén social | Enderezo FACTURA Entrada kg antltade Wizata
(saida) kg
7/11/2021 | Quimicos Ferndndez S.L. | Ria Albarifio, 32 (35215) - - 2021-00123 250 kg
8/11/2021 | Distribucions Prado S.A |  Rua Lia, 3 (35210) - - 18/2021
Suma e sigue: 250

Figura 2.4.10.a Apuntamentos de compras de produtos enoléxicos no Libro Rexistro de
Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracién e Practicas Enoldxicas

(Fonte: elaboracion propia)

B Ver decreto 158/2011., art. 13.4.

89



90

GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

Suma anterior:

Figura 2.4.10.b Apuntamentos de compras de produtos enoléxicos (cont.) no Libro Rexistro de Movementos
de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)

2.411. EXEMPLO 11: Practica enoldxica: desacidificacion

Para realizar unha practica enoléxica é necesario primeiro indicar unha saida no Libro
Rexistro de Entradas e Saidas para sinalar a cantidade de vifio a que se lle vai realizar a
dita practica enoldxica, neste exemplo unha desacidificacion.

MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA OUTROS PRODUTOS (2)
Volume Volume Tino alcohal Volume Volume Entrada Cantidade Graduacion Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado ep a0 (1) entrada utilizado K utilizada Produto | alcohdlica total, litro-k utilizada
litros | (saida) litros| °° litos | (saida) litros | ' (saida) kg concentracion g (saida) litro-kg
B|carlljo_nat0 100kg
potasico
Suma e sigue: 100kg

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 13.588 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA WAV E(E) VR ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, - OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
PRACTICA i
15/11/2021 ENOLOXICA Cll 1.000 13.3 Albarifio 2021
Suma e sigue: 17.200 0 14588 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.11.a Asento de saida de vifio (para practica enoldxica) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

A continuacién, facemos unha saida do Libro Rexistro de Movementos de Produtos
para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoléxicas para indicar o produto que se
utilizara na desacidificacion, neste caso bicarbonato potasico, e o seu destino, que sera a
instalacion da adega na que levara a cabo a practica. LEmbrese que este Libro Rexistro de
Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas é propio
de cada instalacion. Se a adega ten mais dunha instalacidn, cada unha delas debera levar
o seu libro rexistro de forma independente.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

Suma anterior: 250 ‘
PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
- DOCUMENTO OU Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razén social | Enderezo FACTURA Entrada kg antitade uizata
(saida) kg
15/11/2021
Suma e sigue: 250
Suma anterior: ‘ 100 ‘
MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA QOUTROS PRODUTOS (2)
Volume | Volume Tino alcahol Volume Volume Entrada Cantidade Graduacion Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado eprao[1] entrada utilizado K utilizada Produto | alcohdlica total, litro-k utilizada
litros | (saida) litros| ° litos | (saida) litros | ' (saida) kg concentracion 9 |(saida) litro-kg
B|cart,10.nat0 ) ) 15kg
potasico
Suma e sigue: 100 15

Figura 2.4.11.b Asento de saida de produto enoldxico (bicarbonato potasico) no Libro Rexistro de Movementos
de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)

A continuacidn, faise a anotacidn correspondente a practica enoldxica no Libro Rexistro
de Practicas Enolodxicas.

PRODUTO DE PARTIDA PRACTICA ENOLOXICA
o _ Graduacion| . SULFITADO ACIDIFICACION / DESACIDIFICACION
Data |dentific. Produto Litros Acidez total en :
envases utilizados | (1) | (o) | tartdricog/L | produto | Doseg/L |Cant. engadidakg| Produto | Dose g/L ez
engadida kg
012021 D12 | Abariio2021 | 1000|133 - | 7 : : : Bicarbonato | - ¢ 15
potasico
OUTRAS PRACTICAS ENOLOXICAS PRODUTO FINAL
braduacid Cantidade ka | dentfi Li e OBSERVACIONS (data de saida
pROpYTQ | Crecuacionou ) Lantcade kg ICetie. - peg o 1105 Acidez g/L cara ao libro rexistro)
densidade oulitros | Envases obtidos (1) )
D12 | Abariio2021 | 1000 | 133 : gy | 1I/2021 LiboR. de Etradas
e Saidas

Figura 2.4.11.c Asento de practica enoléxica (desacidificacién) no Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas
(Fonte: elaboracion propia)
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Unha vez realizada a practica enoldxica poderia realizarse outra, nese caso complemen-
tariase a ultima columna coa data e Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas, para a con-
tinuacion completar outra fila cunha nova practica, ou ben se indica que entra no Libro

Rexistro de Entradas e Saidas, como neste caso.

ENTRADAS Sumaanterior: | 17.200 | 0 | 79851 | 4022 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA o GRADUACION
ACOMPANAMENTO 7ONA FRESCA SABSWEL) RSP ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . - Wl e
) (3 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. ant. | A4) | T(b
PRACTICA ,
19/11/201 ENOLGXICA il 1.000 133 Albarifo 2021
Suma e sigue: 17.200 0 80.551 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.11.d Asento de entrada de vifio, tras practica enoldxica, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas

(Fonte: elaboracion propia)

2.412. EXEMPLO 12: Practica enolodxica: acidificacion

Para realizar unha practica enoléxica é necesario primeiro indicar unha saida no Libro
Rexistro de Entradas e Saidas para indicar a cantidade de vifio 4 que se lle vai realizar

unha practica enoldxica, neste exemplo unha acidificacién:

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 14.588 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA WAV DELE) Ui D ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA | .-+ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
PRACTICA i
15/11/2021 ENOLOXICA Cll 500 13.3 Albarifio 2021
Suma e sigue: 17.200 0 15.088 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.12.a Asento de saida de vifio, tras practica enolodxica, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

A continuacién, faise unha saida do Libro Rexistro de Movementos de Produtos para
Procesos de Elaboracion e Practicas Enoléxicas para indicar o produto que se utiliza na
acidificacidn, neste caso acido tartarico. Lémbrese que este Libro Rexistro de Movemen-
tos de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoléxicas é propio de cada
instalacion. Se a adega ten mais dunha instalacion, cada unha delas debera levar o seu
libro rexistro de forma independente.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

Suma anterior: 250 ‘
PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
- DOCUMENTO OU Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razén social | Enderezo FACTURA Entrada kg antitade uitzata
(saida) kg
15/11/2021 0,55
Suma e sigue: 260 0,65
Suma anterior: ‘ 100 ‘ 15
MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA OUTROS PRODUTOS (2)
Volume | Volume Tino alcohal Volume Volume Entrada Cantidade Graduacidn Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado ep rao (1) entrada utilizado ¥ utilizada Produto | alcohdlica total, litro-k utilizada
litros | (saida) litros| °° litos | (saida) litros | "0 (saida) kg concentracion 0 (saida) litro-kg
Suma e sigue: 100 1.5

Figura 2.4.12.b Asento de saida de produto enoléxico no Libro Rexistro de Movementos de Produtos
para Procesos de Elaboracion e Practicas Enolodxicas (Fonte: elaboracién propia)

A continuacién, faise a anotacién correspondente a practica enoléxica no Libro Rexistro
de Practicas Enoléxicas.

PRODUTO DE PARTIDA PRACTICA ENOLOXICA

L _ Graduacion| SULFITADO ACIDIFICACION / DESACIDIFICACION

Data |dentific. Produto Litros Acidez total en .
el utilizados | (1) | (o) | tartdricog/L | produto | Doseg/L |Cant. engadidakg| Produto | Dose g/L G
engadida kg

15/11/2021| D12 | Albarino 2021 | 500 | 133 - b Acido tartarico| 1.1 0,55

OUTRAS PRACTICAS ENOLOXICAS PRODUTO FINAL

Sraduacid Cantidade ka | dentfi Lit et OBSERVACIONS (data de saida

propyTo | ©raduacionou | Cantidade kg | - Identific. Prodito g Acidez g/L cara ao libro rexistro)

densidade oulitros | Envases obtidos (1) 2)
02 Albarifo 7071 500 133 ) 56 20/11/2021 L|hrq—R. de Entradas
e Saidas

Figura 2.4.12.c Asento de practica enoldxica (acidificacion) no Libro Rexistro de Practicas Enoléxicas
(Fonte: elaboracién propia)
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Unha vez realizada a practica enoldxica poderia realizarse outra, nese caso complemen-
tariase a ultima columna coa data e Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas, para a con-
tinuacion completar outra fila cunha nova practica, ou ben se indica que entra no Libro
Rexistro de Entradas e Saidas, como neste caso.

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 80.551 ‘ 4.022 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPARAMENTO N | FRESCA VINDS DE(1) | OUTRDS PRODUTOS |y 1y ,
DATA - PROCEDENCIA ” OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
PRACTICA -
20/11/2021 ENOLOXICA Cll 500 133 Albarino 2021
Suma e sigue: 17.200 0 81.051 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.12.d Asento de entrada de vifio, tras practica enoldxica, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

2.413. EXEMPLO 13: Venda de vifio a granel

No caso de que a adega realice a venda dunha partida a granel, esta quedara reflectida
no Libro Rexistro de Entradas e Saidas mediante a inscricidén na taboa de saidas.

P. ex., se se venderon 500 litros de vifio Albarifio 2017 con graduacién alcohélica adqui-
rida 13,6% vol.

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 15.088 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350

DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION

ACOMPANAMENTO ZONA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA .

DATA : PROCEDENCIA |- OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
VENDA "
22/11/2021| ARC | 21ESD36200... GRANEL cll 500 13,6 Albarino 2017
Suma e sigue: 17.200 0 15588 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.13 Asento de saida de vifio (para venda a granel) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracién propia)

Normalmente, no recadro do documento de acompafiamento farase constar o n° de ARC,
porque o habitual é que o movemento de vifio a granel se faga en réxime suspensivo.
De non ser asi, deberia facerse constar o nimero de albara ou factura correspondente &
operacion.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

2.414. EXEMPLO 14: Embotellamento

Os embotellamentos de vifio deben ser rexistrados no Libro Rexistro de Entradas e
Saidas e no Libro Rexistro de Embotellamento.

Imos embotellar unha partida de 1.050 litros de Albarifio Barrica 2017 en botellas de 75
cl (unhas 1.400 botellas). Finalmente obtemos 1.300 botellas. Polo tanto, perdéronse
en minguas derivadas dos procesos de embotellamento unhas 100 botellas respecto ao
previsto, que equivalen a uns 75 litros.

Sabendo isto, en primeiro lugar facemos a saida no Libro Rexistro de Entradas e Sai-
das, rexistrando os 975 litros que realmente se embotellan e os outros 75 litros que se
perden como minguas.

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 15.588 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA VINOS DE()) OUTROSIERODTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA |~ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
) 3 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
29111/2021 - - Embotellamento|  ClI - - 975 - - - 13,4 - Albarino Barrica 2017
29/11/2021 MINGUAS Cll 75 Albarino Barrica 2017
2017 Suma e sigue: 17.200 0 16.638 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.14.a Asento de saida de vifio (para embotellamento) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

Unha vez rexistrada a saida na anterior taboa, procédese a introducir os datos no Libro
Rexistro de Embotellamento:

Se a adega non embotella directamente, sendn que o encarga,
deberan rexistrarse os datos da empresa embotelladora

ENTRADAS Suma anterior
j ) EMBOTELLAMENTO POR ENCARGA
DATA DESIGNA_CI[]N PRODUTO [_cor, LTROS N BOTELLAS REFERENCIA NUMERACION 0T
grao, variedade, ano colleita) PRECINTAS Nome embotellador Enderezo
29111/200 Albarifio Barrica 2017 975 1300 | JKN 0435576/JK N 0436876 | 121333
Suma e sigue: 975 1.300
Se 0 embotellamento se fai en datas distintas, debe anotarse en S0 se deben indicar as precintas correspondentes s botellas que se
linas distintas. Seria recomendable, tamén, que o nimero de lote obtiveron. 0 resto de precintas que entregase o Consello Regulador
fose distinto para cada dia (ver parte 8, apdo. 8.4, desta guia) quedardn pendentes de escribir nos libros cando se utilicen

Figura 2.4.14.b Asento de embotellamento no Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)
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GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

Dado que, neste exemplo, 75 litros sobre un total de 1.050 supén un 7,1%, isto supera o
3% maximo que se considera tolerable nos procesos de manipulacién™. Polo tanto, ainda
que no libro debe constar asi, a adega deberia comunicalo & Xefatura Territorial corres-
pondente da Conselleria do Medio Rural mediante un escrito, que pode presentarse a
través da sede electrdnica da Xunta de Galicia, escribindo como cédigo do procedemento
0 PROO4a. Se a mingua fose inferior ao mencionado 3%, non seria necesario comunicar
nada nin consignalo no libro rexistro.

2.415. EXEMPLO 15: Venda de botellas de vifio

No caso de que a adega venda vifio embotellado, estas botellas deben quedar rexistradas
na folla de saidas do Libro Rexistro de Embotellamento.

A saida de embotellamentos pode realizarse con aplicacidn do IVE ou en réxime suspen-
sivo. No primeiro caso o documento comercial asociado é unha factura e no segundo un
EMCS (interno, intracomunitario ou de exportacion).

SAIDAS Suma anterior
DATA DOCUMENTO ACOMPANAMENTO OU COMERCIAL LITROS 0BSERVACIONS
10/12/2021 EMCS 18ESD36200N00000124514 500 118333, Albarino Barrica 2017
11/12/2021 Factura 2018/00254 250 [18333, Albarino Barrica 2017
Suma e sigue: 750

Figura 2.4.15 Asento de saida de vifio embotellado no Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)

Nota: As saidas de produto embotellado das mesmas caracteristicas e que se produzan na
mesma data poden agruparse. Non é necesario anotar pequenas vendas dun mesmo produto
de forma repetitiva. Se se agrupan, é conveniente indicar no apdo. “Documento acompana-
mento ou comercial” os nimeros de documentos de acompaiamento ou albarads/facturas co-
rrespondentes, indicando “de n®...an°..." ou relacionando todos eles se non son correlativos.

2.416. EXEMPLO 16: Destapado e entrada a un depdsito baleiro

Ao producirse un destapado, o vifio volve entrar como granel ao Libro Rexistro de En-
tradas e Saidas.

Se este vifio entra directamente a un depdsito, pode quedar escrito nun s6 movemento
na tdboa de entradas.

4 Decreto 158/2011, art. 15.
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ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 81.051 ‘ 4.022 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPARAMENTO JONA | FRESCA LTUSEN) | OUROSEROMIIS] ey ,
DATA - PROCEDENCIA |, ~ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) 5 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
13/12/2021 DESTAPADO Cll - - 300 - 14,6 - Albarifio 2018
Suma e sigue: 17.200 0 81.351 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.16 Asento de entrada de vifio, procedente dun destapado e a depdsito baleiro,
no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
2.417. EXEMPLO 17: Destapado con incorporacion a un depdsito que xa
contefa vifo
No caso de mesturarse vifio procedente dun destapado cun vifio que xa se atope nun de-
pdsito, debera indicarse, ademais do indicado no exemplo anterior, unha saida no Libro
Rexistro de Entradas e Saidas para pasar ao Libro Rexistro de Procesos de Elabora-
cién, onde se procede a mestura.
ENTRADAS Sumaanterior: | 17.200 | 0 | 81.351 | 4022 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA 5 GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA SMABSWELL TR PR ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
161212001 DESTAPADO Cll - - 200 - - - 134 - Albarifio 2017
Suma e sigue: 17.200 0 81.551 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.17.a Asento de entrada de vifio, procedente dun destapado e a depédsito con
vifio, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
SAIDAS Suma anterior: 172001 0 16.638 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA UGS RS PR ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, ~ OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA : . .
0l o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA POR -
wmpan - - DESTAPADD il - - 200 - - - 134 Albarifio 2017
MESTURA POR -
wmpn - - DESTAPADD il 3.254 - - - | 136 Albarifio 2017
Suma e sigue: 172001 0 20092 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.417.b Asento de saida de vifio, procedente dun destapado e a depdsito con vifio, para rexistrar a mestura,
no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
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A continuacién, entra ao Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion para ser mestura-
do co outro vifio que xa se atopa no depésito.

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Niim. _ e . . Grad. Alc./
Data inicio Proceso (1) [dentificacion envases Produto Litros utilizados : Produto
densidade
4 14112/200 8 013 Albarifio 2017 3.254 13,6 Albarifio 2017 destapado
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL )
bt e/ |Cantidad PR Fye—— braduacion alcondlica OBSERVACIONS (data de saida e libro
rad. Alc. antidade engadida | |dentificacion PRODUTO Litros obtidos de rexistro onde entra)
densidade (litros ou kg) | dos envases Ad. Total
134 200 D13 Albarifo 2017 3.404 13,6 14/12/2021 Libro de Entradas e Saidas

Figura 2.4.17.c Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién (Fonte: elaboracién propia)

Finalmente, tras a mestura do vifio destapado co resto do vifio Albarifio 2016, rexistrase
a mestura resultante mediante unha entrada no Libro Rexistro de Entradas e Saidas.

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 81.551 ‘ 4.022 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINDS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA .
DATA : PROCEDENCIA | .- OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
o) o) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA -
13/12/2021 DESTAPADO Cll 3.4b4 13,4 Albarino 2017
Suma e sigue: 17.200 0 85.00b | 4.022 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.17.d Asento de entrada de vifio (mestura resultante do destapado) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracién propia)




SAIDAS

REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

2.418. EXEMPLO 18: Autodescualificacion

No caso de autodescualificacion dunha partida de vifio, deberase realizar a anotacion
na taboa de saidas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas, como a que se mostra a
continuacion.

Suma anterior: 17.200 0 20.092 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350

DATA

DOCUMENTOS DE
ACOMPANAMENTO

GRADUACION
ALCOHOLICA

MOSTO DE UVA

70NA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODUTOS

Clase

(2)

Nimero

()

PROCEDENCIA VITICOLA OBSERVACIONS (4)

Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)

15/12/2021

Autodescualificacion|  ClI 600 13,4 - |Albarifio Barrica 2017

Suma e sigue: 17.200 0 20.692 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.18 Asento de saida de vifio (por autodescualificacion) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracién propia)

A partida autodescualificada debe rexistrarse como entrada nun Libro Rexistro de Entra-
das e Saidas de Vifios (sen DOP/IXP), mentres permaneza na adega.

2.419. EXEMPLO 19: Peche de campafia e regularizacion a 31 de xullo

Antes de pechar os libros da campafia en curso é necesario comprobar que os asentos
ao longo do ano recollen as mesmas cantidades que as existencias reais da adega a data
31 de xullo. Para iso:

1. Recdllense os ultimos datos obtidos do libro nas filas “suma e sigue” da péaxina de
entradas e de saidas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas.

2. Calculanse as existencias finais a 31 de xullo e compéaranse coas existencias na
adega.

Supofiendo, para simplificar, que non houbese mais movementos que os mostrados nos
nosos exemplos, o balance final seria o seguinte:

MOSTO BRANCO | MOSTOTINTO | VINOBRANCO | VINOTINTO | OUTROS PRODUTOS CANT. OUTROS PRODUTOS

ENTRADAS

17.200 0 85.006 4022 BAGAZOS 7.350

SAIDAS

17.200 0 20.692 860 BAGAZOS 7.350

SALDO (EXISTENCIAS FINAIS)

0 0 64.313 3.162 BAGAZOS 0

Figura 2.4.19.a Balance final de entradas, saidas e existencias (Fonte: elaboracién propia)
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No caso de que as existencias reais na adega fosen distintas 4s rexistradas na taboa an-
terior, deberiase realizar un asento de regularizacién no Libro Rexistro de Entradas e
Saidas antes de pechar as contas desa campafia.

En tal caso, se a diferenza supera o 3% maximo que se considera tolerable nos procesos
de manipulacién®™, debera notificarse & Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Ru-
ral a existencia dun erro nos libros co envio da notificacion, mediante un escrito, a través
da sede electrénica da Xunta de Galicia, escribindo como cédigo do procedemento o
PROO4a.

Supofiamos, por exemplo, que as existencias de vifio branco aforado na adega ao 31 de
xullo fosen realmente de 64.113 litros (concretamente, porque hai 200 litros menos de
Albarifio 2017 que os contabilizados).

Neste exemplo, 200 litros sobre un total de 64.313 litros (entradas reais de vifio branco
na contabilidade de existencias) soamente supofien un 0,3%; polo tanto non é necesario
comunicalo a Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do Medio Rural.

Como se detectou que existe unha variacién de 200 litros entre as existencias dos libros
e as reais na adega (menores), procédese a regularizar o erro na tdboa de saidas.

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 20.692 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINOS DE 1) | OLTROS PRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA ” OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
31/7/2021 Minguas gy | S m - : SRV Albarifio 2017
(regularizacidn)
Suma e sigue: 17.200 0 20.892 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.19.b Asento de regularizacion no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracion propia)

Finalmente, pecharase a campafia segundo o explicado no exemplo 1, “Peche de campaiia”.

2.4.20. EXEMPLO 20: Elaboracion de vifio espumoso

Preténdese elaborar un vifio espumoso branco utilizando 1.000 litros de vifio base Al-
barifio, de 11,3% vol., da colleita de 2021, dos cales se utilizaran 100 litros como licor de
tiraxe. O proceso iniciase 0 24 de febreiro de 2022.

> Decreto 158/2011, art. 15.
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En primeiro lugar, rexistrase a saida deses 1.000 litros no Libro Rexistro de Entradas e

Saidas.
SAIDAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO N | FRESCA MUSHE) OIS GROMIS n ,
DATA - DESTINO ‘ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) ) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
24/02/2022 Licor de tiraxe Cll 100 1.3 - Vifio base Albarifio 21
25/02/2022 Espumoso Cll 900 11,3 | - | Vifio base Albarifio 21
Suma e sigue: 1.000
Figura 2.4.20.a Asento de saida de vifio (para elaboracién de espumoso) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
A continuacién, andtase unha entrada no Libro Rexistro de Movementos de Produtos
para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoléxicas, para indicar a compra de 35 kg
de sacarosa, que se destinaran a elaborar o licor de tiraxe e, posteriormente, o licor de
expedicidn.
PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
- DOCUMENTO 0U Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razon social | Enderezo FACTURA Entrada kg antltade Wizata
(saida) kg
24/02/2022 | Distribucions Paquito Cambados 131/2022
MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA 0UTROS PRODUTOS (2)
Volume | Volume Tino alcohal Volume Volume Entrada Cantidade Graduacidn Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado ep rao (1) entrada utilizado K utilizada Produto | alcohdlica total, litro-k utilizada
litros  |(saida) litros| ° litos | (saida) litros | " (saida) kg concentracion 9 | (saida) litro-kg
35 -
Suma e sigue: 3b

Figura 2.4.20.b Asento de entrada de produto enoldxico (sacarosa) no Libro Rexistro de Movementos
de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)
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O seguinte paso é apuntar unha saida no mesmo Libro Rexistro de Movementos de
Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoloxicas para indicar a saida dos
28 kg de sacarosa, no mesmo dia da stia compra, para a elaboracion do licor de tiraxe.
Lémbrese que este Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elabo-
racién e Practicas Enoldxicas é propio de cada instalacidn. Se a adega ten mais dunha
instalacion, cada unha delas debera levar o seu libro rexistro de forma independente.

Figura 2.4.20.c Asento de saida de produto enoldxico (sacarosa) no Libro Rexistro de Movementos de

Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoloxicas (Fonte: elaboracién propia)

A continuacion, rexistrase a mestura de vifio base e sacarosa no Libro Rexistro de Pro-
cesos de Elaboracién. A mestura de 100 litros de vifio base e os 28 kg de sacarosa xera
119 litros de licor de tiraxe, cunha graduacién alcohélica de 30,0% vol. No apartado
“Observacidns” sinalase o destino da mestura, que sera unha entrada no Libro Rexistro
de Espumosos.

PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
0T DOCUMENTO 0U Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razén social | Enderezo FACTURA Entrada kg an l[szl’ deaijklg;za d
24/02/2022 |  Distribuciéns Paquito Cambados 131/2022 -
Suma e sigue: 3b
MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA 0UTROS PRODUTOS (2)
Volume | Volume Tino alcohol Volume Volume Entrada Cantidade Graduacion Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado (f a0 (1) entrada utilizado K utilizada Produto |alcohdlica total, ltro-k utilizada
litros | (saida) litros| ° littos | (saida) litros | ' (saida) kg concentracion 9 | (saida) litro-kg
28 - 1.5kg
Suma e sigue: 3b 28

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Nim.
Data inicio Proceso (1) |Identificacion envases Produto Litros utilizados Grad._ e Produto
densidade
1 24/02/2022 | 9 (Licor tiraxe) 1 Vifio base Albariio 21 100 13 Sacarosa
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
' ' ificacié Graduacidn alcohdli ) idaeli
Grad..Alc./ Cant|.dade engadida | Identificacion PRODUTO | Litros obtidos raduacion alconotica 0BSERVACIONS [_data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases Adg. Total rexistro onde
28 1 Licor de tiraxe 119 30,0 30,0 25/02/2022 Libro-R. de espumosos

Figura 2.4.20.d Asento de mestura (vifio base e sacarosa) no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién
(Fonte: elaboracion propia)
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Ao dia seguinte, mestdranse os 900 litros de vifio base cos 119 litros de licor de tiraxe.
Obténense 1.019 litros, que se embotellan en 1.358 botellas que se pofien en rima, onde
se producira a segunda fermentacién alcohélica, debendo permanecer o tempo estable-
cido no prego de condicidns (polo menos uns 9 meses). Este proceso rexistrase no Libro
Rexistro de Espumosos.

VINO BASE LICOR DE TIRAXE 22 FERMENTACION | DEGOLAMENTO
b o | DA Designacié Cantidade| Grad alc Cantidade | Grad alc. | N botellas/ | Cantidad Perd
PROCESO|PROCESO] TIRAXE | 95850 progegenia | 5111018 | Procedencia | oy 00l S ata | o
produto (litros) | A T (litros) | Total envases (litros) (litros)
Libro-R. Libro-R.
1 1 |25/02/22| Albarifio 21 | Entradase | 900 | 11.3 Procesos 119 30,0 1.358 1.019
Saidas Elaboracidn
LICOR DE EXPEDICION PRODUTO FINAL SAIDAS
Procedencia Caqtldade Grad alc. | Designacidn N® botellas Caqtldade Lte Data Docume_nto Caqtldade Observacidns
(Litros) Total produto (litros) comercial (litros)
Figura 2.4.20.e Asento no Libro Rexistro de Espumosos tras a tiraxe (Fonte: elaboracién propia)
Durante os 9 meses de rima, pérdense 25 botellas, quedando un total de 1.333. Pasado
ese tempo, o0 30 de novembro de 2022 procédese ao degolamento e & adicién do licor de
expedicién, que serd vifio espumoso do mesmo ano (uns 20 ml por botella, asi que nece-
sitaremos uns 27 litros). Ademais, utilizaremos 3 g/L de sacarosa, para obter un Brut, de
modo que seran necesarios uns 3 kg totais de sacarosa. Este proceso rexistrase (previa
anotacion das saidas e da mestura do espumoso e da sacarosa nos seus correspondentes
libros rexistro, como se mostrou anteriormente) no Libro Rexistro de Espumosos.
VINO BASE LICOR DE TIRAXE 72 FERMENTACION DEGOLAMENTO
G e Designacio Cantidace | Grad alc Cantidade | Grad alc. | N° botellas/ | Cantidad Perd
PROCESO PROCESO TIRAXE | “*SU8HOM | procegencia | *41 1 101E — Procedencia | oy o | | Data | o
produto (litos) | A | T (litros) | Total | envases | [litros) (litros)
Libro-R. Libro-R.
1 T |25/02/22| Albarifio 21 | Entradase | 900 | 113 Procesos 19 30,0 1.358 1019 PBoA1/22 19
Saidas Elaboracidn
LICOR DE EXPEDICION PRODUTO FINAL SAIDAS
Procedencia Caqtldade Grad alc. | Designacidn N® botellas Capndade Lote Data Documepto Caphdade Observacidns
(litros) Total produto (litros) comercial (litros)
Libro-R. Procesos Espumoso de
Elaboracitn 4 M5 caldade (Brut) 1333 1000 Uiz

Figura 2.4.20.f Asento de produto final no Libro Rexistro de Espumosos (Fonte: elaboracién propia)
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2.5. Tolerancias e infraccions relativas as existencias

O Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacién sobre os
documentos que acompafian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as
declaraciéns de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma
de Galicia establece, no seu artigo 15, “Incidencias”, punto 1:

1. Considérase como perda derivada do almacenamento e de manipulacions o 3% do
volume total das entradas reais.

2. Se na realizacion dun aforo da adega se comprobase que os datos non coinciden coas
existencias reais asentadas no libro de rexistro, dentro da tolerancia establecida no
punto anterior, deixarase constancia deste feito e procederase a comunicarllo ao
servizo provincial competente no prazo de 48 horas, a contar desde o dia habil se-
guinte ao que se efectuou a anotacion.

Esta porcentaxe do 3% debe entenderse sobre o volume total, ao comezo da campafia,
do tipo de vifio ao que se refiran as cantidades. Vexamos un exemplo:

Unha adega declara, tras a vendima 2021, unhas existencias totais de 80.000 litros
de vifio branco castes da anada 2021 (segundo a declaracion de producién ao Con-
sello Regulador e anotacidn no Libro Rexistro de Entradas e Saidas —véxase parte
2, apdo. 2.2, desta guia-). Tempo madis tarde, vende 25.000 litros a outra adega, a
cal tamén llo comunica ao Consello Regulador e faino constar no Libro Rexistro de
Entradas e Saidas. No mes de xaneiro recibe unha inspeccién do Consello Regu-
lador, na cal se afora un total de 53.000 litros dese tipo de vifio nos depdésitos que
o contefien.

Polo tanto, existe un defecto de 2.000 litros respecto as cantidades comunicadas ao
Consello Regulador, e consignadas no Libro Rexistro de Entradas e Saidas. Esta can-
tidade, 2.000 litros, sup6n un 2,5% respecto aos 80.000 litros totais da declaracién
de producion, polo que esta dentro do 3% tolerable por “perdas derivadas do al-
macenamento e de manipulaciéns” (minguas). E dicir, non se calcula respecto aos
55.000 litros que en teoria deberia ter a adega en existencias (nese caso si superaria
a tolerancia, ao ser un 3,6%).

Para regularizar a diferenza, serd necesario un apuntamento no Libro Rexistro de
Entradas e Saidas (ver parte 2, apdo. 2.4, desta guia).

Por outra banda, a Lei 24/2003, do 10 de xullo, da vifia e do vifio, establece que é:

e Infraccién leve (art. 38.2): «As inexactitudes ou omisidns nos datos e comproban-
tes que en cada caso sexan precisos nos rexistros do nivel de proteccién, cando
a diferenza entre a cantidade consignada e a real non supere un cinco por cento
desta dltiman.
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o Infraccion grave (art. 39.2): «As inexactitudes ou omisiéns nos datos e compro-
bantes que en cada caso sexan precisos nos rexistros do nivel de proteccién co-
rrespondente, cando a diferenza entre a cantidade consignada e a correcta supere
a porcentaxe que se estableza na normativa estatal ou autonémica, segundo co-
rresponda, que en ningln caso podera ser superior ao cinco por cento da devandita
diferenza».

A Lei 24/2003 tamén establece, no seu apdo. 39.2.j), que «As existencias de vifio na adega
deben coincidir coas existencias declaradas documentalmente, admitindose unha tole-
rancia do dous por cento en mdis ou en menos, con caracter xeral».

No exemplo anterior, imaxinemos que na devandita inspeccion se aforan 56.500 litros
dese tipo de vifo.

Polo tanto, existe un exceso de 1.500 litros respecto as cantidades consignadas no
Libro Rexistro de Entradas e Saidas e comunicadas ao Consello Regulador. Esta canti-
dade, 1.500 litros, supdn un 1,9% respecto aos 80.000 litros totais da declaracién de
producién, polo que estad dentro do 2% tolerable e non constituiria infraccion, ainda
que deberan regularizarse as cantidades no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (e
o Consello Regulador poderia tomar as medidas que considerase oportunas, como a
apertura dunha non conformidade & adega). A partir de 1.600 litros en exceso (2%) te-
riamos unha infraccion leve, e a partir dos 4.000 litros en exceso (5%), unha infraccion
grave.

2.6. Aplicacién ACIOS

Na Orde do 10 de xufio de 2020, pola que se establecen as disposicidons relativas a le-
vanza informatica dos rexistros obrigatorios do sector vitivinicola mediante a aplicacién
informatica ACIOS (c6digo do procedemento MR360E), da Conselleria do Medio Rural da
Xunta de Galicia, disponse a posibilidade de xestionar os libros rexistro de forma elec-
tronica utilizando a dita aplicacién informatica denominada ACIOS (Aplicacién Contabi-
lidade Integral Oficial).

O uso desta aplicacion, de uso voluntario, destinase tanto a adegas como consellos
reguladores. As primeiras (e/ou as suas entidades colaboradoras, como xestorias ou
asesorias) poden realizar os asentos dos seus libros rexistro, asi como visualizar os
asentos xa realizados, crear balances destes e informes. Pola sta banda, os consellos
reguladores poden utilizar ACIOS para visualizar os asentos e balances dos seus opera-
dores inscritos.

Como adega, para iniciar o proceso de rexistro de asentos a través de ACIOS, o operador
debe realizar a solicitude de autorizacién para o traslado dos rexistros en papel ao so-
porte informatico.
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Modelo MR360E

Cédigo do procedemento?

Modelo MR360E (ver figura 2.5.1). Este modelo debe tramitarse en lifia na sede electronica da
Xunta de Galicia.

Onde o presento?

TT A solicitude de inscricion vai dirixida & Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do
Medio Rural.

Cando o presento?

« Calquera dia do ano.
« A autorizacion terd caracter indefinido.

Cantas solicitudes debo presentar?

Deberase presentar unha solicitude por cada instalacidn na que se realice a actividade vitivinicola.

Base legal

Orde do 10 de xufio de 2020, pola pola que se establecen as disposicions relativas & levanza infor-
= maética dos rexistros obrigatorios do sector vitivinicola mediante a aplicacién informatica ACIOS
(DOG n° 117 do 16 de xufio de 2020).

Ao recibir a notificacion da resolucién de autorizacion, o operador debera realizar o pe-
che dos rexistros en soporte papel. Unha vez realizado este peche, a primeira anotacion
no rexistro informatico seran as existencias no momento do peche dos rexistros en pa-
pel, figurando todos os datos obrigatorios para cada rexistro e diferenciando por tipo
de produto, graduacidn, variedade e cantos datos desexase facer constar na sua desig-
nacién e presentacidn. Posteriormente ao peche dos rexistros en soporte papel, o ope-
rador debera comunicar ao servizo competente da Xefatura Territorial correspondente
da Conselleria do Medio Rural, no prazo dun mes desde a recepcion da autorizacion, o
peche dos devanditos rexistros e a apertura dos rexistros mediante sistema informatico.
Se, pasado este prazo, o operador non realiza esta comunicacion, a autorizaciéon queda
revogada de forma automatica.

Unha vez aprobada a solicitude e iniciado o rexistro dos asentos de forma informatica,
todos os asentos deben ser rexistrados a través de ACIOS. Consecuentemente, non
serd posible levar uns libros rexistro mediante este sistema e outros en formato
papel.

No momento de peche desta guia, a aplicaciéon ACIOS esta a empezar a ser utilizada por
un numero ainda moderado de adegas. Espérase que, nos préximos meses, este sistema
poida ser acollido pola maioria das adegas das DOP/IXP galegas.
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2.6.1. Algunhas cuestions relativas aos rexistros dos asentos en ACIOS

A posibilidade de empregar ACIOS para a levanza dos libros rexistro supén un cambio
importante respecto a situacion anterior, é dicir, a levanza dos libros rexistro en so-
porte papel. Ainda que non é o obxectivo deste apartado constituirse nun “manual”
de ACIOS nin tratar toda a operativa do programa, si que comentaremos algunhas
das cuestidns xerais mdis representativas e de interese do rexistro de asentos nesta
aplicacién.

2.6.11. CUESTIONS RELATIVAS AO PRAZO E FORMA DE REXISTRO DOS ASENTOS

Actualmente, ACIOS permite rexistrar e editar un asento durante 7 dias desde a reali-
zacion do movemento. Se a data que se consigna é mais de 7 dias anterior a actual, o
sistema permite igualmente rexistrar o asento correspondente, pero queda reflectido
como asento féra de prazo (o que, lémbrese, poderia ser considerado pola inspeccién
como unha falta leve)'.

Ademais, eses 7 dias son tamén para facer modificacions. E dicir, se rexistramos o dia
14/06 un asento e nos falta algo (asento incompleto), dispofiemos de 7 dias para cam-
bialo (en realidad, ata as 23:59:59 horas do 6° dia, é dicir, do 20/06). Se cambiamos algo
0 16/06 pero segue sen estar completo, seguimos tendo o mesmo prazo para cambialo
(20/06).

A hora de realizar un asento en ACIOS, os operadores tefien dlas alternativas. En pri-
meiro lugar, pdédese optar pola introducién dos asentos de forma manual e individual.
En segundo lugar, os operadores poden importar todos os asentos dun periodo concreto
(por exemplo, unha semana) a través dun arquivo CSV. Neste Ultimo caso, a aplicacién
conta con modelos para cada libro rexistro que deben ser empregados co fin de asegurar
a correcta importacion dos datos.

2.6.1.2. CUESTIONS RELATIVAS A OPERATIVA DE REXISTRO DOS ASENTOS

Se se opta polo rexistro manual dos asentos en ACIOS, é importante destacar a posibili-
dade de crear novos rexistros a partir de asentos relacionados e que xa estean creados.
Desta maneira, por exemplo, se se desexa realizar unha saida dun vifio embotellado, esta
podese rexistrar a partir do asento de entrada do devandito vifio no Libro Rexistro de
Embotellamento. Desta forma, toda a informacidn sobre o produto mantense intacta, so6
tendo que modificar a cantidade final do produto ao que se lle da saida. Outro exemplo
para ilustrar esta casuistica: se se desexa embotellar un vifio a granel (en depésito), des-
de o propio asento de entrada do devandito vifio poderiase crear tanto o asento de saida
como o asento de embotellamento.

'® Non obstante, a data de edicién desta guia, este prazo de 7 dias non estd establecido regulamen-
tariamente, o que probablemente se fara nunha préxima actualizacién do Decreto 158/2011.
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2.6.1.3. CUESTIONS RELATIVAS AOS ASENTOS DE MESTURA DE VINO

No Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién, ao realizar unha mestura, ACIOS permite
incluir multiples produtos a esa mestura, sen necesidade de crear asentos diferentes
para cada un deles. Asi, por exemplo, se se lle quere incorporar a un produto de partida
tres produtos diferentes, sé seria necesario crear un asento no que se inclian tanto o
produto principal (como produto de partida) como os tres produtos que se van mesturar
(como produto incorporado).

2.6.1.4. CUESTIONS RELATIVAS A PERDAS E MINGUAS

O programa permite rexistrar asentos de perdas e minguas. E importante entender que
son cousas distintas:

« As perdas son inesperadas e debidas a accidentes (por exemplo, unha rotura dunha
billa ou unha mangueira, que ocasiona un derramamento), roubos ou outras cir-
cunstancias andmalas ou extraordinarias. Normalmente son facilmente contabili-
zables tras o feito que as provoca.

« As minguas son normais e propias das operacions da adega. Normalmente son
dificiles de contabilizar, dado que son pequenas cantidades, e additanse detectar
nos aforamentos.

2.6.1.5. CUESTIONS RELATIVAS A MODIFICACION DE POSIBLES ERROS

Se 4 hora de realizar o rexistro dun asento se cometeu un erro e xa se superaron os 7 dias
desde a realizacion do movemento, actualmente a Unica forma de liquidar o devandito
erro baséase na creacion de dous novos asentos: en primeiro lugar, seria necesario anular
0 asento erroneo e, posteriormente, realizariase, de novo, o asento desexado, pero coa
informacion correcta. Por exemplo, se o asento realizado no Libro Rexistro de Entradas e
Saidas para unha saida é erréneo, seria necesario crear un asento de entrada que anulase
esa saida e, posteriormente, repetir o asento de saida cos datos correctos.

2.6.1.6. OUTRAS FUNCIONALIDADES

No momento de pechar a edicion desta guia, estase a traballar para que a aplicacion
ACIOS permita tamén xerar os contratos con provedores de uva e as declaraciéns & AICA
(INFOVI), entre outras funcionalidades.
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N XUNTA DE GALICIA ANEXO |
L] .

M) ¢4 CONSELLERiA DO MEDIO RURAL
PROCEDEMENTO CODIGO DO PROCEDEMENTO DOCUMENTO
AUTORIZACION DE LEVANZA INFORMATICA DE LIBROS REXISTRO DE MR360E SOLICITUDE
ADEGAS MEDIANTE A APLICACION ACIOS T
DATOS DA PERSOA SOLICITANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF
TIPO NOME DA ViA NOM.  BLOQ. ANDAR  PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

TELEFONO FAX TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (deberé acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio vélido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA 0OS EFECTOS DE NOTIFICACION
Notifiquese a: (O Persoa ou entidade solicitante (O Persoa ou entidade representante

Todas as notificacions as persoas interesadas se realizaran s por medios electronicos a través do Sistema de notificacion electronica de
Galicia-Notifica.gal, https://notifica.xunta.gal.

S6 se podera acceder a notificacion co certificado electronico asociado ao NIF da persoa indicada.

Enviaranse avisos da posta a disposicion da notificacion ao correo electronico e/ou teléfono mabil facilitados a seguir:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

DATOS PLANTA

- |
i P e i

‘TIPO NOME DA V‘I'A‘ ‘ ‘ ‘ ‘ NUM.  BLOQ.  ANDAR  PORTA ‘
\PARROQUIA | _— L O
‘cc}mco POSTAL PROVINCIA CONCELLO | LOCALIDADE |

TIPO DE PRODUTO
[ ] PRODUTOS VITIVINICOLAS SEN DOP/IXP

[ ]PRODUTOS VITIVINICOLAS CON DOP/IXP ESPECIFICAR DOP/IXP H

[ PRODUTOS VITIVINICOLAS SEN DOP/IXP E INDICACION DE VARIEDADE E/OU (] VARIEDADE

COLLEITA

[] COLLEITA

[ ] OUTROS PRODUTOS VITIVINICOLAS AROMATIZADOS

@) senE Bl ecTRANCA Este formulario s6 podera presentarse nas
https: //sede.xunta.gal formas previstas na sia norma reguladora

Figura 2.5.1.a Formulario para solicitar autorizacién para a levanza de libros rexistro mediante ACIOS

(Fonte: sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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110 "8 XUNTA DE GALICIA ANEXO.I’
4, ¢ CONSELLERIA DO MEDIO RURAL (continuacién)

LIBROS PARA OS QUE SE SOLICITA LEVANZA INFORMATICA
[ LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DE VINOS [ ]LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE VINOS

[]LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DE VINOS CON DOP/IXP [ |LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE VINOS CON DOP/IXP

O LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DE VINOS SEN DOP/IXP CON DEREITO A O LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE VINOS SEN DOP/IXP CON DEREITO A
INDICACION DE VARIEDADE E/OU COLLEITA INDICACION DE VARIEDADE E/OU COLLEITA

O LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DE PRODUTOS VITIVINICOLAS O LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE PRODUTOS VITIVINICOLAS

AROMATIZADOS AROMATIZADOS

O LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DOUTROS VINOS (*) E PRODUTOS 0 LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE DOUTROS VINOS (*) E PRODUTOS
VITIVINICOLAS VITIVINICOLAS

[ ]LIBRO REXISTRO DE PROCESOS DE ELABORACION [ ]LIBRO REXISTRO DE PRACTICAS ENOLOXICAS

LIBRO REXISTRO DE MOVEMENTOS DE PRODUTOS PARA PROCESOS DE . o
[ ELABORACION E PRACTICAS ENOLOXICAS []LIBRO REXISTRO DE ELABORACION DE VINOS ESPUMOSOS E DE AGULLA

(*) Viho de uva sobremadura, vifio de uva pasificada, vifio de agulla gasificados, vifio espumoso gasificado, vifio de licor e vifio novo en proceso
de fermentacion.

DATOS DAS PERSOAS USUARIAS

NIF NOME PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO

DOCUMENTACION QUE SE PRESENTA
[ |Documento acreditativo como operador inscrito nalgunha figura de calidade de vifios (DOP), de ser o caso.

COMPROBACION DE DATOS

Os documentos relacionados seran obxecto de consulta as administracions publicas. No caso de que as persoas - .
: ~ PN : OPONOME A
interesadas se opofian a esta consulta, deberan indicalo no recadro correspondente e achegar unha copia dos
CONSULTA

documentos.
DNI/NIE da persoa solicitante O
DNI/NIE da persoa representante O
NIF da entidade solicitante O
Documento acreditativo de inscricion no Rexistro de Industrias Agrarias (RIA) O
Documento acreditativo de inscricion no Rexistro de Operador Vitivinicola (REOVI) O
MARQUE O RECADRO CORRESPONDENTE PARA SINALAR AS CIRCUNSTANCIAS QUE LLE SEXAN DE APLICACION
| |Documento acreditativo de inscricion no Rexistro Embotellador. 0
[ |Autorizacion para a utilizacion das mencions relativas ao ano de colleita e/ou variedade de uva na

etiquetaxe e presentacion dos vinos sen denominacion de orixe, nin indicacion xeografica protexida. O
|| Documento acreditativo como operador inscrito nalgunha indicacion xeografica protexida (vinos IXP).

(@) 5EDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
hitps://sede.xunta.gal formas previstas na sia norma reguladora

Figura 2.5.1.b Formulario para solicitar autorizacion para a levanza de libros rexistro mediante ACIOS (cont.)

(Fonte: sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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=2 XUNTA DE GALICIA ANEXO |
:i: CONSELLERIA DO MEDIO RURAL (continuacion)

INFORMACION BASICA SOBRE PROTECCION DE DATOS PERSOAIS

Responsable do tratamento  |Xunta de Galicia. Conselleria ou entidade a que se dirixe esta solicitude, escrito ou comunicacion.

A tramitacion administrativa que derive da xestion deste formulario e a actualizacién da informacion e contidos
da Carpeta cidada.
O cumprimento dunha tarefa en interese publico ou o exercicio de poderes publicos segundo a normativa

Finalidades do tratamento

Lexitimacion para o recollida no formulario, na paxina https://www.xunta.gal/informacion-xeral-proteccion-datos e na ficha do
tratamento procedemento na Guia de procedementos e servizos. Consentimento das persoas interesadas, cando
corresponda.

As administracions publicas no exercicio das slas competencias, cando sexa necesario para a tramitacion e
resolucion dos seus procedementos ou para que as persoas interesadas poidan acceder de forma integral &
informacion relativa a unha materia.

As persoas interesadas poderan acceder, rectificar e suprimir os seus datos, asi como exercer outros dereitos a
Exercicio de dereitos través da sede electrénica da Xunta de Galicia ou nos lugares e rexistros establecidos na normativa reguladora
do procedemento administrativo comun.

Persoas destinatarias dos
datos

Contacto delegado de
proteccion de datos e mais https://www.xunta.gal/proteccion-datos-persoais
informacion
Actualizacion normativa: no caso de existiren diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccion de datos.

LEXISLACION APLICABLE

Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comision, do 11 de decembro de 2017, polo que se completa o Regulamento (UE) nim. 1308/2013 do
Parlamento Europeo e do Consello no que incumbe o réxime de autorizacions para plantacions de vide, o rexistro viticola, os documentos de
acompanamento, a certificacion, o rexistro de entradas e saidas, as declaracions e a publicacion da informacion notificada.

Regulamento de execucion (UE) 2018/274 da Comision, do 11 de decembro de 2017, polo que se establecen as normas de desenvolvemento do
Regulamento (UE) nim. 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello.

Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos que acompafan o transporte de produtos
vitivinicolas, os rexistros e as declaracions de determinadas practicas no sector vitivinicola da Comunidade Auténoma de Galicia.

Orde do 10 de xufio de 2020 pola que se establecen as disposicions relativas & levanza informatica dos rexistros obrigatorios do sector vitivinicola
mediante a aplicacion informatica ACIOS (codigo de procedemento MR360E).

SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

Lugar e data

_}!BI ICIB
Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural de @) sE0E ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
hitps://sede.xunta.gal formas previstas na siia norma reguladora

Figura 2.5.1.c Formulario para solicitar autorizacion para a levanza de libros rexistro mediante ACIOS (cont.)

(Fonte: sede electrénica da Xunta de Galicia)






PARTE 3

Requisitos relativos
a declaracidons

Esta parte da guia recolle os requisitos administrativos relativos 4s declaraciéns que
periodicamente, ou en determinados momentos do ano, deben realizar as adegas a dife-
rentes administracions.

Esencialmente, as declaracidns téfiense que realizar as seguintes administracions:
a. Conselleria do Medio Rural (Xunta de Galicia)
b. Fondo Galego de Garantia Agraria (Fogga)
c. Axencia de Informacion e Control Alimentarios (AICA)
d. Axencia Tributaria (AEAT)
e. Consellos reguladores

Neste caso non se inclie unha apartado “Base normativa” ao comezo desta parte, sendn
que, debido 4 diferente natureza das declaracidns, iranse indicando as disposicions legais
de aplicacién en cada un dos apartados que o integran:

1. Declaracidns a Conselleria do Medio Rural (Xunta de Galicia)
2. Declaracions ao Fogga e 4 AICA (INFOVI)

3. Declaracions & AEAT

3.1. Declaraciéns a Conselleria do Medio Rural
(Xunta de Galicia)

As adegas galegas deben realizar dous tipos de declaraciéns & Conselleria do Medio
Rural:

a. Declaracidn para a realizacién de determinadas practicas enoldxicas.
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b. Presentacion dos documentos de acompafiamento dos transportes de vifio efec-
tuados.

A continuacion, explicanse as ditas declaracions e as condicidns para a presentacion destas.

3.1.1. Declaracion para a realizacion de determinadas practicas
enoldxicas

Algunhas practicas enoldxicas, ademais de ser rexistradas no correspondente libro rexis-
tro (ver parte 2, apdo. 2.3, desta guia), deben ser obxecto de presentacidn dunha decla-
racion & Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do Medio Rural, con caracter
previo 4 sUa realizacién.

Esta obriga esta recollida nos artigos 21 a 23 do Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo
que se ditan normas de aplicacién sobre os documentos que acompafian o transporte de
produtos vitivinicolas, os rexistros e as declaraciéns de determinadas practicas no sector
vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia.

Debe considerarse que este Decreto 158/2011, no tocante a practicas enoldxicas, se
basea no Regulamento (CE) n°® 606/2009 da Comisidn, do 10 de xullo de 2009, o cal foi
derrogado polo Regulamento delegado (UE) n°® 2019/934 da Comisién, do 12 de marzo
de 2019, o cal complementa o Regulamento (UE) n® 1308/2013 do Parlamento Europeo
e do Consello, do 17 de decembro de 2013, que se refire, entre outras cousas, as prac-
ticas enoldxicas autorizadas. En calquera caso, estes novos regulamentos europeos
non cambian de forma moi relevante as condicions aplicables &s practicas enoloxicas
autorizadas para os vifios de Galicia descritas no Decreto 158/2011 da Conselleria do
Medio Rural.

Tendo en conta estas consideraciéns, e dado que, no momento de elaborar esta guia, en
Galicia segue estando vixente o Decreto 158/2011, a continuacién explicaremos as obri-
gas derivadas deste en canto & presentacién desta declaracién, & espera dunha posible
futura actualizacién derivada dos novos regulamentos europeos mencionados.

No devandito art. 21 do Decreto 158/2011 dise que as practicas enoldxicas sometidas a
declaracion’ son as seguintes:

+ Edulcoracion
« Acidificacién
- Desacidificacion

« Aumento artificial do grao alcohélico natural

" Non hai que confundir estas practicas enoldxicas sometidas a declaracién coas practicas eno-
loxicas autorizadas. Estas Ultimas son un grupo mais grande, e estdn suxeitas ao seu rexistro no
Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas.
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Modelo MR360C

Tefo obriga?

Si, cando realice unha das seguintes practicas enoldxicas permitidas:
« Edulcoracién
« Acidificacion

- Desacidificacion

» Aumento artificial do grao alcohélico natural

Cddigo do procedemento?

Modelo MR360C (ver figura 3.1.1).

Este modelo pode tramitarse en lifia ou descargarse da sede electrdnica da Xunta de Galicia para
a sua presentacion presencial.

Onde o presento?

X

TT A solicitude de inscricion vai dirixida & Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do Me-
EEEET dio Rural.

Cando o presento?

Antes de comezar unha practica enoldxica.

A edulcoracién e o aumento artificial do grao alcohélico natural son practicas enoldxicas
sometidas a declaracion polo Decreto 158/2011, pero non son procedentes para os vifios
que se elaboran en Galicia, e ademais, para a sua realizacidn, seria necesaria unha regu-
lacién que non se desenvolveu ata a data?

As practicas enoloxicas mais habitualmente realizadas polas adegas son o sulfitado, a
acidificacién e a desacidificacion.

O sulfitado non estd sometido a declaracion®, asi como tampouco a rexistro no Libro
Rexistro de Practicas Enoldxicas (ver parte 2, apdo. 2.3, desta guia).

A acidificacién e a desacidificaciéon poderdn ser comunicadas ata o segundo dia seguinte
a aquel no que se efectuou a primeira operacion no transcurso dunha campafa, sendo
esta valida para o conxunto das operaciéns da campafia“.

2 No Regulamento (UE) 1308/2013 figuran, no seu anexo VIlII, as condiciéns que deben cumprir va-
rias practicas enolodxicas, entre as que se atopan o aumento artificial do grao alcohdlico natural,
a acidificacidn e a desacidificacidn. No apdo. 4, do punto D, parte | deste anexo indicase que estas
practicas enoldxicas deberan declararse as autoridades competentes. Ademais, no art. 30.2 do
Regulamento delegado (UE) 2018/273, indicase que os Estados membros da UE poden esixir que
estas practicas se notifiquen.

3 Xa que non figura no art. 29 do Regulamento delegado (UE) 2018/273, e no Regulamento de-
legado (UE) 2019/934, anexo |, parte B, unicamente figuran os limites do contido de anhidrido
sulfuroso en vifios.

4 Decreto 158/2011, art. 21.
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Para mais informacion sobre as restantes practicas enoldxicas autorizadas, as condicidns
nas que se poden realizar, asi como os limites legais destas, aconsellamos consultar a
mais recente lexislacion vixente de aplicacion, que, no momento de redactar esta guia, é
o conxunto formado por:

+ Regulamento delegado (UE) n°® 2019/934 da Comisidon, do 12 de marzo de 2019
(complementario do Regulamento (UE) n® 1308/2013). Esta é actualmente a dis-
posicién legal fundamental en materia de practicas enolodxicas.

« Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comisién, do 11 de decembro de 2017
(complementario do Regulamento (UE) n° 1308/2013), particularmente no seu
art. 29.

+ Regulamento (UE) n°® 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de
decembro de 2013, particularmente o seu art. 80, anexo VIl (parte Il) e anexo VIII.

3.1.2. Presentacion de documentos de acompafiamento aos transportes

Na parte 4 desta guia recéllense os requisitos relativos aos transportes de produtos
vitivinicolas. O mais importante deles é a obriga de utilizar un documento de acompa-
flamento ao transporte de vifio, que debe ser emitido polo expedidor da mercancia (ver
parte 4, apdo. 4.1, desta guia).

O expedidor deberd remitir & Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural corres-
pondente onde radique a sua actividade, con anterioridade ao dia 10 de cada mes, unha
copia de cada un dos documentos de acompafiamento dos transportes realizados duran-
te 0 mes anterior®, sempre que se trate de transportes de produtos vitivinicolas fora do
réxime suspensivo de impostos especiais. Cando o vifio circula en réxime suspensivo, o
documento de acompafiamento é un documento administrativo electrénico, e-DA, que
non require desta presentacidn na Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural. Se
a isto engadimos que o transporte de uva ou mosto do vifiedo 4 adega durante a vendima
estd exento do devandito documento de acompafiamento, quedan moi poucos casos en
que isto sexa necesario (p. ex. compra-venda de mosto entre adegas ou transporte de
vifio féra do réxime suspensivo).

Este envio efectuarase a través da sede electrdnica da Xunta de Galicia mediante o pro-
cedemento xeral (cédigo PRO04a).

5> Decreto 158/2011, art. 7.
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XUNTA DE GALICIA "7
CONSELLERIA DO MEDIO RURAL ANEXO |
PROCEDEMENTO PRS@Q}%%@RTO DOCUMENTO

DECLARACION PARA A REALIZACION DE DETERMINADAS PRACTICAS
ENOLOXICAS R(CE) 606/2009

MR360C DECLARACION

DATOS DA PERSOA DECLARANTE

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO

SEGUNDO APELIDO NIF
TIPO NOME DA VIA NUM BLOQ ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE
TELEFONO FAX TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO

SEGUNDO APELIDO NIF
DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION
Notifiquese a: " Persoa ou entidade declarante C  Persoa ou entidade representante
Enviaranse avisos da posta a disposicion da notificacion ao correo electrénico e/ou teléfono moébil facilitados a seguir:
TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE

As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electrénicos coa Administracién deberan optar, en todo caso, pola notificacién por
medios electrénicos sen que sexa valida para elas, nin produza efectos, unha opcién diferente.

C  Electronica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia-Notifica.gal, https://notifica.xunta.gal (https:/notifica.xunta.gal). S6 se
podera acceder a notificacion co certificado electrénico asociado ao NIF da persoa indicada.

' Postal (cubrir o enderezo postal s6 se é distinto do indicado anteriormente)

As notificacions que se practiquen en papel estaran tamén a disposiciéon da persoa indicada anteriormente no Sistema de notificacion
electrénica de Galicia-Notifica.gal, para que poida acceder ao seu contido forma voluntaria.

TIPO NOME DA VIA NUM BLOQ ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE
NATURALEZA XURIDICA
[T Persoafisica [~ sA [~ sL [T cB. [T Cooperatva [~ SAT. [T Outras
(@) senE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas

https: / fsedesamnta.gal  formas previstas na sda norma reguladora

Figura 3.1.1.a. Declaracion de practicas enoldxicas (modelo MR360C)

(Fonte: sede electrénica da Xunta de Galicia)
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18 =4 XUNTA DE GALICIA
W, M| CONSELLER{A DO MEDIO RURAL ANEXO |
+ 1+ X .
(continuacién)

OBXECTO DA DECLARACION
Arealizacion da seguinte practica enoldxica: (marque o que proceda)
[T Edulcoracién

Volume Grao alcohdlico (%vol)

. Densidade
(litros) Total Adquirido

Vifio de partida
Mosto
(soamente para o caso de
aumento artificial do grao
alcohdlico natural)
Vifio edulcorado

[T Acidificacion

[T Desacidificacion

[T Aumento artificial do grao alcohélico natural (achégase informe sobre a necesidade da dita practica):

Designacién do produto

ENDEREZO DAS INSTALACIONS DA INDUSTRIA NA QUE SE REALIZARAN AS PRACTICAS

TIPO NOME DA VIiA PROVINCIA

CONCELLO CODIGO POSTAL DIA (soamente para o caso de HORA (soamente para o caso de

aumento artificial do grao alcohdlico aumento artificial do grao alcohdlico
natural) natural)

ENOLOGO OU EQUIPO TECNICO RESPONSABLE DA REALIZACION DNI

DOMICILIO PROVINCIA CONCELLO
DOCUMENTACION QUE SE PRESENTA
- Informe sobre a necesidade da dita practica
COMPROBACION DE DATOS

Os documentos relacionados seran obxecto de consulta as administracions publicas. No caso de que L 3

OPONOME A

as persoas interesadas se opofan a esta consulta, deberan indicalo no recadro correspondente e CONSULTA
achegar unha copia dos documentos.
NIF da entidade declarante

DNI/NIE da persoa declarante

DNI/NIE da persoa representante

NIF da entidade representante

i o

Figura 31.1.b. Declaracién de practicas enoléxicas (modelo MR360C)

(Fonte: sede electrénica da Xunta de Galicia)



"L XUNTA DE GALICIA
:i': CONSELLERiA DO MEDIO RURAL

REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

ANEXO |
(continuacion)

INFORMACION BASICA SOBRE PROTECCION DE DATOS PERSOAIS

Responsable do tratamento

Finalidades do tratamento

Lexitimacion para o tratamento

Persoas destinatarias dos datos

Exercicio de dereitos

Contacto delegado de proteccion de datos
e mais informacion

Xunta de Galicia. Conselleria ou entidade & que se dirixe esta solicitude, escrito ou
comunicacion.

Atramitacién administrativa que se derive da xestion deste formulario e a actualizacién da
informacion e contidos da Carpeta cidada.

O cumprimento dunha tarefa en interese publico ou o exercicio de poderes publicos
segundo a normativa recollida no formulario, na paxina https://www.xunta.gal/informacion-
xeral-proteccion-datos e na ficha do procedemento na Guia de Procedementos e Servizos.
Consentimento das persoas interesadas, cando corresponda.

As administracions publicas no exercicio das suas competencias, cando sexa necesario
para a tramitacion e resolucién dos seus procedementos ou para que as persoas
interesadas poidan acceder de forma integral & informacion relativa a unha materia.

As persoas interesadas poderan acceder, rectificar e suprimir os seus datos, asi como
exercitar outros dereitos a través da sede electrénica da Xunta de Galicia ou nos lugares e
rexistros establecidos na normativa reguladora do procedemento administrativo comun.

https://www .xunta.gal/proteccion-datos-persoais.

Actualizacion normativa: no caso de existir diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccion de datos.

LEXISLACION APLICABLE

Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos que se acompafian o transporte de produtos
vitivinicolas, os rexistros e as declaracions de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia.

Orde do 22 de abril de 2015 do Vicepresidente e Conselleiro de Presidencia, Administracions Publicas e Xustiza, pola que se adaptan e
incorporan a sede electronica da Xunta de Galicia os procedementos administrativos de prazo aberto da Conselleria do Medio Rural e do Mar.

SINATURA DA PERSOA DECLARANTE

LUGAR E DATA

thCIB

Xefatura territorial da Conselleria do Medio Rural de

OU REPRESENTANTE

de de

@l SEDE ELECTRONICA Este formulario sé podera presentarse nas
https: / fsede.xunta.gal formas previstas na sUa norma reguladora

Figura 3.1.1.c. Declaracién de practicas enoloxicas (modelo MR360C)

(Fonte: sede electrénica da Xunta de Galicia)

119



120

GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

3.2. Declaracions ao Fogga e a AICA (INFOVI)

As empresas do sector vitivinicola estan obrigadas a realizar unha serie de declaracions
periddicas relativas & sua colleita, producién, existencias, compra-venda de produtos e
eliminacién de subprodutos, en virtude do establecido nas seguintes disposicions legais:

6

Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre declaraciéns obrigatorias no sector
vitivinicola®, modificado polo Real decreto 313/2016, do 29 de xullo, polo que se
modifican o Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre declaracidns obrigatorias
no sector vitivinicola, e o Real decreto 740/2015, do 31 de xullo, polo que se regula
o potencial de producion viticola, e se modifica o Real decreto 1079/2014, do 19
de decembro, para a aplicacién das medidas do programa de apoio 2014-2018 ao
sector vitivinicola.

O decreto contén a normativa bdsica en materia de declaraciéns obrigatorias ne-
cesaria para o desenvolvemento do Regulamento (UE) n°® 1308/2013 do Parlamento
Europeo e do Consello, do 17 de decembro de 2013, polo que se crea a organizacion
comun de mercados dos produtos agrarios.

Este real decreto reforzou o sistema de declaraciéns obrigatorias no sector vi-
tivinicola e creou un sistema unificado de informacion no devandito sector, ads-
crito ao ministerio competente en materia de agricultura. Fai responsables aos
operadores da correcta actualizacién dos seus datos no devandito sistema de in-
formacién, para o que deben darse de alta e actualizar os seus datos cando sexa
necesario no Rexistro de Operadores do Sector Vitivinicola (REOVI), e deben asi
mesmo presentar as suas declaracions telematicamente a través da aplicacién in-
formatica denominada Sistema de Informacién de Mercados do Sector Vitivinicola
(INFOVI).

Este real decreto foi mais recentemente modificado polo Real decreto 557/2020,
do 9 de xufio, polo que se adoptan medidas extraordinarias no sector do vifio para
facer fronte a crise causada pola pandemia de COVID-19, e polo que se fixa unha
norma de comercializacién no sector do vifio e se modifica a regulacidn sobre de-
claracidns obrigatorias no sector vitivinicola e o programa de apoio ao sector do
vifio.

Real decreto 1363/2018, do 2 de novembro, para a aplicacién das medidas do pro-
grama de apoio 2019-2023 ao sector vitivinicola espafiol.

Debe terse en conta que este Real decreto 739/2015 se baseaba no Regulamento (CE) 436/2009, o
cal actualmente estd derrogado polo Regulamento delegado (UE) 2018/273. Polo tanto, é previsi-
ble que nun futuro préximo poida suftir asi mesmo algunha modificacién adicional as efectuadas
polo Real decreto 557/2020.
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« Decreto 256/2011 da Xunta de Galicia, do 7 de decembro, polo que se regula o po-
tencial da producién viticola de Galicia.

Este decreto foi modificado pola Orde do 22 de setembro de 2021 da Conselleria
do Medio Rural pola que se modifican anexos, prazos e normas procedementais do
Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o potencial de producién
viticola de Galicia, debido & necesidade de adecuar a normativa autonémica a nor-
mativa estatal basica, con motivo da publicacién do Real decreto 739/2015.

O obxectivo destas declaracidns é mellorar a rastrexabilidade da producién vitivinicola
e, a0 mesmo tempo, facilitar a recompilacion de canta informacion sexa necesaria para o
cumprimento das obrigas de sequimento do mercado vitivinicola previstas na normativa
comunitaria e na basica estatal.

Estas declaracidns deben dirixirse a dous organismos: o Fogga (Galicia) e a AICA (Espafia).

O Fondo Galego de Garantia Agraria (Fogga) é un organismo auténomo de caracter co-
mercial e financeiro, creado pola Lei 7/1994, do 29 de decembro, pola que se crea o Ins-
tituto Lacteo e Gandeiro de Galicia, e adscrito & Conselleria do Medio Rural da Xunta de
Galicia. Ademais de canalizar as declaraciéns obrigatorias do sector vitivinicola (entre
outros), é o organismo que se encarga de pagar os fondos europeos agricolas en Galicia,
como o Fondo Europeo Agricola de Garantia (Feaga) e o Fondo Europeo Agricola para o
Desenvolvemento Rural (Feader).

O Fogga disp6n dunha sede central en Santiago de Compostela e de servizos territoriais
en cada unha das catro provincias galegas. Os seus enderezos estan dispofiibles no seu
sitio web.

Pode consultarse mais informacién sobre o Fogga, as suas actividades e os seus endere-
Z0s no seu sitio web: www.fogga.xunta.gal.

A Axencia de Informacién e Control Alimentarios (AICA) é un organismo auténomo, ads-
crito ao Ministerio de Agricultura, Alimentacion e Medio Ambiente, a través da Secre-
taria Xeral de Agricultura e Alimentacién, creado mediante a Lei 12/2013, do 2 de agos-
to, de medidas para mellorar o funcionamento da cadea alimentaria, coa finalidade de
controlar os dereitos e obrigas establecidos na devandita lei, instruindo ou iniciando o
procedemento sancionador se detecta infraccions a esta.

Pode consultarse mais informacion sobre a AICA e as suas actividades no seu sitio web:
www.aica.gob.es.

Para realizar estas declaracidns ao Fogga e & AICA, a adega debe estar dada de alta no
Rexistro de Operadores do Sector Vitivinicola (REOVI) (ver parte 1, apdo. 1.4, desta
guia).

(Al
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As declaracidns obrigatorias que deben presentar as adegas son as seguintes:

A. Declaracions ao Fogga’:

Declaracién de colleita de uva para toda adega que cultiva uva, con certas excep-
ciéns (ver apdo. 3.2.1). Esta declaracidn dividese en duas?:

- Declaracion da colleita de uva (cédigo do procedemento MR441B).

- Declaracién da colleita de uva: Referencia SIXPAC das parcelas viticolas (cédigo
do procedemento MR441C).

Declaracién de producién: persoas provedoras e xustificantes de compravenda de
produtos, para toda adega que compra uva ou mosto a outras adegas ou viticulto-
res (ver apdo. 3.2.2).

Declaracién de eliminacién de subprodutos obtidos na transformacidn vinicola (cé-
digo do procedemento MR441D; ver apdo. 3.2.3).

Declaracién destino das producions de plantaciéns ilegais (cddigo do procedemen-
to MR441G), se a adega dispdn de vifiedos propios®.

Cada unha destas declaraciéns faise unha vez ao ano, en determinados periodos
establecidos para iso™.

Nota: Con anterioridade & publicacion da Orde do 22 de setembro de 2021, da Conselleria
do Medio Rural, pola que se modifican anexos, prazos e normas procedementais do Decreto
256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o potencial de producion viticola de Galicia,
deberianse presentarse ademais outras dlas declaracions:

- Declaracién de existencias de vifios e mostos no 31 de xullo (antigo cédigo do procede-

mento MR441A).

- Declaracién de producién (antigo cédigo do procedemento MR441D).

Estas duas declaracions quedaron eliminadas, dado que a informacion contida nestas xa se
declara tamén & AICA no INFOVI.

Ver Decreto 256/2011, art. 27.

Ademais, a Orde do 22 de setembro de 2021 da Conselleria do Medio Rural incorpora unha ter-
ceira declaracién de colleita de uva (c6digo do procedemento MR441I), que neste caso lle corres-
ponde presentar a cada Consello Regulador.

Ver Decreto 256/2011, capitulo Il e arts. 24 e 27. Esta declaracion non serad tratada nesta guia, por
tratarse dun requisito moi especifico das plantaciéns de vifiedo, tema que escapa dos obxectivos
principais desta guia.

Ver Decreto 256/2011, art. 27.
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B. Declaracions a AICA (INFOVI): 173

« Declaracién de producidn e existencias de vifio e mosto (ver apdo. 3.2.4).

Esta declaracion farase:

a. Con cardcter mensual, aqueles operadores que nas catro campafias anteriores
tivesen unha producién media de vifio e mosto maior ou igual a1.000 hectolitros.

b. Duas veces ao ano (nos meses de agosto e decembro), aqueles operadores que
nas catro campafas anteriores tivesen unha producién media de vifio e mosto
menor a 1.000 hectolitros.

3.21. Declaracion de colleita de uva

Esta declaracidn esta esixida polo art. 3 do Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre
declaracions obrigatorias no sector vitivinicola (modificado polo Real decreto 313/2016 e
polo Real decreto 557/2020) , e polo art. 25 do Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo
que se regula o potencial viticola de Galicia (modificado pola Orde do 22 de setembro de
2021 da Conselleria do Medio Rural).

Formulario MR441B

Formulario MR441C

Tefio obriga?

Si, se son unha adega que recolleita uva, xa sexa como propietaria de vifiedos e/ou comprandoa a

viticultores, agds se cumpro algunha das seguintes condicidns:

« A mifia producion total de uva destinase a consumo en estado natural, ou a pasificacion ou a
transformacion directa en zume de uva.

- A mifa explotacién ten menos de 0,1 hectdreas de vifia en producién e non comercializo ningunha
parte da colleita.

« A mifia explotacion ten menos de 0,1 hectdreas de vifia en producién e entrégoa totalmente a
unha adega cooperativa ou agrupacién da que somos socios ou membros.

Cédigo do procedemento?

Formulario MR441B, “Declaracion de colleita de uva” (figura 3.2.2).

Formulario MR441C, “Declaracion de colleita de uva: Referencia SIXPAC das parcelas viticolas”
(figura 3.2.3).
Entregarase un documento por cada provincia na que existan vifiedos.

Onde o presento?

Rexistro da sede electrénica da Xunta de Galicia, dirixido & Xefatura Territorial que corresponda
da Conselleria do Medio Rural ou servizo territorial correspondente do Fogga.

Se son persoa fisica, tamén podo presentala dalglin dos outros modos previstos no art. 16 da Lei 39/
Ve | 2015, de procedemento administrativo comun das administracions publicas. Os mais habituais son:

- Oficinas de correos: nese caso debe levar a declaracion dentro dun sobre aberto que ha de
ir dirixido ao domicilio do servizo territorial correspondente do Fogga, e é conveniente levar
tamén unha copia desa declaracién. O funcionario de correos estamparalle, cun selo de correos
que ten a data, o orixinal que esta no sobre e a copia 4 parte que se queda o declarante como
xustificante de entregalo en prazo.

« Nas oficinas de rexistro das oficinas agrarias comarcais (OAC).
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Cando o presento?

Entre o0 1 de agosto e 0 10 de decembro de cada ano.

Base legal

« Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre declaracidns obrigatorias no sector vitivinicola.

» Real decreto 313/2016, do 29 de xullo, polo que se modifican o Real decreto 739/2015, do 31
de xullo, sobre declaracions obrigatorias no sector vitivinicola, e o Real decreto 740/2015, do
31 de xullo, polo que se regula o potencial de producidn viticola, e se modifica o Real decreto
1079/2014, do 19 de decembro, para a aplicacion das medidas do programa de apoio 2014-2018
ao sector vitivinicola.

» Real decreto 557/2020, do 9 de xufio, polo que se adoptan medidas extraordinarias no sector

= do vifio para facer fronte a crise causada pola pandemia de COVID-19, e polo que se fixa unha

norma de comercializacion no sector do vifio e se modifica a regulacion sobre declaracions obri-
gatorias no sector vitivinicola e o programa de apoio ao sector do vifio.

» Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o potencial de producién viticola de
Galicia.

« Orde do 22 de setembro de 2021 da Conselleria do Medio Rural pola que se modifican anexos,
prazos e normas procedementais do Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o
potencial de producién viticola de Galicia.

A continuacion, explicanse brevemente ambos procedementos:

n

PROCEDEMENTO MR441B:

Correspondese co ANEXO D: la do Decreto 256/2011, modificado pola Orde do 22 de
setembro de 2021, que é o que se representa na figura 3.2.2".

Componse de 3 cadros denominados da A ao C.

No cadro A, debe indicarse a cantidade de uva cultivada, por tipoloxia (para vifio con
DOP, con IXP, sen DOP/IXP, etc.), ademais da sua superficie en producion (en ha) e o
rendemento obtido (en multiplos de 100 kg/ha).

No cadro B, debe indicarse o destino de uva cultivada, en multiplos de 100 kg.

No cadro C, a adega debe indicar o destinatario da uva. Normalmente serd para si
mesma, polo que o destinatario serd a propia adega, pero tamén pode darse o caso
de vender uva a outras adegas.

Debe presentarse unha declaracion por cada provincia onde se posia super-
ficie de vifiedo en producioén, dirixindo cada unha delas (de ser o caso) ao servizo
territorial correspondente do Fogga.

Na figura 3.2.2 non se representa a totalidade do formulario para cubrir, senén soamente as par-
tes de interese especifico para esta guia. O formulario completo (que inclie algins apartados adi-
cionais para a comprobacién de datos, informacién sobre proteccién de datos persoais e lexisla-
cién aplicable, asi como espazo para a sinatura da persoa declarante ou o seu representante) pode
obterse no DOG n°. 189, do 30 de setembro de 2021, ou na sede electrdnica da Xunta de Galicia.
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PROCEDEMENTO MR441C:

Correspondese co ANEXO D: Ib do Decreto 256/2011, modificado pola Orde do 22 de
setembro de 2021, que é o que se representa na figura 3.2.3™2,

Debe utilizarse unha fila para cada recinto SIXPAC diferenciado. Indicaranse os nu-
meros da referencia SIXPAC en cada un dos recadros, as superficies de cada un dos
recintos (en ha) e a producién (en multiplos de 100 kg) de cada un®™ deles. Estes
datos han de ser coherentes globalmente cos reflectidos no cadro B do formulario
MR441B.

Na figura 3.2.3 non se representa a totalidade do formulario para cubrir, senén soamente as
partes de interese especifico para esta guia. O formulario completo (que inclie alglns apartados
adicionais para a comprobacion de datos, informacidn sobre proteccidn de datos persoais e lexis-
lacion aplicable, asi como espazo para a sinatura da persoa declarante ou o seu representante)
pode obterse no DOG n° 189, do 30 de setembro de 2021, ou na sede electrénica da Xunta de
Galicia.

Ver Real decreto 557/2020, disposicion final cuarta.
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GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

ain CONSELLERIA
126 e KUNTA DO MEDIO

K DE GALICIA | rurAL ANEXO D: 1 8

+

CODIGO DO
PROCEDEMENTO PROCEDEMENTO DOCUMENTO

DECLARACION DE COLLEITA DE UVA MR441B DECLARACION

DATOS DA PERSOA DECLARANTE

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION
Enviaranse avisos da posta a disposicion da notificacién no correo electrénico e/ou teléfono mobil facilitados a seguir e que poderan
cambiar en calquera momento a través de Notifica.gal:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE
As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electronicos coa Administracién deberan optar, en todo caso, pola notificacién por
medios electronicos, sen que sexa valida para elas nin produza efectos unha opcion diferente.

€ Electrénica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia - Notifica.gal (https:/notifica.xunta.gal).

S6 se podera acceder a notificacion co certificado electrénico asociado ao NIF da persoa indicada.
€ Postal (cubrir o enderezo postal s6 se é distinto do indicado anteriormente).

TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

G! SEDE ELECTROMICA Este formulario sé poderad presentarse nas
hittps: / fsede.xunta.gal  formas previstas na sia norma reguladora

Figura 3.2.2.a. Declaracién da colleita de uva (cédigo do procedemento MR441B)
(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

CONSELLER{A
XUNTA S METI0 127

DE GALICIA | ruraC ANEXO D: I a

(continuacién)

DATOS DA PERSOA TITULAR DO VINEDO SE NON E A PERSOA COLLEITEIRA

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

CADRO A (NOTA: antes de cubrir os cadros A, B e C ler detidamente o documento de instrucions da sede electronica)

CAVPANA /

C Ata € Baixa € Modificacion Codigo de explotacion de Rexistro Viticola de Galicia (CODEV)

DATOS DO VINEDO SITUADO EN:

CONCELLOS:
UVA COLLEITADA
VINEDOS PARA APRODUCION DE: S“perﬁc'e(ﬁg)pmd““°” Cantidade (100 kg)
Rendemento
Tinta Branca
Vifio con denominacion de orixe protexida
Vifio con indicacién xeografica protexida
Vifios varietais sen DOP nin IXP
Vifios sen indicacion xeografica
Outros vifios
TOTAL
As hectareas (ha) deben escribirse Os rendementos (100 kg/ha) deben
con dous decimais sen redondeo escribirse cun decimal sen redondeo
CADRO B
UVAEN 100 kg (ENTREGADOS COMO UVA OU MOSTO) DESTINADOS AS DISTINTAS UTILIZACIONS INDICADAS
NO CADRO
VINEDOS PARAA c\::siﬁecregi:?gne/%llja Entregadas a unha Vendidas a unha Outros destinos
PRODUCION DE: P adega cooperativa persoa vinificadora
persoa declarante
Tinta Branca Tinta Branca Tinta Branca Ccf)nsumo Pasificado, Zume Mosto
resco conc.
Vifio con denominacion de
orixe protexida
Vifio con indicacion
xeografica protexida
Vifios varietais sen DOP Indicar as cantidades en multiplos
in IXP . .

nn de 100 kg, con dous decimais sen
Vifios sen indicacion redondeo
xeografica

Outros vifios

TOTAL

@ SEDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https:{ fsedesunta.gal  formas previstas na sia norma reguladora

Figura 3.2.2.b. Declaracién da colleita de uva (cédigo do procedemento MR441B)
(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)
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XUNTA CONSELLERIA

DO MEDIO

DE GALICIA | ruraL ANEXO D: I a

(continuacion)

CADRO C
DATOS DA PERSOA DESTINATARIA UVA EN 100 kg (ENTREGADOS COMO UVA O MOSTO) PROCEDENTES DE VINEDOS APTOS PARA
Apelidose Vifios con DOP Vifios con IXP Viﬁgg;ariletell)i(spsen Vifios ssi;FI'DOP nin Outros vifios
noramzeé:u NIF Provincia Concello nin
social Tinta Branca Tinta Branca Tinta Branca Tinta Branca Tinta Branca
TOTAL

@l SEDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https:/ /sedesuntagal formas previstas na sta norma reguladora

Figura 3.2.2.c. Declaracion da colleita de uva (cédigo do procedemento MR441B)

(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

an CONSELLERIA g
18l XUNTA DO MEDIO 129
W¢d DE GALICIA | ruraL ANEXO D: I b
PROCEDEMENTO PRggE,')GE?AEﬁTO DOCUMENTO
DECLARACION DE COLLEITA DE UVA: REFERENCIA SIXPAC DAS PARCELAS .
VITICOLAS MR441C DECLARACION

DATOS DA PERSOA DECLARANTE

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

TIPO NOME DAVIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio vélido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION

Enviaranse avisos da posta a disposicion da notificacion no correo electrénico e/ou teléfono mobil facilitados a seguir e que poderan
cambiar en calquera momento a través de Notifica.gal:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE
As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electrénicos coa Administraciéon deberan optar, en todo caso, pola notificacién por
medios electronicos, sen que sexa valida para elas nin produza efectos unha opcion diferente.
€ Electrénica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia - Notifica.gal (https://notifica.xunta.gal).

S0 se podera acceder & notificacion co certificado electrénico asociado ao NIF da persoa indicada.
€ Postal (cubrir o enderezo postal s6 se ¢ distinto do indicado anteriormente).

TIPO NOME DAVIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

() SEDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
Rittgs: / fsede.nta.gal - formas previstas na sua norma reguladora

Figura 3.2.3.a. Declaracion da colleita de uva: referencia SIXPAC das parcelas viticolas (céddigo do procedemento MR441C)
(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)
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el XUNTA CONSELLERiA
130 R DO MEDIO
K& DE GALICIA | ruraL ANEXO D: I b

(continuacién)
DATOS DA PERSOA TITULAR DO VINEDO SE NON E A PERSOA COLLEITEIRA

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

CADRO A: REFERENCIA SIXPAC DAS PARCELAS DE VINEDO
(NOTA: antes de cubrir este cadro A ler detidamente o documento de instruciéns da sede electronica)

CAMPANA /
C Ata € Baixa € Modificacion Caodigo de explotacion de Rexistro Viticola de Galicia (CODEV)

Producién - 100 kg
DQT&)E%CD)O Provincia Concello Zona Poligono Parcela Recinto Superficie (ha)

Tinta Branca

Indicaranse os nimeros da referencia SIXPAC en cada un dos
recadros, as superficies de cada un dos recintos (en hectéreas, con
dous decimais sen redondeo) e a producién (en multiplos de 100 kg,

con dous decimais sen redondeo) de cada un deles.

Vifios con

e sion Estes datos tefien que ser coherentes cos reflectidos no cadro A
de orbxe do formulario MR441B.

protexida

Vifios con
indicacion
xeografica
protexida

@l SEDE ELECTRONICA Este formulario so podera presentarse nas
hitps:/ fedesuntagal  formas previstas na sUa norma reguladora

Figura 3.2.3.b. Declaracién da colleita de uva: referencia SIXPAC das parcelas viticolas (c6digo do procedemento MR441C)
(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)



XUNTA
DE GALICIA

CONSELLERIA

DO MEDIO
RURAL

REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

ANEXO D: I b
(continuacién)

CADRO A: REFERENCIA SIXPAC DAS PARCELAS DE VINEDO (continuacién)

DATOS DO
VINEDO

Provincia

Concello

Zona

Poligono

Parcela

Recinto

Producion — 100 kg

(ha)

Tinta Branca

Vifios con
indicacion
xeografica
protexida

Vifios varietais
sen DOP ou
IXP

Vifios sen

)
xeografica

Figura 3.2.3.c. Declaracién da colleita de uva: referencia SIXPAC das parcelas viticolas (c6digo do procedemento MR441C)

@sﬁbi ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https:/ fsedeownta.gal  formas previstas na sua norma reguladora

(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)
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CONSELLERIA

DO MEDIO

RURAL ANEXO D:1b
(continuacién)

EX XUNTA
3¢l DE GALICIA

CADRO A: REFERENCIA SIXPAC DAS PARCELAS DE VINEDO (continuacién)

Producién — 100 kg
DCT,;%%gO Provincia Concello Zona Poligono Parcela Recinto Superficie (ha)

Tinta Branca

Vifios sen
indicacion
xeografica

Outros

A PERSOA DECLARANTE OU REPRESENTANTE DECLARA

1. Que todos os datos contidos nesta declaracion son certos

Gl SEDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https:/ /sedesuntagal formas previstas na sta norma reguladora

Figura 3.2.3.d. Declaracion da colleita de uva: referencia SIXPAC das parcelas viticolas (cédigo do procedemento MR441C)
(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

3.2.2. Declaracion de producién: persoas provedoras e xustificantes de
compravenda de produtos

Esta declaracidn estd esixida polo art. 6 do Real decreto 739/2015, onde se lle denomina
“declaracion de producion”, e polo art. 24 do Decreto 256/2011.

Formulario MR441E

Tefio obriga?

Si, se compro uva ou mosto a outras adegas ou viticultores.

Se produzo vifio soamente con uvas da mifia producién, non é necesario presentar esta declara-
cion, xa que esa informacion figura na mifia declaracién de colleita.

Cddigo do procedemento?

Formulario MR441E, “Declaracion de producion: persoas provedoras” (figura 3.2.4).

Debe cubrirse indicando todos os provedores cos que se interactuou ao longo da campafia e que
aparecen rexistrados nos xustificantes de compravenda.

Por cada lifia cuberta no anexo MR441E correspondente a un provedor externo, debe haber un
xustificante de compravenda™.

Onde o presento?

Rexistro da sede electrdnica da Xunta de Galicia, dirixido & Xefatura Territorial que corresponda da
Conselleria do Medio Rural ou servizo territorial correspondente do Fogga.

Se son persoa fisica, tamén podo presentala dalgun dos outros modos previstos no art. 16 da Lei
| 7 1 39/2015, de procedemento administrativo comun das administracidns publicas. Os mais habituais
son:

- Oficinas de correos: nese caso débese levar a declaracidon dentro dun sobre aberto que ha de
ir dirixido ao domicilio do servizo territorial correspondente do Fogga, e é conveniente levar
tamén unha copia desa declaracion. O funcionario de correos estamparalle, cun selo de correos
que ten a data, o orixinal que esta no sobre e a copia 4 parte que se queda o declarante como
xustificante de entregalo en prazo.

« Nas oficinas de rexistro das oficinas agrarias comarcais (OAC).

Cando o presento?

Entre o 30 de novembro e 0 10 de decembro de cada ano.

A Orde do 22 de setembro de 2021 da Conselleria do Medio Rural eliminou da sede electrdnica o
procedemento con cédigo MR441F que anteriormente se asignaba ao xustificante de compraven-
da de produtos, debido & incompatibilidade da dobre sinatura coa sistematica da sede electroéni-
ca da Xunta de Galicia.
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Documentos adxuntos?

. Xustificante de compravenda de produtos (figura 3.2.5).
Em Deben achegarse todos os xustificantes de compravenda que se realizaron ao longo da campania,

cada un deles asinado por ambas as partes (compradora e vendedora), dixitalizado e anexado en
formato pdf & “Declaracion de producion: persoas provedoras” (MR441E).

Base legal

» Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre declaracidns obrigatorias no sector vitivinicola.

« Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o potencial de producién viticola de
Galicia.

» Orde do 22 de setembro de 2021 da Conselleria do Medio Rural pola que se modifican anexos,
prazos e normas procedementais do Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o
potencial de producion viticola de Galicia.

Na figura 3.2.4" mostrase o formulario de Declaracién de producién: persoas prove-
doras (c6digo do procedemento MR441E). Correspdndese co ANEXO D: IV a do Decreto
256/2011 modificado pola Orde do 22 de setembro de 2021.

Na figura 3.2.5% mostrase o formulario de xustificante de compravenda de produtos (sen
codigo do procedemento). Correspdndese co ANEXO D: IV b do Decreto 256/2011 modifi-
cado pola Orde do 22 de setembro de 2021.

15

Na figura 3.2.4 non se representa a totalidade do formulario para cubrir, senén soamente as
partes de interese especifico para esta guia. O formulario completo (que inclie algtns apartados
adicionais para declaracién responsable, indicaciéon de que se achegan os xustificantes de com-
pravenda de produtos, comprobacidn de datos, informacién sobre proteccidn de datos persoais
e lexislacién aplicable, asi como espazo para a sinatura da persoa declarante ou o seu represen-
tante) pode obterse no DOG n° 189, do 30 de setembro de 2021, ou na sede electrénica da Xunta
de Galicia.

Na figura 3.2.5 non se representa a totalidade do formulario para cubrir, senén soamente as
partes de interese especifico para esta guia. O formulario completo (que inclie algtns apartados
adicionais para declaracién responsable e informacién sobre proteccion de datos persoais, asi
como espazo para a sinatura da persoa compradora e da provedora ou 0s seus representantes)
pode obterse no DOG n° 189, do 30 de setembro de 2021, ou na sede electronica da Xunta de
Galicia.



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

XUNTA CONSELLERIA
DO MEDIO
DE GALICIA | ruraL ANEXO D: IVa
PROCEDEMENTO prISDIGO 0O DOCUMENTO
DECLARACION DE PRODUCION: PERSOAS PROVEDORAS MR441E DECLARACION
DATOS DA PERSOA DECLARANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF
TIPO NOME DA ViA NUM. BLOQ.  ANDAR  PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONGELLO LOCALIDADE
TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION
Enviaranse avisos da posta a disposicion da notificacion no correo electrénico e/ou teléfono mobil facilitados a seguir e que poderan
cambiar en calquera momento a través de Notifica.gal:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE
As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electronicos coa Administracion deberan optar, en todo caso, pola notificacion por
medios electrénicos, sen que sexa valida para elas nin produza efectos unha opcién diferente.

€ Electronica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia - Notifica.gal (https:/notifica.xunta.gal).

S6 se podera acceder & notificacion co certificado electrénico asociado ao NIF da persoa indicada.
€ Postal (cubrir o enderezo postal s6 se é distinto do indicado anteriormente).

TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

CAMPANA /

@l SEDE ELECTROMICA Este formulario so podera presentarse nas
Bitps: /fsedeamta.gal  formas previstas na siia norma reguladora

Figura 3.2.4.a. Declaracién de producién: persoas provedoras (cddigo do procedemento MR441E)

(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)

135



GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

«i» CONSELLER{A
tal XUNTA DO MEDIO ANEXO D: IVa
+T+ DE GAL[C'A RURAL (continuacion)

RELACION DE PERSOAS PROVEDORAS QUE ENTREGARON PRODUTOS CON DESTINO A ELABORACION DE

€ 1.VINO CON DOP € 5.0UTROS VINOS

€ 2.VINO CON IXP C  6.MOSTOS

€ 3.VINO VARIETAL SEN DOP OU IXP € 7.0UTROS PRODUTOS
€ 4.VINOS SEN IXP

(Débese utilizar unha declaracion distinta para cada destino indicado, sinalando o cadro correspondente)

CADRO A (NOTA: antes de cubrir o cadro A ler detidamente o documento de instrucions da sede electrénica)

RELACION DE PROVEDORES, INCLUIDA A PERSOA DECLARANTE,
OU SOCIAS DE COOPERATIVAS E SAT
Vifiedo orixe apto = Nome e apelidos ou

DATOS DO PRODUTO ENTREGADO

Cantidade expresada en hl

para: razén social da .
Rendemento  Superficie persoa N° referencia
PRODUTO (1) ) e NIF (14) xustificante | Provincia (16)
Tinto/Rosado Branco (3) hi/ha (4) ha (5) 67 8 9101112 su.bmmlstradora.. Anexo IV b (15)
@) socia de cooperativa
ou SAT (13)

‘\I_I_I_I_I_I_I_

A superficie en ha e o rendemento
obtido (hl/ha) deben expresarse con
dous decimais sen redondeo

I

|
A cantidade de produto entregado debe

expresarse en hectolitros (hl) con dous
decimais sen redondeo. Se se trata de uva,
para a conversién a hl debe multiplicarse T
a cantidade en kg de uva por 0,74

(I I

LI

|

I

[T Sumaesigueou [~  Total do destino sinalado

@l SEDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https:/ fsedesunta.gal  formas previstas na sia norma reguladora

Figura 3.2.4.b. Declaracion de producién: persoas provedoras (codigo do procedemento MR441E)

(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)



O rendemento
obtido debe
coincidir co
reflectido no

formulario MR441B
(declaracion

do colleiteiro)

e no MR441E

(declaracion da

adega)

I~

REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

CONSELLERIA ANEXOD: IVb ]
XUNTA DO MEDIO CAMPARA: |/
DE GAL'C'A RURAL N.° REFERENCIA:

XUSTIFICANTE DE COMPRAVENDA DE PRODUTOS

DATOS DA PERSOA COMPRADORA

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

TIPO NOME DA ViA NOM.  BLOQ. ANDAR  PORTA

| | e I JE ]
PARROQUIA LUGAR

| | |
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

| | | | |
TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (deberé acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio vélido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS DA PERSOA PROVEDORA

NOME/RAZON SOCIAL ‘ PRIMEIRO APELIDO ‘ SEGUNDO APELIDO ‘ NIF ‘
TIPO NOME DA ViA NUM. BLOQ.  ANDAR  PORTA

| | e JE JE ]
PARROQUIA LUGAR

| | |
‘c()mco POSTAL‘ ‘PROVINCIA ‘ ‘CONCELLO ‘ ‘LOCALIDADE ‘
TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (deberé acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio vélido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

CADRO A (NOTA: antes de cubrir o cadro A ler detidamente o documento de instrucions da sede electronica)

CAMPARA | ] \
DATOS DO PRODUTO ENTREGADO A cantidade de produto entregado debe
‘ expresarse en hectolitros (hl) con dous
1. Natureza decimais sen redondeo. Se se trata
2. Cantidade ‘ Bl de uva, para a conversion a hl debe
3. Obtidoen | multiplicarse a cantidade en kg de uva
- . . por 0,74
O produto procede de vifiedo con variedade clasificada para:

(O 1.Vifio con DOP () 2.Vifio con IXP () 3.Vifio varietal sen DOP ou IXP () 4.0utros vifios () 5.Varios usos () 6.Non apta para vinificacion

nto medio do vifiedo da explotacion, que corresponde ao tipo de variedades sinaladas no punto 4

Rendemento

Este valor debe coincidir co reflectido no anexo de declaracion de colleita de uva do provedor obrigado a sua presentacion para
o tipo de vifiedo sinalado no punto 4.

2. N° do documento que acompana ao produto (cando se requiV ‘

Debe incluirse un documento de acompafiamento

cando se trate de vifio en réxime suspensivo (ver Figura 3.2.5. Xustificante de compravenda de produtos
parte 4, apdo. 4.2, desta guia) (Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)
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GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

CASO PRACTICO

Imo

s ilustrar esta declaracion cun caso practico:

Supofiamos unha adega, UVAS BLANCAS S.L., pertencente a unha denominacidn de orixe,

que

tivo unha colleita propia de:
Vifio tinto: 21.254 litros

Vifio branco: 45.025 litros

e comprou uvas de variedades brancas a catro viticultores, que produciron as seguintes
cantidades de vifio:

Provedor A: 34176 litros
Provedor B: 4.000 litros
Provedor C: 824 litros

Provedor D: 12.024 litros

(en todos os casos vifio amparable pola DO).

Polo tanto, tefien que existir os correspondentes catro xustificantes de compravenda.
Para a uva procedente dos vifiedos propios non son necesarios xustificantes deste tipo.

Tras cubrir na paxina 1 os datos principais da adega declarante e a sua persoa repre-
sentante, no cadro superior da paxina 2 da declaracion (formulario MR441E) haberd que
cubrir:

RELACION DE PERSOAS PROVEDORAS QUE ENTREGARON PRODUTOS CON DESTINO A ELABORACION DE

@& 1.VINOCON DOP C  5.0UTROS VINOS

C 2.VINOCON IXP C  6.MOSTOS

C  3.VINO VARIETAL SEN DOP OU IXP C  7.0UTROS PRODUTOS
C  4.VINOS SEN IXP

(Débese utilizar unha declaracién distinta para cada destino indicado, sinalando o cadro correspondente)

O cadro A debe cubrirse tendo en conta tanto a colleita propia da adega (dos vifiedos

que

lle pertencen) como os que foron comprados a viticultores.

Neste exemplo, as duas primeiras filas corresponden a producion de colleita propia, ex-
presada en hectolitros, de vifio tinto (212,54 hl) e de vifio branco (450,25 hl), e as catro
filas seguintes corresponden 4 producidn xerada pola uva comprada.



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

CADRO A (NOTA: antes de cubrir o cadro A, ler detidamente o documento de instruciéns da sede electrénica)

RELACION DE PROVEDORES, INCLUIDA A PERSOA DECLARANTE,
OU SOCIAS DE COOPERATIVAS E SAT
Vifledo orixe apto  Nome e apelidosou
para: razbn social da N referencia
Rendemento Superficie persoa
TintoRosado o o WA M) | ha(8) o og o, sbminidmdo, ALy A::::':s’:zs) Fronclaifo)
2) socia de cooperariva
ou SAT (13)

BODEGA

UVA 212,54 84,38 2.51 N_l_l_[-l-l- UVAS A36054443 PONTEVEDRA
BLANCAS S.L.

DATOS DO PRODUTO ENTREGADO
Cantidade expresada en hl

PRODUTO (1)

BODEGA

UVA 450,25 80,31 550 R I[C uvAs A36054443 PONTEVEDRA
BLANCAS S.L.

MARIA
UVA 341,76 70,03 488 I I I I'I" PEREZ 36121212R 1 PONTEVEDRA
GONZALEZ

CARMEN

UVA 40,00 8397 047 XIrIororrr ggzg;mz 34151515E 2 PONTEVEDRA

MARTA
UVA 8,24 8403 009 I I ESTEVEZ 36254444M 3 PONTEVEDRA
ALONSO

LUIS
UVA 120,24 7787 154 WRITT T VAZQUEZ  34789999N 4  [PONTEVEDRA
DOMINGUEZ

Corr

oo

oy

[T Sumaesigueou PR /Total do destino sinalado

Uva, mosto de uva concentrado,

A parte dereita do recadro debe cubrirse coa
relacién de provedores, indicando os datos do

Por outra banda, deben achegarse os xustificantes de compravenda segundo o modelo
do ANEXO D: IV a (un para cada compravenda). A modo de exemplo, vexamos o da viticul-

tora provedora Maria Pérez Gonzalez.

mosto de uva concentrado provedor e o n? de xustificante asociado
rectificado...
6. Vifio con DOP 10. Outros vifios
7. Vifio con IXP 11. Mostos
8. Vifio varietal sen DOP/IXP  12. Outros produtos
9. Vifio sen IXP
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GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

CONSELLERIA ANEXOD: IVb
XUNTA DO MEDIO

DE GALICIA | ruraL

XUSTIFICANTE DE COMPRAVENDA DE PRODUTOS

DATOS DA PERSOA COMPRADORA

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF
BODEGA UVAS BLANCAS S.L. A36054443
TIPO NOME DA ViA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
RUA CASTELAO 251
PARROQUIA LUGAR
CAMBADOS
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE
36254 PONTEVEDRA CAMBADOS CAMBADOS
TELEFONO 1 TLETONO 2 CORREO ELECTRONICO
985111111 agiitiitt INFO@BODEGAUVASBLANCAS.COM

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS DA PERSOA PROVEDORA

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF
MARIA BERBEZ GONZALEZ 36121212R
TIPO NOME DA ViA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
RUA ANDURINA 35
PARROQUIA LUGAR
CAMBADOS
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE
36252 PONTEVEDRA CAMBADOS CAMBADOS
TFILEFONO 1 TFILEFONO 2 CORRFO FI FCTRONICO
615111111 MARIAPEREZ@GMAIL.COM

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

CADRO A (NOTA: antes de cubrir o cadro A ler detidamente o documento de instruciéns da sede electrénica)
CAMPANA | 20XX | / | 20YY

DATOS DO PRODUTO ENTREGADO

1. Natureza UVA

2. Cantidade 311,76

3. Obtido en CAMBADOS, PONTEVEDRA

O produto procede de vinedo con variedade clasificada para:

e 1.Vino con DOP 2.Vino con IXP 3.Vino varietal sen DOP ou IXP 4.0utros vinos 5.Varios usos 6.Non apta para vinificacion

1. Rendemento medio do vinedo da explotacion, que corresponde ao tipo de variedades sinaladas no punto 4
Rendemento | 70,03

Este valor debe coincidir co reflectido no anexo de declaracion de colleita de uva do provedor obrigado a siia presentacion para
o tipo de vinedo sinalado no punto 4.

2. N° do documento que acompana ao produto (cando se requira)



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

3.2.3. Declaracion de eliminacion de subprodutos obtidos na transforma-
cién vinicola

Esta declaracion esta esixida polo Real decreto 1363/2018, do 2 de novembro, para a apli-
cacién das medidas do programa de apoio 2019-2023 ao sector vitivinicola espafiol, na sta
seccion 3% Eliminacién de subprodutos, subseccion 1% obriga da eliminacién de subprodu-
tos, e polo art. 26 do Decreto 256/2011 modificado pola Orde do 22 de setembro de 2021.

Nota: Antes da publicacion da Orde do 22 de setembro de 2021 da Conselleria do Medio Ru-
ral era necesario presentar a “Declaracién de producion de vifio e/ou mosto” (anexo D: IlI
do Decreto 256/2011), co cddigo do procedemento MR441D. No entanto, a mencionada orde
eliminou a dita declaracidn, excepto o seu cadro F, que se correspondia coa comunicacion
de eliminacion de subprodutos obtidos na transformacion vinicola, e que agora se converte
nunha declaracién por si mesma, mantendo ese mesmo cddigo do procedemento.

Formulario MR441D, “Eliminacién de subprodutos obtidos na transformacién

vinicola”

Tefo obriga?

Téfena todas as adegas que producisen mais de 50 hectolitros de vifio ou mosto nas suas instala-
ciéns, unha vez rematen cos procesos de colleita e elaboracidn que xeren subprodutos (bagazos,

Codigo do procedemento?

Formulario MR441D “Eliminacion de subprodutos obtidos na transformacion vinicola” (figura
3.2.6).
No dito modelo debe cubrirse cal vai ser o destino dos subprodutos.

lias, cangallos, etc.).

Onde o presento?

Rexistro electronico da Xunta de Galicia, dirixido & Xefatura territorial correspondente da Conse-

lleria do Medio Rural- Fogga.

Se son persoa fisica, tamén podo presentala dalgin dos outros modos previstos no art. 16 da Lei

7 | 39/2015, de procedemento administrativo comun das administracions publicas. Os mais habituais

son:

« Oficinas de correos: nese caso débese levar a declaracidén dentro dun sobre aberto que ha de
ir dirixido ao domicilio do servizo territorial correspondente do Fogga, e é conveniente levar
tamén unha copia desa declaracion. O funcionario de correos estamparalle, cun selo de correos
que ten a data, o orixinal que esta no sobre e a copia & parte que se queda o declarante como
xustificante de entregalo en prazo.

« Nas oficinas de rexistro das oficinas agrarias comarcais (OAC).

Cando o presento?

Cando se produza a acumulacidn de subprodutos e se decida como se quere actuar con eles.

Base legal

» Real decreto 1363/2018, do 2 de novembro, para a aplicacién das medidas do programa de apoio
2019-2023 ao sector vitivinicola espariol.
= « Orde do 22 de setembro de 2021 da Conselleria do Medio Rural pola que se modifican anexos,
prazos e normas procedementais do Decreto 256/2011, do 7 de decembro, polo que se regula o
potencial de producion viticola de Galicia.
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GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

Na figura 3.2.6"7 mdstrase o formulario de “Eliminacion de subprodutos obtidos na trans-
formacién vinicola” (cédigo do procedemento MR441D). Correspondese co Anexo D: Ill do
Decreto 256/2011, modificado pola Orde do 22 de setembro de 2021.

142

7 Na figura 3.2.6 non se representa a totalidade do formulario para cubrir, senén soamente as
partes de interese especifico para esta guia. O formulario completo (que inclie alglns apartados
adicionais para informacién sobre proteccién de datos persoais e lexislacion aplicable, asi como
espazo para a sinatura da persoa declarante ou o seu representante) pode obterse no DOG n°
189, do 30 de setembro de 2021, ou na sede electrdnica da Xunta de Galicia.



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

CONSELLERIA
XUNTA DO MEDIO 143
DE GALICIA | ruraL ANEXO D: Il
PROCEDEMENTO PRggEII)(?E?IIESTO DOCUMENTO
ELIMINACION DE SUBPRODUTOS OBTIDOS NA TRANSFORMACION VINICOLA MR441D COMUNICACION
DATOS DA PERSOA COMUNICANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF
TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE
TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION

Enviaranse avisos da posta & disposicion da notificacion no correo electrénico e/ou teléfono mobil facilitados a seguir e que poderan
cambiar en calquera momento a través de Notifica.gal:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE
As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electrénicos coa Administracion deberan optar, en todo caso, pola notificacién por
medios electrénicos, sen que sexa valida para elas nin produza efectos unha opcién diferente.

€ Electrénica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia - Notifica.gal (https /notifica.xunta.gal).

So6 se podera acceder & notificacion co certificado electronico asociado ao NIF da persoa indicada.
C  Postal (cubrir o enderezo postal s6 se é distinto do indicado anteriormente).

TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

() 5EDE ELECTRONICA Este formulario s6 paders presentarse nas
hitps: / fsedesunta.gal  formas previstas na sta norma reguladora

Figura 3.2.6.a. Declaracion de eliminacién de subprodutos obtidos na transformacion vinicola (c6digo do procedemento MR441D)

(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)
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144 XUNTA CONSELLERIA
DE GALICIA SSR%EDIO ANEXO D: Il

(continuacién)

DATOS DA ADEGA

CAMPANA /
N° REOVI
NOME/RAZON SOCIAL DA PERSOA PRIMEIRO APELIDO DA SEGUNDO APELIDO DA NIF
PROPIETARIA PERSOA PROPIETARIA PERSOA PROPIETARIA
TIPO NOME DA VIA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
Cando se entreguen

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO 0s subprodutos aun

destilador autorizado, deben
TELEFONO 1 TELEFONO 2 CORREO ELECTRONICO conservarse os xustificantes

da transaccién ao dispor da

ELIMINACION DE SUBPRODUTOS OBTIDOS NA-FRANSFORMACION autoridade Competente
[T Mediante destilacion por destilador autorizado
[T Porretirada baixo control. Solicita expresamente autorizacion:
[T Segundo proxecto adxunto
- Utilizacion como fertilizante organico

O Fogga revisa a comunicacion

e autoriza a eliminaciéon dos
1. Que todos os datos contidos nesta comunicacién son certos. SprI’OdUtOS

A PERSOA COMUNICANTE OU REPRESENTANTE DECLARA:

DOCUMENTACION QUE SE PRESENTA

[~ Proxecto de retirada baixo control en formato pdf.

COMPROBACION DE DATOS

Os documentos relacionados seran obxecto de consulta &s administraciéns pablicas. No

A N T OPONOME A
caso de que as persoas interesadas se opofian a esta consulta, deberan indicalo no recadro CONSULTA
correspondente e achegar unha copia dos documentos.

DNI/NIE da persoa comunicante Il
DNI/NIE da persoa representante Il
CONSENTIMENTO PARA A COMPROBACION DE DATOS AUTORIZO A
A persoa interesada autoriza a consulta a outras administracions publicas dos seguintes CONSULTA
datos. De non autorizar a consulta, debera achegar o documento correspondente.
NIF da entidade comunicante C Si C  Non
NIF da entidade representante C Si C  Non
@l SEDE FLECTRONICA Este formulario so podera presentarse nas

https:/ fsedexunta.gal formas previstas na sGa norma reguladora

Figura 3.2.6. b. Declaracion de eliminacién de subprodutos obtidos na transformacion vinicola (cédigo do procedemento MR441D)

(Fonte: DOG n° 189 do 30 de setembro de 2021)
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3.2.4. Declaracion de producidn e existencias de vifio e mosto (INFOVI) 145

Esta declaracion esta esixida polo art. 5 do Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre
declaracions obrigatorias no sector vitivinicola (modificado polo Real decreto 313/2016).

Esta declaracion preséntase 4 Axencia de Informacion e Control Alimentarios (AICA).

Tefio obriga?

Si, todos os operadores (tanto as adegas produtoras como as almacenistas) deben declarar as

existencias e produciéns de vifio e mosto (mesmo ainda que todos os datos sexan cero), ainda

que cunha periodicidade distinta segundo a stia producién, agas se cumpro algunha das seguintes

condiciéns:

« Son colleiteiro exento de presentacion da declaracion de colleita (ver apdo. 3.2.1).

+ A mifia producién procede de uva comprada, é inferior aos 10 hectolitros, e non esta destinada
4 comercializacion.

« Somos socios ou membros dunha adega cooperativa suxeita & obriga de presentar esta declara-
cién e a que entregamos toda a nosa producion (ainda que podemos reservarnos unha cantidade
inferior a 10 hectolitros para autoconsumo).

Onde o presento?

Editando a declaracion sobre o formulario en lifia da sede electrdnica da AICA (INFOVI), dentro do
periodo permitido.

Cando o presento?

« Aquelas adegas que nas catro anteriores campafas tivesen unha producién media de vifio e
mosto MAIOR ou IGUAL a 1.000 hectolitros > declaraciéon mensual.

« Aquelas adegas que nas catro anteriores campafas tivesen unha producién media de vifio e
mosto INFERIOR a 1.000 hectolitros > duas declaraciéns no ano: agosto e decembro.

Base legal

« Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre declaracidns obrigatorias no sector vitivinicola.
« Real decreto 313/2016, do 29 de xullo, polo que se modifican o Real decreto 739/2015, do 31
de xullo, sobre declaraciéns obrigatorias no sector vitivinicola, e o Real decreto 740/2015, do
= 31 de xullo, polo que se regula o potencial de producidn viticola, e se modifica o Real decreto
1079/2014, do 19 de decembro, para a aplicacién das medidas do programa de apoio 2014-2018
ao sector vitivinicola.

3.2.41. COMO TER ACCESO A SEDE ELECTRONICA DA AICA (INFOVI)?

As declaracions a AICA, é dicir, ao INFOVI, requiren unha autorizaciéon previa que se obtén
a partir da obtencién dunhas claves para o acceso & paxina oficial deste organismo.

Estas claves obtéfiense por correo electrénico despois de presentar ao Fogga a solicitu-
de de rexistro no REOVI (ver parte 1, apdo. 1.4, desta guia), xa que, a partir deste, o Fogga
comunicard a AICA o rexistro dunha nova adega.
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3.2.4.2. COMO REALIZAR A PRESENTACION DA DECLARACION?

Os operadores (produtores e almacenistas) deben realizar unha declaracién por cada
instalacion onde elaborasen vifio/mosto ou onde almacenen o seu mosto/vifio.

Cada operador debe ter polo tanto unha clave de acceso ao INFOVI para cada instalacién
onde elabore o vifio ou mosto ou onde tefia depositado o seu vifio ou mosto.

Polo tanto, para unha mesma instalacién pode haber varias declaraciéns (é dicir, que
unha adega pode ter depdsitos alugados/arrendados a varios propietarios ou pode ela-
borar nela vifio ou mosto de varios produtores).

Para cada campaiia, o operador débese dar de alta ou baixa se cambia de instalacién para
que lle sexan enviadas as claves de acceso.

A continuacidn explicanse os tipos de declaracién, en funcién da produciéon media de viiio
e mosto da adega.

« Para operadores que nas catro anteriores campaiias tivesen unha producion media
de vifio e mosto maior ou igual a 1.000 hectolitros:
a. Declaracién mensual
b. Declaracién ampliada nos meses de agosto e decembro

« Para operadores que nas catro anteriores campaiias tivesen unha produciéon media
de vifio e mosto menor a 1.000 hectolitros:

a. Declaracién nos meses de agosto e decembro

A. DECLARACION MENSUAL (ata o dia 20 de cada mes, con datos referidos ao ultimo dia
do mes anterior)

Esta é a declaracidn que deben facer aquelas adegas que nas catro anteriores campafias
tivesen unha producién media de vifio e mosto maior ou igual a 1.000 hectolitros.

CASO PRACTICO

Imos ilustrar esta declaracion cun caso practico:

Supofiamos que a nosa adega, UVAS BLANCAS, S.L., debe realizar a declaracién de exis-
tencias de vifio e mosto correspondente ao mes de novembro dun determinado ano, e
polo tanto con datos referidos ao 31 de outubro.

A vendima desenvolveuse entre os meses de setembro e outubro.

Desde a declaracién anterior, a de outubro (na que se declararon as existencias de vifio
e mosto a 30 de setembro, cando ainda estaba en marcha a vendima), a adega rematou
a vendima e elaborou 50.900 litros de vifio (sumando o rematado e o novo ainda en fer-
mentacion), que son subdivididos en vifio branco (38.900 litros) e tinto (12.000 litros).
Ademais, contaba con 234.900 litros de vifio branco de campafias anteriores en depdsi-
tos e outros 21.700 litros de vifio branco xa embotellados.



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

Durante o mes de outubro non se realizaron embotellamentos na adega. Tampouco hou-
bo ningunha entrada nin saida de graneis de vifio, nin de mosto con orixe ou destino a
outras adegas.

Lembremos que os datos deben consignarse en hectolitros. Ademais, nestas declara-
ciéns & AICA non poden usarse decimais. Polo tanto, deben redondearse os valores ao
ndmero enteiro mais préximo.

Deben rexistrarse (letra A) as existencias iniciais de vifio (é dicir, as finais do periodo an-
terior, a 30 de setembro). A continuacion (letra B) a producion total de vifio, separando
entre vifio elaborado rematado e vifio novo ainda en fermentacion (B.1) e vifio elaborado
nesta campafa procedente de mosto doutra campafia anterior, de ser o caso (B.2) (ver
figura 3.3.1.a).

Campana:  20XX/20YY Mes:  OCTUBRE REOVI: 16247 N.ID.P.B.: 3200740012

Datos de la bodega/aimacén/instalacion donde se encuentran las existencias Identificacion del productoripropietario de las existencias

CIFINIF A35414256 CIFINIF A35414256 Tipo Operador. PRODUCTOR

Nombre deloperador. ADEGA UVAS BLANCAS SA REOVI 16247 15274

Teléfono ::i?‘)dl:“;:; R RIA Email INF@UVASBLANCAS COM Estado Declaracion

A e Domigli: ~ CASTELAO, 251 Cemado por INSTALACION

Domicilio RUACASTELAQ, 251 - CAMBADOS )

Poblacién CAMBADOS ot TEVEDRA Fec. Ull Grabacidn

Provincia PONTEVEDRA Provincia Fec Rep. Declaracion

Entrada de uva: Tinta Blanca

ko 0 0

VINO
1.DECLARACION DE VINO
Tinto/Rosado Blanco
TOTALES
Graneles Envasados (cualquler tamafio) Graneles Envasados (cualquier tamafio)
A. Existencias iniciales de vino 0 0 2349 211 2 566
Tinto/Rosado Blanco
TOTALES

B. Produccion total de vino
B.1. Vino elaborado terminado y vino nuevo aln en fermentacion 120 389 509
B.2. Vino elaborado en la campana procedente de mosto de otra 0 0 0
campana
TOTAL PRODUCCION DE VINO 120 389 509

Figura 3.3.1.a Caso practico de declaracién mensual & AICA (Fonte: elaboracion propia)

Ademais, deben indicarse as entradas e saidas de vifio rexistradas ao longo do mes, o
envasado da propia adega e as existencias finais de vifio da instalacion. Neste caso non se
rexistraron movementos nin embotellamentos durante o mes, polo que todos os valores
estardn a cero, excepto os recadros de existencias finais (ver figura 3.3.1.b).
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GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

C.1. De Espaha
C.2. Del resto de la UE
C.3. Importaciones de terceros paises
TOTAL ENTRADAS DE VINO
D.1. Interiores:
D.1.1. Vino
D.1.2. Destilacion
D.1.3. Vinagreria
TOTAL MERCADO INTERIOR
D- Selides de vino D.2. Al mercado exterior:
D.2.1. Al resto de la UE
D.2.2. A paises terceros
TOTAL MERCADO EXTERIOR
D.3. Operaciones propias
TOTAL SALIDAS DE VINO
E. Ajustes

F. Existencias finales (1)

C. Entradas de
vino

G. Envasado en propia bodega

* (1) Existencias Finales = Existencias Iniciales + Produccion (Soio Graneles) + Entradas

Tinto/Rosado

c olo|o

ololo|o

olo|o|lo|o|e

120

0

ol o ole o ool

o o ololo ol

0

tamano)

Blanco

o oleo|e

oo oo

0
0
0
0
0
0
273

0

Salidas +/- Ajustes + Envasado en Bodega Propia

Figura 3.3.1.b Caso practico de declaracion mensual & AICA (Fonte: elaboracién propia)

Con respecto ao mosto, a 31 de outubro xa non hai existencias (o vifio estard proba-
blemente en fermentacién). Con todo, supofiamos que o 30 de setembro se declararon
unhas existencias finais de mosto de 250 hl de branco e 50 hl de tinto (dado que nesa
data se estaba en plena vendima). A esas cantidades iniciais habera que engadir na de-
claraciéon o mosto elaborado en outubro (supoifiamos 150 hl de branco e 90 hl de tinto),
e ademais rexistrar a saida de todo ese mosto, debido a que o 31 de outubro xa todo o
mosto se converteu en vifo (ainda que estea en fermentacién). Entén, a declaraciéon de

mosto a 31 de outubro seria a que se mostra na figura 3.3.1.c.

MOSTO

A. Existencias iniciales de mosto
B. Mosto elaborado

C.1. De Espana
C. Entradas de mosto  C.2. Del resto de la UE

C.3. Importaciones terceros paises
TOTAL ENTRADAS DE MOSTO

D.1. Interiores

D.2. Al mercado exterior:

D.2.1. Al resto de la UE

D.2.2. A paises terceros
TOTAL MERCADO EXTERIOR
D.3. Operaciones propias
TOTAL SALIDAS DE MOSTO
E. Ajustes
F. Existencias finales mosto (1)

D. Salidas de mosto

* (1) Existencias Finales Mosto = Existencias Iniciales Mosto + Mosto Claborado + Entradas - Salidas +/- Ajustes

Observaciones:

2.DECLARACION DE MOSTO

Mosto sin
concentrar
Tinto/Rosado  Blanco
50 250
90 150
0 0
0 0
0 0
0 0
140 400
0 0
0 0
0 0
0 0
140 400
0 0
0 0

Mosto
concentrado

o oo o clolo

o o o o o o

Mosto
concentrado
rectificado
0

© oo o el

o o o o o o

Figura 3.3.1.c Caso practico de declaracién mensual & AICA (Fonte: elaboracién propia)

tamano)

olole|e

ololofe

o o|o|lo ol

217

Mosto
parcialmente
fermentado

©c oo o eclolo

o o ol o o o

TOTALES

o o ele o o ole

oleleo oo

3.075

TOTALES



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

B. DECLARACION AMPLIADA (sé nos meses de decembro e agosto, ata o dia 20 de cada
mes)

Esta declaracidn ampliada tera que facerse nos meses de agosto e decembro, por aque-
las adegas que nas catro anteriores campaias tivesen unha producidn media de vifio
e mosto maior ou igual a 1.000 hectolitros. Ademais dos datos detallados en cada
declaracién mensual (ver exemplo anterior), incluiranse os datos das tdboas H, |, J e K,
onde se indicaran os valores das producidns de vifio e mosto na campafia en curso, con
datos acumulados referidos ao ultimo dia do mes anterior (¢ dicir, xullo e novembro,
respectivamente).

CASO PRACTICO

Imos ilustrar esta declaracién cun caso practico continuacién do anterior:

Agora a nosa adega, UVAS BLANCAS, S.L., debe realizar a declaracién das suas existencias
de vifio e mosto en decembro dun determinado ano (polo tanto, datos o 30 de novembro).

Nas tdboas H, |, J e K da declaracién incluiranse os datos acumulados desde o inicio da
campafia, é dicir, desde o 1 de agosto ata o 30 de novembro.

Desde o 1 de agosto, a adega elaborou 117.303 litros de vifio (sumando o rematado e
0 novo que poida estar ainda en fermentacién), que son subdivididos en vifio branco
(96.049 litros) e tinto (21.254 litros). A adega conta cunha superficie de vifiedos de 8 ha,
e as superficies dos vifiedos dos seus provedores de uva suman 7 ha.

Ademais, a 31 de outubro contaba con 273.800 litros de vifio branco (deles 234.900 litros
de tempadas anteriores) e 12.000 litros de viiio tinto en depdsitos e outros 21.700 litros
de vifio branco xa embotellados (ver exemplo anterior). Estas existencias consignaronse
como existencias finais na declaracién realizada en novembro.

Durante o mes de novembro:
« Vendeuse un granel de 23.000 litros de vifio branco a outra adega da DO.
« Vendéronse a un cliente nacional 1.600 botellas de 0,75 litros (vifio branco).

« Ao realizar un aforo previo & declaracion, detéctase que a cantidade real de vifio
branco en graneis é de 273.000, é dicir, 800 litros menos dos que constaban en
existencias, correspondentes ao vifio desta campania.

Lembremos que os datos deben consignarse en hectolitros.
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GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

Na figura 3.3.2.a moéstranse os datos da cabeceira da declaracion.

150
VCampaﬁa: 20XX/20YY Mes:  NOVIEMBRE REOVI: 16247 NIDPB.: 3200740012
Datos de la bodegalalmacén/instalacion donde se encuentran las existencias Identificacion del productor/propietario de las existencias
CIFINIF: A35414256 CIFINIF A35414756 Tipo Operador.  PRODUCTOR
Nombre deloperador ADEGA UVAS BLANCAS SA. RCOVI 16247 Produccion media: 15274
Telefono: 98654353i § RIA Emal INF@QUVASBLANCAS.COM Estado Declaracion: CERRADA
Email INF@UVASBLANCAS.COM Domigii,  CASTFLAD, 21 - - RSTALACION
Domictlio: RUACASTFIAQ, 251 T CAMBADOS B
Poblacion CAMBADOS P°b"’°'f’" PONTEVEDRA Fec Ult Gtabaaon: '
Provincia PONTEVEDRA Provincia Fec. Rep. Declaracion
Entrada de uva: Tinta Blanca
Ko 0 0

Figura 3.3.2.a Caso practico de declaracion ampliada @ AICA (Fonte: elaboracién propia)

E no que respecta ao vifio (ver figuras 3.3.2.b e 3.3.2.¢):

VINO
1.DECLARACION DE VINO
Tinto/Rosado Blanco
Graneles Envasados (cualquier tamaiio) Graneles Envasados (cualquier tamaio) ROINES
A. Existencias iniclales de vino 120 0 2738 217 3075
Tinto/Rosado Blanco
B. Produccién total de vino | TOTALES
B.1. Vino elaborado terminado y vino nuevo aun en fermentacion 0 0 0
B2 Vino slaborado en la A dants de mosto de otra
Tinto/Rosado Blanco
' TOTALES
Graneles Envasados (cualquier tamafio) Graneles Envasados (cualquier tamafio)
C.1. De Espaia 0 0 0 0 0
C.Entradasde C2. Delresto dela UE 0 0 0 0 0
C.3. Importaciones de terceros paises 0 0 0 0 0
TOTAL ENTRADAS DE VINO v 0 0 0 0 0
D.A. Interiores:
D.1.1. Vino 0 0 230 12 242
D.1.2. Destilacion 0 0 0 0 ’ 0
D.1.3. Vinagreria 0 0 0 0 0
Tt TOTAL MERCADO IN TERIOR 0 0 230 [ 12 » 242
) D.2. Al mercado exterior:
D.2.1. Al resto de la UE 0 0 0 0 0
D.2.2. A paises terceros 0 0 0 0 0
TOTAL MERCADO EXTERIOR 0 0 0 0 0
D.3. Operaciones propias 0 0 0 0 0
TOTAL SALIDAS DE VINO 0 0 230 A 12 . 242
E. Ajustes | 0 0 -8 0 [ -8
F. Existencias finales (1) 120 0 2.500 205 2.825
G. Envasado en propia bodega 0 0 0 0 0

** Los cuadros que aparecen a continuacion (H, I, J, K) se deben rellenar con datos acumulados desde principio de campafia (1 Agosto)

Figura 3.3.2.b Caso préctico de declaracion ampliada & AICA (Fonte: elaboracion propia)



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

H. Declaracion de produccion de vino respectoala hade la fia en curso
Produccion (hl)
Superficie de vinedo en
Tinto/Rosado Blanco produccion (has.) TOTALES ()
boP 213 960 15 1173
IGP 0 0 0 0
Varietales sin IG 0 0 0 0
sin IG 0 0 0 0
TOTALES 213 960 15 1473
|. Declaracion de produccion de vino elaborado a partir de mosto de otras campaias
Tinto/Rosado Blanco TOTALES (hi)
DOP 0 0 0
IGP 0 0 0
Varietales sin IG 0 0 0
sin IG 0 0 0
TOTALES 0 0 0
J. Declaracion de existencias de vino
Tinto/Rosado Blanco
S & : ) o = ; 2 TOTALES
tamafio) tamafio)
Dop 333 0 3.460 205 3.998
IGP 0 0 0 0 0
Varletales sin IG 0 0 0 0 0
sin IG 0 0 0 0 0
TOTALES 333 0 3.460 205 3.998
K. Declaracién de salidas de vino desglosado por categorias
Tinto/Rosado Blanco
Ei d tamafio) ! Ei d tamafio) TOTALES
Interiores 0 0 230 12 242
DOP Mercado UE 0 0 0 0 0
Paises terceros 0 0 0 0 0
TOTALES DOP 0 0 230 12 242
Interiores 0 0 0 0 0
IGP Mercado UE 0 0 0 0 0
Paises terceros 0 0 0 0 0
TOTALESIGP 0 0 0 0 0
Interiores 0 0 0 0 0
Varietales sin IG  Mercado UE 0 0 0 0 0
Paises terceros 0 0 0 0 0
TOTALESV. SINIG 0 0 0 0 0
Interiores 0 0 0 0 0
sin IG Mercado UE 0 0 0 0 0
Paises terceros 0 0 0 0 0
TOTALES SINIG 0 0 0 0 0
TOTALES 0 0 230 12 242

* (1) Existencias Finales = Existencias Iniciales + Produccion (Sélo Graneles) + Entradas - Salidas +/- Ajstes + Envasado en Bodega Propia

Figura 3.3.2.c Caso practico de declaracién ampliada & AICA (Fonte: elaboracién propia)

Polo que respecta ao mosto, nos apartados A a F non habera nada que indicar, xa que as
existencias iniciais son cero e non houbo ningunha elaboracién nin movemento de mosto.
Non obstante, no apdo. G debemos consignar o mosto producido na campaiia en curso,
asi como o rendemento de extraccién obtido, en hectolitros por hectédrea (hl/ha), como
sempre sen decimais. Supofiamos que as cantidades foron 15.000 litros de mosto tinto e
100.000 litros de mosto branco (ver figura 3.3.2.d).
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IMPORTANTE

No caso de comprar uva a provedores, na columna “Superficie vifiedo en producion”
hai que cubrir tamén as hectareas de provedores das que procede o mosto (seguindo o
establecido no RD 739/2015). Este dato debe coincidir co consignado na declaracién de
provedores (modelo MR441E, ver apdo. 3.2.2).

MOSTO
2.DECLARACION DE MOSTO
Mosto sin Mosto Mosto Mosto
concentrar concentrado concgntrado parcialmeme
Tinto/Rosado  Blanco rectificado fermentado
A. Existencias iniciales de mosto 0 0 0 0 0
B. Mosto elaborado 0 0 0 0 0
C.1. De Espana 0 0 0 0 0
C.Entradas de mosto  C.2. Del resto de la UE 0 0 0 0 0
C.3. Importaciones terceros paises 0 0 0 0 0
TOTALENTRADAS DEMOSTO 0 0 0 0 0
D.1. Interiores 0 0 0 0 0
D.2. Al mercado exterior:
D.2.1. Al resto de la UE 0 0 0 0 0
D. Salidas de mosto D.2.2. A paises terceros 0 0 0 ° 0
TOTAL MERCADO EXTERIOR 0 0 0 0 0
D.3. Operaciones propias 0 0 0 0 0
TOTAL SALIDAS DE MOSTO 0 0 0 0 0
E. Ajustes 0 0 0 0 0
F. Existenclas finales mosto (1) 0 0 0 0 0
G. Declaracion de produccion de mosto respecto a la cosecha de la campana encurso
Mosto Sin Concentrar
Total () sﬂmm pca—
Tinto/Rosado Blanco hihe)
DoP 150 1.000 1.150 15 7
IGP 0 0 0 0 0
Varietales sin IG 0 0 0 0 0
sin IG 0 0 0 0 0
TOTALES 150 1.000 1.150 15 7
Mosto Mosto M_osto
SRRt concmado parcialmente TOTALES
rectificado fermentado
Produccion 0 0 0 0
Superficie de vifledo en produccion (has) 0 0 0
Rendimiento (hiha) 0 0 0
H. Declaracion de existencias de mosto
Mosto sin M Mosto Mosto
osto 5
concentrar concentrado conc_emrado parclalmenle
Tinto/Rosado  Blanco rectificado fermentado
Existencias (hl) 0 0 0 0 0 0

* (1) Existencias Finales Mosto = Existencias Iniciales Mosto + Mosto Elaborado + Entradas - Salidas +/- Ajustes

Observaciones:

Figura 3.3.2.d Caso practico de declaracién ampliada & AICA

(Fonte: elaboracion propia)

TOTALES

TOTALES



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

¢) DECLARACION DUAS VECES AO ANO (nos meses de decembro e agosto, antes do dia
20 de cada mes)

Esta é a declaracion que deben facer, nos meses de decembro e agosto, aquelas ade-
gas que nas catro anteriores campanias tivesen unha producién media de vifio e mosto
menor a 1.000 hectolitros. Esta declaracion tera que facerse nos meses de agosto e
decembro, con datos acumulados referidos ao ultimo dia do mes anterior (¢ dicir, xullo e
novembro, respectivamente).

CASO PRACTICO

Imos ilustrar esta declaraciéon cun caso practico:

Supofiamos que a pequena adega de razén social FERNANDEZ VAZQUEZ, MARIA debe
realizar a declaracidén das suas existencias de vifio e mosto en decembro dun determi-
nado ano. A declaracion incluird os datos acumulados desde o inicio da campafia, é dicir,
desde 0 1 de agosto ata o 30 de novembro.

A adega pertence a unha denominacidn de orixe e dispdn de 1 hectarea de vifiedo en pro-
ducién. Na vendima entraron nas instalaciéns da adega 10.250 kg de uva branca. Nesta
campania, a adega elaborou 7.500 litros de vifio branco (sumando o rematado e o novo
ainda en fermentacion), a partir de 7.800 litros de mosto. Ademais, contaba con 5.000
litros de vifio branco de campafias anteriores, xa embotellado. Todo o vifio € amparado
pola DO.

Durante o periodo correspondente a declaracion (agosto a decembro) a adega vende:

« Un granel de 1.000 litros de vifio branco a outra adega da mesma DO e outro de
500 litros de vifio branco a unha adega de Portugal.

« 2.400 botellas de 0,75 litros a clientes nacionais.
« 800 botellas de 0,75 litros a clientes de Portugal e Alemafa.

« 120 botellas de 0,75 litros a un cliente brasileiro.

Lembremos que os datos deben consignarse en hectolitros.

Comezamos polos datos relativos ao vifio (figura 3.3.3a).
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Campana: 20XX120YY Mes: NOVIEMBRE REOVI: 13452 N.LD.P.B.: 2601290547
Datos de la é 6n donde se las 6 P de las
CIFINIF: 36254124N CIFINIF: 36254124N Tipo Operador:  PRODUCTOR
Nombre del operador. FERNANDEZ VAZQUEZ, MARIA REOVI: 13452 Produccion media: 108
Teléfono: 986250021 RIA: Email maria@bodegasdeinoroeste.es Estado Declaracion: CERRADA
Email: marla@bodegasdeinoroeste.es Domicilio: RUA ROSALES, 20, 1° Cerrado por: INSTALACION
Domicilio: RUA ROSALIA DE CASTRO, 34 it CAMBADOS 3
Poblacion: CAMBADOS O rTEURRY Fec. Ult. Grabacion
Provincia: PONTEVEDRA Provincia Fec. Rep. Declaracion:
Entrada de uva: Tinta Blanca
Kg 0 14.254
VINO
** Los cuadros que aparecen a continuacion (H, |, J, K) se deben rellenar con datos acumulados desde principio de campafia (1 Agosto)
»HJ‘ de pi de vino ala cosecha de la campafa en curso
Produccion(hl)
Superficie de vihedo en
Tinto/Rosado Blanco produccion (has.) TOSALES (W)
DOP 0 75 1 75
IGP 0 0 0 0
Varietales sin IG 0 0 0 0
sinIG 0 0 0 0
TOTALES 0 75 1 75
1.D de pi de vino a partir de mosto de otras campahas
Tinto/Rosado Blanco TOTALES (hl)
DOP 0 0 0
IGP 0 0
Varietales sin IG 0 0 0
sinIG 0 0 0
TOTALES 0 0 0
J. Declaracion de existencias de vino
Tinto/Rosado Blanco
s s E = TOTALES
Graneles Envasados (cualquier tamano) Graneles Envasados (cualquier tamano)
DoP 0 0 75 50 125
IGP 0 ()7 0 (} 0
Varietales sin IG 0 0 0 0 0
sin IG 0 0 0 0 0
TOTALES 0 0 (] 50 125
K. Declaracién de salidas de vino desglosado por categorias
Tinto/Rosado Blanco
7 " 3 ” TOTALES
E dos (cualquier tamano) Graneles Envasados (cualquier tamaio)
Interiores 0 0 10 18 28
DOP Mercado UE 0 0 5 6 1
Paises terceros 0 0 0 1 1
TOTALES DOP 0 0 0 0 0
Interiores 0 0 0 0 0
IGP Mercado UE 0 0 0 0 0
Paises terceros 0 0 0 0 0
TOTALES IGP 0 0 0 0 0
Interiores 0 0 0 0 0
Varletales sin IG  Mercado UE 0 0 0 0 0
Paises terceros 0 0 0 0 0
TOTALESV.SINIG 0 0 0 0 0
Interiores 0 0 0 0 0
sin IG Mercado UE 0 0 0 0 0
Paises terceros 0 0 0 0 0
TOTALES SINIG 0 0 0 0 0
TOTALES 0 0 15 2% 40

Figura 3.3.3.a Caso practico de declaracidn duias veces ao ano a AICA

(Fonte: elaboracion propia)



REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

En canto ao mosto, na tdboa G indicarase a producion da colleita en curso (78 hectoli-
tros) e na taboa H, as existencias finais (a 30 de novembro) do periodo, que son cero (ver

figura 3.3.3.b).)

MOSTO

G. Declaracion de produccion de mosto respecto a la cosecha de la campana encurso

DOP

IGP

Varietales sin IG
sin IG
TOTALES

Produccion
Superficie de vifledo en produccion (has)
Rendimiento (hiha)

H. Declaracién de existencias de mosto

Existencias (hl)

Observaciones:

Mosto Sin Concentrar

Tinto/Rosado

Mosto

concentrado

0
0
0

Mosto sin
concentrar

Tinto/Rosado
0

Blanco
0

Superficie vinedo

Total (hl) en produccion | Rendimiento

Blanco (hiha)
78 78 1 78
0 0 0 0
0 0 0 0
0 0 0 0
0 0 0 0
Mosto Mosto
concentrado parcialmente TOTALES
rectificado fermentado
0 0 0
0 0 0
0 0 0
Mosto Mosto Mosto
concentrado parcialmente TOTALES
concentrado §
rectificado fermentado
0 0 0 0

Figura 3.3.3.b Caso practico de declaracién duas veces ao ano a AICA (Fonte: elaboracion propia)

3.3. Declaracions & AEAT. Contabilidade de existencias

Neste apartado explicanse os requisitos da Axencia Estatal de Administracién Tributaria
(AEAT) no relativo aos rexistros das operacions da adega e as suas declaracions.

3.3.1. Contabilidade de existencias

A publicacién da Orde HAC/998/2019, do 23 de setembro, pola que se regula o cumpri-
mento da obriga de levanza da contabilidade dos produtos obxecto dos impostos espe-
ciais de fabricacion (publicada no BOE n°. 240, do 5 de outubro de 2019), a sua entrada
en vigor desde o 1 de xaneiro de 2020, e a sua modificacién posterior a través da Orde
HAC/566/2020, do 12 de xullo, trouxo consigo un cambio importante nos requisitos de
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contabilidade de existencias esixida pola AEAT nas adegas de vifio e, por conseguinte, na
forma en que as adegas deberan xestionar estes requisitos.

A reforma baséase na unificacion, harmonizacién e simplificacion da informacién con-
table, convertendo os libros antes esixibles nun s6, formado polo conxunto dos asentos
contables transmitidos a AEAT, e eliminando as declaracidns periddicas que van realizar
os operadores.

No seguinte apartado faise un breve resumo dos requisitos da AEAT no dmbito da conta-
bilidade de existencias que eran de aplicacién ata o 31 de decembro de 2019. A continua-
cién, nos apartados seguintes, explicaranse os requisitos en vigor desde o 1de xaneiro de
2020, primeiro con caracter xeral, e, finalmente, as particularidades aplicables ao sector
do vifio e bebidas fermentadas.

3.31.1. SITUACION ATA O 31 DE DECEMBRO DE 2019

Ata o 31 de decembro de 2019, a AEAT esixia rexistrar as operacions dos distintos pro-
dutos que se manipulan dentro da adega mediante un sistema de contabilidade de
existencias en soporte informatico, e realizar unha declaracion trimestral na sla sede
electrénica.

Para a correcta levanza da contabilidade de existencias para a AEAT era necesario (se-
gundo o art. 50 do Regulamento dos Impostos Especiais, RIE) ter habilitado un sistema
contable en soporte informatico (por exemplo, mediante follas de calculo) cos seguintes
libros ou contas (art. 66 RIE), que era necesario presentar trimestralmente a través da
sede electronica da AEAT:

« De primeiras materias: conta de contabilidade das materias primas entradas
na adega, con indicacién da sua procedencia, e a saida destas ao proceso de
elaboracién.

« Do proceso de elaboracidn: conta de materias primas empregadas no proceso (en-
tradas) e vifio obtido ou outros produtos obtidos (saidas).

« De produtos acabados: conta de vifio e outros produtos obtidos na adega (entra-
das), e saidas destes de fabrica, con indicacién do seu destino e do documento
de circulacion expedido (saidas). Para facilitar o reconto no almacén e depésitos
e as stas minguas, debian ser diferenciados graneis e embotellados, en libros
separados.

« Documentos de circulacién: conta recompilatoria dos documentos de circulacién
expedidos en acompafiamento de transportes de vifio.

Ademais dos anteriores, podia levar un libro de devoluciéns (conta das devoluciéns de
vifio ou outros produtos a adega), no caso de que a adega dispuxese dunha zona para
devolucién de produtos que saisen con pagamento de impostos (¢ dicir, non en réxime
suspensivo).
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Como se dixo, a contabilidade de existencias debia levarse en soporte informatico. Con
todo, logo da solicitude, a oficina xestora podia autorizar o seu cumprimento mediante
a utilizacion de libros foliados en soporte papel, sempre que o volume da producién
anual (computada a de todos os establecementos titulares) non fose superior a 100.000
litros.

Tamén, ata o 31/12/2019, a oficina xestora, a pedimento da adega, podia aceptar que a
contabilidade se levase en virtude do Regulamento (CE) 436/2009 (é dicir, utilizando os
libros rexistro descritos no Decreto 158/2011, do 21 de xullo, da Conselleria do Medio Ru-
ral; ver parte 2, apdo. 2.3, desta guia), que recollia as disposiciéns do Regulamento (CE)
479/2008 (art. 66 RIE).

3.31.2. SITUACION DESDE O 1 DE XANEIRO DE 2020

Desde o 1 de xaneiro de 2020, a contabilidade de existencias das adegas elaboradoras
de vifio e bebidas fermentadas débese levar obrigatoriamente, como regra xeral, me-
diante un sistema contable en soporte informatico, a través da sede electrénica da
AEAT, denominado SILICIE (Subministracién Inmediata de Libros Contables de Impostos
Especiais).

O marco legal destareforma constitueo, esencialmente, o disposto naOrde HAC/998/2019,
do 23 de setembro, pola que se regula o cumprimento da obriga de levanza da contabili-
dade dos produtos obxecto dos impostos especiais de fabricacion (publicada no BOE n°.
240, do 5 de outubro de 2019) e o disposto na Orde HAC/566/2020, do 12 de xufio, pola
que se modifica a Orde HAC/998/2019, do 23 de setembro. Esta segunda orde simple-
mente modificou a disposicidn transitoria primeira, prolongando certos prazos para a
subministracién dos asentos contables correspondentes a 2020.

A Orde HAC/998/2019 fai diversas referencias ao Regulamento dos Impostos Especiais
(RIE), aprobado a través do Real decreto 1165/1995, do 7 de xullo (BOE n°® 179, do 28 de
xullo de 1995), e que foi modificado en diversas ocasidns desde a sta publicacion inicial
(polo que é necesario, se se consulta, facelo na sua versidn consolidada).

A reforma supdn a unificacién dos antigos libros de contabilidade de existencias nun s6,
formado polo conxunto de todos os asentos fornecidos polo operador, mediante o por-
tal SILICIE, & AEAT. Iso permite tamén suprimir a Declaracion trimestral de operacions en
fabrica e depdsitos de vifio (modelo 553, ver apdo. 3.3.2).

Non obstante, segundo o art. 6 da Orde HAC/998/2019, do 23 de setembro, tamén existe
a posibilidade de levar esta contabilidade mediante un sistema contable interno, é
dicir, propio, en soporte informatico, sempre que fornezamos electronicamente os
asentos contables a8 AEAT a través do portal SILICIE en determinados momentos do
ano (que mais adiante se exporfien).
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NOTA IMPORTANTE
Debemos saber diferenciar entre rexistro e subministracion dos asentos contables:

» Rexistro: consiste na realizacién do asento, é dicir, o reflexo por escrito da operacion,
proceso ou movemento realizado (sempre dentro das 24 horas seguintes a que se
leve a cabo).

e Subministracion (& AEAT): consiste na transmision dos asentos a AEAT electronica-
mente, a través do programa SILICIE.

Ademais, mantense a excepcion vinculada ao volume de producioén, é dicir: as adegas
cuxa producion non sexa superior a 100.000 litros™ e cuxa clave de actividade sexa
V1 (elaboradores de vifio; tamén é aplicable aos operadores con clave de actividade
F1 -elaboradores de bebidas fermentadas-) poderan cubrir a contabilidade de exis-
tencias mediante a utilizacién de libros foliados en soporte papel (previa opcion
expresa). Estes deberan ser libros especificamente destinados a contabilidade de exis-
tencias para a AEAT, que ademais deberan presentarse na oficina xestora de IIEE para
ser dilixenciados antes de iniciar a stua formalizacién. Cando a levanza dos libros se
faga en soporte papel, non se ten que efectuar a presentacion electrdnica (respec-
to diso, véxase o caso particular da epigrafe 3.3.1.5.). Con todo, si serd necesario presen-
tar a Declaracion trimestral de operacions en fabrica e depdsitos de vifio (modelo 553),
nos prazos regulamentarios.

Nota: A contabilidade debe comprender os produtos existentes nos almacéns auxiliares ins-
critos no rexistro territorial co mesmo CAE da adega.

Para calquera cuestion relacionada con Impostos Especiais ou SILICIE, recomendamos
consultar as “preguntas frecuentes” dispofiibles na web da AEAT, ou ben ao Servizo de
Intervencion da AEAT ou a sua oficina xestora de IIEE da AEAT. Asi mesmo, disponse dun
enderezo de correo electrénico habilitado para estas cuestidns en Galicia: oficinages-
toraiiee.galicia@correo.aeat.es.

Ademais, o portal SILICIE dispdn de duas caixas de correo electrdnico para consultas:
« Para cuestidéns xuridicas: silicie@correo.aeat.es

« Para cuestidns informaticas: atenusu@correo.aeat.es

'8 Para estes efectos, tomarase como volume de producién anual o correspondente ao ano natural
inmediato anterior, computando a suma de todos os establecementos do titular.
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3.31.3. CONTABILIDADE DIRECTAMENTE MEDIANTE O PORTAL SILICIE:
XENERALIDADES

Os operadores que decidan levar a sta contabilidade de existencias na sede electroni-
ca da AEAT directamente mediante o portal SILICIE (Subministracién Inmediata de Li-
bros Contables de Impostos Especiais) non teran que levar ningdn outro libro propio, nin
en soporte electrdénico nin en papel, para o control dos produtos suxeitos a impostos
especiais.

NOTA IMPORTANTE

A continuacion, preséntanse as regras xerais da levanza directa da contabilidade de
existencias a través de SILICIE. No entanto, os elaboradores de vifio e bebidas fer-
mentadas gozan de certas excepcidns a estas regras xerais as que poden acoller-
se, e que se detallan na epigrafe 3.3.1.5.

Como regra xeral, cada asento contable rexistrado e fornecido referirase a un Ginico mo-
vemento, operacidn ou proceso, ou tamén a unha diferenza (é dicir, unha mingua).

Todo asento contable debera estar adecuadamente soportado pola correspondente do-
cumentacion xustificativa. Esta documentacion debera conservarse no propio establece-
mento, ao dispor da inspeccion ou intervencién da AEAT, mentres non expirase o periodo
de prescricién, podendo manterse en soporte electrénico.

Cando se utilice o portal SILICIE como sistema de contabilidade de existencias, a sub-
ministracion electrénica @ AEAT debera realizarse no prazo de 24 horas habiles desde o
momento de producirse o movemento, operacidn ou proceso obxecto do asento.

Nota: Considéranse sabados, domingos e festivos como dias non habiles.

Por exemplo:

« Se a operacion se efectta un luns 5 s 12:00, dispofierase ata o dia seguinte, mar-
tes 6 (se é laborable), & mesma hora, para a sla subministracion electrdnica a
AEAT (se o martes 6 fose festivo, o prazo pasaria ao mércores 7).

« Seaoperacion se efectla un venres 27 as 16:30, dispofierase ata o luns 30 8 mesma
hora.

Para estes efectos, os movementos de entrada ou saida por estrada dos produtos con-
sidéranse realizados no momento en que tefien lugar. Por exemplo, se facemos un envio
de vifio desde a nosa adega saindo este as 13:15, este é o momento no que ten lugar o
movemento (e non o de chegada ao destinatario).

A falta de asentos nun dia determinado, cando os houbese en dias posteriores, entende-
rase como falta de movemento nesa data.
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As condicidns xerais e o procedemento, coas suas distintas modalidades posibles, para
realizar a subministracién electrdénica dos asentos contables, estan recollidos nos artigos
7,8 e 9 da Orde HAC/998/2019. Asi mesmo, os datos que deben cubrirse para o rexistro e
a subministracion electrénica & AEAT estan debidamente detallados no Anexo | da Orde
HAC/998/2019, asi como na web da AEAT. Estes datos deben cubrirse utilizando os codi-
gos recollidos nas taboas publicadas.

3.3.1.4. CONTABILIDADE MEDIANTE SISTEMA CONTABLE INTERNO: XENERALIDADES

Os establecementos que optasen pola levanza e subministracién da contabilidade de
existencias mediante un sistema contable interno en soporte informatico (sequndo per-
mite o artigo 6 da Orde HAC/998/2019) deberan ter en conta unha serie de considera-
ciéns, que a continuacion se sinalan:

NOTA IMPORTANTE

A continuacion preséntanse as regras xerais da levanza da contabilidade de existencias
a través dun sistema contable interno coa subministracion de asentos &8 AEAT a través
do portal SILICIE. Non obstante, os elaboradores de vifio e bebidas fermentadas
gozan de certas excepcidns a estas regras xerais as que poden acollerse, e que se
detallan na epigrafe 3.3.1.5.

1. A AEAT considera que a contabilidade de existencias esta integrada unicamente
polos asentos contables que fosen subministrados electronicamente a través da
sede electronica da AEAT. Isto significa que calquera asento que fagamos no noso
sistema contable interno, pero que por calquera motivo non subministramos elec-
tronicamente & AEAT, se considerara inexistente.

Non obstante, desde o prazo de subministracion do ultimo asento ao SILICIE ata a
seguinte subministracidn ao SILICIE, ten plena validez a contabilidade interna do
establecemento, xa que a Administracidon non ten cofiecemento dos movementos e
operacions non subministradas. Isto € moi importante a hora de realizar recontos
en establecementos por parte do Servizo de Intervencion da AEAT.

2.  Esta opcidn débese exercer por via electronica, na aplicacion SILICIE, antes do ano
natural en que deba producir efecto (ou coa declaracién de inicio de actividade, se
a adega é nova). Ademais, se se opta por esta modalidade, debera manterse polo
menos durante o ano natural para o que se exerceu a opcion. A partir de ai, poderd
renunciarse a esta modalidade, exercendo tamén esta opcidn antes do inicio do
seguinte ano (se non, considerarase prorrogada).

Por exemplo, se se decide facer asi para 0 ano 2022, debera exercerse esa opcién
en SILICIE antes do 31 de decembro de 2021, e mantelo durante todo o ano 2022. Se
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non quedamos satisfeitos coa experiencia e decidimos levar a contabilidade direc-
tamente en SILICIE a partir de 2023, deberemos exercer a opcidn de renuncia antes
do 31 de decembro de 2022.

Ainda asi, os operadores que non optasen pola via electronica antes do 31 de de-
cembro, poderan ser autorizados coa condicién de que empezasen a realizar a le-
vanza de existencias mediante un sistema contable interno coa subministracion de
asentos & AEAT a través do portal SILICIE antes do 20 de xaneiro (fin do prazo de
presentacién do modelo 553).

Por outra banda, os operadores que inicien as actividades no ano natural en curso,
poderan optar ao tempo de presentar a declaraciéon de comezo da actividade. A dita
opcion producira efecto desde o comezo da actividade.

Cada asento deberd rexistrarse, na contabilidade interna, no prazo de 24 horas ha-
biles desde 0 momento de producirse o movemento, operacién ou proceso obxecto
do asento (do mesmo xeito que no caso de levar a contabilidade no SILICIE). Pero,
para a subministracion electrénica & AEAT dispoiierase, neste caso, de 5 dias ha-
biles desde o rexistro do asento (que pode ser, como se dixo, ata 24 horas poste-
rior ao movemento; non obstante, se nos atrasamos no rexistro do asento, o prazo
contarase desde pasadas as 24 horas habiles desde o movemento).

A este tipo de subministracion (dias despois do rexistro do asento) denominarémo-
la “subministracion diferida”.

Nota: Considéranse sabados, domingos e festivos como dias non habiles.

A continuacién, preséntanse alguns exemplos. En todos eles se considera que non
hai ningln dia festivo nestes periodos (se o houbese, os prazos incrementaranse
tantos dias como festivos haxa):

* Se a operacion se efectua un luns 15 as 12:00, dispofierase ata o dia seqguinte,
martes 16, & mesma hora, para o seu rexistro no sistema contable interno,
e ata o martes 23, 8 mesma hora, para a sta subministracion electrénica &
AEAT.

* Se a operacion se efectla un venres 8 as 16:30, dispofierase ata o luns 11, &
mesma hora, para o rexistro, e ata o luns 18 para a subministracién electrénica.

* Se a operacién se efectia un mércores 20 as 11:00, dispofierase ata o dia se-
guinte, xoves 21, 8 mesma hora, para o seu rexistro no sistema contable inter-
no, e ata o xoves 28, 3 mesma hora, para a sta subministracion electrénica a
AEAT. Se nos atrasamos no rexistro e o facemos, por exemplo, dous dias des-
pois do movemento, é dicir, o venres 22, o prazo para a sUa subministracién
electronica @ AEAT seguira sendo o xoves 28.
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Por outra banda, o mes de agosto poderase considerar inhabil para os efectos de submi-
nistracién electrénica dos asentos (non de rexistro na contabilidade interna). Se se opta
por iso, 0 prazo de subministracidn trasladase ao primeiro dia habil de setembro.
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Asi, por exemplo:

* Se a operacion se efectda un venres 31 de xullo, dispofierase ata o luns 3 de agosto,
a mesma hora, para o seu rexistro no sistema contable interno, e ata o martes 1 de
setembro (se é dia habil), 8 mesma hora, para a sia subministracién electrénica &
AEAT.

A figura 3.3.4 mostra a diferenza de prazos entre a subministracion directa na sede elec-
tronica e a subministracion a partir de sistema contable interno.

Levanza na sede electrdnica (directamente no portal SILICIE)

MOVEMENTO SUBMINISTRACION

24 horas habiles

Levanza mediante sistema contable interno con subministracion diferida a través do

SILICIE

MOVEMENTO REXISTRO SUBMINISTRACION

Agosto podera
considerarse inhabil

para os efectos de
subministracion (non
de rexistro)

| ) L
24 horas habiles 5 dias habiles*

* Rexistrouse féra do prazo, os 5 dias contan
desde a finalizacidn do prazo de rexistro

Figura 3.3.4 Prazos para o rexistro e/ou subministracién de asentos contables (regra xeral, non
especifica dos elaboradores de vifio e bebidas fermentadas) (Fonte: elaboracién interna a partir da AEAT)

As condicidns xerais e o procedemento, coas suas distintas modalidades posibles, para
realizar a subministracién electrdénica dos asentos contables, estan recollidos nos artigos
7,8 e 9 da Orde HAC/998/2019. Asi mesmo, os datos que se deben cubrir para o rexistro e
a subministracién electronica & AEAT estan debidamente detallados no Anexo | da Orde
HAC/998/2019.
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3.31.5. CONSIDERACIONS PARTICULARES PARA OS ELABORADORES DE VINO E
BEBIDAS FERMENTADAS

Ainda que nos apartados 3.3.1.3 a 3.3.1.4 se presentaron as xeneralidades dos requisitos
aplicables desde o 1 de xaneiro de 2020, a Orde HAC/998/2019 exp6n, na sua Disposicion
Adicional Primeira, certas consideracions particulares aplicables aos elaboradores de
vifio e bebidas fermentadas, que simplifican e fan mais laxo o réxime de contabilidade de
existencias. Iso débese a que, actualmente, o tipo impositivo do Imposto sobre o Vifio e
as Bebidas Fermentadas (IVBF) é cero.

* No punto 2 da Disposicién Adicional Primeira, establécense as consideracidns parti-
culares para os operadores autorizados como elaboradores de vifio ou como elabo-
radores doutras bebidas fermentadas.

* No punto 3 da Disposicion Adicional Primeira, establécense as consideraciéns parti-
culares para os operadores autorizados como elaboradores de vifio ou como elabo-
radores doutras bebidas fermentadas cuxo volume de producién anual non supere
0s 100.000 litros.

E importante destacar que estas consideraciéns particulares son de aplicacién mentres
o tipo impositivo do IVBF siga sendo cero, e que a nosa clave de actividade sexa V1
(para os elaboradores de vifio; tamén é aplicable aos operadores con clave de actividade
F1 -bebidas fermentadas-).

Téfase en conta que, se o establecemento, ademais de vifio, elabora outros produtos con
contido alcohélico (p. ex., licores), non debe dispofier dunha clave de actividade V1, senén
BA (fabricante de bebidas alcohdlicas), o que lle impedira acollerse a estas considera-
ciéns particulares.

Estas consideraciéns particulares explicanse a continuacion.

1. As operacions de elaboracion realizadas ao longo dun mes natural, poderanse
considerar realizadas o ultimo dia do mes no que se desenvolveron. Isto significa
que é suficiente con rexistrar un asento ao mes para cada tipo de operacion
de elaboracion (o cal non inclle as entradas de materias primas), con referencia
ao ultimo dia do mes.

Nota: Os embotellamentos, ao non considerarse operacions de elaboracién, non po-
den agruparse nun Unico asento. E dicir, serd necesario rexistrar un asento por cada
embotellamento realizado.

2.  Estes asentos contables relativos as operacidns de elaboracién de vifio ou mosto,
e tamén os de entradas de materias primas, poderan ser subministrados de
forma agregada nun unico asento contable mensual.

Por exemplo, na vendima, ainda que teremos que rexistrar todas e cada unha
das entradas de uva en diferentes asentos contables, poderemos subministrar
a AEAT un Unico asento para todas as entradas de uva do mes (se a vendima se
desenvolve entre setembro e outubro, terd que subministrarse un asento para as
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entradas de setembro, datado a dia 30 de setembro, e outro para as de outubro,
datado a dia 31 de outubro).

Nestes asentos agregados non € necesario cubrir o apartado “xustificante” do
asento contable.

Non obstante, no caso de optar pola subministracién agregada, en todo momen-
to debe estar ao dispor da inspeccion ou intervencion da AEAT a documentacion
e informacién individualizada de cada unha das operacions que se agregaron
nun Unico asento.

O prazo para realizar a subministracion dos asentos contables a través de SILI-
CIE para quen utilice un sistema contable interno sera o Gltimo dia habil do mes
seguinte a aquel en que se realice o movemento, operacién ou proceso. E dicir,
non se aplica o prazo xeral de 5 dias habiles mencionado no apdo. 3.31.4, senén
gue a "subministracidn diferida”, para os elaboradores de vifio, vai mais alé deses
5 dias habiles.

Isto significa que unha adega que utilice un sistema contable interno sé estd
obrigada a subministrar os seus asentos contables 12 veces ao ano, unha vez por
mes. E, ademais, é suficiente con subministrar un asento mensual para cada tipo
de operacion.

O prazo para realizar a subministracién dos asentos contables a través de SILICIE
para pequenos elaboradores (é dicir, os que tefian un volume de producién anual
non superior aos 100.000 litros™) e que utilicen un sistema contable interno,
sera:

a. O ultimo dia habil do mes de decembro, en relacién aos procesos, movemen-
tos e operacidns realizados nos meses de agosto a novembro inmediatamente
anteriores;

b. O ultimo dia habil do mes de agosto, en relacién aos procesos, movemen-
tos e operacidns realizados nos meses de decembro a xullo inmediatamente
anteriores.

A este tipo de subministracién, moito mais laxa que as explicadas anteriormente,
denominarémola “subministracion diferida plus”.

Isto significa que unha pequena adega con sistema contable interno sé esta obri-
gada a subministrar os seus asentos contables dlas veces ao ano, nos meses de
agosto e decembro.

A figura 3.3.5 mostra as diferenzas de prazos entre a subministracién directa na
sede electrodnica, a “subministracion diferida”, a partir do sistema contable inter-
no, e a “subministracién diferida plus” a partir de sistema contable interno.

Para estes efectos tomarase como volume de producién anual o correspondente ao ano natural
inmediato anterior, computando a suma de todos os establecementos do titular.
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Elaboradores de vifio: opcidn simplificada (se se desexa)
Levanza na sede electrénica (directamente no portal SILICIE)

MOVEMENTO SUBMINISTRACION

Pddense rexistrar os
asentos de
elaboracién de forma
agregada nun Gnico
asento contable
mensual

Pédense subministrar
os asentos de forma
agregada nun Unico

asento contable

mensual

[ |
Rexistro o ultimo dia do mes e

subministracién en 24 horas habiles

Levanza mediante sistema contable interno con subministracidn diferida a través do SILICIE

MOVEMENTO REXISTRO SUBMINISTRACION

Pddense rexistrar a et

os asentos de RodepsesubmInistay Agosto poderd
elaboracion de forma os asentos de ff)r!'na considerarse inhabil

i agregada nun Unico f d

agregada nun Unico et para os efectos de
asento contable SSEREO CONTERIE subministracién (non
mensual mensual de rexistro)
. |
Ultimo dia do mes Ultimo dia habil do mes

seguinte ao do movemento

Levanza mediante sistema contable interno con “subministracién diferida plus” a través do SILICIE (s6 pequenos
elaboradores)

MOVEMENTO REXISTRO SUBMINISTRACION

Pédense rexistrar ! -
os asentos de Pédense subministrar
elaboracién de forma os asentos de ff)rma
agregada nun tnico agregada nun Unico
asento contable asento contable
mensual mensual
|

Ultimo dia do mes ‘ + Ultimo dia habil de
decembro (movementos de
agosto a novembro)

+ Ultimo dia hébil de agosto
(movementos de decembro
a xullo)

Agosto poderd
considerarse inhabil
para os efectos de
subministracién (non
de rexistro)

Figura 3.3.5 Prazos opcionais para o rexistro e/ou subministraciéon de asentos contables para
elaboradores de vifio e bebidas fermentadas (Fonte: elaboracién interna a partir da AEAT)

CASO PARTICULAR: CONTABILIDADE MEDIANTE LIBROS FOLIADOS
EN SOPORTE PAPEL (SO PEQUENOS ELABORADORES)

Se somos un “pequeno elaborador”, é dicir, a nosa producién non é superior a 100.000 li-
tros?, a AEAT permitenos levar a contabilidade de existencias (ademais de polos métodos
anteriormente explicados, é dicir, directamente no SILICIE ou mediante o sistema conta-
ble interno) coa utilizacién dun ou varios libros foliados en soporte papel, sen estar
obrigados neste caso a subministrar os asentos contables electronicamente a AEAT.

20 Para estes efectos tomarase como volume de producién anual o correspondente ao ano natural
inmediato anterior, computando a suma de todos os establecementos do titular.
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Para iso hai que exercer esta opcion durante o mes de novembro do ano anterior ao
que se desexa iniciar a levanza da contabilidade de existencias en libros foliados en so-
porte papel.

Neste caso, deberemos ter en conta algunhas consideraciéns, que a continuacién se
sinalan:

1. Deberdn ser libros especificamente destinados a contabilidade de existencias para
a AEAT, que ademais deberan presentarse na oficina xestora de IIEE para ser di-
lixenciados antes de iniciar a sua formalizacién.

Polo tanto, estes “libros foliados” desde o 1 de xaneiro de 2020 xa non poden ser
os libros rexistro descritos no Decreto 158/2011, do 21 de xullo, da Conselleria
do Medio Rural (ver parte 2, apdo. 2.3, desta guia).

2. Deberemos levar a contabilidade de materias primas e produtos rexistrando as
materias primas entradas na fabrica e as utilizadas no proceso de elaboracién, o
vifio obtido e o vifio que saia da fabrica, con indicacidén do seu réxime fiscal e do do-
cumento de circulacién expedido. Esta contabilidade comprendera os movementos
de produtos nos almacéns auxiliares inscritos como tales no rexistro territorial da
oficina xestora de IIEE.

3. Seguiremos estando obrigados a presentar a declaracion trimestral de opera-
ciéns segundo o modelo 553 (ver apdo. 3.3.2) e a relacién trimestral das primei-
ras materias entregadas segundo o modelo 521 (ver apdo. 3.3.3).

3.3.1.6. RECONTOS DE EXISTENCIAS E PERDAS ADMISIBLES

Con independencia do sistema de contabilidade de existencias que leve, existe a obriga
(artigo 51 RIE) de facer como minimo un reconto das existencias antes de que remate
cada trimestre.

En caso de detectar algunha diferenza entre a cantidade real ou fisica e a cantidade te6-
rica recollida no noso sistema contable, deberemos rexistrar o correspondente axuste
de saldos o ultimo dia de cada trimestre, e subministralo & AEAT segundo corresponda
(ver epigrafes 3.3.1.3 a 3.3.1.5).

Ademais dos recontos de existencias propios, os servizos de intervencion e inspeccién
da AEAT poden realizar recontos de existencias cando o estimen oportuno, e formalizar
a dilixencia do resultado.

As diferenzas detectadas polos servizos de intervencion e inspeccion da AEAT, tanto se
son en menos (por enriba das perdas admisibles) como en mais, poden dar orixe a un
expediente sancionador por infraccién tributaria (artigo 52 RIE).

Para o vifio e bebidas fermentadas, as perdas admisibles son as seguintes (artigo 67 RIE):

1. Na transformacion do mosto en vifio (produto obxecto do imposto especial, IVBF),
son 0 1,5% do volume total de mosto posto en fermentacion (artigo 67 RIE).
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2. Poralmacenamento do produto: estas perdas calculanse sobre as existencias me-
dias trimestrais do produto; isto é, sobre a media da cantidade existente ao final de
cada un dos dias que integran o trimestre natural de que se trate.

Como regra xeral, un 0,5% das existencias medias trimestrais.

No caso particular de almacenamento en envases de madeira non revestidos nin
exterior nin interiormente (barricas), un 1,5% das existencias medias trimestrais.

3. No embotellamento: 0,5% da cantidade que se vai embotellar.

4. No transporte (incluida a descarga): en continentes de mais de 200 litros de capa-
cidade, 0 0,5% da cantidade transportada.

3.3.1.7. CUESTIONS XERAIS RELATIVAS A CONTABILIZACION DOS PROCESOS DE
ELABORACION DE VINO

A reforma presentada anteriormente, relacionada coa forma na que as adegas deben
xestionar a contabilidade de existencias esixida pola AEAT, produciu un cambio impor-
tante respecto & situacidn anterior. Por iso, neste apartado, se tratan de resolver as
cuestions mais comuns relacionadas coa contabilizacién das operaciéns e movementos
realizados por establecementos suxeitos a obriga de levanza da sua contabilidade a tra-
vés do SILICIE, concretamente establecementos que operan como elaboradores de vifio.

As cuestidns principais fan referencia & contabilizacion das operacions de fabricacion de
vifio, asi coma a como deben reflectirse na contabilidade de existencias diversas opera-
ciéns, que abraguen desde a entrada de materia prima ata a obtencién do produto final
e o embotellamento.

NOTA: Nos exemplos presentados neste apartado empréganse os cddigos correspondentes
de Tipo de xustificante, Tipo de documento de identificacion, Epigrafe fiscal, Cédigo de epigrafe,
Cddigo NC, Clave e Tipo de envase, en funcién das caracteristicas de cada exemplo. Para iden-
tificar os cddigos para empregar en cada caso, estes poédense consultar na informacion que
proporciona o propio SILICIE en cada apartado ou na web da AEAT.

1. CUESTIONS RELATIVAS A IDENTIFICACION DOS PRODUTOS OBXECTO DOS ASENTOS
CONTABLES NO SILICIE

Para a contabilizacion dos movementos e operacions no SILICIE é necesaria unha correc-
ta identificacidn dos produtos obxecto dos asentos contables. Esta identificacion reali-
zase a través dos seguintes campos do asento:

* Epigrafe fiscal
* Codigo da epigrafe

* Codigo NC

167



168

GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

¢ Clave
¢ Descricién
¢ Referencia

Unha vez identificado un produto, todos os asentos contables relativos as operacidns,
movementos e procesos que afecten ese produto deben reflectir a mesma identifica-
cion do produto en todos e cada un dos campos anteriormente sinalados. Neste senti-
do, se se modifica algin dos campos de identificacién asignados ao produto, deberase
informar do cambio mediante un asento contable no que se poderdn utilizar os tipos
de movemento “A16 — Entrada por cambio de codigo” ou “A17 — Saida por cambio de
codigo”.

Respecto aos campos anteriormente mencionados, o uso dos campos de epigrafe e cddi-
go da epigrafe do produto soamente hai que cubrilos cando os produtos obxecto do asen-
to contable estean incluidos no dmbito obxectivo dos impostos especiais de fabricacién,
como o indica o disposto no anexo da Orde HAC 998/2019.

En relacion co campo de clave, e conforme o disposto no anexo da Orde HAC 998/2019,
deberase cubrir este campo cando os produtos obxecto do asento contable estean in-
cluidos nas taboas de claves publicadas na sede electronica da Axencia Tributaria. Con
caracter xeral, para estes efectos, terase en conta a taboa de claves de produto previstas
para o imposto especial en cuxo ambito obxectivo se inclua o produto que para a sua
fabricacion ou almacenamento se atope autorizado o interesado.

2. ENTRADA DE UVA (MATERIA PRIMA) NO ESTABLECEMENTO

Para contabilizar a entrada de uva ou de calquera materia prima no establecemento, é
necesario subministrar os correspondentes asentos contables utilizando un tipo de mo-
vemento de entrada. A Figura 3.3.6 mostra, a titulo informativo, os posibles campos do
asento contable correspondente a unha entrada de uva no establecemento.

L. Réxime fiscal Codigo NC Clave |Cantidade Umd_ade e eis
Movemento medida produto
A02 1-NON SUXEITO 08061090 V01 10.000,00 KGM UVA

Figura 3.3.6 Asento contable de entrada de uva no establecemento (Fonte: AEAT)

Se a materia prima reflectida fose distinta da uva, seria preciso modificar os datos re-
flectidos de cédigo NC, descricién e, de ser o caso, réxime fiscal. O réxime fiscal non su-
xeito so se reflectira se os produtos obxecto do asento non estdn incluidos no dmbito
obxectivo dos impostos especiais.
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3. INCORPORACION DA UVA AO PROCESO DE ELABORACION

Para contabilizar a incorporacion da uva ou outras materias primas ao proceso de elabo-
racion, procederase a subministrar un asento contable no que se podera utilizar o tipo
de movemento “A14 - Autoconsumo/ empregado”. Con este asento inférmase das can-
tidades de materias primas que se consomen ou incorporan no proceso de fabricacion.
Mediante os asentos do tipo “autoconsumo/empregado” minoraranse as existencias dos
produtos obxecto destes (identificados polo codigo NC e, de ser o caso, polo codigo de
referencia interno). A figura 3.3.7 ilustra un exemplo no que se incorporan 10.000 kg de
uva ao proceso de elaboracién.

. = . - Unidade e
Tipo R'eX|me Tipo de:’ Numerf)’de CédigoNC |Clave |Cantidade |de Descricion
movemento | fiscal operacion | operacion . do produto

medida
Al4 T-NON Vo1 XXX 08061090 | VOT1 10.000,00 |KGM UVA
SUXEITO R

Figura 3.3.7 Asento contable de incorporacion de uva ao proceso de fabricacion (Fonte: elaboracién propia)

E importante que a identificacion do produto sexa a mesma que se utilizou ao dar de alta
a materia prima con ocasién da sua entrada no establecemento, para que o operador poi-
da consultar as suas existencias correctamente, xa que a consulta se ofrece en funcién
dos datos declarados. Se se utilizan distintos criterios para reflectir entradas e consu-
mos, os datos declarados non permitirdn obter unha consulta de existencias coherente.

4. CONTABILIZACION DOS PRODUTOS RESULTANTES DO PROCESO DE ELABORACION

Os produtos obtidos no proceso de elaboracion contabilizaranse subministrando os co-
rrespondentes asentos contables co tipo de movemento “A15 - Fabricado/obtido”. Con
este tipo de movemento daranse de alta na contabilidade de existencias o vifio e demais
produtos obxecto de impostos especiais que se obtiveron no proceso de elaboracién
desenvolto no establecemento. Cada produto obtido identificarase polo seu cédigo NC,
descricion, e de ser o caso, referencia interna asignada polo interesado.

A figura 3.3.8 ilustra un exemplo no que se contabilizan 10.000 litros de mosto no pro-
ceso de elaboracién.

. . 5 o Unidade ... | Tipo
U Réxime fiscal Ul de” Numerf)'de el Clave | Cantidade | de LCE L de
movemento operacion | operacion | NC . do produto
medida envase
A15 2-SUSPENSIVO | VO1 XXX 20096110 | V02 10.000,00 |LTR MOSTOS ng;

Figura 3.3.8 Asento de contabilizacion de produto resultante (mosto) do proceso de elaboracion
(Fonte: elaboracion propia)
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5. DIFERENZAS (MINGUAS OU EXCESOS) NOS PROCESOS DE FABRICACION

Se se producen diferenzas (minguas ou excesos) no proceso de elaboracion, estas reflec-
tiranse contablemente utilizando os tipos de movemento “A32 - Diferenzas en menos
fabricacion” e “A33 - Diferenzas en mais fabricacion”.

Os movementos de diferenzas no proceso de elaboracion tefien caracter informativo e
non tefien incidencia sobre as existencias.

Na figura 3.3.9 mdstrase un exemplo no que se contabiliza unha mingua de 150 litros de
mosto.

Tipo Diferenzas | Réxime | Tipo de Numerode | Cédigo . Unidade | Descricion | Tipo de
" A oa Clave | Cantidade X
movemento | enmenos | fiscal operacion | operacion NC de medida | do produto | envase
1-NON VFO1-
A32 VBO1 SUXEITO Vo1 XXX 20096110 |V02 |150,00 LTR MOSTOS VFO3

Figura 3.3.9 Asento de contabilizacién de minguas no proceso de elaboracién (Fonte: elaboracién propia)

6. PRODUTOS OBTIDOS QUE DEBEN SER REFLECTIDOS NA CONTABILIDADE

En relacion cos produtos obtidos que deben ser reflectidos contablemente, o artigo 50
do RIE establece que a contabilidade se referird aos produtos obxecto dos impostos es-
peciais e as materias primas utilizadas para obtelos.

Polo tanto, calquera produto obtido, xunto co vifio ou bebida fermentada, elaborado no
establecemento e que estea incluido no ambito obxectivo dos impostos especiais, debe
ser reflectido na contabilidade. En particular, os bagazos e lias deben ser reflectidos na
contabilidade ao ser residuos de orixe vinica derivados ou obtidos no proceso de elabo-
racion do vifo. A identificacion dos bagazos e lias realizarase a través do seu cddigo NC,
podéndose indicar para os bagazos o0 23080019 e para as lias 0 23070019. Non é necesa-
rio rexistrar o cangallo na contabilidade de impostos especiais, se pode ser considerado
un residuo e sempre que non tefia contido alcohélico superior ao 1,2% vol.

A figura 3.3.10 mostra a contabilizacién de 200 kg de bagazos.

Unidade | Descricion

Tipo Réxime |Tipode |Numerode |Tipode Epigrafe | Codigo da | Codigo . Tipo de
; oA Y e ; o Cantidade |de do
movemento | fiscal | operacion | operacion | xustificante | fiscal epigrafe | NC . envase
medida | produto
1-NON VF01-
A15 SUXEITO V01 XXX J09/110 1 VO 23080019 | 200,00 KGM BAGAZOS VFO3

Figura 3.3.10 Asento de contabilizaciéon de produto resultante (bagazos) do proceso de fabricacion
(Fonte: elaboracion propia)

Para contabilizar a saida dos bagazos ou lias do establecemento elaborador de vifio, po-
derase reflectir un asento contable co tipo de movemento “"A08 - Saida interior”,
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e contabilizarase como unha saida con destino ao ambito territorial interno?. Asi o re-
flicte a figura 3.3.11, na que vemos un asento en que se da saida do establecemento a 200
kg de bagazos.

Tipo o Tipo de Tipo doc. Epigrafe | Codigo da | Codigo . Unidade | Descricion | Tipo de
movemento RS e xustificante | identificacion | fiscal epigrafe |NC SldiErl de medida | do produto | envase
VFO1-
A08 1-NON SUXEITO | J03 1 1 ) 23080019 | 200,00 KGM BAGAZOS |\ o
Figura 3.3.11 Asento contable de saida con destino ao dmbito territorial interno (Fonte: elaboracién propia)

7. CONTABILIZACION DAS OPERACIONS DE MESTURAS DE ANADAS

As operacidns de mesturas de vifios de distintas anadas poderanse subministrar median-

te os seguintes asentos contables:

- Un asento por cada un dos produtos que se van mesturar, consignando o tipo de move-
mento “A41 - Autoconsumo/empregado (operacions propias)”, para reflectir o consumo
ou utilizacién do vifio na operacidn.

- Un asento para contabilizar o produto resultante dese proceso de mestura, utilizando
o tipo de movemento “A15 - Fabricado/obtido”.

O tipo de operacion de fabricacion que se poderia indicar é “V08 - Outras operacidns de

transformacion”.

A modo de exemplo, a figura 3.3.12 mostra a contabilizacién dunha mestura de 1.000

litros dunha partida de Albarifio 2020 con 6.000 litros dunha partida de Albarifio 2021,

resultando unha partida de 7.000 litros de Albarifio 2021.

Tipo Réxime fiscal Tipo de” Numerf)’de E‘plgrafe Co’dlgo da | Caddigo Cantidade Umdadg Descricion | Tipo de
movemento operacion | operacion | fiscal epigrafe NC de medida | do produto | envase
ALBARINO | VFO1-
A41 2-SUSPENSIVO | V08 XXX 1 Vo 22042938 |1.000,00 |LTR 2020 VFO3
Figura 3.3.12.a Asento de contabilizacién da operacién de mestura de anadas: incorporacion dun primeiro produto
(Fonte: elaboracion propia)
Tipo Réxime fiscal Tipo dg’ NumerfJ’de E'plgrafe Co,dlgo da Cédigo NC | Cantidade Unld?de de | Descricion | Tipo de
movemento operacion | operacion | fiscal epigrafe medida do produto | envase
ALBARINO | VFO1-
A41 2-SUSPENSIVO | V08 XXX 1 VO 22042938 |6.000,00 |LTR 2021 i

Figura 3.3.12.b Asento de contabilizacion da operacién de mestura de anadas: incorporacién dun segundo produto
(Fonte: elaboracion propia)

21 O "ambito territorial interno” de aplicacion é o territorio espafiol peninsular e Baleares. Non in-
clie Canarias, Ceuta e Melilla.
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Tipo Réxime fiscal Tipo dgl Numerf)’de E_plgrafe Cthgo da Cédigo NC | Cantidade Unld?de de | Descricion | Tipo de
movemento operacion |operacion | fiscal epigrafe medida do produto | envase
ALBARINO | VFO1-
A5 2-SUSPENSIVO | V08 XXX 1 VO 22042938 |7.000,00 LTR 2021 VFO3
Figura 3.3.12.c Asento de contabilizacion da operacion de mestura de anadas: contabilizacién do produto resultante
(Fonte: elaboracién propia)
8. CONTABILIZACION DE OPERACIONS DE EMBOTELLAMENTO
As operacions de embotellamento poderanse subministrar mediante os seguintes asen-
tos contables:
« Un asento para contabilizar a saida de produto a granel que se pasa a embotellar,
co tipo de movemento “A41 - Autoconsumo/empregado (operacidns propias)”.
« Un asento para contabilizar o produto resultante dese proceso de embotellamen-
to utilizando o tipo de movemento “A15 - Fabricado/obtido”.
No campo do asento contable “tipo de operacion de fabricacidon” poderia indicarse o valor
“VO5 - Embotellamento/envasado”.
A figura 3.3.13 mostra a contabilizacién dun embotellamento de 3.500 litros.
Tipo Réxime fiscal Tipo dg’ NumerfJIde E'plgrafe Cosilgo da Cédigo NC | Cantidade Unld?de de | Descricion | Tipo de
movemento operacion | operacion | fiscal epigrafe medida do produto | envase
ALBARINO | VFO1-
A41 2-SUSPENSIVO | V05 XXX 1 VO 22042938 | 3.500,00 LTR 2021 VFO3
Figura 3.3.13.a Asento de contabilizacién da operacién de embotellamento (Fonte: elaboracion propia)
Tipo Réxime fiscal Tipo daz’ Numerf)’de E'plgrafe Cos:llgo da Cédigo NC | Cantidade Unldgde de | Descricion | Tipo de
movemento operacion | operacion | fiscal epigrafe medida do produto | envase
AT 2-SUSPENSIVO | V05 X 1 Vo 2042138 | 350000 |LTR FoOARINO 1 vros

Figura 3.3.13.a Asento de contabilizacion da operacién de embotellamento (Fonte: elaboracién propia)

En relacién coas operaciéns de embotellamento, debe terse en conta que non son opera-
ciéns de elaboracién de vifio ou mosto as que se refire a Disposicion Adicional Primeira da
Orde HAC/998/2019, polo que, en principio, non resultan aplicables as normas especiais
de subministracién agregada de asentos contables recollidas na devandita disposicién.




REQUISITOS RELATIVOS A DECLARACIONS

9. CONTABILIZACION DE MOVEMENTOS DE AUTOCONSUMO. UTILIZACION DOS TIPOS
DE MOVEMENTO “A14 - AUTOCONSUMO/EMPREGADO" OU “A41 - AUTOCONSUMO/
EMPREGADO EN OPERACIONS PROPIAS”

A anotacién contable dos consumos ou utilizacidns de produtos obxecto do imposto
especial sobre o vifio e bebidas fermentadas pode realizarse utilizando dous tipos de
movementos:

« Autoconsumo/empregado (A14).
« Autoconsumo/empregado en operacidns propias (A41).

Con caracter xeral, calquera consumo ou utilizacién de produtos, sexan ou non obxecto
de impostos especiais, no proceso de elaboracién desenvolto no establecemento rexis-
trarase co movemento “A14 - Autoconsumo/empregado”. Véxase un exemplo para a en-
trada de uva na seccion 3) do apdo. 3.3.1.7. Tamén se anotara mediante este movemento
calquera consumo ou utilizacién no establecemento de produtos contabilizados, sexan
ou non obxecto dos impostos especiais, fora dos procesos de fabricaciéon ou transforma-
cién desenvoltos neste (por exemplo, consumo de produtos obtidos no establecemento
en probas/catas, etc.).

Non obstante, o consumo ou utilizacién de produtos obxecto dos impostos especiais de
fabricacion propios da actividade para a que estd autorizado o establecemento, e que
sexan utilizados como materia prima en fases posteriores do proceso de fabricacion ou
en novos procesos de fabricacién desenvoltos no establecemento para obter produtos
propios da actividade, rexistraranse como “A41 - Autoconsumo/empregado en opera-
ciéns propias”.

E dicir, rexistraranse con este tipo de movemento os consumos de produtos obxecto dos
impostos especiais empregados nos procesos produtivos desenvoltos no establecemen-
to, cando o produto utilizado e o obtido sexan produtos cuxa obtencién ou fabricacion
sexa a actividade propia do establecemento.

A titulo de exemplo, poderase utilizar o tipo de movemento “A41 - Autoconsumo/empre-
gado en operacions propias” para:

« Produtos obtidos no establecemento (vifio) que son & sUa vez autoconsumidos
como materia prima para obter outro produto (vifio).

« Produtos obtidos no establecemento que se incorporan ao proceso de envasado/
embotellamento do que se obtén o produto xa envasado. Véxase un exemplo na
seccién 8) do apdo. 3.31.7.

« Mesturas de vifios para a obtencién dun vifio mesturado. Véxase un exemplo na
seccion 7) do apdo. 3.3.1.7.
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10. CUESTIONS RELATIVAS A CONTABILIZACION DAS DIFERENZAS EN MENOS (MINGUAS)

A. REXIME FISCAL APLICABLE AS MINGUAS

O artigo 6 da Lei de impostos especiais establece que non estan suxeitas en concepto de
fabricacién e importacidén «as perdas inherentes a natureza dos produtos obxecto dos
impostos especiais, acaecidas en réxime suspensivo durante os procesos de fabricacion,
transformacion, almacenamento e transporte, sempre que de acordo coas normas que
regulamentariamente se establezan, non excedan das porcentaxes fixadas e se cumpran
as condicions establecidas para o efecto». No caso de que a perda cumpra os requisitos
establecidos neste artigo, esta poderase rexistrar indicando como réxime fiscal “1 - Non
suxeito”.

Se no momento de realizar a anotacion contable tense cofiecemento de que parte das
perdas exceden os limites regulamentariamente establecidos, poderanse contabilizar
separadamente indicando o réxime fiscal aplicable en cada caso. Pero, se no momento
de realizar a anotacidn contable, non se ten cofiecemento do réxime fiscal aplicable,
poderase:

- Indicar réxime fiscal “1 - Non suxeito” e, ao final do trimestre, cando se tefia cofiece-
mento do réxime fiscal aplicable, se procede, poderase anular o asento e subminis-
tralo cos datos correctos.

- Indicar réxime fiscal "1 - Non suxeito” e, ao final do trimestre, cando se tefia cofiece-
mento do réxime fiscal aplicable, non modificar os asentos.

- Rexistrar como réxime fiscal "2 - Suspensivo”, xa que o artigo 6 fala de perdas acaeci-
das en réxime suspensivo.

En calquera caso, é preciso ter en conta, para calcular a liquidacién do imposto, que é ne-
cesario incluir as perdas suxeitas para os efectos de calcular a cota tributaria devindicada.

B. CONTABILIZACION DAS MINGUAS

Se a mingua se produce durante o proceso completo de fabricacion, poderase contabi-
lizar cun asento contable co tipo de movemento “A32 - Diferenzas en menos en fabri-
cacién”. Este asento ten caracter informativo e non minora as existencias de produtos
(véxase a seccidn 5) do apdo. 3.3.1.7).

As existencias do produto correspondente reflectiranse mediante o asento contable do
tipo “A15 - Fabricado/obtido”, co que se fornece o produto real obtido do proceso ou fase
deste que corresponda.

Tipo Diferenzas en Réxime Fiscal E'plgrafe Cosilgo da Cédigo NC | Cantidade Unld'ade de | Descricion do | Tipo de
movemento menos fiscal epigrafe medida produto envase
A30 VB04 1-NON SUXEITO| 1 Vo 22042138 | 22,50 LTR ALBARINO 2021 | VF03

Figura 3.3.14 Asento de contabilizacién da mingua por rotura ou defecto en botellas (Fonte: elaboracién propia)
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Se a mingua se produce nun produto obtido e que se atopa no establecemento, corres-
ponde a unha mingua de almacenamento, que se podera reflectir a través dun asento
contable co tipo de movemento “A30 - Diferenzas en menos”. Neste caso, este asento
si minorara as existencias contables do produto obxecto deste. A figura 3.3.14 mos-
tra un exemplo de mingua de 22,50 litros nunha partida de Albarifio 2021 provocada por
roturas ou problemas no embotellamento.

11. CONTABILIZACION DE DETERMINADOS MOVEMENTOS DE SAIDA

Recéllense, a continuacidn, a resolucidn a cuestidns relativas 4 contabilizacién de saidas
de produtos terminados do establecemento.

A. SAIDAS CON DESTINO A TERCEIROS PAISES (NON UE) QUE ABANDONAN A UE POR UN ESTADO
MEMBRO DISTINTO DE ESPANA

Neste tipo de operacidns, normalmente, os tramites de exportacion realizanse ante unha
aduana situada en Espaia e, posteriormente, o produto circularad ata a aduana de saida
situada noutro Estado membro da UE amparada nun e-DA expedido no EMCS intracomu-
nitario (véxase o apdo. 4.2, “Requisitos da AEAT", dentro da parte 4, “Requisitos relati-
vos aos transportes”, desta guia). Para os efectos contables, estas operacions recéllense
como unha saida & exportacion.

Nos datos de ORIXE/DESTINO débese reflectir a aduana na que se presenta a declaracion
de exportacion, cos seguintes datos:

* Tipo documento identificativo: 3 (outro).

* Numero documento identificativo: céddigo da aduana de despacho segundo as tdboas
“Lista de aduanas”.

* Nome/Razdén social: nome da aduana de despacho segundo as taboas.

* CAE/N° SEED: non é necesaria a sua formalizacion.

B. FORMALIZACION DOS DATOS DE ORIXE/DESTINO EN MOVEMENTOS DE SAIDA A UE

Nos asentos contables relativos a unha saida @ UE deberan cubrirse os datos do grupo 7
(ORIXE/DESTINO) do anexo | da Orde HAC/998/2019, indicando os datos do destinatario
do movemento. Estes datos son os indicados no punto 5 do EMCS intracomunitario que
ampara a circulacion relativos ao destinatario (non os do lugar de entrega indicados no
punto 7 do EMCS):

* Tipo documento identificativo: 2 (NIF/IVE intracomunitario).

* Numero documento identificativo: NIF/IVE asignado ao destinatario por calquera Es-
tado membro distinto de Espafia.

* Nome/Razon Social: destinatario da mercancia.

* CAE/N° SEED: nimero SEED do destinatario do movemento.
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C. CONTABILIZACION DUN CAMBIO DE DESTINO

Se se realiza un cambio de destino en relacién cun produto que saiu do establecemento e
se contabilizou previamente a sla saida, rexistrarase un asento con tipo de movemento
“A13 - Cambio de destino” (sen signo). Mediante este asento contabilizanse os novos da-
tos derivados dun cambio de destino conforme os apartados A1.b) 7° e B.1.e) do artigo 29
do RIE e, de ser o caso, o artigo 38 do RIE. A figura 3.3.15 ilustra un exemplo.

Tipo Réxime fiscal T|po:s fie E_plgrafe Co’dlgo da | Codigo Cantidade Unld.ade de | Descricion do | Tipo de
movemento xustificante | fiscal epigrafe | NC medida produto envase
AT3 2-SUSPENSIVO | JO1 1 Vo 2042138 15000  |LTR PoIARINO™ - vros

Figura 3.3.15 Asento de contabilizacién do cambio de destino (Fonte: elaboracién propia)

Mediante este asento contable comunicanse os datos do novo destinatario. O asento
non terd efecto sobre as existencias contables, xa que o produto saira do establecemen-
to previamente, minorando as existencias contables con ocasién da sua saida.

D. SUBMINISTRACION DE ASENTOS CONTABLES POR VENDAS A PARTICULARES CON ENVIO A
DOMICILIO

As saidas por vendas con envios a particulares aos seus domicilios poden ter a conside-
racién de vendas polo mitudo e, se cumpren os requisitos establecidos no artigo 4.2.f) da
Orde HAC/998/2019, poderdn ser subministrados nun Unico asento diario agregado co
detalle establecido no devandito artigo. Neste caso, non serd necesario cubrir os datos
relativos ao xustificante.

E. CONTABILIZACION DAS SAIDAS DO PRODUTO DO ESTABLECEMENTO PARA AGASALLOS, MOS-
TRAS OU PUBLICIDADE

Os envios de mostras ou agasallos deben contabilizarse como unha saida de produtos
desde o establecemento utilizando o tipo de movemento correspondente ao tipo de
saida (interior/UE/exportacion), dependendo do destino do envio e identificando como
destinatario o cliente ao que se efectle o devandito envio.

Non existe no dmbito dos impostos especiais un tipo de movemento nin un réxime fiscal
especial para este tipo de movementos, polo que se deben contabilizar como calquera
outra saida de produtos do establecemento. Se as saidas son a destinatarios con CAE
autorizados para recibir os produtos en réxime suspensivo, indicarase en réxime fiscal
"2 - Suspensivo”. Se son saidas interiores a outros destinatarios non autorizados a recibir
en réxime suspensivo, indicarase réxime fiscal "4 — Imposto devindicado tipo pleno”.

Non é posible subministrar de forma agregada nun Unico asento mensual os asentos
contables correspondentes as saidas de produtos do establecemento. Unicamente, se
se tratase de saidas como consecuencia de vendas polo mildo de bebidas alcohélicas,
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as que se refire o artigo 4.2.f) da Orde HAC/998/2019, poderianse subministrar de forma
agregada nun Unico asento diario por cada produto obxecto do imposto, identificado
polo seu codigo NC ou polo cédigo de referencia previsto no apartado 1.9.8 do anexo da
devandita orde.

F. CONTABILIZACION DAS CATAS OU DEGUSTACIONS REALIZADAS NA ADEGA

O produto que se destina a catas ou degustacidns dentro do establecemento pode ser
considerado como un consumo ou utilizacién no establecemento de produtos obxecto
da actividade, & marxe do proceso produtivo. Estes movementos poden ser reflectidos
mediante o correspondente asento contable, en que o que se podera indicar:

- Tipo de movemento: “A14 - Autoconsumo/empregado” (ver a seccion 9) do apdo.
3.31.7).

- Tipo de operacion: “V08 — Outras operacions”.

- Réxime fiscal: “4 — Imposto devindicado tipo pleno”.

Tipo o Tipo de Nimero de | Epigrafe |Cédigoda | Codigo . Unidade de |Descricion | Tipo de
Réxime fiscal i .. . . Cantidade A
movemento operacion |operacion | fiscal epigrafe | NC medida do produto | envase
4-IMPOSTO N
A4 DEVINDICADO | V08 XXX 1 VO 22042938 | 75,00 LTR /;g;ARINO ﬁg;
TIPO PLENO

Figura 3.3.16 Asento de contabilizacién de cata ou degustacidn realizada na adega (Fonte: elaboracién propia)

12. POSIBILIDADE DE UTILIZAR UN GRAO MEDIO NOS VINOS EN FUNCION DO CODIGO
NC

Cando o produto obxecto do asento contable é un produto incluido no ambito obxectivo
dos impostos sobre o vifio e bebidas fermentadas, debe reflectirse o dato do grao alco-
hélico do produto. Cada asento contable debe reflectir a graduacion do produto obxecto
deste, sen que resulte admisible de forma xeral establecer un grao medio por cédigo NC.

Non obstante, se en funcién dos métodos utilizados no establecemento para compro-
bar e determinar o grao alcohélico dun produto obtido resultasen pequenas variacions
nas medicidns realizadas, pode resultar admisible a utilizacién dun grao medio calcu-
lado, se este responde a unha realidade derivada da agregacién contrastada dos datos
individuais relativos a produtos de natureza andloga. Por exemplo: obtense un vifio no
establecemento, efectuandose varias medicions do grao alcohélico do produto obtido
e almacenado no tanque. Se hai pequenas variaciéons de grao nas mediciéns realiza-
das, pode admitirse a determinacién do grao alcohélico do produto polo grao medio
calculado.
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3.3.2. Declaracién trimestral de operacidns na fabrica e depdsitos de
vifio (modelo 553)

Nesta declaracion, que se realiza utilizando o modelo 553, reflictense as operacidns
habidas nun establecemento durante o periodo (trimestre).

NOTA IMPORTANTE

Desde o 1 de xaneiro de 2020, coa entrada en vigor do sistema SILICIE, desaparece a
obriga de presentar esta declaracion de operacidns para aquelas adegas elaboradoras
de vifio e bebidas fermentadas que subministran os seus asentos de contabilidade de
existencias a través da sede electronica da AEAT (tanto de modo directo como median-
te sistema contable interno).

Sequirdn obrigados a presentar esta declaracién aqueles pequenos elaboradores que
decidan acollerse & opcidn de levar a sta contabilidade de existencias nos libros foliados
e que, polo tanto, non subministren electronicamente os seus asentos contables a8 AEAT
(ver apdo. 3.3.1.5).

Tefio obriga?

% Si, se son un pequeno elaborador e decidin levar a mifia contabilidade de existencias mediante
libros foliados en soporte papel.

Onde o presento?

Debe presentarse na sede electrénica da AEAT mediante o modelo 553.

Cando o presento?

J . Deberase presentar trimestralmente e dentro dos vinte primeiros dias dos meses de xaneiro,
abril, xullo e outubro, para as operacions do trimestre natural inmediatamente anterior.

Documentos adxuntos?

*
L4
II Modelo 553. Ver caso practico (Figuras 3.3.3 e 3.3.4).

CASO PRACTICO

Imos ilustrar esta declaracion cun caso practico:

Supofiamos unha adega que vai realizar a declaracién do primeiro trimestre, é dicir, dos
meses de xaneiro, febreiro e marzo dun determinado ano.
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A adega conta, ao 1 de xaneiro, cunhas existencias iniciais de 322.100 litros de vifio remata-
do cunha graduacion de 12% vol. alc. Nese periodo compra a outra adega da DO un granel
de 15.000 litros con graduacién de 12,5% vol. alc. Ademais, realiza as seguintes vendas:

* 34.000 botellas de 0,75 | a diversos clientes no territorio peninsular, para consumo.

* 20.000 litros a granel a outra adega da DO.

¢ 10.000 botellas de 0,75 | a un distribuidor en Alemafia.

* 56.000 botellas de 0,75 | para exportacién a distintas adegas do Brasil, China e EE. UU.

* 2.500 botellas de 0,75 | a un distribuidor nas Illas Canarias.

Na figura 3.3.17 ilistrase a formalizacion do modelo 553 correspondente ao primeiro

trimestre:

Impuesto sobre el Vino y Bebidas Fermentadas

Declaracion de operaciones en fabricas y depdsitos fiscales de vino y bebidas fermentadas

(1) Oficina Gestora
* Codigo
D wm 7@

(2) Identificacion
*NIF

Apeliidos y Nombre o Razén Social
Domicilio fiscal:

Localidad y provincia:
(3) Periodo de liquidacion

* Ejercicio * Periodo
2018 1T - Primer Trimeste V]

{5) Movimiento de productos

{Canticindes sxpresacas sn HL con 2 decimales)

(A) Existencia inicia

(B) Fabricado
Operaciones interiores
(C) :
W) Resto U
Entradas == myon B
Importacion
Con impuesto
©) an R
S égimen
Saidas Impuesto Suspensivo
Exentas
(E) Empleado en operaciones propias
(F) Exstencia final
(G) Diferencia
Recepciones

Operaciones Interioras
Resto Union Europaa
Exportacion

Num.: Esc. Piso: Pta.
1 Vinos Tranquilos | ]

T T ™ S
2| S
340 408 |
poo B ]
] ]
ka7 2,85
28902

Figura 3.3.17 Caso practico (parte 1) de declaracion trimestral de operaciéns nas fabricas e depésitos fiscais de vifio
e bebidas fermentadas (modelo 553) (Fonte: elaboracién propia a partir do modelo 553 da AEAT)
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recisiéns ao caso practico:

* A imaxe recortouse para presentar soamente o apartado 1 do modelo 553, dedicado
a vifios tranquilos (ainda que o modelo dispén doutros tres apartados para vifos es-
pumosos, bebidas fermentadas tranquilas e bebidas fermentadas espumosas). Supo-
flemos que esta adega non conta con vifios espumosos nin con outro tipo de bebidas
fermentadas; no caso de que existisen, o método de formalizacion seria 0 mesmo que
cos vifios tranquilos.

Debemos consignar os datos en hectolitros, utilizando ata 2 decimais se é necesario, e
nas columnas “volume real” e “alcohol puro”. Nesta uUltima calcularanse os hectolitros
de alcohol a partir da graduacién dos distintos lotes de vifio.

A compra de 15.000 litros de vifio debe consignarse no apartado C), “Entradas” en
"operacions interiores”, pero tamén no apartado final “Recepciéns”,

As 34,000 botellas de 0,75 | vendidas a clientes no territorio peninsular, para consu-
mo, correspdndense con 25.500 litros suxeitos ao imposto especial sobre o vifio e be-
bidas fermentadas (ainda que este sexa cero). Supoifiemos que os destinatarios destas
vendas non son operadores autorizados e, polo tanto, non dispofien de CAE.

Os 20.000 litros a granel vendidos a outra adega da DO é unha operacién interior en
réxime suspensivo, sempre e cando a outra adega sexa un operador autorizado (é dicir,
dispofia de CAE). O envio ampararase, no relativo ao imposto especial, mediante un
EMCS interno®. (Respecto diso, véxase a parte 4 desta guia, e, en particular, o apdo.
4.2, "Requisitos da AEAT")

As 10.000 botellas de 0,75 L a un distribuidor en Alemafia correspéndense con 7.500
litros (polo tanto, 75 hectolitros), e é unha operacién intracomunitaria en réxime sus-
pensivo, sempre e cando o receptor sexa un operador autorizado no seu pais (é dicir,
atopese rexistrado no rexistro territorial competente cun cédigo ou clave de activi-
dade -similar ao CAE espafiol- que lle autorice recibir vifio, e polo tanto consignado
no SEED). O envio ampararase, no relativo ao imposto especial, mediante un EMCS
intracomunitario.

As 56.000 botellas de 0,75 L enviadas a adegas do Brasil, China e EE. UU. correspdn-
dense con 42.000 litros (polo tanto, 420 hectolitros), e tratase de operacions de ex-
portacién (a terceiros paises, é dicir, féra da UE) en réxime suspensivo, sempre e can-
do cada receptor sexa un operador autorizado no seu pais (é dicir, atdpese rexistrado
no rexistro territorial competente cun cédigo ou clave de actividade —similar ao CAE
espafiol- que lle autorice recibir vifio). O envio ampararase, no relativo ao imposto
especial, mediante un EMCS ata a aduana de despacho correspondente, onde seria
complementado mediante un DUA (Documento Unico Administrativo) de exporta-
cién, que se debe asociar ao documento EMCS anterior para finalizar este.

Para todo o relativo a circulacion de vifio suxeita ao imposto especial sobre o vifio e bebidas fer-
mentadas, véxase o apdo. 4.2.
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* As 2.500 botellas de 0,75 | enviadas a un distribuidor nas Illas Canarias correspén-
dense con 1.875 litros (polo tanto, 18,75 hectolitros), e constitie unha operacién de
exportacion (dado o status particular de aplicacidn dos impostos especiais no territo-
rio das Illas Canarias, Ceuta e Melilla) en réxime suspensivo (polo tanto, este volume
siimase ao anterior no apdo. “Exportacion”, resultando 438,75 hectolitros), sempre e
cando o receptor sexa un operador autorizado (é dicir, dispofia de CAE). O envio am-
pararase, no relativo ao imposto especial, mediante un EMCS interno ata a aduana de
despacho correspondente, onde seria complementado mediante un DUA (Documen-
to Unico Administrativo) de exportacién que asociaran ao documento EMCS anterior
para finalizalo.

Nota 1: Se a adega realizase algunha operacion interna con vifio rematado (p. ex. unha mes-
tura, unha trasfega a barricas, etc.), a cantidade de hectolitros involucrados nesta consi-
derariase tamén unha entrada para operaciéns interiores (produtivas), e deberiase indicar
paralelamente unha utilizacién da mesma cantidade de vifio en operacions propias (apdo. E)
(e, polo tanto, en réxime suspensivo). Non obstante, neste caso non seria necesario consignar
a cantidade no apartado final “Recepcions”, dado que non se trata dunha recepcion de vifio
desde o exterior do establecemento.

Por exemplo, se no caso practico anterior a adega realizase tamén no mencionado pe-
riodo unha mestura dun volume de 5.000 litros dun tipo de vifio con outros 14.000 litros
doutro tipo (en ambos os dous casos, do viilo rematado en existencias), a declaracién
trimestral deberia facerse coma se indica na fiaura 3.3.18.

{5) Movimiento de productos

anbidacdes sxpresadan wn H

(A) Existencia inicia
(B) Fabricado

(C
Entradas

(D)
Salidas

(E) Empleado en operaciones propias

(F) Existencia final
(G) Diferencia

Recapciones

con 2 decimales

I T S I
[ e [ Aemen ||
L] L]
Operaciones interiores
Resto Union Europea l:l :l
Importacion :] [:
Con impuesto 285
Operaciones Interiores
~&n Resto Unidn Europea B ]
Impuesto .
Exgortacidn
Exentas :] [:
0 ]
L1 L1
B

Figura 3.3.18 Caso practico (parte 2) de declaracidn trimestral de operacions nas fabricas e depdsitos

fiscais de vifio e bebidas fermentadas (modelo 553) (Fonte: elaboracién propia a partir do modelo 553 da AEAT)

E dicir, vemos como no recadro do apdo. (C) “Entradas, Operacidns interiores”, constan
agora 340 hl (os 150 comprados mais 0 190 obxecto de mestura), e no recadro do apdo.
(E) “Empregado en operacions propias”, constan os 190 hl obxecto de mestura.
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Nota 2: Se a adega trasladase vifio dun lugar a outro distinto (p. ex. a un almacén auxiliar),
non seria necesario consignalo no modelo 553, sempre e cando ambos os dous lugares
formen parte do mesmo establecemento inscrito no rexistro territorial de IIEE cun mesmo
numero CAE.

3.3.3. Relacion trimestral de primeiras materias entregadas (modelo 521)

Nesta declaracion, que se realiza utilizando o modelo 521, recéllese o destino dado
aos residuos da vinificaciéon e que poden constituir materia prima para a destilacién de
alcohol.

Esta declaracién vén esixida pola Orde EHA/2770/2010, do 26 de outubro, pola que se
aproba o modelo 521 “Relacién trimestral de primeiras materias entregadas”, e se esta-
blecen o prazo e o procedemento para a sua presentacion.

Nota: Sempre hai que declarar o destino do bagazo, ainda que non sexa para destileria, sendn
para destrucion pola propia adega (p. ex. queimal, para reutilizacién como fertilizante, etc.

NOTA IMPORTANTE

A partir do 1 de xaneiro de 2020, coa entrada en vigor do sistema SILICIE, NON des-
aparece a obriga de presentar esta declaracion trimestral de primeiras materias
entregadas para aquelas adegas elaboradoras de viiio e bebidas fermentadas que
subministran os seus asentos de contabilidade de existencias a través da sede electro-
nica da AEAT.

Tefo obriga?

Estardn obrigados a presentar o modelo 521, quen almacene produtos que constitian materia
prima para a fabricacién de alcohol vinico. Cando se trate de bagazos, piquetas e demais residuos
da vinificacién incluiranse no devandito modelo, calquera que sexa o seu destino.

Polo tanto, si, en todos os casos.

Onde o presento?

Debe presentarse na sede electrénica da AEAT mediante o modelo 521.

Cando o presento?

J Deberd presentarse trimestralmente, pero s6 cando nese periodo de tempo realizase a conversién
. do mosto en vifio e se obtivesen deste subprodutos (bagazos).

A presentacion do modelo 521 debe realizarse dentro dos vinte primeiros dias seguintes ao remate
de cada trimestre natural.
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Documentos adxuntos?

Modelo 521. Ver caso practico (Figura 3.3.5).

Existe un procedemento para a destruciéon do bagazo?

Débese enviar un correo ao Servizo de Intervencion da AEAT, cun minimo de dous dias de antela-
cioén, comunicando a data na que se pretenda depositar os bagazos nas leiras, identificando todos
os datos necesarios.

‘o E]

Base legal

Orde EHA/2770/2010, do 26 de outubro, pola que se aproba o modelo 521 “Relacién trimestral de
= primeiras materias entregadas” e se establecen o prazo e o procedemento para a sua presentacion.

CASO PRACTICO

Imos ilustrar esta declaracion cun caso practico:

Supofiamos unha adega que, tras obter o vifio, vendeu os bagazos derivados da trans-
formacion, un total de 2.540,5 kg, a “Destilerias Fernandez e Hijos, S.L.". A declaracion
deberia realizarse segundo se indica na figura 3.3.19.

Impuestos Especiales de Fabricacion

Relacién trimestral de primeras materias entregadas

1) Oficina Gestora
D
* Cidgo

w200 |[FoE

12) Identificackin del rembante

TMIF Apeidos y nombie o razon soosl
Domiciko Municipio ¥ Provincia
Clave actividad CAL

el

13) Pariodo de actividad

* Ejercicn * Perioda
a8 Torool Wimestie ||

. Eitmar y Enviar

) Resumen por destinatarios de los productos suminlatrados en ol timestre de referencis

Apsllidos y nombere o razén social ! e " Cantidad (NNNNNNNNNNNNN NN) Grado (NNN)
1 S4000000X Destlerias Femandez « hijos 5 L o2 il ESOO03EVI4AR 04 k-] 25405 134
2 m e |

Figura 3.3.19 Caso practico de relacién trimestral de primeiras materias entregadas (modelo 521)
(Fonte: elaboracién propia a partir do modelo 521 da AEAT)

Precisidns ao caso practico:

* No modelo 521 débense indicar todas as empresas ou persoas fisicas as que se lles
entregaron os bagazos extraidos na producion do vifio.
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* O modelo mostra unha serie de recadros cun interrogante no que se pode picar para

184 R L. p <1 . .
obter informacion sobre cal é o codigo que se debe introducir.

* Picando no recadro da columna “Actividade” do apdo. 4, “Resumo por destinatarios
dos produtos subministrados no trimestre de referencia”, desprégase a taboa da fi-
gura 3.3.20, na que se indican os posibles cddigos e as sutas definicidns. No caso de
destilerias empregarase o cddigo D2 — almacenistas de residuos vinicos.

Fabricas de bebidas refrescantes
Otros destinatarios de isoglucosa
Otras actividades

Elaborador de piquetas

Almacenistas de residuos vinicos
Otros destinatarios de residuos vinicos
Fabricas de piensos

Fabricas de levaduras

Alimentacion de ganado

----:z‘

D7 Almacenistas de melazas

Figura 3.3.20 Cédigos de actividade do modelo 521 (Fonte: AEAT)

* Ademais, no mesmo apdo. 4, o recadro da columna “Produto” tamén permite ver a
listaxe de produtos dispoiibles (figura 3.3.21). Neste caso, como se traballa con lias e
bagazos, o cédigo para empregar é o 04.

01 Isoglucosa

02 Mostos (incluso concentrados)

03 Vinos

04 Lias (heces, fargas) secas o prensadas

05 Piquetas de orujos y caldos de pozo

06 Caldos fermentados de jugos, mieles y melazas de caina

07 Caldos fermentados de jugos, mieles y melazas de remolacha
08 Caldos fermentados de otras materias

09 Melazas de cana

10 Melazas de remolacha

Figura 3.3.21 Cédigos de produto do modelo 521 (Fonte: AEAT)
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3.4. Declaracions aos consellos reguladores

As adegas inscritas nos rexistros de adegas dos consellos reguladores de denominacions
de orixe protexidas ou indicaciéns xeograficas protexidas estan suxeitas tamén a obriga
de presentar certas declaraciéns periddicas ou en datas determinadas. Esta obriga debe
ser consultada a cada un dos consellos reguladores.
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PARTE 4

Requisitos relativos
aos transportes

Esta parte recolle os requisitos administrativos relativos aos transportes de produtos
vitivinicolas.

Esencialmente, os requisitos provefien de dias administracidns:
a. Conselleria do Medio Rural (Xunta de Galicia)

b. Axencia Tributaria (AEAT)

Non obstante, tamén se menciona nos consellos reguladores, posto que xogan un de-
terminado papel na formalizacién dos documentos de acompafiamento esixidos pola
Conselleria do Medio Rural.

Neste caso non se inclie unha apartado “Base normativa” ao comezo desta parte, senén
que, debido 3 diferente natureza dos requisitos, iranse indicando as disposicions legais
de aplicacién en cada un dos apartados que o integran:

1. Requisitos da Conselleria do Medio Rural (Xunta de Galicia)

2. Requisitos da AEAT

4. Requisitos da Conselleria do Medio Rural (Xunta de Galicia)

Os produtos do sector vitivinicola que circulen en Galicia estan suxeitos ao establecido no:

* Decreto 158/2011, do 21 de xullo, da Conselleria do Medio Rural, polo que se ditan
normas de aplicacién sobre os documentos que acompafian o transporte de produ-
tos vitivinicolas, os rexistros e as declaracidns de determinadas practicas no sector
vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia (publicado no DOG n° 148 do 3 de
agosto de 2011).
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Debe terse en conta que este Decreto 158/2011 baséase no Regulamento (CE) 436/2009
da Comisién, do 26 de maio de 2009. No entanto, este regulamento europeo foi, en pri-
meiro lugar, modificado polo Regulamento de execucion (UE) n°® 314/2012', e, posterior-
mente, derrogado polo

* Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comision, do 11 de decembro de 2017, polo
que se completa o Regulamento (UE) n® 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Con-
sello, do 17 de decembro de 2013, no que respecta ao réxime de autorizaciéns para
plantacidns de vide, o rexistro viticola, os documentos de acompafiamento, a certifi-
cacién, o rexistro de entradas e saidas, as declaracions obrigatorias, as notificacidns
e a publicacién da informacion notificada, e polo que se completa o Regulamento
1306/2013 no que incumbe aos controis e sanciéns pertinentes, polo que se modi-
fican os regulamentos (CE) 555/2008, (CE) 606/2009 e (CE) 607/2009 e polo que se
derrogan o R°® 436/2009 e o Regulamento delegado (UE) 2015/560, que debe consi-
derarse actualmente a disposicién legal fundamental en materia de documentos de
acompafiamento.

Non obstante, no momento de elaborar esta guia, en Galicia seque estando vixente o
Decreto 158/2011, ainda que se espera unha préxima actualizacién deste. Por iso uti-
lizarémolo como a referencia normativa base, & espera da devandita actualizacion, e
explicaremos as obrigas derivadas deste en canto 4 documentacién de acompafiamento
dos transportes de produtos vitivinicolas na Comunidade Auténoma de Galicia (ainda
que faremos algunha consideracion de interese derivada do Regulamento delegado (UE)
2018/273).

41.1. Documento de acompafiamento

Os produtos do sector vitivinicola deben circular amparados por un documento oficial,
que se denominara “documento de acompafiamento”, que debera poder presentarse as
autoridades competentes ao longo de toda a operacién de transporte?.

Os documentos de acompafiamento recofiecidos como validos para as autoridades com-
petentes estan recollidos no artigo 10 do Regulamento delegado (UE) 2018/273.

Cada documento de acompafiamento serd valido para un sé transporte®.

' Regulamento de execucion (UE) n°. 314/2012 da Comisidn, do 12 de abril de 2012, polo que se
modifican os regulamentos (CE) n° 555/2008 e (CE) n° 436/2009 no tocante aos documentos
que acompafan o transporte de produtos vitivinicolas e os rexistros que se deben levar no sector
vitivinicola.

2 Regulamento delegado (UE) 2018/273, art. 8.

® Regulamento delegado (UE) 2018/273, art. 8.
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No caso de que exista unha discrepancia superior ao 1,5% (inferior ou superior) entre os
datos reflectidos no documento de acompafiamento e o volume transportado, proce-
derase a comunicalo & Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural dentro das 48
horas seguintes, e, ademais, deberan anotarse os datos reais nos rexistros*.

411.1. TRANSPORTE DE VINO EN REXIME SUSPENSIVO DE IMPOSTOS ESPECIAIS

Cando o vifio circule en réxime suspensivo de impostos especiais (véxase apdo. 4.2, “Re-
quisitos da AEAT"), sexa en circulacién interior ou intracomunitaria, o documento admi-
nistrativo electronico (e-DA), de circulacion obrigatorio nestes casos, é suficiente
como documento de acompainamento. Tamén, en circulacién intracomunitaria, se o
vifio circula féra do réxime suspensivo, o documento simplificado de acompafiamento é
suficiente.

411.2. TRANSPORTE DE PRODUTOS VITIVINICOLAS FORA DO REXIME
SUSPENSIVO

No caso de transporte de produtos vitivinicolas fora do réxime suspensivo, poden darse
distintos casos:

a. Produtos vitivinicolas con imposto devindicado: neste caso o documento de acom-
pafiamento serd un albara ou factura, no que se indicara a cantidade transportada
(n° de botellas ou caixas, volume en litros, etc.). Se o produto non esta etiquetado,
o documento deberd ademais identificar o produto con todos os datos necesarios:
produto, variedade(s), colleita, grao, subzona (de ser o caso), etc.

b. Outras situaciéns (transporte de uvas, mostos ou certos vifios): nestes casos é ne-
cesario utilizar un documento de acompafiamento normalizado, que se reproduce
na figura 4.1.1 (e que se pode obter do anexo | do Decreto 158/2011). Para iso, previa-
mente o operador debe dispoier (véxase apdo. 4.1.3) da autorizacion para o visado
de documentos de acompafiamento (anexo Il do Decreto 158/2011), ou ben visalo nas
dependencias da Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural ou na oficina
agraria comarcal correspondentes (ver apdo. 4.1.3).

Non obstante, a lexislacidn vixente considera certas excepcidns. As mais habituais, entre
as que se atopa o transporte de uva ou mosto desde o vifiedo & adega durante a vendima,
recollense na epigrafe 4.1.2 desta guia. En caso de dubida, consultese a lexislacion oficial
vixente de aplicacién®.

4 Decreto 158/2011, art. 15, e Regulamento delegado (UE) 2018/273, anexo V, apdo. B, punto 2.2.

> Como xa se sinalou, debe terse en conta que o Decreto 158/2011 vixente en Galicia baséase no
Regulamento (CE) 436/2009 da Comision, do 26 de maio de 2009, actualmente derrogado polo
Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comisién, do 11 de decembro de 2017. Isto provoca unha
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Nota: Alglns dos consellos reguladores vitivinicolas de Galicia solicitan a formalizacién dun
documento de acompanamento de transporte sequndo este modelo, mesmo no caso de que
o transporte vaia amparado por un documento administrativo electrénico (e-DA). Tamén pode
ser esixido para os transportes de mosto (que non requiren e-DA). Nestes casos proporcionan
ao operador un formato propio, idéntico ou similar ao mostrado na figura 4.1.1.

Seguindo o establecido no Decreto 158/2011, cando o produto se transporte en recipien-
tes dun volume superior a 60 litros, o documento de acompafiamento orixinal terd duas
copias adicionais®. O orixinal e as copias do documento tefien a seguinte finalidade:

* Orixinal: acompafa a mercancia e debe ser entregado polo transportista ao
destinatario.

* 1% copia: tena que entregar o expedidor no servizo competente da Xefatura Terri-
torial correspondente da Conselleria do Medio Rural (mediante o rexistro electré-
nico da Xunta) antes do dia 10 do mes seguinte (ver parte 3, apdo. 3.1, desta guia).

* 2% copia: queda en mans do expedidor.

O documento de acompafiamento debera cubrirse de maneira lexible e presentarse con
caracteres indelebles. Calquera riscada, raspado ou procedemento corrector invalidarao.

As copias dos documentos de acompafiamento deberan ser conservadas como minimo
cinco anos’, estando obrigados expedidores, transportistas e destinatarios a presentalas
aos axentes da autoridade competente no momento en que sexan requiridos.

situacion de certa incerteza legal, que probablemente se resolverd cunha préxima actualizacién
do Decreto 158/2011.

6 Decreto 158/2011, art. 5.
7 Decreto 158/2011, art. 3.
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1. Nome do expedidor: 2. N.° de referencia:
NIF: 4. Autoridade competente:
Xunta de Galicia, Conselleria do Medio
Enderezo: Rural
Axencia Galega da Calidade Alimentaria
o Camifo Francés, 10
Concello: Provincia: CP: 15703 Santiago de Compostela
3. Nome do destinatario. 6. Data de inicio de transporte:
Enderezo:
Concello: Provincia:
5. Transportista. 7. Lugar de entrega (se non
Medio de transporte. Matricula: corresponde co enderezo do destinatario):
Designacion do produto Grao alcohdlico Zona vitivinicola 9. Cantidade:
(adquirido no vifio e e manipulaciéns
total no mosto) efectuadas:
% vol.:

10. Datos complementarios prescritos polo Estado membro do envio:

11. Certificados (relativos a determinados vifios):

12. Controis efectuados polas autoridades Empresa asinante e
competentes: n.° de teléfono:

Nome do asinante:

Lugar e data:
Sinatura:

Figura 4.1.1. Modelo de documento de acompafiamento.
(Fonte: Anexo | do Decreto 158/2011)
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4.1.2. Excepcions

Non serd necesario documento de acompafiamento nos seguintes casos® (ainda que nal-
guns deles si é esixible por parte da AEAT o documento electrénico de acompafiamento
—e-DA-; respecto diso véxase a parte 4, apdo. 4.2, desta guia):

a. Produtos vitivinicolas transportados desde o vifiedo ao recinto de vinificacién, entre
dous recintos da mesma empresa ou entre os recintos pertencentes a unha agrupa-
cién de produtores, sen cambio de propietario, sempre que o transporte se efectlie
para a sua vinificacion, transformacion, almacenamento ou embotellamento, a dis-
tancia total do percorrido por estrada non exceda os 70 quilémetros e o transporte
se realice exclusivamente no territorio dun s6 Estado membro ou fose autorizado
polas autoridades competentes dos Estados membros de que se trate.

Isto significa que, p. ex., o transporte de uva desde o vifiedo ata a adega non require
de documento de acompaifiamento, se non supera os 70 quilometros de distancia. No
entanto, o transportista debe poder acreditar a procedencia da uva e identificar
o seu destino, tanto para os inspectores do 6rgano de control do Consello Regulador
correspondente, como para calquera outra autoridade competente que llo esixa.

Respecto diso, lémbrese que os viticultores inscritos nas DOP/IXP dispofien de docu-
mentacidn acreditativa diso e das suas parcelas inscritas nestas.

Lémbrese tamén que a Lei 12/2013, do 2 de agosto, de medidas para mellorar o funcio-
namento da cadea alimentaria, establece a obriga para os operadores alimentarios de
formalizar contratos de compra-venda de produtos alimentarios, como € o caso da uva,
0 mosto ou o vifio. Estes contratos deben formalizarse sempre por escrito, e sempre
antes das prestacions que tefan a sUa orixe nestes®; é dicir, no caso de compra de uva,
antes da vendima (véxase parte 7, apdo. 7.5.4, desta guia).

b. No caso de transportes de bagazo de uva e de lias de vifio, para conducir estes produ-
tos a unha destileria ou planta de producién de vinagre sempre que o dito transporte
vaia acompafiado dun albard, ou cando se efectla para retirar baixo supervision dos
devanditos produtos da vinificacidn.

€. Zume e mosto de uva dos c6digos NC 2009 61 e 2009 69 entregados a axentes econd-
micos non implicados na vinificacion, se o produto vai acompafiado dun documento
comercial.

8 Extraidos do Regulamento delegado (UE) 2018/273, art. 9, que se recomenda consultar para maior
detalle. Ainda que o Decreto 158/2011 fai mencidn 4s excepcidns recollidas no Regulamento (CE)
436/2009, lémbrese que este estd derrogado, polo que consideramos oportuno sinalar aqui as
recollidas no Regulamento delegado (UE) 2018/273.

°  Ver Lei12/2013, art. 8.
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d. Cando o transporte se faga en recipientes dun volume nominal inferior ou igual a 10
litros, etiquetaxes, provistos, ademais, dun dispositivo de peche irrecuperable, sem-
pre que a cantidade total transportada non exceda:

* 0s 5 litros ou 5 quilogramos, no caso do mosto de uva concentrado, rectificado ou
non;

* 0s 100 litros, no caso dos demais produtos.

e. Mostras comerciais.

f. Mostras destinadas a unha autoridade competente (p. ex. 0 Consello Regulador) ou un
laboratorio designado (para as andlises fisicoquimicas ou organolépticas).

Non debe esquecerse que, ainda que nestes casos non sexa esixible documento de acom-
paflamento, os expedidores deberdn poder demostrar, en calquera momento en que lles
sexa esixido, a correspondencia e exactitude dos produtos transportados con toda a in-
formacioén incluida nos seus libros de entradas e saidas, ou noutros rexistros con similar
validez.

41.3. Visado dos documentos de acompafamento

Seguindo o establecido no Decreto 158/2011 no seu artigo 6, os orixinais e copias de
todos os documentos de acompafiamento que amparen transportes de produtos vi-
tivinicolas (cando non sexa necesario e-DA), realizados en recipientes de volume no-
minal superior a 60 litros, deberan ser validados previamente ao comezo de cada
transporte.

Nestes casos, o visado dos documentos de acompafiamento realizarase dalgunha das
seguintes formas:

a. Polo servizo competente da Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do
Medio Rural.

b. Pola oficina comarcal agraria correspondente onde se iniciou o transporte.
c. Polo expedidor, se esta autorizado.

Para que o expedidor poida efectuar o visado dos documentos de acompafiamento,
debera solicitar previamente a sta autorizacion™ na sede electrdnica da Xunta de
Galicia, utilizando o procedemento MR360B (segundo o0 modelo que se reproduce
na figura 4.1.2).

0 Decreto 158/2011, art. 7.
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A autorizacién para o visado de documentos de acompafiamento que amparen a
uva de vinificacion serd vélida unicamente para a campafa que se solicite (sendo o
modelo do selo o indicado no anexo lll letra a) do Decreto 158/2011, que se repro-
duce na figura 4.1.3).

O visado realizarase polo propio expedidor, cando estea autorizado, mediante un
selo das dimensions e caracteristicas establecidas no anexo 1l do Decreto 158/2011
-letra a) para a uva de vinificacion, letra b) para o resto de produtos vitivinicolas-
ou unha impresién de caracteristicas e dimensions idénticas (ver figuras 41.3 e
41.4).

Cando o visado non se realice polo propio expedidor, o documento de acompafia-
mento terd que ser visado polo servizo competente da Xefatura Territorial corres-
pondente da Conselleria do Medio Rural ou & oficina agraria comarcal correspon-
dente. O numero de referencia do documento de acompafiamento sera atribuido a
cada operador pola devandita entidade, debendo figurar este preimpreso no docu-
mento de acompafiamento e formar parte dunha serie continua.

En caso de infraccién grave das disposicidons comunitarias do sector vitivinicola ou
das disposicions nacionais adoptadas en aplicacién destas, ou cando a autoridade
competente tefia sospeitas fundadas dunha infraccién deste tipo, podera retirar a
autorizacion de visado concedida.

Nas figuras 4.1.3, 41.4 e 4.1.5 represéntanse os diferentes selos de visado, seqgundo o

caso.

Cando se reciban documentos de acompafiamento con irregularidades, o receptor comu-
nicarao ao servizo competente da Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do
Medio Rural no prazo de dous dias habiles seguintes & data de recepcion™.

"

Decreto 158/2011, art. 6.
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“8 XUNTA DE GALICIA

LEE]
gt i
¥, ¢4 CONSELLERIA DO MEDIO RURAL ANEXO |

PROCEDEMENTO PRggE,')?E%[E’ﬁTO DOCUMENTO
AUTORIZACION PARA O VISADO DOS DOCUMENTOS DE ACOMPANAMENTO R(CE)

436/2009 MR360B SOLICITUDE

DATOS DA PERSOA SOLICITANTE

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO

SEGUNDO APELIDO NIF

TIPO NOME DA VIA NUM BLOQ ANDAR  PORTA
PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

TELEFONO FAX TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (debera acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito)

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION
Notifiquese a: C  Persoa ou entidade solicitante C  Persoa ou entidade representante
Enviaranse avisos da posta a disposicion da notificacion ao correo electrénico e/ou teléfono mébil facilitados a seguir:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

ELECCION DO MEDIO DE NOTIFICACION PREFERENTE

As persoas obrigadas a relacionarse a través de medios electrénicos coa Administracién deberan optar, en todo caso, pola notificacion por
medios electrénicos sen que sexa valida para elas, nin produza efectos, unha opcién diferente.

€ Electronica a través do Sistema de notificacion electronica de Galicia-Notifica.gal, hitps //notifica.xunta.gal (https:/notifica.xunta.gal). S6 se
podera acceder & notificacion co certificado electronico asociado ao NIF da persoa indicada.

€ Postal (cubrir o enderezo postal sé se é distinto do indicado anteriormente)

As notificacions que se practiquen en papel estaran tamén a disposicion da persoa indicada anteriormente no Sistema de notificacion
electronica de Galicia-Notifica.gal, para que poida acceder ao seu contido forma voluntaria.

TIPO NOME DA VIA NUM BLOQ ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

NATURALEZA XURIDICA

[T Persoafisica - SsA [~ sL [T caB. [T Cooperatva [~ SAT. [T Outras

ACTIVIDADE EMPRESARIAL

[~ Producién [T Industrializacion [~ Comercializacion [ Transporte | GRUPO OU EPIGRAFE DALICENZA

@I SEDE ELECTROMICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https: {/sedesunta.gal  formas previstas na sua norma reguladora

Figura 4.1.2.a. Modelo de solicitude de autorizacién para o visado de documentos de acompafiamento, pax. 1

(Fonte: Sede electrénica da Xunta de Galicia, procedemento MR360B)
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XUNTA DE GALICIA

196 ;
CONSELLERIA DO MEDIO RURAL

ANEXO |
(continuacion)

PRODUTOS PARA OS QUE SOLICITA A AUTORIZACION
[T Uvafresca para vinificacion [T Mostos [T Vifos

COMPROBACION DE DATOS

Os documentos relacionados seran obxecto de consulta as administracions publicas. No caso de que as N A
J > 3 as &t OPONOME A

persoas interesadas se opofian a esta consulta, deberan indicalo no recadro correspondente e achegar CONSULTA

unha copia dos documentos.

NIF da entidade solicitante

DNI/NIE da persoa solicitante

DNI/NIE da persoa representante

NIF da entidade representante

[ R R

INFORMACION BASICA SOBRE PROTECCION DE DATOS PERSOAIS

Xunta de Galicia. Conselleria ou entidade & que se dirixe esta solicitude, escrito ou
comunicacion.

Responsable do tratamento

- Atramitacion administrativa que se derive da xestiéon deste formulario e a actualizacion da
Finalidades do tratamento . ” ) ’ .

informacién e contidos da Carpeta cidada.

O cumprimento dunha tarefa de interese publico ou o exercicio de poderes publicos segundo
a normativa recollida no formulario, na paxina https://www.xunta.gal/informacion-xeral-
proteccion-datos e na ficha do procedemento na Guia de Procedementos e Servizos.
Consentimento das persoas interesadas, cando corresponda.

Lexitimacion para o tratamento

As administraciéns publicas no exercicio das stias competencias, cando sexa necesario
Persoas destinatarias dos datos para a tramitacion e resolucion dos seus procedementos ou para que as persoas
interesadas poidan acceder de forma integral & informacion relativa a unha materia.
As persoas interesadas poderan acceder, rectificar e suprimir os seus datos, asi como
Exercicio de dereitos exercitar outros dereitos a través da sede electrénica da Xunta de Galicia ou nos lugares e
rexistros establecidos na normativa reguladora do procedemento administrativo comun.
Contacto delegado de proteccion de datos

o L. https://www .xunta.gal/proteccion-datos-persoais.
e mais informacion

Actualizacion normativa: no caso de existir diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccion de datos.

LEXISLACION APLICABLE

Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos que se acompafan o transporte de produtos
vitivinicolas, os rexistros e as declaraciéons de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia.

Orde do 22 de abril de 2015 do vicepresidente e conselleiro de Presidencia, Administraciéns Publicas e Xustiza, pola que se adaptan e
incorporan a sede electrénica da Xunta de Galicia os procedementos administrativos de prazo aberto da Conselleria do Medio Rural e do Mar.

SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

LUGAR E DATA

thCIB

QI SEDE ELECTRONICA Este formulario sé6 podera presentarse nas
https:/ fsedesunta.gzl formas previstas na sia norma reguladora

Xefatura territorial da Conselleria do Medio Rural de

Figura 4.1.2.b. Modelo de solicitude de autorizacién para o visado de documentos de acompafiamento, pax. 2

(Fonte: Sede electrénica da Xunta de Galicia, procedemento MR360B)



Figura 4.1.3. Selo de
autovalidacion para
uva de vinificaciéon

(Fonte: Anexo Il do
Decreto 158/2011)

Figura 4.1.4. Selo
de autovalidacién
para vifio e outros

produtos vitivinicolas

(Fonte: Anexo Il do
Decreto 158/2011)

Figura 4.1.5. Selo
de validacion pola
autoridade competente

(Fonte: Anexo Il do
Decreto 158/2011)
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4.1.4. Certificacién de orixe dos vifios con denominacién de orixe pro-
texida (DOP) ou indicacidon xeografica protexida (IXP)™

No ambito da Comunidade Auténoma de Galicia a certificacién de orixe dos vifios con
denominacion de orixe protexida (DOP) corresponde aos respectivos consellos regulado-
res. Para os vifios acollidos a unha indicacién xeografica protexida (IXP), a certificacion de
orixe sera realizada pola Axencia Galega da Calidade Alimentaria (Agacal).

Non obstante, a certificacion de orixe poderd ser realizada polos operadores perten-
centes a unha denominacién de orixe protexida (DOP) ou a unha indicacién xeografi-
ca protexida (IXP) no caso de que os devanditos produtos circulen amparados por un
documento de acompafiamento electrénico (e-DA). Para estes efectos, os 6rganos de
control estableceran, dentro das stias competencias, o sistema de informacién destes
movementos.

Cando se utilice o documento de acompafiamento establecido no Decreto 158/2011, a
certificacion de orixe ou procedencia dos produtos vitivinicolas figurara no recadro “Cer-
tificados” do correspondente documento de acompafiamento (epigrafe 11 do modelo; ver
figura 4.1.1).

Farase constar no documento a certificacion de orixe co selo, a data e sinatura da persoa
que certifica, anotando no recadro reservado a certificados as seguintes lendas:

a. Para os vifios DOP: “O presente documento ten valor de certificado de denomina-
cién de orixe protexida para os vifios que nel figuran®.

b. Para os vifios con IXP: “O presente documento ten valor de certificado de indicacion
xeografica protexida para os vifios que nel figuran”.

4.2. Requisitos da AEAT

A Axencia Estatal de Administracion Tributaria (AEAT) establece o requisito de elaborar
un documento de circulacion sempre que se realice unha expedicién de vifo.

Pero, dependendo de se a operacion devindica o Imposto especial sobre o Vifio e Bebidas
Fermentadas (IVBF) ou non (é dicir, en réxime suspensivo), o devandito documento de
circulacion deberase tramitar dunha forma ou outra.

QUE E O REXIME SUSPENSIVO?

A Lei38/1992, do 28 de decembro, de impostos especiais, establece (artigo 4) que o réxime
suspensivo é un tipo de réxime fiscal, consistente na suspension de impostos especiais,

2 Decreto 158/2011, art. 8.
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aplicable & fabricacidn, transformacion, tenza ou circulacion de produtos obxecto dos
impostos especiais non incluidos nun réxime aduaneiro suspensivo. Polo tanto, ainda que
se realizou o feito impoiiible (fabricacién ou importacién), non se produce o pagamento
do imposto e, polo tanto, non resulta esixible o seu pagamento. En realidade, tratase
dun atraso no pagamento do imposto, permitindo que os produtos obxecto de impostos
especiais permanezan en situacion de réxime suspensivo mentres non saian da fabrica
na que se elaboraron, ou do depédsito fiscal no que se almacenen, asi como durante o
transporte entre fabricas e depdsitos fiscais, e mesmo cando o transporte transcorra
entre distintos estados membros da UE.

Asi, o vifio circulard en réxime suspensivo cando non sexa produto de consumo final, e
sempre que o destinatario sexa un operador rexistrado (é dicir, tefia CAE); por exemplo,
de adega a adega.

No esquema da figura 4.2.1 moéstrase a principal casuistica relativa 4 aplicabilidade do
Imposto especial sobre o Vifio e Bebidas Fermentadas (IVBF) en funcién de como saia o
vifio da nosa adega ("adega 1”) e cal sexa o destinatario. Nos apdos. 4.2.2 a 4.2.4 explica-
rase con mais detalle esta casuistica.

Esencialmente, debemos comprender que, ainda que a adega é unha fabrica, tamén
pode comportarse como un distribuidor ou un simple punto de venda. As existencias
da fabrica atopanse por definicion en réxime suspensivo, pero se se venden desde a
mesma adega a destinatarios que non estean rexistrados para recibir mercadoria en
réxime suspensivo (como o son habitualmente distribuidores, tendas, restaurantes ou
particulares), considérase que a adega actlda como un distribuidor ou un punto de ven-
da. Neste caso, a mercancia "trasladase” desde a adega-fabrica 4 adega-punto de ven-
da nun movemento que devindica o imposto especial (IVBF), e que debe acompafarse
dunha autofactura (se soamente se dispén dun NIF) ou dunha factura (se se dispdn de
NIF distintos para ambas as dias actividades, elaboracion e distribucidn).

Nesta autofactura ou factura debe constar a aplicacién do imposto especial (polo me-
nos a mencion a este, do tipo “impostos especiais incluidos” ou similar, dado que o tipo
impositivo actualmente é cero). A mercancia ira acompafada da correspondente docu-
mentacién comercial e de transporte e na factura ao cliente xa non figurard mencién
a impostos especiais, dado que se fai desde a adega-punto de venda e o imposto xa se
devindicou no traspaso da mercadoria da adega-fabrica 4 adega-punto de venda.

Para que o transporte se poida realizar baixo réxime suspensivo, a adega que envia a
mercancia ten que asegurarse de que o destinatario é un operador rexistrado no seu
pais para a recepcién de produtos en réxime suspensivo de impostos especiais. No caso
contrario, o vifio circulard suxeito ao IVBF (non facelo asi pode ser sancionable pola
AEAT).

Non obstante, no caso das adegas dase a peculiaridade de que, actualmente, o tipo de
gravame do imposto especial é cero.
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200 ADEGA 1

DESTINATARIOS
NON

DESTINATARIOS

FABRICA

REXISTRADOS

Réxime suspensivo
Non devindica o
IVBF e estd exento
de IVE

Non devindica o IVBF, xa REXISTRADOS
que xa estd fora do réxime
suspensivo

Factura de venda (con IVE)

Devindica o IVBF (sae do réxime
suspensivo)
Factura ou autofactura (con IVBF)

ADEGA 2

FABRICA

Figura 4.2.1 Imposto
sobre o vifio e bebidas
fermentadas: casuistica

(Fonte: elaboracién propia)

IVBF: Imposto especial sobre o vifio e bebidas
fermentadas

QUE PASA CO IVE?

Mentres o vifio circule en réxime suspensivo, estard exento de IVE (Lei 37/1992, do 28 de
decembro, do Imposto sobre o Valor Engadido). Asi, por exemplo, se unha adega vende
vifio a outra, o envio realizarase en réxime suspensivo do IVBF e exento de IVE.

Cando a circulacion non se faga en réxime suspensivo, serd de aplicacion o IVE, tendo en
conta que a sUa base impofiible serd a suma da base impoiiible do IVBF mais o IVBF. Non
obstante, lembremos unha vez mais que, actualmente, o tipo de gravame do IVBF é cero,
polo que non ten repercusidn cuantitativa na factura, ainda que é conveniente facelo
constar (p. ex. mediante a expresion “impostos especiais incluidos”, “IVBF incluido”, ou
similar).

QUE DOCUMENTOS DE CIRCULACION PODEMOS UTILIZAR?

Os documentos validos para amparar a circulacién dos produtos suxeitos a impostos
especiais, como é o caso do vifio, son os seguintes (segundo cada caso):

¢ Documento administrativo electronico (e-DA): sistema EMCS

* Documento simplificado de acompafiamento (DSA)
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* Albara de circulacion
* Documentos aduaneiros
* Documento de acompafiamento de emerxencia

* Recibos e comprobantes de entrega

Ademais, a oficina xestora de IIEE da AEAT poderia autorizar, excepcionalmente, algin
outro documento con caracter especifico, distinto dos mencionados, para amparar a cir-
culacién entre establecementos dun mesmo titular.

O responsable de emitir o documento de circulacién é, como regra xeral, o titular do es-
tablecemento desde o que se inicia a circulacion, é dicir, o expedidor. Tamén, como regra
xeral, é o expedidor o responsable das irregularidades que puidesen suceder durante o
transporte dos produtos suxeitos a IIEE, e quedar liberado da devandita responsabilida-
de a partir do momento da recepcion por parte do destinatario.

QUE E O SISTEMA EMCS?

O EMCS (Excise Movement Control System) é un sistema informatizado de control (en
funcionamento desde 2010) que permite a todos os Estados membros da Unidn Europea
documentar a tempo real os movementos dos produtos suxeitos a impostos especiais
(en réxime suspensivo).

O sistema EMCS baséase no previo rexistro do expedidor e do destinatario (cada un no
seu pais, se son distintos) como operadores autorizados para o0 movemento de produtos
en réxime suspensivo de impostos especiais.

Para poder utilizalo, debemos facelo desde a sede electrénica da AEAT, ou ben utilizar
un sistema propio que envie os documentos XML & propia sede da AEAT. Nesta guia vaise
tratar unicamente o primeiro formato, posto que é o método mais utilizado.

Na web da AEAT pode atoparse abundante informacion sobre o EMCS. Se nela buscamos
o logo de aduanas e impostos especiais (figura 4.2.2) e facemos clic nel, entramos na pa-
xina de aduanas e impostos especiais. Aqui debemos pulsar o logo de impostos especiais
(figura 4.2.2), que nos leva a paxina de impostos especiais (figura 4.2.3).

Figura 4.2.2 Sede
electronica da AEAT,

logotipos de “Aduanas i Aduanas’e
e Impostos Especiais” -_.lmpuestos Especiales
.. M—

e "impostos Especiais”

(Fonte: AEAT)
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Castellano Catal Galego Valencia English
Ayuda

c yp Colaboradores n

Aduanas ‘a‘#] X : Sede
Impuestos i Electronica
Especiales h Todos los trémites on fine

Inicio > LaAgencia Tributaria > Aduanas e Impuestos Especiales > Aduanas e Impuesios Especiales > Impuestos especiales

o Acceda directamente
Impuestos especiales

Contacte con nosotros
IMPUESTOS

Opine
& a0 -

Impuesto sobre Impuesto sobre Impuesto sobre Impuesto sobre Impuesto sobre Impuesto sobre  Impuesto de  Impuesto sobre Impuesto sobre

B ceiveza elvinoybebidas  productos el alcohol y hidrocarburos  las labores del  matriculacion el carbon la electricidad
fermentadas intermedios bebidas tabaco (IEDMT)
derivadas
e
EMCS SIANE SILICIE

Figura 4.2.3. Sede electrdnica da AEAT, seccidn “Impostos Especiais” (Fonte: AEAT)

Facendo clic sobre o logo EMCS recondulcesenos a outra paxina na que aparecen os di-
ferentes tipos de EMCS (figura 4.2.4), asi como as novidades recentes relativas a este.

Sstemas de Control de Mev ientes ds Impuestos Especiales
;‘3 EsPARA (&

Sistemas de Control de Movimientos de Impuestos Especiales.

EMC3 MTERNG Novedades Histérico

ST ITAADCMA N LN 04-02-20 EMCS Intracomunitario

SANE: Sistema Integrado de Los usuarios de Servicios web del EMCS itario NO i alanueva version que se implantara en otros paises el 13 de febrero de 2020.

Avituallamientos y Notas de Entrega La Comision Europea que gestiona el sisema EMCS Intracomunitario, ha disefiado una actualizacion de los servicios de intercambio de informacién entre los Estados que
empezara a funcionar el proximo 13 de febrero de 2020

Figura 4.2.4 Sede electrénica da AEAT, seccidn “Sistemas de control de movementos de impostos especiais”
(Fonte: AEAT)

A continuacién, explicase o funcionamento do sistema EMCS e a casuistica nos tres tipos
de envios posibles:

1. Circulacion interior (Peninsula Ibérica e Baleares)
2. Circulacion intracomunitaria (Estados membros da UE)

3. Circulacion internacional (Estados fora da UE, Canarias, Ceuta e Melilla)

4.21. Funcionamento do sistema EMCS

O diagrama da figura 4.2.5 fai referencia ao funcionamento en condiciéns normais do
sistema EMCS, que se explica a continuacién. Posteriormente, explicase tamén como
proceder en caso de indispoiibilidade do sistema EMCS.
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Funcionamento

OPERADOR OPERADOR

N

MOVEMENTO FiSICO DE
EXPEDIDOR PRODUTOS IIEE —_—

Figura 4.2.5 Esquema
de funcionamento
do sistema EMCS

(Fonte: AEAT)

ESTADO MEMBRO ESTADO MEMBRO
DE EXPEDICION DE DESTINO

l. EN CONDICIONS NORMAIS

Sempre que a aplicaciéon do EMCS na sede electrdnica estea operativa (é dicir, en condi-
ciéns normais de funcionamento), os pasos que se deberan levar a cabo seran os seguin-
tes (ver figura 4.2.5):

1. O expedidor debera cubrir o formulario EMCS para crear o documento administra-
tivo electrénico, denominado e-DA, cunha antelacién non superior a 7 dias antes da
data consignada como de expedicion.

2. A AEAT valida, numera (asigna o codigo administrativo de referencia, ARC, com-
posto por 21 caracteres, que servird de referencia para identificar o documento) e
devolve o e-DA ao expedidor.

Se os datos non fosen validos, a AEAT informara sen demora o expedidor.

3. O expedidor envia fisicamente os produtos en réxime suspensivo amparados polo
e-DA.

A persoa que acompafie a mercancia deberd portar unha copia impresa do e-DA,
ou calquera outro documento comercial ou de acompafiamento no que figure o ARC
de forma claramente identificable, e debera ser presentado as autoridades compe-
tentes que o poidan requirir durante toda a circulacion.
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204 NOTA IMPORTANTE

A circulacion de produtos suxeitos a IIEE de fabricacion con fins comerciais no ambito te-
rritorial interno®™, que deba estar amparada por un e-DA e careza de ARC, ten o caracter
de infraccién grave.

10.

A administracién do expedidor (AEAT) transmite o e-DA & administracién do Estado
membro de destino (de ser o caso).

A administracion do destinatario recibe o e-DA e enviao ao destinatario.
Os produtos chegan fisicamente ao destinatario.

O destinatario comproba a mercancia e envia o certificado de recepcién (mensaxe
electrénica de conformidade ou con incidencias) a stia administracion (é dicir, “pecha
o EMCS").

Este paso, o “peche” do EMCS, é fundamental. Se non se efectta, a AEAT pode san-
cionar os intervenientes na operacion.

Disponse de 5 dias para pechar o EMCS, ainda que deberia pecharse no momento da
recepcién da mercancia, coas incidencias que poida haber (de ser o0 caso). P. ex. se se
perderon 40 litros por rotura de botellas, sinalarianse os litros realmente recibidos
e a incidencia que ocorreu.

A administracion de destino valida o certificado de recepcién e devélveo ao
destinatario.

A administracién de destino envia tamén o certificado de recepcion validado a ad-
ministracién de expedicion.

A administracion de expedicién envia ao expedidor o certificado de recepcidén que
recibiu de destino. Se o resultado foi conforme, con isto rematase o movemento.

O expedidor ten a obriga de conservar a notificacién de recepcién en soporte papel
ou informatico durante un periodo de 4 anos.

Nota: O e-DA pode ser anulado polo expedidor en tanto non comezase a circulacion da mer-
cancia, o que se considera, como regra xeral, o momento no que os produtos abandonan o
establecemento de expedicion.

Nota: Tamén é posible modificar o lugar de destino a través do sistema EMCS para indicar
un novo.

Nota: Non esta permitido elaborar un e-DA con caracter “diferido”, é dicir, xeralo a posteriori
de realizarse a circulacion dos produtos, salvo en caso de indispofibilidade do sistema EMCS
(ver epigrafe seguinte).

8 O "ambito territorial interno” de aplicacion é o territorio espafiol peninsular e Baleares. Non in-
clie Canarias, Ceuta e Melilla.
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Il. SE O SISTEMA EMCS NON ESTA DISPONIBLE

Se se dese o caso de que o sistema informdatico EMCS non estivese dispofiible no mo-
mento de iniciar a circulacién, a adega deberd realizar un documento administrativo de
emerxencia que contefia os mesmos datos que o e-DA, e ademais deberd informar a
oficina xestora da devandita indispofiibilidade.

O modelo para a circulacién interior é o modelo 525, que pode localizarse na sede elec-
tronica da AEAT.

En canto o sistema EMCS volva estar dispofiible, e como moi tarde o dia habil seguinte
tras o restablecemento deste, o expedidor debe presentar o borrador do e-DA, indicando
“modo diferido”. Neste debe indicarse, como nimero de referencia local, o nimero asig-
nado ao documento administrativo de emerxencia (modelo 525), de tal modo que haxa
unha clara correlacion entre ambos os dous documentos (o de emerxencia e o e-DA).

O documento administrativo de emerxencia utilizado debe ser conservado polo expedi-
dor durante 4 anos, xa sexa en papel ou en soporte informatico.

4.2.2. Circulacion interior (Peninsula Ibérica e Baleares) — EMCS interno

PENINSULA PENINSULA

IBERICA E Transporte IBERICA E
BALEARES BALEARES

Como xa sabemos, a utilizacién ou non do EMCS depende do réxime que sexa aplicable
ao envio:

1. En réxime suspensivo: transporte desde a adega a calquera operador nacional
rexistrado (outras adegas elaboradoras, adegas almacenistas, feiras que dispofian
de CAE, etc.). Neste caso debe utilizarse un documento e-DA (documento adminis-
trativo electronico), mediante o sistema EMCS interno.

2. Fora do réxime suspensivo: transporte desde a adega a calquera operador na-
cional non rexistrado (habitualmente, distribuidores, grandes superficies, vinote-
cas, consumidores finais, feiras que non dispofian de CAE, etc.). Neste caso non se
considera EMCS. A saida de fabrica devindica o imposto™, polo que se trata dunha
venda normal con albara de circulacién e factura comercial suxeita a IVE.

™ Se a saida se produce desde un punto de venda situado na adega, este non se considera fabrica,
polo que se devindicara o IVBF no movemento da mercancia desde as instalaciéns produtivas ao
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A casuistica bdsica resumese na figura 4.2.6.

Adega (fabrica ou
almacenista)

Distribuidor

Retallistas (grandes
superficies, comercio,
etc.)

ADEGA con CAE

Hosteleria

Consumidor final

Mostras (feira)

Réxime suspensivo
(destinatario con CAE) ou
fora do réx. suspensivo
(destinatario sen CAE)

Figura 4.2.6
Casuistica basica de
circulacion interior

Féra do réx. suspensivo

(Fonte: elaboracion propia)

Foéra do réx. suspensivo

Féra do réx. suspensivo

Féra do réx. suspensivo

Réxime suspensivo
(destinatario con CAE) ou
féra do réx. suspensivo
(destinatario sen CAE)

4.2.3.Circulacion Intracomunitaria (paises da UE) - EMCS intracomunitario

EMCS intracomunitario

PAIS UE

Enténdese por circulacidn intracomunitaria o envio de vifio entre dous ou mais Estados
membros da UE, o cal, como nos casos anteriores, podese realizar en réxime suspensivo

ou co imposto devindicado.

Todos os envios que faga unha adega con CAE cara ao outro Estado membro son, en
principio, en réxime suspensivo mediante o sistema EMCS, sempre e cando o destinatario

devandito punto de venda, o que debe ser documentado mediante unha factura (ou autofactura)

con indicacién do IVBF e o IVE (ver figura 4.2.1).
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estea autorizado para a recepcion de produtos en réxime suspensivo de impostos espe-
ciais no seu pais. Soamente fan envios intracomunitarios féra do réxime suspensivo (polo
tanto, con imposto devindicado) os distribuidores ou comercializadores.

O expedidor sempre debe asegurarse de que o receptor ten autorizacion para reci-
bir o produto.

1. Réxime suspensivo (aplicable ds adegas con CAE cara a calquera destinatario auto-
rizado): transporte desde a adega a calquera operador (outras adegas elaboradoras
ou almacenistas, feiras, etc.) debidamente autorizado para a recepcién de produtos
en réxime suspensivo de impostos especiais no seu pais. Neste caso debe utilizarse
un documento e-DA (documento administrativo electrénico), mediante o sistema
EMCS intracomunitario.

O expedidor debe asegurarse de que o receptor ten autorizacion para recep-
cion en réxime suspensivo.

Para iso, a UE dispdn dun censo intracomunitario de operadores no dmbito dos im-
postos especiais, que permite verificar se un operador estd autorizado para a re-
cepcion de produtos en réxime suspensivo: o SEED (System for Exchange of Excise
Data)®.

Na circulacion intracomunitaria, alguns destinatarios non dispofien de rexistro no
seu pais, pero si poden dispofier dun cédigo de autorizacion de recepcién para unha
operacion determinada, e que se extingue con ela, considerandose o destinatario
como un operador rexistrado ocasional. Nestes casos a circulacion tamén se efectla
en réxime suspensivo.

Cando se trate dun destinatario rexistrado de forma ocasional, o expedidor ten a
obriga de requirir ao destinatario o documento que acredite o pagamento dos im-
postos especiais no Estado membro de destino, ou un documento de validez similar
(hai que ter en conta que, nestes casos, o destinatario s6 esta autorizado a recibir
unha determinada cantidade de produtos, e que a autorizacién ten unha validez
maxima de 6 meses durante os cales poden realizarse varios envios, sempre e can-
do non se supere a cantidade maxima que esta autorizado a recibir). O devandito
documento debe indicar a oficina competente das autoridades fiscais do pais de
destino, asi como a data e referencia do pagamento ou da aceptacién da garantia
de pagamento por parte da devandita oficina.

A AEAT pofiera ao dispor do expedidor a notificacion de recepcién que recibird das
autoridades fiscais do Estado membro de destino.

Convén lembrar aqui que, no caso de realizar envios intracomunitarios, debe ache-
garse polo expedidor unha garantia do 1%o do valor dos envios intracomunitarios
deste durante o ano anterior, cun minimo de 1.000 euros (artigo 4311 RIE).

> O codigo SEED fai referencia ao titular e ao establecemento. En Espafia € o mesmo para ambos
os dous (CAE), pero noutros paises da UE utilizase un nimero para o titular e outro para cada
establecemento, polo que no EMCS hai que consignar os cédigos SEED correspondentes.
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2. Fora de réxime suspensivo (se o expedidor é un distribuidor ou comercializador,
ou o destinatario non estd autorizado para a recepcién de produtos en réxime sus-
pensivo): neste caso, o pagamento do imposto especial prodicese no pais de ex-
pedicidn; a continuacién o produto circula e, coa chegada a destino, prodicese un
novo pagamento do imposto no Estado membro de destino, podendo entdn, baixo
certos requisitos, solicitarse a devolucion do imposto de pagamento en Espaiia por
parte do expedidor. Neste caso non se considera o uso do sistema EMCS intracomu-
nitario, sendn que se utiliza un documento simplificado de circulacion: o modelo
503 (documento simplificado de acompafiamento para un envio determinado). Este
modelo 503 preséntase hoxe en dia electronicamente, polo que xa non é necesaria a
presentacién do antigo modelo 551 (modelo recapitulativo mensual dos documen-

tos simplificados de acompafiamento expedidos).

A casuistica basica resiumese na figura 4.2.7.

Adega (fabrica ou
almacenista)

Distribuidor

Retallista (grandes
superficies,
comercio, etc.)

ADEGA con CAE

Hosteleria

Consumidor final

Mostras (feira)

Réxime suspensivo
(destinatario rexistrado no
SEED) ou féra do réx.
suspensivo (destinatario non
rexistrado no SEED: envio
garantido)

Féra do réx. suspensivo?l
(envio garantido)

Féra do réx. suspensivol
(envio garantido)

Féra do réx. suspensivol
(envio garantido)

Foéra do réx. suspensivo
(venda a distancia)

Réxime suspensivo
(destinatario rexistrado no
SEED) ou féra do réx.
suspensivo (destinatario non
rexistrado no SEED: envio
garantido)

Figura 4.2.7 Casuistica
basica de circulacién
intracomunitaria

(Fonte: elaboracion propia)

7 Salvo que o destinatario dispofia dun cédigo de autorizacion para esa expedicion concreta, é dicir, sexa un operador
rexistrado ocasional, nese caso o envio realizariase en réxime suspensivo.

3. Tipos especiais de envios

E interesante mencionar dous tipos de envios especiais con orixe nunha adega en

circulacion intracomunitaria:

a. Envios garantidos (para envios con destino a empresas ou profesionais).
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Chamase envio garantido porque, en xeral, o receptor debe solicitar no seu pais
autorizacion para esa operaciéon mediante a achega dunha garantia (fianza), que
posteriormente recuperara ao peche da operacién. Como expedidores, deberemos
asegurarnos de que se garantiu a operacion por parte do destinatario.

b. Venda a distancia (para envios con destino a particulares).

Para mais informacidn sobre estes tipos de envios intracomunitarios recomenda-
mos consultar a sua oficina xestora de IIEE da AEAT ou a caixa de correos electro-
nica das oficinas xestoras de IIEE da AEAT en Galicia (oficinagestoraiiee.galicia@
correo.aeat.es).

4.2.4. Circulacion a terceiros paises (féra da UE ou a Canarias, Ceuta ou
Melilla)

Este tipo de envios é o que se realiza a un destinatario dun Estado non membro da UE,
ou ben as Illas Canarias, Ceuta ou Melilla®™. Como nos casos anteriores, pddese realizar
en réxime suspensivo ou co imposto devindicado.

1. Réxime suspensivo (aplicable s adegas con CAE): deberemos realizar o e-DA me-

diante o sistema EMCS, indicando como destinatario a oficina de aduanas desde
onde se exportard a mercancia (saida efectiva), onde nos tramitaran un DUA (Docu-
mento Unico Administrativo) de exportacién que ten que asociarse ao documento
EMCS anterior para finalizar este.

Se a exportacion se realiza con saida efectiva por unha aduana en territorio nacio-
nal (Peninsula e Baleares), utilizarase o sistema EMCS interno para o transporte
ata esta. No caso en que a aduana de saida efectiva estea noutro Estado membro,
deberase utilizar o sistema EMCS intracomunitario.

Para mais informacidn sobre como debe cubrirse o DUA de exportacion, recomenda-
mos consultar as preguntas frecuentes dispofiibles na web da AEAT ou & sua oficina
xestora.

Saida efectiva

ESPANA

UE

d B m Canarias, Ceuta e
Aduana pai Melil

16

A saida de vifio desde o dmbito territorial interno (territorio espafiol peninsular e Baleares) con
destino as Illas Canarias, Ceuta ou Melilla constitle, para os efectos de impostos especiais, unha
exportacion, dado que as operacidns a estes destinos tefien o mesmo tratamento fiscal para os
efectos de impostos especiais que as realizadas con paises terceiros (é dicir, féra da UE).
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2. Fora do réxime suspensivo (se o expedidor é un distribuidor ou comercializador, ou
o destinatario non estd autorizado para a recepcién de produtos en réxime suspen-
sivo): tratarase dunha operacién normal de exportacion, suxeita @ documentacién
propia destes casos (albara de circulacion, factura e DUA).

4.2.5. Resposta do receptor

Situdmonos agora como receptores dos envios de vifio.

Partimos da base de que a nosa adega dispén de CAE, o que significa que todos os envios
que nos fagan poderan recibirse en réxime suspensivo, sempre que o expedidor dispoiia
do seu correspondente CAE ou equivalente noutros paises.

De non ser asi, a operacion devindicara os correspondentes impostos especiais que lle
sexan de aplicacidn, tanto se é unha compra-venda en Espafia coma se se realiza a un
operador dun pais membro da UE ou de terceiros paises.

Unha vez recibida a notificacion electrénica de recepcion por parte da AEAT, esta veri-
ficaraa. Se todo é correcto, confirmaranos, como receptores, o rexistro desta (en caso
contrario informaranos canto antes) e pofieraa tamén ao dispor do expedidor.

En caso que, unha vez transcorridos os 5 dias habiles desde a recepcién dos produtos, se
atope non dispofiible o sistema EMCS ou, se a circulacion se efectuou ao amparo dun do-
cumento de acompaifiamento de emerxencia, ainda que non se atopase no sistema EMCS
o e-DA correspondente a este, como receptores deberemos comunicalo a nosa oficina
xestora informando dos motivos. A partir de ai, a oficina xestora informaranos dos pasos
que hai que seguir (que, xeralmente, serd a presentacién dunha notificacién de recepcién
en soporte papel ou unha prérroga para presentar a notificacién electrénica).

4.2.6. Outros casos de circulacion

A continuacién indicanse alguns casos adicionais de circulacién que poden ser de espe-
cial interese:

1. Circulacién de produtos entre as fabricas e os seus almacéns auxiliares

A circulacién entre as fabricas e os seus almacéns auxiliares pédese realizar utili-
zando simplemente un documento interno da empresa, de acordo coas instrucions
que se diten para o efecto pola oficina xestora da AEAT.

2. Expediciéns de vifio en cantidades non superiores a 90 litros

As expedicidns de vifio que non tefian caracter de expediciéon comercial, é dicir, pos-
tas en circulacion por particulares e en cantidades non superiores a 90 litros, non
precisan ser amparadas por ninguin documento de circulacion especifico de impos-
tos especiais de fabricacién.
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No entanto, se a expedicién ten finalidade comercial, ainda que non supere os 90

, 21
litros si debe estar acompanada polo correspondente documento de circulacion.

Como, en xeral, unha adega se considera un expedidor comercial, a expedicion de
vifio desde unha adega, ainda que sexa a un destinatario particular e en cantidade
non superior a 90 litros, considérase un envio comercial, e debe ir acompafiada do
correspondente documento de circulaciéon. Do mesmo xeito, se desde a nosa adega
enviamos unha cantidade inferior a 90 litros a unha feira, por exemplo, en calidade
de mostras gratuitas, a mercancia debe ir acompanada do correspondente docu-
mento de circulacion, xa que se trata dunha expedicidn comercial (ainda que non se
trate dunha venda).

3. Circulacién de vifio doutra propiedade

Debe terse en conta que o EMCS non ampara propiedades, senén movementos de
produtos. Unha adega pode dispofier de vifio que non é da sua propiedade (p. ex.
porque o elabora ou almacena para outra empresa); se o envia a un destinatario con
CAE por orde do propietario, a adega ten que facer o EMCS para ese envio, ainda que
non sexa a propietaria do produto que se expide.

4. Circulacion de mostos

O movemento de mostos (por exemplo, dun lugar a outro durante a vendima, ou
para realizar algunha operacion sobre este con retorno 4 adega), non esta suxeito
ao imposto especial sobre o vifio e bebidas fermentadas (debido a que non se
trata dun destes produtos). Asi pois, non é preciso documento de circulacién dos
esixibles pola AEAT para os produtos que si estan suxeitos a este imposto especial.
Polo tanto, non se fara un EMCS nestes casos, sendo suficiente cun albard que
acompafe a mercancia.

Non obstante, si se considera un movemento de materia prima, polo que deberd
consignarse nos libros rexistro correspondentes.

Ademais, o artigo 66.1 do RIE establece que «as primeiras materias entradas en
fabrica non poderan ter outro destino que o do seu emprego na elaboracién das
bebidas que corresponden 4 inscricién no rexistro territorial, salvo autorizacion ex-
presa da oficina xestora». Polo tanto, calquera envio de mosto que se inicie desde
unha adega (e, polo tanto, xa estea contabilizado) debera contar con autorizacion
expresa da oficina xestora da AEAT.

Por outra banda, alguns consellos reguladores poden esixir un documento de acom-
pafiamento ao transporte de mosto (habitualmente denominado “guia“, que tamén
esixen para o transporte de vifio).






PARTE 5 7

Requisitos relativos
a homes comerciais,
marcas comerciais
e etiquetaxe

Esta parte recolle os requisitos administrativos relativos aos nomes comerciais, marcas
comerciais e etiquetaxe dos produtos.

Soamente se explicaran os requisitos recollidos na lexislacion xeral (a nivel autondmico,
estatal e comunitario). Os requisitos impostos polos consellos reguladores das denomi-
nacidns de orixe vitivinicolas galegas (establecidos nos seus correspondentes pregos de
condiciéns e/ou regulamentos) son mencionados cando se considerou relevante, pero
deben ser consultados a cada un deles.

E importante destacar que nesta parte 5 fixose un esforzo de simplificacion & hora de
reproducir aqui os devanditos requisitos xerais, dada a amplitude e complexidade destes,
e que en todo caso é recomendable consultar sempre as disposicidns legais integras; por
este motivo se incorporaron numerosas notas ao pé nas que se fai referencia a estas.

NOTA IMPORTANTE

Dada a constante evolucién desta normativa, en especial a relativa 4 etiquetaxe, reco-
méndase consultar sempre os textos consolidados (é dicir, actualizados) da lexislacién
mencionada.
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5.1. Base normativa

Os

requisitos legais relativos aos nomes comerciais, marcas comerciais e etiquetaxe dos

produtos vitivinicolas estan recollidos, esencialmente, nas seguintes disposiciéns legais
vixentes no momento de redactar este documento:

a. A nivel comunitario (Unién Europea):

Regulamento delegado (UE) n°® 2019/33 da Comisién, do 17 de outubro de 2018, polo
que se completa o Regulamento (UE) n°® 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Con-
sello no que respecta as solicitudes de proteccion de denominaciéns de orixe, indi-
cacidéns xeograficas e termos tradicionais do sector vitivinicola, ao procedemento de
oposicion, as restricions de utilizacion, as modificaciéns do prego de condicidns, &
cancelacién da proteccién e & etiquetaxe e a presentacién.

Regulamento delegado (UE) n® 2019/934 da Comision, do 12 de marzo de 2019, polo
que se completa o Regulamento (UE) n°® 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Con-
sello no que se refire ds zonas viticolas onde o grao alcohélico poida verse incremen-
tado, as practicas enoldxicas autorizadas e as restricions aplicables & producién e
conservacion dos produtos viticolas, a porcentaxe minima de alcohol para subprodu-
tos e a eliminacion destes, e a publicacién das fichas da OIV.

Regulamento (UE) n°® 2018/848 do Parlamento Europeo e do Consello, do 30 de maio
de 2018, sobre producién ecoloxica e etiquetaxe dos produtos ecoldxicos, e polo que
se derroga o Regulamento (CE) 834/2007 do Consello.

Regulamento (UE) n® 2017/1001 do Parlamento Europeo e do Consello, do 14 de xufio
de 2017, sobre a marca da Unién Europea.

Regulamento delegado (UE) n°® 664/2014 da Comisién, do 18 de decembro de 2013,
polo que se completa o Regulamento (UE) n° 1151/2012 do Parlamento Europeo e do
Consello no que se refire ao establecemento dos simbolos da Unién para as denomi-
naciéns de orixe protexidas, as indicacions xeograficas protexidas e as especialida-
des tradicionais garantidas e no que incumbe a determinadas normas sobre a pro-
cedencia, certas normas de procedemento e determinadas disposicidns transitorias
adicionais.

Regulamento (UE) n° 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de de-
cembro de 2013, polo que se crea a organizacién comun de mercados dos produtos
agrarios e polo que se derrogan os regulamentos (CEE) n® 922/72, (CEE) n°® 234/79,
(CE) n°®1037/2001 e (CE) n°® 1234/2007.

Regulamento (UE) n°® 1169/2011, do Parlamento Europeo e do Consello, do 25 de ou-
tubro de 2011, sobre a informacion alimentaria facilitada ao consumidor, e polo que
se modifican os regulamentos (CE) n® 1924/2006 e (CE) n°® 1925/2006 do Parlamento
Europeo e do Consello, e polo que se derrogan a Directiva 87/250/CEE da Comision,
a Directiva 90/496/CEE do Consello, a Directiva 1999/10/CE da Comision, a Directiva
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2000/13/CE do Parlamento Europeo e do Consello, as directivas 2002/67/CE e 2008/5/
CE da Comisidn e o Regulamento (CE) n® 608/2004 da Comisién.

* Regulamento (CE) n°® 889/2008 da Comision, do 5 de setembro de 2008, polo que se
establecen disposicidns de aplicacidn do Regulamento (CE) n® 834/2007 do Consello,
do 28 de xufio de 2007, sobre producién e etiquetaxe dos produtos ecoloxicos.

* Regulamento (CE) n°® 834/2007 do Consello, do 28 de xufio de 2007, sobre producién
e etiquetaxe dos produtos ecoldxicos.

b. A nivel estatal (Espaia):

* Lei 6/2015, do 12 de maio, de denominaciéns de orixe e indicaciéns xeograficas pro-
texidas de ambito territorial supraautonédmico.

* Lei 24/2003, do 10 de xullo, da viia e do vifio.
¢ Lei 17/2001, do 7 de decembro, de marcas.

* Real decreto 1363/2011, do 7 de outubro, polo que se desenvolve a regulamentacién
comunitaria en materia de etiquetaxe, presentacién e identificacidn de determinados
produtos vitivinicolas.

* Real decreto 1801/2008, do 3 de novembro, polo que se establecen normas relativas
as cantidades nominais para produtos envasados e ao control do seu contido efectivo.

* Real decreto 1334/1999, do 31 de xullo, polo que se aproba a norma xeral de etiqueta-
xe, presentacion e publicidade dos produtos alimenticios.

* Real decreto 1808/1991, do 13 de decembro, polo que se regulan as menciéns ou mar-
cas que permiten identificar o lote ao que pertence un produto alimenticio.

c. A nivel autonémico (Galicia):
* Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocion e defensa da calidade alimentaria galega.

* Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacidn sobre os
documentos que acompaiian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as
declaraciéns de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auté-
noma de Galicia.

* Decreto 4/2007, do 18 de xaneiro, polo que se regulan as denominacidns xeograficas
de calidade do sector alimentario e os seus consellos reguladores.

* Orde do 19 de xullo de 2010, da Conselleria do Medio Rural, pola que se establecen
normas sobre as condiciéns de utilizacién das indicacidns facultativas relativas ao
ano de colleita e 4 variedade ou variedades de uva na etiquetaxe e presentacién dos
vifios sen denominacién de orixe nin indicacién xeogréfica protexida.

* Pregos de condicidns e regulamentos das diferentes denominaciéns de orixe vitivini-
colas de Galicia.
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5.2. Definicidons

Convén, en primeiro lugar, presentar algunhas definiciéns que serdn utilizadas ao longo
desta parte da guia:

* Razoén social: nome que identifica unha persoa xuridica como responsable de rela-
ciéns xuridicas e, polo tanto, susceptible de dereitos e obrigas.

* Embotellador: persoa fisica ou xuridica, ou agrupacién destas persoas, que efectlie
ou faga efectuar por conta sta o embotellamento’.

* Embotellamento: a introducién do produto en envases dunha capacidade igual ou
inferior a 60 litros para a stia venda posterior2.

* Marca comercial: signo susceptible de representacién grafica que serve para dis-
tinguir no mercado os produtos dunha empresa dos produtos idénticos ou similares
doutra.

* Nome comercial: todo signo ou medio, grafico ou denominativo, que identifica unha
empresa no trafico mercantil e que serve para distinguila das demais empresas que
desenvolven actividades idénticas ou similares. Unha mesma persoa natural ou xuri-
dica pode ter varios nomes comerciais para identificar diferentes sectores de trafico
econémico. O nome comercial non ten por que coincidir coa razén social.

* Etiquetaxe: toda palabra, indicacién, marca rexistrada, marca comercial, motivo ilus-
trado ou simbolo colocados en calquera envase, documento, aviso, etiqueta, anel ou
colar que acompaiie ou faga referencia ao produto®. Polo tanto, inclie a etiqueta fron-
tal, contraetiqueta, colarifio, encapsulado ou calquera outro elemento incorporado ao
envase.

* Presentacion: a informacién transmitida aos consumidores sobre o produto de que se
trate, incluida a forma e o tipo das botellas*.

5.3. Requisitos relativos aos nomes comerciais e
marcas comerciais

Neste apartado abordaremos os requisitos esenciais relativos aos nomes comerciais e
marcas comereciais.

" Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 46.
2 Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 46.
5 Ver Regulamento (UE) n°® 1308/2013, art. 117.
4 Ver Regulamento (UE) n°® 1308/2013, art. 117.
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5.3.1. Proteccidon do nome xeografico

A Lei 6/2015, do 12 de maio, de denominaciéns de orixe e indicacions xeograficas protexi-
das de ambito territorial supraautonémico, dedica o seu artigo 13, “Proteccion’, a esta-
blecer requisitos especificamente relativos 4 utilizacién dos nomes comerciais e marcas
comerciais, asi como algunhas cuestions relativas 34 etiquetaxe.

De conformidade coa proteccion ofrecida pola normativa da Unién Europea:

1.

Os nomes protexidos por estar asociados a unha DOP ou IXP non poderan utilizarse
para a designacion doutros produtos comparables non amparados.

A proteccion estenderase desde a producion a todas as fases de comercializacion, 3
presentacion, a publicidade, a etiquetaxe e aos documentos comerciais dos produtos
afectados. A proteccion aplicase contra calquera uso indebido, imitacion ou evocacién
e implica a prohibicion de empregar calquera indicacion falsa ou falaz en canto a pro-
cedencia, a orixe xeografica, & natureza ou as caracteristicas esenciais dos produtos no
envase ou na embalaxe, na publicidade ou nos documentos relativos a eles.

Os nomes que sexan obxecto dunha DOP ou IXP non poderan ser empregados na desig-
nacion, na presentacion ou na publicidade de produtos de similar especie ou servizos,
aos que non lles foi asignado o nome e que non cumpran os requisitos do devandito
tipo de proteccion ou designacion, ainda que tales nomes vaian traducidos a outras
linguas ou precedidos de expresiéns como «tipo», «estilo», «imitacion» ou outros simi-
lares, nin ainda cando se indique a verdadeira orixe xeografica do produto. Tampouco
poderdn empregarse expresions do tipo «producido en...», «con fabricacion en..» ou
outras analogas.

Os nomes obxecto dunha DOP ou IXP non poderan utilizarse como nomes de dominio
da internet cando o seu titular careza de dereitos ou intereses lexitimos sobre 0 nome
e o empregue para a promocion ou comercializacion de produtos comparables non
amparados por elas. Para estes efectos, os nomes obxecto dunha DOP ou IXP estdn
protexidos fronte ao seu uso en nomes de dominio da internet que consistan, contefian
ou evoquen as ditas DOP ou IXP.

Non poderan rexistrarse como marcas, nomes comerciais ou razons sociais os signos
que reproduzan, imiten ou evoquen unha denominacion protexida como DOP ou IXP,
sempre que se apliquen aos mesmos produtos ou a produtos similares, comparables
ou que poidan considerarse ingredientes ou que poidan aproveitarse da reputacion
daquelas.

Este punto ten un especial interese, debido a que prohibe utilizar o nome da deno-
minacién de orixe nunha marca comercial, mesmo a unha adega inscrita na mesma
denominacidn de orixe. Por exemplo, se unha adega da DO Monterrei quixese utili-
zar a marca “Castelo de Monterrei”, isto non seria posible.
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Isto entra en confrontacion con outras disposicidns autonémicas anteriores vixen-
tes (a Lei 2/2005 e o Decreto 4/2007) que si o permiten (véxase apdo. 5.3.4). Con
todo, ao ter a Lei 6/2015 a consideracidn xuridica de norma bdsica, debe prevalecer.

Soamente existe unha excepcién a esta regra, e é que a marca comercial estea
rexistrada con anterioridade & entrada en vigor da figura de proteccién, é dicir, a
denominacién de orixe ou indicacién xeografica protexida (isto sucede con algun-
has marcas comerciais galegas). Neste caso, non hai obxeccién ao uso da devandita
marca comercial mentres esta non incorra en causa de nulidade ou revogacién da
marca rexistrada®.

. Os operadores agrarios e alimentarios deberan introducir nas etiquetas e presenta-

cién dos produtos acollidos a unha DOP ou IXP elementos suficientes para diferenciar
de maneira sinxela e clara a sda designacion ou tipo de proteccion e a sda orixe xeo-
grafica ou procedencia, e para evitar, en todo caso, a confusion nos consumidores.

Non poderd esixirse aos operadores dunha determinada DOP ou IXP o uso de marcas en
exclusiva para os produtos da devandita DOP ou IXP. En calquera caso, a designacion e
presentacion dos produtos do devandito operador contera elementos identificativos
suficientes para evitar que se induza a erro ou confusién ao consumidor.

Este é outro punto de especial interese. Significa que unha marca que se comercia-
lice por unha adega nunha DOP/IXP pode ser tamén comercializada noutras DOP/
IXP. Isto tamén supon un conflito con outras disposiciéns autonémicas anteriores
vixentes (a Lei 2/2005 e o Decreto 4/2007) que si o permiten (véxase apdo. 5.3.4).

. A solicitude xustificada do grupo de produtores previsto no apartado 1 do artigo 14

poderase regular, nos correspondentes pregos de condicions, a proteccion dos nomes
xeogrdficos das subzonas e municipios, notablemente vinculados ds DOP e IXP, utili-
zados para a comercializacion do produto agrario ou alimentario amparado por tales
figuras, sempre e cando non se oporia ao establecido na normativa xeral sobre infor-
macién alimentaria.

5.3.2. Proteccion do nome da variedade Albarifio

O Real decreto 1363/2011, do 7 de outubro, polo que se desenvolve a regulamentacién
comunitaria en materia de etiquetaxe, presentacion e identificacion de determinados
produtos vitivinicolas, establece no seu artigo 15 que determinadas variedades de uva
non poderdn ser utilizadas na etiquetaxe de vifios sen denominacién de orixe ou indica-
cién xeografica protexida.

5

Ver Regulamento (UE) 1308/2013, art. 102.
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Polo momento, a Unica variedade de uva no ambito nacional incluida neste artigo 15 é a
variedade Albarifio.

5.3.3. Proteccion do nome de variedades autdctonas

A Orde do 19 de xullo de 2010, da Conselleria do Medio Rural, pola que se establecen
normas sobre as condicions de utilizacion das indicaciéns facultativas relativas ao ano
de colleita e & variedade ou variedades de uva na etiquetaxe e presentacion dos vifios sen
denominacion de orixe nin indicacidn xeografica protexida, establece no seu artigo 5° que
determinadas variedades de uva autdctonas non poderan ser utilizadas na etiquetaxe
de vifios sen denominacién de orixe ou indicacién xeografica protexida na Comunidade
Auténoma de Galicia.

Isto é especialmente importante para aquelas adegas que, ainda estando inscritas nas
DOP/IXP galegas, e elaborando vifios baixo o amparo das ditas DOP/IXP, elaboren tamén
vifios sen o devandito amparo (p. ex. por autodescualificaciéons ao non cumprir os requi-
sitos fisicoquimicos ou organolépticos esixidos pola DOP/IXP correspondente).

As ditas variedades son as seguintes, tal como figuran no devandito artigo 5°

a. Brancas: Albarifio, Branca de Monterrei, Caifio branco, Dona Branca, Godello, Lado,
Loureira (Loureiro branco, Marqués), Torrontés e Treixadura.

b. Tintas: Brancellao, Caifio bravo, Caifio longo, Caifio tinto, Espadeiro (Torneiro), Fe-
rron, Mouraton (Juan Garcia), Loureiro tinto, Mencia, Merenzao (Maria Ordofia), Pe-
dral (Dozal) e Souson.

5.3.4. Rexistro de nomes comerciais e marcas comerciais

As marcas comerciais utilizadas nos produtos do sector vitivinicola, como todas as mar-
cas comerciais, deberan cumprir o disposto na normativa nacional de transposicién da
Directiva 2008/95/CE (en Espafia, a Lei 17/2001, do 7 de decembro, de marcas), e no Regu-
lamento (UE) n® 2017/1001 do Parlamento Europeo e do Consello, do 14 de xufio de 2017,
sobre a marca da Unién Europea.

Ademais, deben cumprir tamén as disposiciéns que para o efecto introducen o Regula-
mento (UE) n°® 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de decembro de
2013, polo que se crea a organizacién comun de mercados dos produtos agrarios e polo
que se derrogan os regulamentos (CEE) n°® 922/72, (CEE) n°® 234/79, (CE) n°® 1037/2001
e (CE) n°® 1234/2007 e o Regulamento delegado (UE) n° 2019/33 da Comisidn, do 17 de
outubro de 2018, polo que se completa o Regulamento (UE) n°® 1308/2013 do Parlamen-
to Europeo e do Consello no que respecta as solicitudes de proteccién das denomina-
cions de orixe, indicacidns xeograficas e termos tradicionais do sector vitivinicola, ao
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procedemento de oposicién, as restricidns de utilizacién, as modificaciéns do prego de
condiciéns, 4 cancelacion da proteccion e & etiquetaxe e a presentacion.

En canto aos nomes comerciais, o Real decreto 1363/2011, do 7 de outubro, polo que
se desenvolve a regulamentacién comunitaria en materia de etiquetaxe, presentacion
e identificacidon de determinados produtos vitivinicolas, di no seu artigo 10 o seguinte:

En aplicacién do artigo 70.3 do Regulamento (CE) n°® 607/2009 da Comisién, do 26 de
maio de 2009, o embotellador, produtor, importador ou vendedor, que queira indicar na
etiquetaxe o seu nome ou razon social mediante un nome comercial cuxa titularidade fose
inscrita ao seu favor, como nome comercial, na Oficina Espafiola de Patentes e Marcas,
deberd comunicalo ao correspondente Rexistro de Envasadores de Vifios para a sua ano-
tacion neste.

E dicir, en termos practicos, é necesario que o embotellador estea debidamente rexistra-
do no Rexistro de embotelladores (ver parte 1, apdo. 1.2, desta guia) para poder etiquetar
produtos vitivinicolas co seu nome comercial, para o que debe ser titular deste na Ofici-
na Espafiola de Patentes e Marcas.

Nota: O mencionado Regulamento (CE) n°® 607/2009 da Comisién, do 14 de xullo de 2009,
estd actualmente derrogado polo Regulamento delegado (UE) n® 2019/33 da Comisién, do 17
de outubro de 2018, polo que se completa o Regulamento (UE) n°® 1308/2013 do Parlamento
Europeo e do Consello no que respecta as solicitudes de proteccion das denominacidns de
orixe, indicacions xeograficas e termos tradicionais do sector vitivinicola, ao procedemento
de oposicion, as restricions de utilizacion, as modificacions do prego de condicions, & cance-
lacion da proteccidn e a etiquetaxe e a presentacidn. Non obstante, no momento de elaborar
esta guia, en Espafia segue estando vixente o Real decreto 1363/2011, polo que este requisito
continla en vigor.

Este requisito non é aplicable as marcas comerciais. Non obstante, algins consellos
reguladores esixen que as marcas comerciais estean a sua vez concedidas a favor do
operador pola Oficina Espafiola de Patentes e Marcas (OEPM) ou a Oficina de Propie-
dade Intelectual da Unién Europea (EUIPO), ou outro organismo equivalente a nivel
internacional.

5.3.5. Requisitos autonémicos

No ambito da Comunidade Autédnoma de Galicia, os requisitos relativos a marcas e no-
mes comerciais estan establecidos na Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocién e
defensa da calidade alimentaria galega, e no Decreto 4/2007, do 18 de xaneiro, polo que
se regulan as denominacidns xeogréficas de calidade do sector alimentario e os seus
consellos reguladores.



REQUISITOS RELATIVOS A NOMES COMERCIAIS, MARCAS COMERCIAIS E ETIQUETAXE

5.3.5.1. Lei 2/2005

A Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocion e defensa da calidade alimentaria galega,
establece, no seu artigo 9, “Ambito da proteccion”, o seguinte:

1.

Os nomes de cada denominacion quedardn protexidos fronte a un uso distinto ao
requlado na presente lei e normas concordantes.

A proteccion estenderase desde a producion a todas as fases de comercializacion,
presentacion, publicidade e etiquetaxe, asi como aos documentos comerciais dos
produtos afectados. A proteccion implica a prohibicion de empregar calquera indi-
cacion falsa ou enganosa en canto & procedencia, orixe, natureza ou caracteristicas
esenciais dos produtos no envase ou embalaxe, a publicidade ou os documentos rela-
tivos a estes.

Os nomes protexidos por unha denominacion non poderan ser empregados na de-
signacidn, presentacion ou publicidade dos produtos que non cumpran os requisitos
esixidos na denominacion, ainda que tales nomes vaian traducidos a outras linguas
ou vaian precedidos de expresions como «tipo», «estilo», «imitacion» ou outras si-
milares, nin ainda cando se indique a verdadeira orixe do produto. Tampouco po-
deran empregarse expresions do tipo «embotellado en», «envasado en» ou outras
analogas.

Este punto supdn que os vifios non amparados polas denominaciéns de orixe non
poden utilizar en ningln caso o nome dunha denominacién de orixe, nin sequera
recofiecendo ou informando do feito de non estar amparados por esta.

As marcas, nomes comerciais ou razoéns sociais que fagan referencia aos nomes xeo-
graficos protexidos polas denominacidns unicamente poderan utilizarse en produtos
con dereito & denominacion de que se trate, sen prexuizo do contemplado na norma-
tiva comunitaria nesta materia.

Este punto entra en contradicion co artigo 13.5 da Lei 6/2015 (véxase apdo. 5.3.1), a
cal prevalece. Polo tanto, en realidade non pode utilizarse o nome dunha denomi-
nacién de orixe nunha marca ou nome comercial.

No caso de que unha mesma marca, nome comercial ou razén social sexa utilizada
para a comercializacién dun produto con denominacion xeogréfica de calidade e ou-
tro ou outros de similar especie que carezan da devandita denominacion de calidade,
habera de introducirse na etiquetaxe, presentacion e publicidade destes produtos
elementos suficientes que permitan diferenciar de maneira clara e sinxela o produ-
to con denominacion do que non a ten, para evitar, en todo caso, a confusion nos
consumidores.

Isto é especialmente importante para aquelas adegas que, ainda estando inscri-
tas nas DOP/IXP galegas, e elaborando vifios baixo o amparo das ditas DOP/IXP,
elaboren tamén vifios sen o devandito amparo (p. ex. por autodescualificacions
ao non cumprir os requisitos fisicoquimicos ou organolépticos esixidos pola DOP/
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IXP correspondente). Non ¢ suficiente con que a etiquetaxe non leve precinta de
garantia, ou que simplemente se utilice unha etiqueta moi similar suprimindo o
nome da denominacidn de orixe: debera ser claramente diferenciable, desde o
punto de vista do consumidor, o produto non amparado do amparado.

6. Sen prexuizo do que dispon o apartado anterior, a normativa propia de cada denomi-
nacion xeografica de calidade podera esixir que as marcas comerciais que se utilicen
nos produtos por ela amparados non sexan utilizadas noutros de similar especie que
non estean acollidos & sua proteccion.

Este punto tampouco é aplicable, pois entra en contradicion co artigo 13.7 da Lei
6/2015, o cal prevalece (véxase apdo. 5.3.1).

5.3.5.2 Decreto 4/2007

Pola sua banda, o Decreto 4/2007, do 18 de xaneiro, polo que se regulan as denomina-
ciéns xeograficas de calidade do sector alimentario e os seus consellos reguladores, no
seu artigo 10 restrinxe o uso da denominacion de orixe e a sua simboloxia aos operadores
inscritos nos rexistros de adegas de cada Consello Regulador:

* O dereito ao uso da correspondente denominacion e dos seus simbolos, anagramas e
logotipo na propaganda, publicidade, documentacion, precintos e etiquetas, é exclusivo
das firmas inscritas nos diferentes rexistros do Consello Regulador, sen prexuizo do
establecido no artigo 14.3°¢.

Ademais, o mencionado Decreto 4/2007 establece no seu artigo 12 certos requisitos
para as marcas comerciais, nomes comerciais e razdns sociais, que son unha réplica dos
incluidos na Lei 2/2005 (véxase apartado anterior):

1. As marcas, nomes comerciais ou razons sociais que fagan referencia aos nomes xeo-
gréficos protexidos polas denominacions, unicamente se poderan utilizar en produtos
con dereito & denominacion de que se trate, sen prexuizo do previsto na normativa
comunitaria nesta materia.

(Equivalente ao artigo 9.4 da Lei 2/2005.)

2. No caso de que unha mesma marca, nome comercial ou razén social sexa utilizada para
a comercializacion dun produto con denominacion xeografica de calidade e outro ou
outros de similar especie que carezan da devandita denominacion de calidade, debe-
rd introducirse na etiquetaxe, presentacion e publicidade deses produtos elementos

& No seu art. 14.3° o Decreto 4/2007 permite, aos establecementos de venda polo mildo, que
expendan produto amparado por unha denominacién xeografica, utilizar o distintivo desta, colo-
cado de forma visible e de forma que permita unha correcta identificacion do produto protexido,
de acordo co que se estableza na normativa propia da denominacion.
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suficientes que permitan diferenciar de forma clara e sinxela o produto con denomi-
nacién do que non a ten, para evitar, en todo caso, a confusién nos consumidores.

(Equivalente ao artigo 9.5 da Lei 2/2005.)

3. Sen prexuizo do que dispon o paragrafo anterior, o requlamento de cada denomina-
cién xeogrdéfica de calidade podera esixir que as marcas comerciais que se utilicen nos
produtos por ela amparados non sexan utilizadas noutros de similar especie que non
estean acollidos & sua proteccion.

(Equivalente ao artigo 9.6 da Lei 2/2005.)

5.4. Requisitos relativos a etiquetaxe

Neste apartado ocuparémonos dos requisitos relativos a etiquetaxe. En primeiro lugar,
explicaranse os requisitos xerais relativos a etiquetaxe, para, a continuacién, desenvol-
ver o0s requisitos sobre as indicacidns obrigatorias e facultativas nesta.

5.4.1. Requisitos xerais sobre etiquetaxe

A etiquetaxe dos vifios, como produto de alimentacidn, estd suxeita as disposiciéns,
transversais para toda a etiquetaxe alimentaria, do Regulamento (UE) n°® 1169/2011, do
Parlamento Europeo e do Consello, do 25 de outubro de 2011, sobre a informacién ali-
mentaria facilitada ao consumidor, e polo que se modifican os regulamentos (CE) n°
1924/2006 e (CE) n°® 1925/2006 do Parlamento Europeo e do Consello, e polo que se
derrogan a Directiva 87/250/CEE da Comisidn, a Directiva 90/496/CEE do Consello, a Di-
rectiva 1999/10/CE da Comisién, a Directiva 2000/13/CE do Parlamento Europeo e do
Consello, as directivas 2002/67/CE e 2008/5/CE da Comision e o Regulamento (CE) n°
608/2004 da Comision.

A nivel nacional, a etiquetaxe dos vifios, como produto de alimentacion, esta suxeita
tamén aos principios xerais de etiquetaxe e presentacion dos produtos de alimentacidn,
recollidos no artigo 4 do Real decreto 1334/1999, do 31 de xullo, polo que se aproba a
norma xeral de etiquetaxe, presentacion e publicidade dos produtos alimenticios. Estes
principios xerais son 0s seguintes:

1. A etiquetaxe, presentacion e publicidade dos produtos alimenticios e as modalida-
des de realizala, non deberan ser de tal natureza que induzan a erro ao comprador,
especialmente:

a. Sobre as caracteristicas do produto alimenticio e, en particular, sobre a sua natu-
reza, identidade, calidades, composicién, cantidade, duracion, orixe ou procedencia
e modo de fabricacion ou de obtencién.
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b. Atribuindo ao produto alimenticio efectos ou propiedades que non posua.

¢. Suxerindo que o produto alimenticio poste caracteristicas particulares, cando to-
dos os produtos similares posuan estas mesmas caracteristicas.

d. Atribuindo a un produto alimenticio propiedades preventivas, terapéuticas ou cu-
rativas dunha enfermidade humana, nin mencionando as ditas propiedades, sen
prexuizo das disposicions aplicables ds augas minerais naturais e aos produtos ali-
menticios destinados a unha alimentacion especial.

2. Estas prohibicions aplicaranse igualmente a presentacion dos produtos alimenticios
(en especial & forma ou ao aspecto que se dea a estes ou ao seu envase, ao material
usado para este e a forma en que estean dispostos, asi como & contorna en que estean
expostos) e a publicidade.

As autoridades competentes dos Estados membros deberan adoptar as medidas oportu-
nas para garantir que os produtos que non estean etiquetados seguindo estes principios
non se comercialicen ou sexan retirados do mercado.

O incumprimento dos requisitos de etiquetaxe, que é responsabilidade exclusiva do ope-
rador, ou de ambos os dous operadores solidariamente en caso de embotellamento por
encargo’, ten a consideracion de infracciéon administrativa, podendo ser esta de caracter
leve, grave ou moi grave®.

Os requisitos xerais relativos a etiquetaxe dos produtos vitivinicolas en particular estan
establecidos nas seguintes disposiciéns legais:

* A nivel estatal, no Real decreto 1363/2011, do 7 de outubro, polo que se desenvolve a
regulamentacién comunitaria en materia de etiquetaxe, presentacion e identificacion
de determinados produtos vitivinicolas.

* A nivel comunitario, no Regulamento delegado (UE) n°® 2019/33 da Comisién, do 17 de
outubro de 2018, polo que se completa o Regulamento (UE) n° 1308/2013 do Parla-
mento Europeo e do Consello no que respecta as solicitudes de proteccién de deno-
minacions de orixe, indicacidns xeograficas e termos tradicionais do sector vitivinico-
la, ao procedemento de oposicidn, as restricions de utilizacion, as modificacidéns do
prego de condicidns, & cancelacién da proteccién e & etiquetaxe e a presentacién, o
cal completa o Regulamento (UE) n® 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello,
do 17 de decembro de 2013, polo que se crea a organizacion comun de mercados dos
produtos agrarios e polo que se derrogan os regulamentos (CEE) n°® 922/72, (CEE) n°
234/79, (CE) n° 1037/2001 e (CE) n° 1234/2007.

7 Ver Decreto 158/2011, art. 30.
8 Ver Lei 24/2003, titulo llI, capitulo Il; Lei 6/2015, capitulo VI, e Lei 2/2005, titulo VI, capitulo II.
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En particular, o Real decreto 1363/2011 establece, no seu artigo 3, a obriga de etiquetar
os viflos embotellados en Espafia®, coas seguintes excepcidns:
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a. Os viflos transportados entre dous ou mais instalaciéns dunha mesma empresa.

b. O vifio non destinado 4 venda, ata un maximo de 30 litros por partida.

c. O vifo destinado ao consumo familiar do produtor e dos seus empregados.

d. As botellas de vifios espumosos con denominacién de orixe protexida elaborados
segundo o "método tradicional” que satisfagan, ademais, os seguintes requisitos:

1. Que as botellas circulen dentro da zona de producién da denominacién de orixe
protexida de que se trate e entre as adegas con dereito a esta.

2. Que as botellas se atopen en fase de elaboracidon pechadas con tapon de tiraxe
no que se identifiquen o lote de procedencia e a adega que efectuou a sua tiraxe
e fermentacion.

3. Que vaian provistos dun documento de acompafiamento.
4. Que sexan obxecto de controis especificos.

Adicionalmente, os vifios producidos nas denominaciéns de orixe protexidas (DOP) e
as indicacions xeograficas protexidas (IXP) (“termos protexidos”) estaran protexidos
fronte a™:

a. Calquera usurpacién do termo protexido, mesmo cando este vaia acompanado dun-
ha expresion semellante a «estilo», «tipo», «<método», «xcomo se produce en», «imi-
tacién», «sabor», «<como» ou calquera outra expresion similar.

b. Calquera outra indicacién falsa ou enganosa en canto a natureza, 4s caracteristicas
ou 3s calidades esenciais do produto colocada no seu envase interior ou exterior, na
publicidade ou nos documentos relativos ao produto de que se trate.

c. Calquera outra practica que poida inducir a erro aos consumidores, en especial fa-
céndolles crer que o vifio goza do termo tradicional “protexido”.

5.4.2. Indicacions na etiquetaxe (requisitos comunitarios e estatais)

Neste apartado trataranse os requisitos relativos as indicacidéns na etiquetaxe. Estes
requisitos son, na sia maioria, establecidos a nivel comunitario. Non obstante, para al-
gunhas das indicaciéns sinalanse tamén requisitos nacionais aplicables.

®  Ver Real decreto 1363/2011, art. 3.
' Ver Regulamento (UE) n° 1308/2013, art. 113.
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As indicacidns da etiquetaxe poderan ser obrigatorias ou facultativas™.

Para a etiquetaxe de produtos destinados 4 exportacion, seran de aplicacion ademais as
indicaciéns da normativa vixente en cada pais de destino.

5.4.2.1 INDICACIONS OBRIGATORIAS

As indicacions obrigatorias, sequndo a normativa europea sectorial en vigor™, son as
seguintes para todos os produtos vitivinicolas:

a.

Categoria do produto vitivinicola™. Non obstante, esta indicacién é facultativa para
os vifios con DOP ou IXP™,

Expresion do nivel de proteccion: nos vifios con DOP ou IXP, a expresion “denomina-
cion de orixe protexida“, ou “indicacién xeogréfica protexida®“, xunto co nome corres-
pondente da DOP ou IXP (non obstante, existen termos tradicionais substitutivos
aceptados pola Union Europea; véxase mais adiante).

Para estes produtos, pode omitirse a referencia & categoria de produto vitivinicola
(letra a) anterior).

Grao alcohdélico volumétrico adquirido.
Procedencia.

Embotellador ou, no caso do vifio espumoso, o vifio espumoso gasificado, o vifio es-
pumoso de calidade ou o vifio espumoso aromatico de calidade, 0o nome do produtor
ou do vendedor.

Importador, no caso dos vifios importados.

Para o viflo espumoso, o vifio espumoso gasificado, o vifio espumoso de calidade ou
o vifio espumoso aromatico de calidade, indicacién do contido de azucre.

Por outra banda, existen outras indicaciéns obrigatorias reguladas na normativa hori-
zontal da Unién Europea e/ou na lexislacién nacional:

a.

Numero do Rexistro de embotelladores™.

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, capitulo IV.
Ver Regulamento (UE) n°® 1308/2013, art. 119.

As categorias dos produtos vitivinicolas estan establecidas no Regulamento (UE) n°® 1308/2013,
anexo VIl parte Il.

Ver Regulamento (UE) n°® 1308/2013, art. 119.2.
Ver Real decreto 1363/2011, art. 4.



REQUISITOS RELATIVOS A NOMES COMERCIAIS, MARCAS COMERCIAIS E ETIQUETAXE

b. Volume nominal.

c. Numero de lote (excepto nos envases ou recipientes cuxa cara maior tefia unha
superficie inferior a 10 centimetros cadrados, nese caso esta indicacién non sera
obrigatoria)".

d. Presenza dun ou mais ingredientes alérxenos’™.

As indicacions obrigatorias deberan ir no mesmo campo visual da botella, é dicir,
de tal maneira que sexan simultaneamente lexibles sen ter que virar esta (a excepcién
do nimero de lote e as menciéns a determinadas substancias ou produtos que causan
alerxias ou intolerancias), en caracteres indelebles e de tamafio igual ou superior a 1,2
mm en todos os casos, e distinguiranse claramente do texto ou debuxos adxacentes™.

En canto a lingua na que deben expresarse estas indicacidns:

* Na comercializacién en Espafia, debe utilizarse polo menos a lingua espafiola oficial
do Estado®.

* Se a comercializacién se fai no dmbito da comunidade auténoma con lingua oficial
propia, como é o caso de Galicia, o anterior non é aplicable?, e poderia utilizarse uni-
camente a lingua galega.

* Na Unidén Europea debera utilizarse unha das linguas oficiais, que comprendan facil-
mente os consumidores dos Estados onde se comercializa o alimento, sen prexuizo de
que poidan utilizarse varias (por outra banda, cada Estado membro pode estipular que
as mencidns se faciliten nunha ou mais linguas de entre as oficiais na Unién Europea)®.

* Na exportacion a terceiros paises, poden utilizarse outras linguas, en funcién do des-
tino do produto (ver epigrafe 5.4.2.3).

A continuacién, entramos en mais detalle nestas indicacidéns obrigatorias, partindo da
hipétese de que somos unha adega pertencente a unha DOP ou IXP.

' Ver Real decreto 1334/1999, art. 5.1, Real decreto 1801/2008, art. 9, e Regulamento (UE) 1169/2011,
art. 23.

7 Ver Real decreto 1334/1999, art. 5.1, e Real decreto 1808/1991, art. 3.
8 Ver Real decreto 1334/1999, art. 7, e Regulamento (UE) 1169/2011, art. 21.

" Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 40 e art. 41. Ainda que no Regulamento (UE)
1169/2011, que é normativa horizontal sobre informacién alimentaria, indicase que o tamafio da
letra podera ser igual ou superior a 0,9 mm no caso dos envases cuxa superficie maior sexa in-
ferior a 80 cm?, este Regulamento delegado (UE) 2019/33 soamente permite o tamafio igual ou
superior a 1,2 mm.

20 Ver Real decreto 1334/1999, art. 18.

21 Ver Real decreto 1334/1999, art. 18.

22 Ver Regulamento (UE) 1169/2011, art. 15.
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24

25

26

27

28

1.

Expresion do nivel de proteccion: “denominacion de orixe protexida”, ou “indica-
cion xeografica protexida”, xunto co nome correspondente da DOP ou IXP (que debe
aparecer inmediatamente préximo)®.

En lugar da expresion “denominacion de orixe protexida”, pode utilizarse tamén a
expresiéon “denominacién de orixe”, que é un termo tradicional substitutivo? reco-
fiecido na base de datos eAmbrosia%, da Unién Europea.

Existen outros termos tradicionais substitutivos? para a expresion “"denominacion
de orixe protexida”, tales como “vifio de calidade con indicacion xeogréafica®, “deno-
" n " n

minacidn de orixe cualificada”, “vifio de pago”, “vifio de pago cualificado”, etc., pero
en Galicia unicamente ¢ aplicable “"denominacion de orixe”.

No caso das indicacidéns xeograficas protexidas, este nome pode substituirse polo
termo tradicional “vifio da terra” tamén recollido na devandita base de datos
eAmbrosia.

Grao alcohélico volumétrico adquirido?. Indicarase en unidades ou medias uni-
dades porcentuais. A cifra ira seqguida do simbolo «% vol.» e podera ir precedida
dos termos «grao alcohdlico adquirido» ou «alcohol adquirido», ou da abreviatura
«alc».

Sen prexuizo das tolerancias previstas polo método de andlise de referencia utiliza-
do, o grao alcohélico indicado non podera ser superior nin inferior en mais dun 0,5
% vol. ao grao determinado pola andlise. Non obstante o anterior, sen prexuizo das
tolerancias previstas polo método de andlise de referencia utilizado, o grao alco-
hélico indicado non podera ser superior nin inferior en mais dun 0,8 % vol. ao grao
determinado pola analise para determinados vifios (entre eles os almacenados en
botella mais de 3 anos).

Procedencia do produto? (“produto de Espafia” ou “vifio de Espafia” ou “producido
en Espafa”, ou expresions equivalentes).

Ver Regulamento (UE) n.° 1308/2013, art. 119 e Real decreto 1363/2011, art. 16.
Ver Real decreto 1363/2011, art. 16, e Regulamento (UE) 1308/2013, subseccion 3.

https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-quality/certification/
quality-labels/geographical-indications-register/tdt

Ver Lei 6/2015, disposicidn adicional terceira.

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 44. Nota importante: Neste regulamento dele-
gado suprimiuse o antigo punto 54.2 do Regulamento (CE) 607/2009, que dicia: "O grao alco-
hélico volumétrico adquirido aparecera na etiqueta con caracteres dunha altura minima de 5
milimetros, se o volume nominal é superior a 100 centilitros, de 3 milimetros, se é igual ou
inferior a 100 centilitros e superior a 20 centilitros, e de 2 milimetros, se é igual ou inferior a
20 centilitros.”

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 45.
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4. Indicacion do embotellador?: nome do embotellador e enderezo (municipio e Es-
tado membro, é dicir, Espafia), precedidos do termo “embotellador” ou “embotella-
do por”.

No caso dun embotellamento por encargo, a indicacién do embotellador comple-
tarase mediante os termos “embotellado para” ou, no caso de que conste o nome
e o enderezo da persoa que procedese ao embotellamento por conta dun terceiro,
mediante os termos “embotellado para (...) por (...)".

No caso dos recipientes distintos das botellas, os termos «embotellador» e «em-
botellado por [..]» poderan substituirse por «envasador» e «envasado por [..J»,
respectivamente.

Cando o embotellamento se realice nun lugar distinto ao do embotellador (¢ dicir,
por encargo e noutro municipio), as indicaciéns consideradas anteriormente debe-
ran acompafarse dunha referencia ao lugar exacto onde tivese lugar a operacion.

O nome do embotellador e o seu enderezo (municipio e Estado membro) poden ser
substituidos por un cédigo, baixo certas condiciéns®. Este c6digo serd o seu nimero
de inscriciédn no Rexistro de embotelladores®'.

De forma practica, e simplificando, a seguinte poderia ser unha “férmula” posible
para indicar os embotellamentos por encargo:

Condicién Expresion

Se quen encarga o embotellamento
e quen embotella estan no mesmo
municipio

"Embotellado para + razon social completa +
nome do municipio + Espafia por R.E. n°®..."

"Embotellado para + razoén social completa +
nome do municipio de quen encarga + Espafia por
R.E. n° ... + nome do municipio de quen embotella +
Espaia

Se quen encarga o embotellamento
e quen embotella estan en distintos
municipios

29

30

31

32

Debe terse en conta que, no caso de que o enderezo conste de, ou contefia, 0 nome
dunha DOP ou IXP, o dito enderezo debera aparecer en caracteres dun tamafio non
superior & metade dos utilizados para a DOP ou IXP (ou ben ser substituido polo
c6digo mencionado anteriormente)®.

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 46, onde se pode consultar mais informacién res-
pecto & indicacion do embotellador e tamén do produtor, importador e vendedor, de ser o caso.

Ver Real decreto 1363/2011, arts. 6, 7, 8 e 9.
Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 46, e Real decreto 1363/2011, art. 6.
Ver Real decreto 1363/2011, art. 7.2, e Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 46.6.

229



GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

E importante engadir que, nos embotellamentos por encargo, ademais dos requisitos

230 . . . .
propios da etiquetaxe, deben cumprirse os seguintes:

a. No caso de que un operador embotelle produtos para outras adegas, industrias
ou marquistas, debera ter ao dispor do servizo provincial competente o contrato
do embotellamento ou envasado feito por encargo.

b. Os embotellamentos por encargo reflectiranse no Libro Rexistro de Embotella-
mento, facendo constar o nome e enderezo da persoa embotelladora.

5. Para os vifios espumosos, indicacién do contido en azucre (expresado en termos
de glicosa, frutosa e sacarosa), seqgundo a seguinte taboa’*

Termo Contido en azucre

Se o seu contido de azucre é inferior a 3 gramos por litro; estes ter-
Brut nature mos unicamente poderan utilizarse para os produtos aos que non
se engadiu azucre despois da fermentacion secundaria

Extra brut Se o seu contido de azucre se sitla entre 0 e 6 gramos por litro
Brut Se o seu contido de azucre é inferior a 12 gramos por litro

Extra seco Se o seu contido de azucre se sitla entre 12 e 17 gramos por litro
Seco Se o seu contido de azucre se sitla entre 17 e 32 gramos por litro
Semiseco Se o seu contido de azucre se sitla entre 32 e 50 gramos por litro
Doce Se o seu contido de azucre é superior a 50 gramos por litro

Nota 1: Se o contido de azucre do produto xustifica o uso de dous destes termos, s6 podera
empregarse un deles®.

Nota 2: O contido de azucre non podera ser superior nin inferior en mais de 3 gramos por litro
ao contido en azucre que aparece na etiqueta do produto®.

33 Ver Decreto 158/2011, art. 29.

% Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 47.
% Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 47.
% Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 47.
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REQUISITOS RELATIVOS A NOMES COMERCIAIS, MARCAS COMERCIAIS E ETIQUETAXE

6. Numero do rexistro de embotelladores®. 231

7. Volume nominal do envase (capacidade)®, utilizando como unidades de medida o
litro, o centilitro ou o mililitro, en caracteres dunha altura minima de:

* 6 mm, se a cantidade nominal é superior aos 100 centilitros.

* 4 mm, se a cantidade nominal estd comprendida entre os 100 centilitros, incluso,
e os 20 centilitros, exclusive.

* 3 mm, se a cantidade nominal esta comprendida entre os 20 centilitros, incluso,
e os 5 centilitros, exclusive.

* 2 mm, se a cantidade nominal é igual ou inferior aos 5 centilitros.

O volume ira sequido da unidade de medida (ou ben o seu simbolo), utilizdndose
“litros” ("l ou "L"), "centilitros” (“cl”) ou “mililitros” ("ml").

8. Numero de lote (excepto nos envases ou recipientes cuxa cara maior tefia unha
superficie inferior a 10 centimetros cadrados, nese caso esta indicacion non sera
obrigatoria), precedido da letra ” L"*.

Enténdese por lote un conxunto de unidades de venda producido e envasado en
circunstancias practicamente idénticas*.

O lote sera determinado e estara baixo a responsabilidade do produtor e/ou o
envasador.

9. Indicacion de presenza de sulfitos* (p. ex. “Contén sulfitos”; pode indicarse en lin-
gua espafola, inglesa, francesa, italiana e portuguesa)®.

Ver Lei 24/2003, disposicion adicional 4% e Real decreto 1363/2011, art. 4.

Ver Real decreto 1334/1999, art. 5.1, Real decreto 1801/2008, art. 9, e Regulamento (UE) 1169/2011,
art. 23.

Ver Real decreto 1334/1999, art. 5.1, e Real decreto 1808/1991, do 13 de decembro, art. 3.
Ver Real decreto 1808/1991, art. 1.

Ver Real decreto 1808/1991, art. 3.

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 41, e Regulamento (UE) 1169/2011, art. 21.

Acordo adoptado polo Instituto Nacional do Consumo (INC) e o Ministerio de Agricultura, Ali-
mentacidon e Medio Ambiente, na reunién celebrada o 11 de xufio de 2012, o cal foi comunicado
oficialmente & DG - AGRI da Comisién Europea.
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10. No caso de que poidan presentarse outros elementos alérxenos*, concretamente
ovo, produtos a base de ovo, leite e/ou derivados do leite, deberd indicarse na eti-
quetaxe, obrigatoriamente en lingua espafiola®.

11. Disposicions especificas para os vifios espumosos gasificados, vifios de agulla gasi-
ficados e vifios espumosos de calidade®.

12. As demais de cumprimento obrigatorio establecidas no prego de condicidns aplica-
ble ao operador®’.

5.4.2.2. INDICACIONS FACULTATIVAS

As indicacions facultativas terdan que cumprir os principios xerais da etiquetaxe e presen-
tacién dos produtos alimenticios (ver apdo. 5.4 deste documento), asi como ser demos-
trables e verificables.

NOTA IMPORTANTE

Algunhas destas indicacidns facultativas poden ser de cumprimento obrigatorio, ou
estar modificadas ou prohibidas, parcial ou totalmente, polos pregos de condiciéns
correspondentes.

Comezaremos polas indicaciéns recollidas no Regulamento delegado (UE) 2019/33, con-
cretamente na sla seccion 2, “Indicaciéns facultativas”, que son as seguintes:

* Ano de colleita (artigo 49).

* Nome da variedade de uva de vinificacién (artigo 50).

Nota: O Regulamento delegado (UE) 2019/33 dispdn tamén (no seu artigo 51) normas especi-
ficas para a indicacion de variedades de uva de vinificacidon en produtos vitivinicolas que non
estean acollidos a unha denominacion de orixe ou indicacién xeografica protexida, que saen
do obxecto desta guia.

* Indicacién do contido de azucre nos produtos vitivinicolas distintos do vifio espumoso,
o vifio espumoso gasificado, o vifio espumoso de calidade ou o vifio espumoso aroma-
tico de calidade (artigo 52).

44 Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 41, e Regulamento (UE) 1169/2011, art. 21.

4 Acordo adoptado polo Instituto Nacional do Consumo (INC) e o Ministerio de Agricultura, Ali-
mentacidon e Medio Ambiente, na reunidn celebrada o 11 de xufio de 2012, o cal foi comunicado
oficialmente & DG - AGRI da Comisién Europea.

46 Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 48.
47 Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 47.



REQUISITOS RELATIVOS A NOMES COMERCIAIS, MARCAS COMERCIAIS E ETIQUETAXE

» Termos que se refiren a determinados métodos de producidn (artigo 53).

* Indicacién da explotacidn viticola (artigo 54).

* Referencia a nomes de unidades xeograficas menores ou mais amplas que a zona

abranguida pola denominacién de orixe ou indicacidn xeografica protexida (artigo 55).

Ademais das anteriores, o Regulamento delegado (UE) 2019/33 dedica tamén certa aten-
cién aos simbolos comunitarios da DOP e IXP, no seu artigo 22, os cales poden enten-
derse tamén como unha indicacion facultativa na etiquetaxe (sempre que os vifios tefian
DOP ou IXP).

48

49

50

51

52

53

1. Ano da colleita. Un minimo do 85% do volume*® procedera de uva vendimada no

ano en cuestion®.

" n

Podese empregar a palabra "ano”, “colleita” ou “vendima” (en castelan ou galego)
precedendo ao ano da colleita.

Nota 1: Alguns consellos reguladores poden facer obrigatoria esta indicacion, polo me-
nos nalguns tipos de vino, a través dos seus correspondentes pregos de condicidns.

Nota 2: En toda Espana, os vifios con DOP que utilicen as mencidns “crianza”, “reserva”
ou “gran reserva” deben indicar obrigatoriamente o ano da colleita®.

. Nome da(s) variedade(s) de uva de vinificacion®'.

En caso de indicar na etiquetaxe mais dunha variedade, ordenaranse de forma de-
crecente, segundo a sta achega ao vifio, con igual tamafio e tipo de letra.

Se sé figura unha variedade, a stia achega ten que ser cando menos do 85% do
total®2.

Se se mencionan duas ou mais variedades, tefien que supoiier 0 100% do total®.

Nota: As variedades teran que corresponderse coas incluidas nos correspondentes pre-
gos de condicidns.

Nesa cifra non se incluirdn produtos utilizados na edulcoracién, licores de expedicion e de tiraxe,
ou determinados produtos que se utilizan na elaboracién de vifios de licor.

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 49.

Ver Real decreto 1363/2011, art. 23.

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 50.

Nesa cifra non se incluirdn produtos utilizados na edulcoracién, licores de expedicion e de tiraxe,
ou determinados produtos que se utilizan na elaboracién de vifios de licor.

Nesa cifra non se incluirdn produtos utilizados na edulcoracion, licores de expedicion e de tiraxe,
ou determinados produtos que se utilizan na elaboracién de vifios de licor.
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3. Para os vifos distintos dos espumosos, indicaciédn do contido en azucre (expresado
en termos de glicosa mais frutosa), segundo a seguinte taboa.

Termo Contido en azucre

Se o seu contido de azucre non é superior a:
+ 4 gramos por litro, ou

Seco « 9 gramos por litro, cando a acidez total expresada en gramos de
acido tartarico por litro non sexa inferior en mais de 2 gramos ao
contido de azucre residual

Se o seu contido de azucre supera o0 maximo autorizado pero non

é superior a:

+ 12 gramos por litro, ou

« 18 gramos por litro, cando a acidez total expresada en gramos de
acido tartarico por litro non sexa inferior en mais de 10 gramos ao

Semiseco contido de azucre residual

Semidoce Se o seu contido de azucre supera o maximo autorizado pero non é
superior a 45 gramos por litro

Doce Se o seu contido de azucre é igual ou superior a 45 gramos por litro

Nota 1: Se o contido de azucre do produto xustifica o uso de dous destes termos, s6 po-
derd empregarse un deles®.

Nota 2: O contido de azucre non podera ser superior nin inferior en mais de 1 gramo por
litro ao que aparece na etiqueta do produto®.

A modo de exemplo®®, un vifio que presente un contido en azucre residual de 5,8 g/l
(expresado en glicosa e frutosa) e unha acidez total de 5,7 g/l (expresado en acido tar-
tarico), poderia utilizar a indicacidn “seco” (xa que o azucre residual menos a acidez total
€ 0,1 g, é dicir, inferior a 2 g).

No entanto, un vifio que presente un contido en azucre residual de 5,4 g/l (expresado
en glicosa e frutosa) e unha acidez total de 3,2 g/l (expresado en acido tartarico), non
poderia utilizar a indicacidn “seco” (xa que o azucre residual menos a acidez total é 2,2
g, é dicir, superior a 2 g), pero si poderia utilizar a indicacion “semiseco”.

4. Termos que se refieren a determinados procesos de producién, sempre que sexan
comprobables. Entre eles cabe destacar:

a. Afermentacion, crianza ou envellecemento en recipientes de madeira, de ca-
pacidade maxima de 600 litros, pode sinalarse na etiqueta mediante as menciéns

> Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 52.
% Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 52.

%  Fonte: Documento “Etiquetado y presentacion de productos viticolas”, Ministerio de Agricultura,
Alimentacién y Medio Ambiente, Madrid, 2012.
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" on

“fermentado en barrica (ou tonel) de ..", “criado en barrica (ou tonel) de ..", ou
“envellecido en barrica (ou tonel) de ..", indicando o tipo de madeira®’.

O termo “barrica” pode utilizarse cando o recipiente sexa de calquera tipo de
madeira®®. Poden utilizarse os termos noble, afiejo e roble cando o devandito
recipiente sexa de madeira de carballo. En particular, os termos tradicionais no-
ble e afejo deberdn cumprir as demais condicidns establecidas para eles na Lei
6/2015% e recollidas na base de datos eAmbrosia® da Union Europea.

Nota: Estes termos tradicionais non estan rexistrados na UE en galego (si en caste-
lan), e, polo tanto, non deben traducirse.

Estas indicacidéns non poderan utilizarse para designar produtos vitivinicolas ela-
borados con axuda de anacos de madeira de carballo, ainda cando se empregasen
tamén nos devanditos procesos recipientes de madeira de carballo ou doutras
especies®’.

Debe terse en conta, respecto a estas mencidns, que®?:

1.

O termo "barrica” serd aplicable aos vifios con denominacion de orixe ou indi-
cacion xeografica protexidas que fosen fermentados, criados ou envellecidos en
recipientes de madeira. Cando se empregue ou se faga referencia a este termo,
debera indicarse nas informacidns relativas ao vifio en cuestion o periodo de
tempo, en meses ou anos, que permaneceu en tales recipientes de madeira.
Non obstante o anterior, podera utilizarse a indicacién “fermentado en barrica”
sempre que a fermentacion do vifio tivese lugar nos recipientes citados, sen que
sexa preciso indicar neste caso o periodo de tempo de permanencia.

O termo “roble” sera aplicable aos vifios con denominacion de orixe ou indicacion
xeografica protexidas que fosen fermentados, criados ou envellecidos en recipien-
tes de madeira de carballo. Cando se empregue ou se faga referencia a este termo,
deberd indicarse nas informaciéns relativas ao vifio en cuestién o periodo de tem-
PO, €N meses ou anos, que permaneceu en recipientes de madeira desa especie.

Cando o envellecemento se efectle en barricas de carballo, poderdan empregarse na eti-

" n

quetaxe os termos tradicionais: “crianza”, “reserva” e “gran reserva”, sempre que se

57

58

59

60

61

62

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 53.
Ver Real decreto 1363/2011, art. 18.
Ver Lei 6/2015, disposicion adicional segunda, “Indicacions relativas as caracteristicas dos vifios".

https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-quality/certification/
quality-labels/geographical-indications-register/tdt

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 53, e Real decreto 1363/2011, art. 18.
Ver Real decreto 1363/2011, anexo lIl.
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236

cumpran as condiciéns para eles establecidas na Lei 6/2015% e recollidas na base de

datos eAmbrosia® da Unién Europea:

1.

Crianza: vifios, salvo os espumosos, vifios de agulla e vifios de licor, que cumpren as
condicions seguintes:

- Os vifios tintos deben ter un periodo minimo de envellecemento de 24 meses, dos ca-
les deben permanecer polo menos 6 meses en barricas de carballo dunha capacidade
maxima de 330 (;

- Os vifios brancos e rosados deben ter un periodo minimo de envellecemento de 18
meses, dos cales deben permanecer polo menos 6 meses en barricas de carballo da
mesma capacidade maxima.

. Reserva: vifios, salvo os espumosos, vifios de agulla e vifios de licor, que cumpren as
condiciéns seguintes:

- Os vifios tintos deben ter un periodo minimo de envellecemento de 36 meses, dos ca-
les deben permanecer polo menos 12 meses en barricas de carballo dunha capacidade
maxima de 330 [, e en botella o resto deste periodo;

— Os vifios brancos e rosados deben ter un periodo minimo de envellecemento de 24
meses, dos cales deben permanecer polo menos 6 meses en barricas de carballo da
mesma capacidade maxima e en botella o resto deste periodo.

Gran reserva: vifios, salvo os espumosos, vifios de agulla e vifios de licor, que cumpren
as condicions seguintes:

- Os vifios tintos deben ter un periodo minimo de envellecemento de 60 meses, dos ca-
les deben permanecer polo menos 18 meses en barricas de carballo dunha capacidade
maxima de 330 [, e en botella o resto deste periodo;

- Os vifios brancos e rosados deben ter un periodo minimo de envellecemento de 48
meses, dos cales deben permanecer polo menos 6 meses en barricas de carballo da
mesma capacidade maxima, e en botella o resto deste periodo.

Ademais, nestes casos:

63

64

65

66

1.
2.

Sera obrigatorio indicar o ano da colleita®.

Indicaranse en caracteres de tamafio igual ou inferior ao dos utilizados no nome
xeografico®.

Ver Lei 6/2015, disposicion adicional segunda, “Indicacions relativas as caracteristicas dos vifios".

https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-quality/certification/
quality-labels/geographical-indications-register/tdt

Ver Real decreto 1363/2011, art. 23.
Ver Real decreto 1363/2011, art. 21.
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. A mencion “fermentacion en botella” s6 se podera utilizar para a designacion de
b. A " t botella” d til d d
vifios espumosos a condicidn de que®”:

1. O produto utilizado se fixese espumoso nunha segunda fermentacién alcohdlica
en botella.

2. A duracién do proceso de elaboracion que inclia o envellecemento na empresa
de producioén, calculada a partir da fermentacién destinada a facer o vifio base
espumoso, non sexa inferior a nove meses.

3. A duracién da fermentacion destinada a facer o vifio base espumoso e a duracion
da presenza do vifio base nas lias fosen, como minimo, de 90 dias.

4. O produto fose retirado das lias por filtracion segundo o método de transvasa-
mento ou por degolamento

c. As mencions “fermentacion en botella segundo o método tradicional”, “método
tradicional”, “método clasico” ou “método clasico tradicional” s6 poderan utilizar-
se para a designacion de vifios espumosos a condicién de que®s:

1. Se fixese espumoso nunha segunda fermentacién alcohélica en botella.

2. Permanecese sen interrupcion en lias e na mesma empresa durante polo menos
nove meses a partir da constitucién do viiio base.

3. Fose retirado das lias por degolamento.

d. As referencias & producion ecoléxica das uvas estan reguladas polo Regulamento
(CE) n°® 834/2007 do Consello, do 28 de xufio de 2007, sobre producién e etiquetaxe
dos produtos ecoldxicos®, desenvolto polo Regulamento (CE) n°® 889/2008 da Comi-
sién, do 5 de setembro de 2008, polo que se establecen disposicions de aplicacion do
Regulamento (CE) n°® 834/2007 do Consello, do 28 de xufio de 2007, sobre producion e
etiquetaxe dos produtos ecoloxicos.

Nota: Este Regulamento (CE) 834/2007 foi derrogado polo Regulamento (UE) n® 2018/848
do Parlamento Europeo e do Consello, do 30 de maio de 2018, sobre producion eco-
loxica e etiquetaxe dos produtos ecolodxicos, e polo que se derroga o Regulamento (CE)
834/2007 do Consello, con entrada en vigor na data 1 de xaneiro de 2021.

67 Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 53.
& Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 53.
8  Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 53.
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e. Outros métodos de producién. En Espafia, a normativa nacional reserva as seguintes
indicacidns para certas categorias de vifios con DOP ou IXP e métodos de producién (na
taboa seguinte excluiuse a categoria “vifios de licor”)”:
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Indicacién Categoria de produto Condiciéns de utilizacién
Maceracién - Aplicable aos vifios en cuxo proceso de

L Vifios con DOP ou IXP P - . P . .
carbdnica fermentacién se seguiu o devandito método

Aplicable aos vifios con DOP elaborados sen
aumento artificial da stia graduacion e co alcohol

Vifios con DOP e procedente na sua totalidade da fermentacion,
Naturalmente L 1 o ;

vifios con IXP de uvas cun grao alcohélico volumétrico natural superior
doce o . s

sobremaduradas a 15% vol. e un grao alcohélico volumétrico

adquirido non inferior a 13% vol., e tamén aos
vifios con IXP de uva sobremadurada

Vifios de uvas
Vendima tardia | sobremaduradas con DOP
ou IXP

Vifos con DOP

Vifios con IXP: vifios de
uvas sobremaduradas,
vifios de licor e vifios de
agulla

Aplicable aos vifios con denominacion de orixe
ou indicacion xeografica protexidas, para os que
a eleccion da uva utilizada na sua elaboracién se
realizou seguindo criterios ou normas especiais

Vendima
seleccionada

5. Indicacion da explotacién viticola”.

O Regulamento delegado (UE) 2019/33 establece certas consideracions para os ter-
mos que fagan referencia a unha explotacién viticola enumerados no anexo VI do
dito regulamento, distintos da indicacion do nome do embotellador, produtor ou
vendedor, e que estardn reservados aos produtos vitivinicolas con denominaciéns de
orixe ou indicacions xeogréficas protexidas.

Os ditos termos deberan utilizarse unicamente se o produto vitivinicola se elaborou
exclusivamente con uvas cultivadas en vifias que pertenzan a esa explotacion vitico-
la, e a vinificacidn se efectuou enteiramente nesa explotacion.

Os Estados membros regularan o uso dos seus respectivos termos enumerados no
anexo VI. Os terceiros paises estableceran normas de utilizacién aplicables aos seus
respectivos termos enumerados no anexo VI, incluidas as que emanen de organiza-
ciéns profesionais representativas.

70 Ver Real decreto 1363/2011, art. 17.
7 Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 54.
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Os operadores que intervefian na comercializaciéon dos produtos vitivinicolas pro-
ducidos en tal explotacién sé poderan utilizar o nome da explotacién na etiquetaxe
e a presentacidn deses produtos vitivinicolas se a explotacion en cuestidon esta de
acordo coa dita utilizacién.

No entanto, ata a data, Espafia non ten regulado ningun termo deste tipo. En Por-
tugal, por exemplo, estan regulados os termos “casa”, ” herdade”, “ pago”, “palacio”,
"quinta” e “solar”, que son similares a outros utilizados nas marcas e a etiquetaxe
dos vifios galegos e espafiois.

. Referencias a unidades xeograficas menores ou mais amplas que as abarcadas

pola denominacién de orixe ou indicacion xeografica protexida’. A etiqueta podera
incluir unha referencia ao nome dunha unidade xeografica menor ou mais ampla
(localidade ou grupo de localidades, municipio ou parte dun municipio, subrexién ou
parte da subrexidn vitivinicola ou zona administrativa) que a zona da denominacidn
de orixe ou a indicacién xeografica.

Polo que respecta aos produtos vitivinicolas producidos nunha unidade xeografica
menor, polo menos o 85 % das uvas” coas que se elaborou o produto vitivinicola de-
bera proceder desa unidade xeografica menor, e 0 15% das uvas restantes utilizadas
na producién procederan da zona xeografica delimitada da denominacién de orixe ou
indicacion xeogréfica de que se trate.

Alguns consellos reguladores establecen, nos seus pregos de condiciéns, requisitos
especificos para facer constar na etiquetaxe o nome da unidade xeografica menor (é
o caso das subzonas existentes na DO Rias Baixas e a DO Ribeira Sacra).

Con respecto as unidades xeograficas maiores que a zona abarcada pola DOP, ac-
tualmente non hai ningunha regulada para a Comunidade Auténoma de Galicia.

Simbolos comunitarios da DOP e IXP.

Ainda que non figura na seccion 2, “Indicacidns facultativas®, do Regulamento dele-
gado (UE) 2019/33, no seu artigo 22 dase a entender que os operadores inscritos na
DOP ou IXP poderian utilizar os simbolos comunitarios para vifios con DOP ou IXP
(ver figura 5.4.1).

A utilizacion destes simbolos no sector do vifio espafiol é voluntaria™.

Nota: Ningln dos pregos de condicidns das DOP galegas establece nada respecto ao uso
destes simbolos na etiquetaxe, nin son habitualmente utilizados.

Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 55.

Nesa cifra non se incluirdn produtos utilizados na edulcoracién, licores de expedicion e de tiraxe,
ou determinados produtos que se utilizan na elaboracién de vifios de licor.

https://administracion.gob.es/pag_Home/Tu-espacio-europeo/derechos-obligaciones/

empresas/inicio-gestion-cierre/derechos/denominaciones-origen.html
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Figura 5.4.1 Simbolos comunitarios de DOP e IXP (Fonte: Regulamento delegado (UE) 664/2014, anexo’®)

8. Para indicar a presenza de elementos alérxenos, concretamente sulfitos, ovo, pro-
dutos a base de ovo, leite e/ou derivados do leite, podera utilizarse o correspondente
pictograma (ver Figura 5.4.2)7¢. Debe terse en conta que o uso dos pictogramas non
substitue a indicacidn dos alérxenos, que debe expresarse sempre no texto (ver apdo.
5.4.21).

Figura 5.4.2 Pictogramas
relativos & presenza
de alérxenos

(Fonte: Regulamento
delegado (UE) 2019/33,
anexo |, parte B)

75 Regulamento delegado (UE) n® 664/2014 da Comisién, do 18 de decembro de 2013, polo que se
completa o Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeo e do Consello, no que se
refire ao establecemento dos simbolos da Unién para as denominacions de orixe protexidas, as
indicacions xeograficas protexidas e as especialidades tradicionais garantidas e no que atinxe
a determinadas normas sobre a procedencia, certas normas de procedemento e determinadas
disposiciéns transitorias adicionais.

76 Ver Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 41.
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En particular, para indicar a presenza de ovo, produtos a base de ovo, leite e/ou
derivados do leite, ademais da obrigatoria indicacion en lingua espafiola, poderd in-
dicarse de maneira complementaria, en calquera das demais linguas sinaladas ante-
riormente (inglesa, francesa, italiana e portuguesa)”’.

. Mencidns relativas a unha cor particular. En Espafia estdn reguladas’ as mencidns:

* Branco

* Branco de uva branca
* Branco de uva tinta

* Rosado”®

* Clarete

* Tinto

Signo CE “e". Este signo certifica, baixo a responsabilidade do envasador, que o en-
vase cumpre coas disposicidns do Real decreto 1801/2008, do 3 de novembro, polo
que se establecen normas relativas as cantidades nominais para produtos envasados
e ao control do seu contido efectivo, podendo incluirse nos envases que respondan
as modalidades de control estatistico de lotes establecidas no citado real decreto.

O signo CE "e”, dunha altura minima de 3 milimetros, colécase no mesmo campo
visual que a indicacién da masa ou volume nominais, e toma a forma representada
polo debuxo da figura 5.4.3.

As dimensidns deste debuxo exprésanse en funcion da unidade que representa o
didmetro do circulo circunscrito a letra “e”.

Figura 5.4.3 Signo CE "e”

(Fonte: Real decreto
1801/2008, art. 9)

Acordo adoptado polo Instituto Nacional do Consumo (INC) e o Ministerio de Agricultura, Ali-
mentacion e Medio Ambiente, na reunién celebrada o 11 de xufio de 2012, o cal foi comunicado
oficialmente & DG - AGRI da Comisién Europea.

Ver RD 1363/2011, art. 12 e anexo |.

"o

En relacién coa mencidn “Rosado”, “a mestura dun vifio branco sen DOP ou IXP cun vifio tinto sen
DOP ou IXP non podera dar lugar a un vifio rosado” (Regulamento delegado (UE) n° 2019/934, art. 8).
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1.

12.

13.

Simbolo do punto verde. A inclusion deste simbolo na etiqueta significa que a
compaiiia que fabricou e envasou o produto estd financiado cunha cota por cada
envase que pon no mercado o sistema de reciclaxe de envases de vidro que xestiona
Ecovidrio, cumplindo asi co Principio de responsabilidade ampliada do produtor.

Polo tanto, este simbolo actlia como informacién e garantia para os cidadans e
administraciéns publicas que ese envase cumpre coa lexislacion e que o envasador
financia o sistema integrado de xestién de residuos.

Ao respecto, véase a parte 6, “Requisitos relativos a residuos de envases”, e en par-
ticular o apdo. 6.3, "Requisitos xerais”, de esta guia.

Marca comercial. A marca comercial é, en principio, facultativa, ainda que os pre-
gos de condiciéns adoitan facela obrigatoria na etiquetaxe.

As marcas comerciais deben cumprir o disposto na Lei 17/2001, do 7 de decembro,
de marcas, asi como cos requisitos establecidos no Regulamento (UE) 1308/2013, no
Regulamento delegado (UE) 2019/33 e no Regulamento (UE) 2017/1001.

As demais de cumprimento facultativo establecidas no prego de condicions aplica-
ble ao operador.

CASO PRACTICO

A nosa adega, UVAS BRANCAS, S.L., lanza un vifio baixo a marca “La Zorra y las Uvas” na
Denominacién de Orixe Rias Baixas. A etiquetaxe compofierase dunha etiqueta frontal e
dunha contraetiqueta (ou etiqueta traseira), cuxos esbozos, enviados ao Consello Regu-
lador para a sla aprobacion, méstranse na figura 5.4.4.

Etiqueta frontal Etiqueta traseira

Albarino

Rorza By
Albariiio

Denominacién de Origen

Cambados - Pontevedra
R.E. n2 12345/PO

12,12 vol. 75¢cl

La Zorra y las Uvas

s Beeirixh

Elaborado y embotellado por: UVAS BLANCAS S.L.

Contiene sulfitos

Denominacién de Origen

Producto de Espafia

Figura 5.4.4 Esbozos presentados (Fonte: elaboracion propia a partir de material proporcionado polo Consello Regulador da
DO Rias Baixas)
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Nota: Neste exemplo non entraremos en consideracidns sobre incorreccidns nos tamanos dos
caracteres, por cuestions de edicion e para evitar confusidns ao lector, pero é un dos tipos de
incorreccions mais habituais nos esbozos que as adegas presentan para a sUa autorizacion.

O Consello Regulador non aproba a etiqueta, ao presentar esta unha serie de erros, que

se reflicten na figura 5.4.5.

Etiqueta frontal

Albarifio

La Zorray las Uvas

Roras Boefxh

Denominacion de Origen

Producto de Espafia

Non figura o ano de colleita (na DO
Rias Baixas a indicacién do ano da
colleita é obrigatoria, excepto para os
espumosos de calidade, e o tamafio dos
caracteres ha de ser 2 3 mm)

Non todas as indicaciéns obrigatorias
figuran no mesmo campo visual. A
indicacion “Producto de Espafa” esta na
etiqueta frontal, mentres que todas as
demais estan na etiqueta traseira

Etiqueta traseira

Roras B
Albarifio /
Denominacién de Origen
Elaborado y embotellado por: UVAS BLANCAS S.L.

Cambados - Pontevedra
R.E. n2 12345/PO

12,12 vol. 75¢cl

A

A categoria de proteccion “Denominacion de Origen”
e o nome xeografico (Rias Baixas) non aparecen
inmediatamente préximos, senén separados pola

palabra “Albarifio”

Non se inclue n° de lote. Ainda que nun esbozo isto
non é imprescindible, dado que adoita imprimirse
mediante un loteador sobre a etiqueta, debe preverse
a sua localizacion

Contiene sulfitos \

Non aparece o nome do Estado membro (Espaiia),
si 0 municipio e a provincia (esta tltima non é
obrigatoria)

0 grao alcohélico volumétrico adquirido
presenta dous erros:
« Utilizase o simbolo “° vol.”, que é incorrecto;
debe utilizarse "% vol.”
o Deben utilizarse unidades ou medias unidades
porcentuais: a indicacién 12,1 % vol. non é
correcta; debe utilizarse 12 % vol. ou 12,5 % vol.

Figura 5.4.5 Incorrecciéns nos esbozos presentados
(Fonte: elaboracion propia a partir de material proporcionado polo Consello Regulador da DO Rias Baixas)
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Unha vez efectuadas as correccions, os esbozos definitivos son os da figura 5.4.6.

Etiqueta frontal

Albarifio

Cosecha 2021 \

| Tipo de vifio

Ano da colleita, neste caso precedido da
palabra “Cosecha” (na DO Rias Baixas a
indicacién do ano da colleita é obrigatoria,
excepto para os espumosos de calidade, e o
tamafio dos caracteres ha de ser 23 mm)

. Zona xeografica (na DO Rias Baixas o

-
La Zorray las Uvas

Roras Baiah

Denominacién de Origen

tamafio dos caracteres ha de ser 2 3 mm)

— | Categoria de proteccion

Tipo de vifio (opcional, pois xa figura na etiqueta frontal) |

Etiqueta traseira

Ano da colleita (opcional, pois xa figura na etiqueta frontal) |

Albarifio /

Cosecha 2021

Zona xeografica (na DO Rias Baixas o tamafio dos
caracteres ha de ser >3 mm)

RisBaiwh — |

Denominacién de Origen "]

Categoria de proteccion

Elaborado y embotellado por: UVAS BLANCAS, S.L.
Cambados - Pontevedra - Espafia T
R.E. n2 12345/PO

—
/

Razén social completa, municipio e Estado membro
(como minimo; neste caso indicase tamén a provincia)

Producto de Espaﬁa\

12% vol. 75¢cl

Contiene sulfitos Lote: 01/21\

N° do Rexistro de Embotelladores

Al
x | Indicaciéon “Producto de Espaﬁa"|\A\A

| Indicacion “Contiene sulfitos” | | N° de lote |

| Grao alcohélico volumétrico adquirido (“% vol.”) |

Volume nominal (capacidade) do envase, en caracteres > 6 mm,
se a cantidade nominal é superior aos 100 cl; >4 mm, se a
cantidade nominal estd comprendida entre os 100 cl, inclusive, e
os 20 cl, exclusive; > 3 mm, se a cantidade nominal esta
comprendida entre os 20 cl, inclusive, e os 5 cl, exclusive,
e 22 mm, se a cantidade nominal é igual ou inferior aos
5 cl. Neste caso, ao tratarse dun envase de 75 cl, o tamafio
debe ser 2 4 mm

Todas as indicacions obrigatorias preséntanse no mesmo campo visual (con
todo, a expresion “Contiene sulfitos” e o n2 de lote poderian ir noutro campo visual)

Ningunha indicacion obrigatoria se expresa en caracteres de tamafio inferior a 1,2 mm

Figura 5.4.6 Esbozos correctos (Fonte: elaboracién propia a partir do material proporcionado polo Consello Regulador da

DO Rias Baixas)

Como pode verse no exemplo, todas as indicacidéns obrigatorias estan agora no mesmo
campo visual da botella (etiqueta traseira), mesmo tamén a mencién & presenza de sul-
fitos e o niUmero de lote, que non terian por que estar no mesmo campo visual.
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5.4.2.3 INDICACIONS PARA A EXPORTACION oas

Para a etiquetaxe de produtos destinados 4 exportacién serdn de aplicacidn, ademais das
anteriores, as indicaciéns da normativa vixente en cada pais de destino.

Un exemplo son as advertencias de tipo sanitario. Alguns paises, como Estados Unidos,
obrigan a incluir na etiquetaxe un Government Warning (figura 5.4.7) que advirte de po-
sibles efectos adversos para as mulleres en estado de xestacién (incluso impofiendo
un logotipo respecto diso, ver figura 5.4.8) e para a capacidade de conducién, asi como
outros problemas de saude.

GOVERNMENT WARNING: (1) ACCORDING TO THE SURGEON
GENERAL, WOMEN SHOULD NOT DRINK ALCOHOLIC

Government wormine BEVERAGES DURING PREGNANCY BECAUSE OF THE RISK
(Fonte: ivanvino.com) OF BIRTH DEFECTS. (2) CONSUMPTION OF ALCOHOLIC

BEVERAGES IMPAIRS YOUR ABILITY TO DRIVE A CAR OR
OPERATE MACHINERY, AND MAY CAUSE HEALTH PROBLEMS.

Figura 5.4.8 Exemplo
de logotipo indicativo
de que o produto
pode ser inapropiado
durante a xestacién

(Fonte: vectorstock.com)

Se algunha das indicaciéns da normativa vixente no pais de destino entra en conflito coas
normas da UE, pode incorporarse & etiquetaxe se asi 0 esixe a lexislacién do terceiro pais
de que se trate.

Estas indicacions poden aparecer en linguas distintas das oficiais na UE.

5.4.3. Outros requisitos sobre etiquetaxe propios do Estado espafiol

A Lei 6/2015, do 12 de maio, de denominaciéns de orixe e indicaciéns xeograficas protexi-
das de dmbito territorial supraautonémico, establece a obriga, para os operadores, de
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comunicar as etiquetas comerciais ante o 6rgano de xestion (o Consello Regulador
correspondente), polo menos quince dias antes da sta posta en circulacion. Ante tal
comunicacion, o 6rgano de xestidn podera presentar observacions®.

5.4.4. Outros requisitos sobre a etiquetaxe propios da Comunidade
Autonoma de Galicia

Os requisitos autondmicos que afectan a etiquetaxe estan contemplados, esencialmen-
te, na Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocién e defensa da calidade alimentaria
galega, e no Decreto 4/2007, do 18 de xaneiro, polo que se regulan as denominacions
xeograficas de calidade do sector alimentario e os seus consellos reguladores.

5.4.41. Lei 2/2005

A Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocion e defensa da calidade alimentaria galega,
establece unha serie de requisitos relacionados coa etiquetaxe.

Por unha banda, establécense obrigas para os operadores alimentarios (entre eles, as
adegas):

1. Informar o receptor ou consumidor sobre as caracteristicas esenciais e condiciéns de
producion e distribucion dos produtos alimentarios ou as materias e elementos para a
producion e comercializacion alimentarias®'.

2. Igualmente, aseguraran que a informacion relativa a etiquetaxe, publicidade e pre-
sentacion, incluida a sua forma, aparencia ou envasado e os materiais de envasado dos
produtos alimentarios ou as materias e elementos para a producién e comercializacion
alimentarias, non inducen a engano aos receptores e consumidores®

3. Disporier dos elementos necesarios que demostren a veracidade e exactitude das infor-
macions facilitadas ou que figuren na etiquetaxe, os documentos de acompafiamento,
os documentos comerciais, a publicidade e a presentacion dos produtos alimentarios,
materias e elementos para a producién e comercializacion alimentarias que comercia-
licen, asi como dos produtos utilizados na sua producion ou transformacion®.

4. No caso de que unha mesma marca, nome comercial ou razén social sexa utilizada para
a comercializacion dun produto con denominacion xeogréfica de calidade e outro ou
outros de similar especie que carezan da devandita denominacion de calidade, haberd de

80 | ei 6/2015, art. 25.
8  Lei 2/2005, art. 5.
8 |ei2/2005, art. 9.
8 Lei2/2005, art. 9.



REQUISITOS RELATIVOS A NOMES COMERCIAIS, MARCAS COMERCIAIS E ETIQUETAXE

introducirse na etiquetaxe, presentacion e publicidade destes produtos elementos sufi-
cientes que permitan diferenciar de maneira clara e sinxela o produto con denominacion
do que non a ten, para evitar, en todo caso, a confusion nos consumidores®,

5.4.3.2. Decreto4/2007

O Decreto 4/2007, do 18 de xaneiro, polo que se regulan as denominaciéns xeograficas de
calidade do sector alimentario e os seus consellos reguladores, establece tamén, no seu
artigo 13, unha serie de requisitos para a etiquetaxe:

1. As etiquetas comerciais de cada produto, antes da sua posta en circulacion, deberan

ser autorizadas polo correspondente Consello Regulador, que comprobara os as-
pectos relativos & denominacion xeogréfica e a sua normativa especifica.

Ainda que este punto limita a obriga dos consellos reguladores a comprobar o cum-
primento dos requisitos relativos @ denominacion de orixe e @ stia normativa espe-
cifica, a realidade é que os consellos reguladores adoitan revisar o cumprimento coa
lexislacidn xeral en materia de etiquetaxe.

Ainda asi, e como xa se dixo anteriormente, debe quedar moi claro que a respon-
sabilidade sobre o cumprimento dos requisitos legais da etiquetaxe é exclusiva do
operador, ou de ambos os dosu operadores solidariamente en caso de embotella-
mento por encargo®. Tamén o é comunicar ao Consello Regulador as modificacions
da etiquetaxe, cando se realicen, para que o Consello Regulador poida facer unha
nova comprobacién (na medida do necesario) e autorizalas. E dicir, non sé se tefien
que autorizar as etiquetas totalmente novas, senon tamén as modificacions das xa
autorizadas®®.

Non se poderan autorizar as etiquetas incorrectas ou que por calquera causa poidan
inducir & confusion ao consumidor e prohibiranse as que resulten contrarias aos derei-
tos constitucionais da infancia, a muller e a xuventude. Tamén podera ser revogada
a autorizacion dunha xa concedida anteriormente, cando variasen as circunstancias
da firma propietaria dela, instruindose o oportuno expediente conforme as normas
recollidas no Manual de calidade, procedementos operativos e instrucions técnicas.

Isto significa que os consellos reguladores tefien a potestade de denegar a auto-
rizacion dunha etiquetaxe, non sé por incumprimento de indicaciéns, dimensiéns,
etc., senén tamén sempre que o consideren xustificado por algunha destas razéns.

En todo caso, respectaranse as competencias que correspondan a outras institucions
en materia de supervision do cumprimento das normas xerais de etiquetaxe.

84 Lei2/2005, art. 9.
8  Ver Decreto 158/2011, art. 30.
8 Sobre isto, cada Consello Regulador pode establecer normativa ou instruciéns especificas.
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4. Ademais, nas etiquetas comerciais do produto debera figurar obrigatoriamente e de
forma destacada a mencién correspondente & denominacién xeogréfica de que se tra-
te, asi como os datos que, con cardcter xeral, se determinan na lexislacion vixente.

A maioria dos consellos reguladores establecen, nos seus pregos de condiciéns,
dimensidns minimas para o nome xeografico da sia denominacidn de orixe.

5.5. Precintas de garantia

O Decreto 4/2007, do 18 de xaneiro, polo que se regulan as denominacidns xeograficas
de calidade do sector alimentario e os seus consellos reguladores, da Xunta de Galicia,
determina o seguinte no seu artigo 70.3:

* Todos os produtos, nas suas distintas presentacions, levaran unha precinta de garantia,
etiqueta ou contraetiqueta, que serd controlada, subministrada e expedida polo érgano
de control e certificacion, de acordo coas normas propias da denominacion. O devandito
distintivo sera colocado antes da expedicion e de forma que facilite a identificacion do
produto certificado e, na medida do posible, que protexa a denominacion da sua utiliza-
cién fraudulenta. Non obstante o anterior, cando asi se recolla nas normas especificas
da denominacion e se establezan adecuados mecanismos de control da rastrexabilidade,
o distintivo podera ser aplicado féra das instalacions industriais inscritas no Consello
Regulador.

A esa “precinta de garantia, etiqueta ou contraetiqueta” (en ocasions tamén denomi-
nado “marchamo”) denominaselle habitualmente no sector “tirilla” ou “contraetiqueta”
(termo este ultimo un tanto inadecuado, pois conflindese coa auténtica contraetiqueta,
ou etiqueta traseira, que a maioria dos produtos leva). Para evitar confusions, nesta
guia denominarémola unicamente “precinta de garantia”. E un elemento da etiquetaxe,
que garante que un determinado produto conta coa certificacion do Consello Regulador
correspondente, é dicir, que cumpre con todas as disposicidns técnicas e/ou legais esta-
blecidas pola denominacién de orixe correspondente, comprobadas polo Consello Regu-
lador nas suas actividades de control. Na figura 5.5.1 mdstrase un exemplo.

» - ——t
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DENOMINACION DE ORIGEN
AN2 000000

Figura 5.5.1 Precinta
de garantia

(Fonte: Consello Regulador
DO Rias Baixas)

GALICIA | | CONSEJO REGULADCR

As precintas de garantia sé poden ser concedidas polo Consello Regulador, e normal-
mente s6 poden ser recollidas nas suas instalaciéns.



REQUISITOS RELATIVOS A NOMES COMERCIAIS, MARCAS COMERCIAIS E ETIQUETAXE

Cada Consello Regulador establece os seus propios mecanismos relativos a xestién das
precintas de garantia (solicitude, entrega, rastrexabilidade, solicitudes adicionais en
caso de deterioracién, obriga ou non de devolucién no caso de que sobren, etc.).

Na maioria deles, as precintas de garantia son “tirillas” independentes do resto da eti-
guetaxe, que o operador debe colocar durante a fase de etiquetaxe dos seus produ-
tos. Nalguns consellos reguladores, en cambio, permitense integracidéns das “tirillas”
na propia etiquetaxe en certos casos (etiquetaxes “envolventes”, botellas de pequeno
volume, etc.).

5.6. Infraccions

As infracciéns por incumprimento dos requisitos relativos a nomes comerciais, marcas
comerciais e etiquetaxe estan recollidas na Lei 6/2015, do 12 de maio, de denominaciéns
de orixe e indicacidns xeograficas protexidas de ambito territorial supraautonémico, a
Lei 24/2003, do 10 de xullo, da vifia e do vifio, e a Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promo-
cion e defensa da calidade alimentaria galega.

5.6.1. Infraccions segundo a Lei 6/2015

Segundo a Lei 6/2015, as infraccidns poden categorizarse como leves, graves e moi graves.
Son infracciéns leves® as seguintes:

* A expresion en forma distinta a indicada no respectivo prego de condiciéns ou na norma-
tiva especifica de indicacions obrigatorias ou facultativas na etiquetaxe ou na presenta-
cién dos produtos regulados nesta lei.

* A non presentacion de etiquetas comerciais a entidade de xestion, cando esta tefa re-
cofiecida tal funcion.

Son infraccions graves®:

* A falta de etiquetas, a omision nestas de indicacions obrigatorias ou a sua rotulacién
de forma non indeleble cando fosen preceptivas para aqueles produtos amparados por
unha DOP ou IXP.

* A utilizacién na etiquetaxe, presentacion ou publicidade dos produtos regulados nesta
lei, de denominaciéns, indicacions, cualificacions, expresions ou signos que non cumpran

8 Lei 6/2015, art. 30.
88  Lei 6/2015, art. 31.
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co establecido na normativa especifica da DOP ou IXP ou induzan a confusion, salvo o
previsto nas infraccions moi graves.

* O incumprimento das normas especificas da DOP ou IXP sobre caracteristicas, practicas
de producién, elaboracion, transformacion, conservacion, almacenamento, transporte,
etiquetaxe, envasado ou presentacion.

* A expediciéon, comercializacion ou circulacion de produtos amparados por unha DOP
ou IXP ou as suas materias primas sen estar provistos das contraetiquetas, precintos
numerados ou calquera outro medio de control establecido para o tipo de proteccion
correspondente.

* A producién, elaboracion, envasado, etiquetaxe ou comercializacion de produtos ampa-
rados por unha DOP ou IXP en establecementos, explotaciéns, parcelas, instalacions ou
industrias non inscritas nos rexistros da correspondente DOP ou IXP.

Son infracciéns moi graves®:

89

* A utilizacion, cando non se tefa dereito a iso, de indicacions, nomes, nomes comerciais,
marcas, simbolos ou emblemas que fagan referencia aos nomes amparados por unha
DOP ou IXP, ou que, pola sua similitude fonética ou grafica cos nomes protexidos ou cos
signos ou emblemas que sexan caracteristicos, poidan inducir a confusion sobre a natu-
reza, calidade ou orixe xeogréfica dos produtos agrarios e alimentarios, ainda que vaian
precedidos polos termos «tipo», «estilo», «xénerox, «imitacion», «sucedaneo» ou outros
analogos.

* O uso dos nomes protexidos nos produtos aos que expresamente se lles negou, asi como
o incumprimento do preceptuado nos apartados 2 e 3 do artigo 13.

* A indebida tenza, negociacion ou utilizacion de documentos, etiquetas, contraetiquetas,
precintas e outros elementos de identificacion propios da DOP ou IXP, contemplados no
prego de condicions ou utilizados no seu control.

Exclusivamente para os supostos de indebida tenza ou utilizacion de etiquetas, con-
traetiquetas, precintas e outros elementos de identificacion poderase establecer unha
marxe de tolerancia dun maximo do 3%.

* A ausencia nas etiquetas e presentacion dos produtos agroalimentarios da DOP e IXP dos
elementos suficientes para diferenciar claramente a sua cualificacion e procedencia, co
fin de evitar producir confusién nos consumidores, derivada da utilizacion dunha mesma
marca, nome comercial ou razén social na comercializacion de tales produtos corres-
pondentes a distintas DOP e IXP ou procedentes de diferentes dmbitos xeograficos.

Lei 6/2015, art. 32.
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Por outra banda, en canto a responsabilidade nas infraccidons®:

* Salvo que a normativa europea prevexa un réxime diferente, das infraccions en produtos
envasados serdan responsables as firmas ou razéns sociais, incluido o distribuidor, que
figuren na etiqueta, ben nominalmente ou mediante calquera indicacion que permita a
sua identificacion certa. Exceptuanse os casos en que se demostre falsificacion ou mala
conservacion do produto polo tedor, sempre que se especifiquen na etiquetaxe as con-
diciéns de conservacion.

* Asi mesmo, serd responsable solidario o elaborador, fabricante ou envasador que
non figure na etiqueta se se proba que cofiecia a infraccion cometida e prestou o seu
consentimento.

* No caso de que se falsificasen as etiquetas, a responsabilidade correspondera ao falsifi-
cador e a quen cofiecendo a falsificacion comercialice os produtos.

* Das infracciéns nos produtos a granel, ou envasados sen etiqueta, ou cando na etiqueta
non figure ningunha firma ou razén social, serd responsable o seu tedor, excepto cando
se poida identificar de maneira certa a responsabilidade dun tedor anterior, todo iso sen
prexuizo da responsabilidade que corresponda ao actual.

5.6.2. Infracciéns segundo a Lei 24/2003

A Lei 24/2003, do 10 de xullo, da vifia e do vifio, clasifica tamén as infraccions en leves,
graves e moi graves”..

Son infraccidns leves®%:

* A falta dalgunha das indicacions obrigatorias na etiquetaxe ou presentacién dos pro-
dutos, salvo o previsto no paragrafo €) do artigo sequinte, ou a sua expresion en forma
distinta a requlamentaria

Son infraccions graves®:

* A omisién na etiqueta da razén social responsable, ou a falta de etiquetas ou rotulacion
indeleble que fosen preceptivas, ou a utilizacion de envases ou embalaxes que non red-
nan os requisitos esixidos polas disposicions vixentes.

* A utilizacion na etiquetaxe, presentacion ou publicidade dos produtos, das denomina-
ciéns, indicacions, cualificaciéns, expresions ou signos que non correspondan ao produto
ou induzan a confusion, salvo o previsto nos paragrafos a) e ¢) do apartado 2 do artigo

©

0 Lei 6/2015, art. 33.

" Lei 24/2003, art. 37.
2 Lei 24/2003, art. 38.
3 Lei 24/2003, art. 39.

o

©

©
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seguinte. En particular, a utilizacién, cando non se tefia dereito a iso, das menciéns sobre
envellecemento requladas no pardgrafo a) do artigo 3, ou das menciéns reservadas a
vifios de calidade producidos nunha rexion determinada v.c.p.r.d. distintas as requladas
no paragrafo b) do mesmo artigo.

En particular, para operadores inscritos nunha DOP ou IXP:

* O incumprimento das normas especificas do nivel de proteccion, sobre practicas de pro-
ducion, elaboracion, transformacion, conservacion, transporte, acondicionamento, eti-
quetaxe, envasado e presentacion.

* A expedicion, comercializacion ou circulacion de viios amparados sen estar provistos das
contraetiquetas, precintas numeradas ou calquera outro medio de control establecido
pola norma reguladora do nivel de proteccion.

* Efectuar operacions de elaboracion, envasado ou etiquetaxe de vifios amparados en ins-
talaciéns non inscritas no nivel de proteccion correspondente nin autorizadas.

Son infraccions moi graves®:

* A non introducion nas etiquetas e presentacion dos vifios dos elementos suficientes para
diferenciar claramente a sua cualificacion e procedencia, co fin de evitar confusion nos
consumidores, derivada da utilizacion dunha mesma marca, nome comercial ou razon
social na comercializacién de vifios correspondentes a distintos niveis de proteccion ou
procedentes de diferentes ambitos xeograficos.

* A utilizacién, cando non se tefia dereito a iso, de indicacions, nomes comerciais, mar-
cas, simbolos ou emblemas que fagan referencia aos nomes amparados por un nivel de
proteccion, ou que, pola sua similitude fonética ou gréfica cos nomes protexidos ou cos
signos ou emblemas que lle sexan caracteristicos, poidan inducir a confusién sobre a na-
tureza, calidade ou orixe dos produtos, ainda que vaian precedidos polos termos “tipo”,

” N s aws

“estilo”, “xénero”, “imitacion”, “sucedaneo” ou outros andlogos.

* A utilizacion, cando non se tefia dereito a iso, das mencions reservadas a vifios de calidade
producidos nunha rexién determinada (v.c.p.r.d.) requladas no paragrafo b) do artigo 3.

* O uso dos nomes protexidos nos produtos aos que expresamente se lles negou, asi como
as infracciéns dos artigos 18.2 e 18.3.

* A indebida tenza, negociacion ou utilizacién dos documentos, etiquetas, contraetique-
tas, precintas e outros elementos de identificacion propios do v.c.p.r.d., asi como a falsi-
ficacion destes, sempre que isto non sexa constitutivo de delito ou falta.

94 Lei 24/2003, art. 40.
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Por outra banda, en canto a responsabilidade das infraccions®:

* Das infraccions nos produtos envasados seran responsables as firmas ou razéns sociais
que figuren na etiqueta, ben nominalmente ou ben mediante calquera indicacion que
permita a sua identificacion certa.

* Asi mesmo, sera responsable solidario o elaborador, fabricante ou envasador que non
figure na etiqueta se se proba que cofiecia a infraccion cometida e que prestou o seu
consentimento. No caso de que se falsificasen as etiquetas, a responsabilidade corres-
pondera as persoas que comercialicen os produtos a propdsito da falsificacion.

* Das infracciéns nos produtos a granel, ou envasados sen etiqueta, ou cando na etiqueta
non figure ningunha firma ou razon social, serd responsable o seu tedor, excepto cando
se poida identificar de maneira certa a responsabilidade dun tedor anterior, sen prexuizo
da responsabilidade que corresponda ao actual.

5.6.3. Infraccions segundo a Lei 2/2005

Segundo a Lei 2/2005, as infraccions poden clasificarse tamén en leves, graves ou moi
graves®.

No que respecta a etiquetaxe, son infraccidns leves®:

* As inexactitudes, erros ou omisions de datos ou informacions na etiquetaxe, documentos
de acompafiiamento, documentos comerciais, rexistros, rotulacion, presentacion e em-
balaxe dos produtos alimentarios ou as materias e elementos para a producion e comer-
cializacion alimentarias, cando estas inexactitudes, erros ou omisiéns non afecten a na-
tureza, identidade, calidade, caracteristicas, composicion, procedencia ou orixe destes.

* A falta de autorizacion para etiquetar nos supostos en que esta autorizacion sexa pre-
ceptiva ou que as indicacions que consten non sexan as autorizadas.

Son infracciéns graves®:
* A omisién na etiqueta da razén social responsable.

* As inexactitudes, erros ou omisions de datos ou informacions na etiquetaxe, documen-
tos de acompafiamento, documentos comerciais, rexistros, rotulacion, presentacion e
embalaxes, cando esas inexactitudes, erros ou omisions afecten a natureza, identidade,
calidade, caracteristicas, composicion, procedencia ou orixe dos produtos.

% Lei 24/2003, art. 41.
% Lei2/2005, art. 66.
9 Lei 2/2005, art. 67.
% Lei2/2005, art. 68.
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* Aimposibilidade de demostrar a exactitude das informacions que consten na etiquetaxe,
documentos de acomparfiamento ou documentos comerciais, asi como dos produtos uti-
lizados na sda producion ou transformacion.

254

* A comercializacién de produtos ou materias e elementos para a producion e comercia-
lizacion alimentarias sen a etiquetaxe correspondente, documentos de acompafiamen-
to, documentos comerciais, rotulacion, presentacion, embalaxes, envases ou recipientes
que sexan preceptivos, ou ben que a informacién que contefian induza a engano aos seus
receptores ou consumidores.

* A utilizacion na etiquetaxe, envases, embalaxes, presentacion, oferta, publicidade dos
produtos alimentarios ou as materias e elementos para a producion e comercializacion
alimentarias de indicacions, razéns sociais, nomes ou denominaciéns comerciais, expre-
siéns, signos, marcas, simbolos, emblemas, denominaciéns, designaciéns, cualificacions,
clases de produto, indicacions de orixe ou procedencia, indicacions sobre o sistema de
producion ou elaboracién que:

a. Non correspondan ao produto e/ou que, pola sua similitude fonética, gréfica ou
ortografica, poidan inducir a confusion, ainda que vaian precedidos polos termos
«tipo», «estilo», «xénero», «imitacion», «suceddaneo» ou outros andlogos.

b. Non correspondan & verdadeira identidade do operador.

¢. Non correspondan ao verdadeiro lugar de producion, fabricacion, elaboracion, en-
vasado, comercializacién ou distribucion.

d. Non poidan ser verificados.

(Todo o anterior enténdese sen prexuizo do establecido no punto 1 do artigo 69).

Son infracciéns moi graves®:

* A utilizacion, cando non se tefia dereito a iso, de indicacions, nomes comerciais, marcas,
simbolos ou emblemas que fagan referencia aos nomes protexidos por unha denomina-
cién xeogréfica ou outras figuras de proteccion da calidade alimentaria ou que, pola sua
similitude fonética ou gréfica cos nomes protexidos ou os signos ou emblemas carac-
teristicos, poidan inducir a confusion sobre a natureza, calidade ou orixe dos produtos,
ainda que vaian acompariados dos termos «tipo», «estilo», «xéneroy», «imitacion», «su-
cedaneo» ou outros analogos.

* Non introducir nas etiquetas e presentacion dos produtos alimentarios os elementos su-
ficientes para diferenciar claramente a sda cualificacion e procedencia, coa fin de evitar
confusién nos consumidores, derivada da utilizacion dunha mesma marca, nome comer-
cial ou razén social na comercializacion de produtos incluidos nunha determinada deno-
minacién xeogréfica ou outro indicativo de calidade e noutros que non o estan.

% Lei 2/2005, art. 69.
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* A indebida tenza, negociacion ou utilizacion de documentos, precintas, etiquetas ou ou-
tros elementos de identificacion propios das denominacions xeograficas ou outras figu-
ras de proteccién da calidade alimentaria, asi como a falsificacion destes.

Por outra banda, en canto a responsabilidade das infraccidéns:

* Presumiranse responsables das infraccions nos produtos envasados, etiquetaxes ou pe-
chados con peche integro os sequintes:

a) A firma ou razon social que figure na etiqueta ou documentos de acomparfiamento,
sexa nominalmente ou mediante calquera indicacion que permita a sda identifica-
cién certa, agads que se demostre que o tedor falsificou ou non conservou correc-
tamente o produto, sempre que na etiquetaxe se especificasen as condiciéns de
conservacion.

b) Tamén sera responsable o elaborador ou fabricante que non figura na etiquetaxe
ou documentos de acompafiamento, se se proba a conivencia. No suposto de que
se falsificase a etiquetaxe ou documentos de acompafiamento, a responsabilidade
correspondera a quen o falsificase.

¢) Quen comercialice produtos non conformes, se da etiquetaxe ou documentos de
acomparniamento se deducise directamente a infraccion.

d) Se o produto envasado non achegase os datos necesarios para identificar o res-
ponsable, conforme o disposto na normativa vixente, serd considerado responsa-
ble quen comercializou o produto, salvo que puidese identificarse o envasador, sen
prexuizo da responsabilidade que corresponda ao tedor.

* Presumirase responsable das infraccions nos produtos a granel ou envasados sen etique-
ta ou cando na etiqueta non figure ningunha firma ou razon social ao seu tedor, excepto
cando poida identificarse de maneira certa a responsabilidade dun tedor anterior, e sen
prexuizo da responsabilidade que corresponda ao actual.

100 | ei 2/2005, art. 70.
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PARTE 6

Requisitos relativos
aos residuos
de envases

Esta parte recolle os requisitos administrativos derivados da xeracion de residuos de
envases dos produtos comercializados polas adegas.

Estes requisitos tefien como obxectivo reducir o impacto ambiental causado polos resi-
duos dos envases, e establécense, fundamentalmente, na Lei 11/1997, do 24 de abril, de
envases e residuos de envases, e o Regulamento para o desenvolvemento e execucién da
Lei 11/1997, do 24 de abril, de envases e residuos de envases (aprobado polo Real decreto
782/1998, do 30 de abril).

6.1. Base normativa

Os requisitos legais relativos aos residuos de envases estan recollidos, esencialmente,
nas seguintes disposicions legais vixentes no momento de redactar este documento:

a. A nivel comunitario (Unién Europea):

* Directiva 94/62/CE do Parlamento Europeo e do Consello, do 20 de decembro de
1994, relativa aos envases e residuos de envases.

* Directiva (UE) 2018/850 do Parlamento Europeo, do 30 de maio de 2018, pola que se
modifica a Directiva 1999/31/CE relativa a vertedura de residuos.

* Directiva (UE) 2018/851 do Parlamento Europeo e do Consello, do 30 de maio de
2018, pola que se modifica a Directiva 2008/98/CE sobre os residuos.
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* Directiva (UE) 2018/852 do Parlamento Europeo e do Consello, do 30 de maio de
2018, pola que se modifica a Directiva 94/62/CE relativa aos envases e residuos de
envases.

b. A nivel estatal (Espafia):
* Lei 11/1997, do 24 de abril, de envases e residuos de envases.

* Real decreto 782/1998, do 30 de abril, polo que se aproba o Regulamento para o
desenvolvemento e execucion da Lei 11/1997, do 24 de abril, de envases e residuos
de envases.

* Lei 22/2011, do 28 de xullo, de residuos e solos contaminados.
c. A nivel autonémico (Galicia):

* Lei 6/2021, do 17 de febreiro, de residuos e solos contaminados de Galicia.

6.2. Definicidons

Convén previamente presentar algunhas definicidns que seran utilizadas ao longo desta
parte 6, e que pertencen todas elas a Lei 11/1997, artigo 2:

* Envase: todo produto fabricado con materiais de calquera natureza e que se utilice
para conter, protexer, manipular, distribuir e presentar mercancias, desde materias
primas ata artigos acabados, en calquera fase da cadea de fabricacién, distribucion e
consumo. Considéranse tamén envases todos os artigos desbotables utilizados con
esta mesma fin. Dentro deste concepto incliense unicamente os envases de venda
ou primarios, os envases colectivos ou secundarios e os envases de transporte ou
terciarios.

(..) Os elementos do envase e elementos auxiliares integrados nel consideraranse
parte do envase ao que van unidos; os elementos auxiliares directamente colgados do
produto ou atados a el e que desempefien a funcion de envase consideraranse enva-
ses, salvo que formen parte integrante do produto e todos os seus elementos estean
destinados a ser consumidos ou eliminados conxuntamente

* Residuo de envase: todo envase ou material de envase do cal se desprenda o seu po-
suidor ou tefia a obriga de desprenderse en virtude das disposicions en vigor.

* Xestion de residuos de envases: a recollida, a clasificacion, o transporte, o almace-
namento, a valorizacién e a eliminacién dos residuos de envases, incluida a vixilancia
destas operaciéns e dos lugares de descarga despois do seu peche.

* Prevencion: a reducion, en particular mediante o desenvolvemento de produtos e
técnicas non contaminantes, da cantidade e do impacto para o medio de:

o Os materiais e substancias utilizadas nos envases e presentes nos residuos de
envases.
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o Os envases e residuos de envases no proceso de producién e na comercializa-
cién, a distribucion, a utilizacién e a eliminacion.

* Envasadores: os axentes econémicos dedicados tanto ao envasado de produtos como
a importacién ou adquisiciéon noutros Estados membros da Unién Europea de produ-
tos envasados, para a sUa posta no mercado.

Con respecto a definicion de “envasadores”, o Real decreto 782/1998 engade:

«Para os efectos do establecido no artigo 2.12 da Lei 11/1997, no suposto de produtos
postos no mercado mediante marcas de distribucién, considerarase envasador aquel
que se presente ao publico con tal condicién pofiendo no envase o seu nome, deno-
minacién social, marca ou codigo de barras, de tal forma que se lle poida identificar
como envasador de forma inequivoca. Cando nestes produtos non se identifique o
envasador segundo o anteriormente indicado, serd responsable do cumprimento das
obrigas sinaladas no capitulo IV da Lei 11/1997 o titular da marca de distribucion baixo
a cal se comercialice o produto».

6.3. Requisitos xerais

As adegas, como calquera outra organizacion que comercializa produtos envasados, te-
fien a obriga de cumprir coa Lei 11/1997, do 24 de abril, de envases e residuos de envases,
e do Regulamento para o desenvolvemento e execucion da Lei 11/1997, do 24 de abril, de
envases e residuos de envases (aprobado polo Real decreto 782/1998), para reducir o im-
pacto ambiental dos residuos dos envases usados. E dicir, as adegas non poden confor-
marse con vender o seu produto: deben tamén responsabilizarse do impacto ambiental
asociado aos residuos que xeran estes produtos ao final da sua vida util.

A Lei 11/1997 establece no seu artigo 6 a obriga para os envasadores, importadores e
comerciantes, de pofier en funcionamento un sistema de dep6sito, devolucién e retorno
(SDDR), consistente en cobrar aos seus clientes, ata o consumidor final, unha cantidade
(en depdsito) por cada envase obxecto de transaccién, e de devolver idéntica suma de
difieiro pola devolucién do envase baleiro. Non obstante, a lei contempla no seu artigo 7
a exencidn desta obriga se se adhiren a un sistema integrado de recollida selectiva e
xestion de residuos de envases.

Polo tanto, a modalidade mais adecuada para cumprir con esta obriga legal esencial é
adherirse a un Sistema integrado de xestion de residuos de envases (SIX), tamén denomi-
nado Sistema colectivo de responsabilidade ampliada do produtor (SCRAP), que garanta
a dita recollida selectiva dos envases. No noso pais, o SIX ao que deben adherirse as
adegas é Ecovidrio (por ser o vidro o compofiente principal do envase, e, polo tanto, o
residuo principal que se xera tras o seu consumo). O sector do vifio é un dos que estan
asociados a Ecovidrio, sendo a Federacion Espafiola do Vifio (FEV) unha das suas entida-
des fundadoras.
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Pode consultarse mais informacion sobre Ecovidrio e as stas funcions na sta web,
www.ecovidrio.es.

Entre as obrigas concretas que se derivan da aplicacién da Lei 11/1997 e do Real decreto
782/1998 estan as seguintes:

« Adherirse ao SIX (Ecovidrio) (salvo que a organizacién implante un sistema SDDR).

* Colocar o simbolo do punto verde na etiqueta do envase.
* Realizar unha declaracion anual dos envases postos en circulacién no mercado.

* Se o0 volume de vidro posto no mercado supera as 250 toneladas, ou o volume total de
residuos (incluindo outros, como papel e cartén, madeira, capsulas, rollas de cortiza,
etc.) supera as 350 toneladas, adoptar medidas de prevencién da xeracion de residuos.

A continuacion desenvélvense estas obrigas con maior detalle.

6.3.1. Adhesion ao SIX (Ecovidrio)

A adhesidn a Ecovidrio realizase nas condiciéns estipuladas no contrato de adhesién. A
versién xenérica deste contrato pode descargarse na web de Ecovidrio.

6.3.2. Colocacion do punto verde na etiqueta do envase

Cando a adega se adhire ao SIX, incorre na obriga de financiar o sistema mediante a ache-
ga economica correspondente, calculada a partir da declaracion anual de envases (ver
apdo. 6.3.3), e ten tamén a obriga de incluir o simbolo do punto verde (ver figura 6.3.1)
nas etiquetas.

Ainclusién deste simbolo na etiqueta significa que a compafiia que fabricou e envasou o
produto esta a financiar cunha cota por cada envase que pon no mercado o sistema de
reciclaxe de envases de vidro que xestiona Ecovidrio, cumprindo asi co Principio de res-
ponsabilidade ampliada do produtor.

Polo tanto, este simbolo actia como informacién e garantia para os cidadans e admi-
nistracidns publicas que ese envase cumpre coa lexislaciéon e que o envasador financia o
sistema integrado de xestion de residuos.

®

Figura 6.3.1 Simbolo
do punto verde

(Fonte: Ecovidrio)



REQUISITOS RELATIVOS AOS RESIDUOS DE ENVASES

Na web de Ecovidrio disponse de toda a informacidn sobre as caracteristicas do simbolo
(dimensioéns, proporcidns, cores, restricions de uso, etc.).

6.3.3. Declaracion anual de envases’

Cando a adega se adhire ao SIX, adquire a obriga de realizar unha declaracién anual dos
envases postos no mercado, mediante a Ficha de Declaracién Anual de Envases.

Esta declaracién anual de envases é un instrumento indispensable que permite a Ecovi-
drio rexistrar a cantidade de envases que as empresas adheridas pofien no mercado. A
declaracién serve, polo tanto, para calcular os residuos de envases de vidro potenciais
que haberdn de ser xestionados.

Ademais, a declaracién anual recolle o calculo da contribuciéon econémica ao SIX, que
debe achegar a entidade adherida respecto aos produtos envasados comercializados por
esta no territorio nacional. A dita contribucion dependera tanto do nimero de envases
postos no mercado como do peso destes e do tipo de materiais.

A declaracion anual de envases realizase sobre a base das vendas reais do ano anterior.
A dita declaracién é de caracter provisional durante o ano en curso e regularizarase unha
vez transcorrido o ano cando a empresa adherida remita de novo a suia declaracién anual
de envases cos envases reais do ano anterior. Esta Ultima declaracién terd a considera-
cién de definitiva do ano anterior e provisional do novo ano en curso.

Terio obriga?

Si, debo adherirme a Ecovidrio (Sistema integrado de xestion de envases e residuos de envases) e
realizar unha declaracion anual de envases mediante a Ficha de Declaracion Anual de Envases de
Ecovidrio.

Onde o presento?

A través da paxina web de Ecovidrio, www.ecovidrio.es, ou por correo ordinario.

Cando o presento?

Ata o ultimo dia de febreiro de cada ano.

Materiais que cdmpre declarar?

Todos os que inclia o envase: botellas de vidro (as etiquetas considéranse incluidas), rollas de
cortiza, capsulas e caixas, de todos os tipos e tamafos, e de todos os envases utilizados para a
comercializacion dos produtos na Peninsula, Baleares, Canarias, Ceuta, Melilla e tendas Duty free.

" Ainformacién aqui descrita esta baseada e pode consultarse con maior detalle na Guia para la de-
claracion anual de envases, que publica anualmente Ecovidrio no seu sitio web, www.ecovidrio.es.
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6.3.3.1. FORMALIZACION DA FICHA DE DECLARACION ANUAL DE ENVASES

A declaracién anual de envases vai referida as vendas do ano natural, que comeza o 1de
xaneiro e remata o 31 de decembro de cada ano. Deberanse indicar os envases postos no
mercado por tipo de produto. E dicir, se comercializa dous produtos debera achegar duas
declaraciéns nun mesmo documento. Por exemplo, se unha empresa comercializa vifio e
augardente, primeiro introducira os datos de informacién da empresa e posteriormente
debera facer unha declaracion para o vifio e outra declaracién para a augardente. Ambas
declaraciéns quedaran presentadas nun Unico documento.

A declaracion debe cubrirse e presentarse a Ecovidrio antes do ultimo dia de febreiro
de cada ano.

Se a empresa é de nova creacion, o ano da sua primeira declaracién realizara unha previ-
sidén ou estimacidn cos envases que pofiera no mercado durante este.

En cumprimento do disposto no artigo 15 do Regulamento (Real decreto 782/1998), é
obrigatorio cubrir na declaracion anual de envases os seguintes recadros:

N° de envases Declarase o total de unidades de envases comercializados
Kg de material Declarase o total de kg dos envases baleiros
Kg ou litros de produto Declarase o total de kg ou litros de produto contido dentro dos envases

Ténense que declarar todos os envases utilizados para a comercializaciéon dos produtos
na Peninsula, Baleares, Canarias, Ceuta, Melilla e tendas Duty free. Polo tanto, deben ser
declaradas na Ficha de Declaracion Anual de Envases todas as unidades postas en terri-
torio nacional, que comprendan as vendas de todo o ano natural, incluidas as promociéns
e mostras.

6.3.3.2. COTA DE CONTRIBUCION POR ENVASES DE VIDRO

A cota de contribucion por envases de vidro obtense a partir das unidades de envases de
vidro comercializados no mercado nacional e os quilogramos dos devanditos envases. E
dicir, a contribucién dos envases de vidro calculase da seguinte forma: o nimero de en-
vases de vidro multiplicado pola sua cota por unidade, mdis a cantidade de quilogramos
de vidro correspondentes aos devanditos envases multiplicada pola sia cota por quilo-
gramo. Os quilos ou litros de produto contido non contribden, ainda que hai que declarar
a sua cantidade.
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No seguinte cadro moéstrase un exemplo?:

Envases de vidro Comermallzac!on no Cota Importe Total
mercado nacional
N° de envases 10.000 0,00348 €/ud. 34,80 €
140,19 €
Kg de material 4.300 0,02451 €/kg 105,39 €
Kg ou litros de produto 7.500

Cando non se alcancen os 1.000 envases de vidro ao ano, contribuirase por un minimo de
1.000 uds.

En canto 4s importacions ou exportaciéns, as esixencias do regulamento que desenvolve
a Lei 11/1997 fan necesario que se proporcionen datos dos produtos envasados con orixe
ou destino en paises da Unién Europea e exportacions ao resto do mundo. Na Ficha de
Declaracién Anual de Envases os envases exportados detrdense do total de envases de-
clarados no mercado nacional mais importaciéns, de ser o caso. Na figura 6.3.2 ildstrase
un exemplo:

EJEMPLO: Empresa adherida que ha comercializado:

— 10.000 envases de vidrio en el mercado nacional.

Figura 6.3.2 Exemplo de
declaracion con datos
nacionais, importaciéns
e exportacions

(Fonte: Guia para

la declaracion anual de
envases 2020, Ecovidrio)

— 4,000 envases de vidrio en el mercado nacional
procedente de importaciones.

- 3.000 envases de vidrio como exportaciones.

N° TOTAL

IMPORTACION

- EXPORTACION

BASE LIQUIDABLE

MERCADO NACIONAL
SIN IMPORTACIONES +
EXPORTACIONES

IMPORTACIONES

= | EXPORTACIONES

MERCADO NACIONAL

13.000

4.000

- 3.000

14.000

6.3.3.3. COTA DE CONTRIBUCION POR OUTROS MATERIAIS

O resto de materiais contribuen exclusivamente en funcién do peso, de acordo co nime-
ro de quilogramos de material correspondente aos envases multiplicado pola sua cota
por quilogramo.

2 Fonte: Guia para la declaracion anual de envases 2020 de Ecovidrio.
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Por exemplo3:

264
Cai?<a de cartén menor Comercializacion no Cota Importe Total
ou igual a100 g mercado nacional
Kg de material 480 0,076 €/kg 36,48 € 36,48 €
N° de caixas 1.600

Polo que respecta aos elementos de peche dos envases, como os tapons e capsulas,
cada un deles ha de declararse por separado e polo material correspondente. No caso de
tapons ou capsulas de materiais compostos, que non poidan ser separados polo consu-
midor final, declararanse polo material maioritario.

Isto é aplicable tamén aos envases compostos, é dicir, aqueles formados por dous ou
mais materiais que na sua orixe estan separados, pero que ao formar o envase son dificil-
mente separables polo consumidor final; polo tanto, cotizaran polo material maioritario.
Por este motivo non é necesario declarar o material de etiquetaxe, xa que o consumidor
final non pode separalo da botella de vidro.

6.3.3.4. DECLARACION DE MARCAS

E necesario tamén, na declaracion anual de envases, declarar as marcas postas no mer-
cado e polas que se contrible, xa sexan:

¢ Marcas da sua titularidade.
* Marcas importadas.

* Marcas brancas ou de distribucién nas que se identifiquen inequivocamente como
envasadores.

6.3.3.5. DECLARACION DO IMPORTE DA CIFRA DE NEGOCIOS

Asi mesmo, é necesario incluir na declaracién anual de envases o importe da cifra de
negocios da empresa, dentro dunha escala de tramos predefinida, asi como a variacién
porcentual (incremento ou decremento) sobre a cifra de negocios do ano anterior. Dado
gue a Ficha de Declaracion Anual de Envases vai referenciada ao ano natural anterior,
solicitase que a declaracidn do importe da cifra de negocios estea referido ao 31 de de-
cembro do ano anterior.

5 Fonte: Guia para la declaracion anual de envases 2020 de Ecovidrio.
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6.3.3.6. FACTURACION

Supofiamos que estamos no ano n. A partir da Ficha de Declaracién Anual de Envases
presentada pola empresa adherida no devandito ano n, Ecovidrio emitird trimestralmen-
te unha factura a esta polo importe correspondente a unha cuarta parte dos envases
declarados nesta (que son os comercializados no ano n-1), dado que esa é a cantidade de
envases que se toma como base para o0 ano n. A este importe engadiraselle o tipo vixente
de IVE (actualmente un 10%).

Ao ano seguinte (ano n+1), cando se reciba a nova Ficha de Declaracién Anual de Envases
coa declaracidn definitiva de envases do ano n, que é a provisional do ano n+1, emitirase
ademais unha factura de regularizacién, que poderd ser positiva ou negativa, segundo a
cantidade de envases comercializados no ano n fose en realidade superior ou inferior &
do ano n-1. A razén desta factura de regularizacidén é que as cotas sofren variacidns ao
longo dos anos.

Se o importe total que se vai pagar fose igual ou inferior a 150 euros, emitirase unha
Unica factura anual.

CASO PRACTICO

Imos ilustrar esta declaracion anual de envases cun caso practico:

A nosa adega, UVAS BLANCAS, S.L., comercializa vifios tranquilos con envases de vidro
non reutilizables, rollas de cortiza naturais, capsulas de aluminio e caixas de carton (de
mais de 100 g).

No ano 2020 puxo no mercado un total de 287106 botellas, todas elas de 75 cl excepto
765 magnum de 150 cl. Delas, 4167 destinaronse a exportacién (252 magnum).

A continuacién méstrase a sua declaracién anual de envases 2021, que recolle os envases
postos en circulacién no mercado no ano 2020. Na primeira paxina cobrense os datos da
adega e nas paxinas restantes incliense os datos dos materiais utilizados nos envases.
O resultado é un importe anual que se vai transferir a Ecovidrio de 5.210,69 euros + IVE.
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o ecevidrio

ENTIDAD 5IN AKMO DE LUCRO

FICHA DE DECLARACION DE ENVASES
ANO 2021

DECLARACION DE ENVASES COMERCIALIZADOS EN EL ANO 2020

INFORMACION EMPRESARIAL

Nombre de la Sociedad: BODEGA UVAS. BLANCAS.S.1
R ble de cumpli el formulario: .0;. Jgnacio Uvas Blancas
Mourente n® 10 36164 (Pontevedra)

Domicilio fiscal de la

FORMA DE PAGO: (por faver marque con una X)

{por favor indique los 24 digitos)

[1 oomiciliacién Bancaria (Nimero 1.B.A.N.) / ! I

Transferencia Bancaria a BANCO CAMINOS, I.B.AN. N2 £S77-0234-0001-04-2401031768, Sociedad Ecolégica ECOVIDRIO
E[ Talén nominativo

Direccidn de envio de correspondencia, en el caso de que fuese diferente a la fiscal:

N2 ENVASADOR Y/O EMBOTELLADOR: [ 12.345.PO | [ ]

N® CONTRATO | ABC12345

Subrayar LAS ACTIVIDADES de la empresa que utilizan mayor nimero de envases:

X1 Vinos tranauilos [ cervezas

m Vinos de licor L__l Zumos de frutas
[ Espumesas [ Asuamineral

1  Bebidas espirituosas [ Miel

I Mostos [ oOtros (especificar)
1 sidras

CIFRA DE NEGOCIO: Marque con una cruz la cifra de negocic de su empresa

DE 0 a 50.000 € De 5.000.001 a 10.000.000 €
De 50.001 a 100.000 € De 10.000.001 a 50.000.000 €
X| De100.001 a 500.000 € De 50.000.001 a 100.000.000 €
De 500.001 a 1.000.000 € Mayor de 100.000.000 £
De 1.000.001 a 5.000.000 €
PORCENTAJE DE INCREMENTO O DECREMENTO sobre las ventas del afio anterior:
MARCAS de producto de la Envasadora:
CLASIFICACION DE LA MARCA ({Como marca propia, de SDCIEDAD (Nombrar el nombre de la socdedad,
Mombre de la MARCA im distribucidn o blanca exclusivamente para declaraciones conjuntas]
UvasBlancas Marca propia
Castor Marca propia
En caso de declaracién conjunta, nombre las envasadoras que sus envases estdn incluidos en la p decl. ({la empresa

identificada al inicio declara bajo su responsabilidad que los datos incorporados a la ficha declaracién, reflejan fielmente los datos agregados

de las declaraciones i de las d

2 disposicién de ECOVIDRIO y de las Autoridades competentes a efectos de las

verificaciones que pudieran resultar oportunas).

Indigue los tipos de productos a los que corresponden los envases que pone en el mercado. Por ejemplo, si su empresa comercializa cerveza y
agua, marque los dos tipos de productos.

Vino D Agua D Sidra
[ cerveza [C] Espintuosas [] otros

Otros comentarios:

Figura 6.3.3.a Exemplo de Ficha de Declaraciéon Anual de Envases, pax. 1

(Fonte: elaboracion propia)



Figura 6.3.3.b
Exemplo de Ficha
de Declaracion
Anual de Envases,
pax. 2, apdo. A1)
Envases de vidro
non reutilizables

(Fonte: elaboracion
propia)

Figura 6.3.3.c
Exemplo de Ficha
de Declaracion
Anual de Envases,
pax. 5, apdo. C.1)
Peches, tapdns, etc.

(Fonte: elaboracién
propia)

Figura 6.3.3.d
Exemplo de Ficha
de Declaracion
Anual de Envases,
pax.6, apdo. D)
Caixas e embalaxes

(Fonte: elaboraciéon
propia)

REQUISITOS RELATIVOS AOS RESIDUOS DE ENVASES

FICHA DE DECLARACION DE ENVASES 2021 (Envases comercializados en el afio 2020)
En cumplimiento de lo dispuesto en ¢l R.0. 782/1998, de 30 de abril, Art. 15: "...5¢ detalkard ¢l peso y ¢l nimero total de unidades de lo:
obligaterio cumplimentar N® de envases, kg de material y litres,kg de producto.

N# DE CONTRATO

ydek S

A1) ENVASES DE VIDRIO NO REUTILIZABLES

N de Envases 765 - - 252 - 513 x 10,0052 Buros/und. - 1’34
11 Mz de 100 cl. Kg- de material 849 - = 279 - 570 x 10,0028 buros/g - 13,00

Yot © Ltros de

1148 . - 378 - 770

NE de Envases 286341 * - 3915 - 282426 X| 00032 tuos/iund. - 903,76
1z | MEGTIENIN | g, g mavern 117750 + | 1814 - 116136 |x|  osseweme |- 2647,90

¥idos 0 Utres de

products 214755 + - 2936 - 211819

FICHA DE DECLARACION DE ENVASES 2021 (Envases comercializados en el afio 2020)

I | MATERIAL UNIDAD COTIZABUE | NETOTAL |a-| l-l |-| [T l | CUTTA K. I-I UGS TOTALES A COTRAR | |

€1]) CIERRES, TAPONES, CHAPAS, MORRION, BOZAL CAPSULAS, ETC.

- g cematessl | 54 + E 1 = 53 HETE L 1.1 |
N2 Ot Unideces 14813 + - 278 = 14535

N e Kg Ge material * E = x| oommesma | =] |

HOPL [Cusrporigios)| N2 oe Unidaces + = =

- Ko cemucia | 1623 + NI = 1602 x[ omnteim | =] 756,14 ]
e o Unideces 272204 + - 3021 = 288373

- ¥g cematess | 180 + - 5 = 181 x| osmeware | =| 18.48 |
Nece Unigsces | 108227 + @ =[ 35606

5 ¥g ce material + - = HEETT e |
2 G Unigeces + i =

i g ccmatenn | 281 + - 3 = 278 x| ommmeea | =| 131,22 |
N2 Ge Unidaces. 178880 + - 1720 = 177180

FICHA DE DECLARACION DE ENVASES 2021 (Envases comercializados en el afio 2020) NT DE CONTRATO

En cumplimiento de lo dispuesio en &f RD. 782/1998, de 30 de abri, Art. 15: °..Se detallars &l peso y &f ndmero folal de unidades de los envases y de los producios
% gaton N® de envases, kg de matenial y liroskg de products.

D] CAIAS ¥ EMBALUES

2 08 caBTEN K e matenal + - = ll 0,088 Luron/Rg I’I I
menar g igusl e 200 g e o Cajas * 2 =
o1
Ip— T + | 1e2 =| 10845 X[ s  |=[ 73748 |
0e 1005 e de Cajes 35054 + - 457 = 35507
s e e > 5 = x| oontwane | =] |
n2| cusmaema
Nt o Cajac + . =
e material - = aoes =
os M x| oo | =| |
e g Cajaz = =
PE—— ¥g oe mateniat + - = II GATE Euroaliy IGI |
o4
PSTICO ryr— z _ -
g ge materal + = =
py| CUARATRD e ge Cajss + - = DATOS ESTADISTICOS
N2 de rotacores
MPORTE COTIZACIONES
A SUBTOTAL COMZAONVICRO (AL 1+ AL + AL+ ALS+ ALS + ALE) =| 3566.30 Euros
B SUB-TOTAL COTRACION GTROS ENVASES RIGIDOS 81 + 82+ 83 B4+ 5 + 86) = Euros
1 SUB-TOTAL COTEACKN CHRRES DF ENVALES DF UM SOU0 LSO (130 CLT » C0« (14 «C18 +(1E) = Eg‘g Euros
€2 SUB-TOTAL COTRACICN CIERAES DF VIDAD REUTROABLES [£2.00 €13 + €23+ CLA+CLS +C24) = Euros
O, SL8-TOTAL COTZACKIN CAMS ¥ EMBALASES (D15 02 » 03 + 4 ) =| 73746 l Euros

IMPORTE TOTAL A COTIZAR A ECOVIDRIO (A+B+C+D)

[om ]

j+ 20% o Lv.A]
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6.3.4. Adopcién de medidas de prevencién

Segundo o regulamento para o desenvolvemento e execucién da Lei 11/1997, do 24 de
abril de envases e residuos de envases (anexo do Real decreto 782/1998), no seu artigo
3, se o volume de vidro posto no mercado supera as 250 toneladas, ou o volume total
de residuos (incluindo outros, como papel e cartédn, madeira, capsulas, rollas de cor-
tiza, etc.) supera as 350 toneladas® é obrigatorio adoptar medidas de prevencion da
xeracion de residuos mediante un Plan Empresarial de Prevencion (PEP) de residuos
de envases.

Un PEP é un programa mediante o cal a empresa establece obxectivos e actuaciéns para
logralos, orientados a lograr unha reducién da cantidade de residuos orixinados polos
envases que pofien no mercado, asi como outros impactos ambientais asociados ao
envasado.

Existen duas opcidns para que as empresas cumpran con esta obriga legal, ainda que a
responsabilidade de cumprimento é sempre do envasador:

1. Desenvolver un PEP a nivel individual.
2. Participar nun PEP elaborado conxuntamente co SIX (Ecovidrio).

Exemplos de actuacidns que se poden establecer nun PEP son, entre outras:
* Reducidn do peso unitario da botella de vidro.

* Reducidn do peso de envases e embalaxes de cartdn ou madeira e de elementos
destes (separadores, papel, etc.).

* Reducién do peso doutros elementos do envase (rollas de cortiza, capsulas, eti-
quetas, etc.).

* Reducidn do uso de filme de plastico.

* Reducién da micraxe de filme para paletizacién e/ou retractil.
* Reducion do peso dos palés.

* Utilizacion dos palés reutilizables.

* Aumento da porcentaxe de material reciclado utilizado nos envases e embalaxes
de cartén e similares.

4 0O artigo 3 do regulamento inclie ademais outros valores minimos para distintos tipos de
residuos.
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* Reducidn da comercializacidn de envases de pequeno volume.

O regulamento sinala, no seu artigo 5, que o control do cumprimento dos obxectivos e
medidas expostos no PEP débese levar a cabo tendo en conta o indicador Kr/Kp, onde:

* Kr = cantidade total de residuos de envase, en peso, que a empresa ou as empresas
adheridas ao PEP pofien no mercado nacional nun ano.

* Kp = cantidade total de produto envasado consumido, en peso, que a empresa ou as
empresas adheridas ao PEP pofien no mercado nacional no mesmo ano.

269






PARTE 7

Requisitos relativos
a certificacion
do produto

Esta parte recolle os requisitos administrativos relativos 4 certificacion do produto. Para
as adegas, estes requisitos son establecidos polo Consello Regulador da sua correspon-
dente denominacién de orixe (DO) vitivinicola.

Actualmente, os consellos reguladores vitivinicolas de Galicia estan obrigados legalmen-
te a acreditarse, pola Entidade Nacional de Acreditacién (ENAC), como entidades certi-
ficadoras do produto de acordo coa norma internacional UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, ou
norma que a substittda nun futuro.

A certificacion do produto, asi como outros termos de especial importancia nesta parte
da guia, definense no apdo. 7.2.

Polo tanto, as adegas que desexen pofier produto no mercado amparado por unha deno-
minacion de orixe tefien que someterse a certificacion do devandito produto, o que leva
consigo o cumprimento dunha serie de requisitos.

Asi pois, a marca que conceden os consellos reguladores é unha marca de certificacion
do produto. Para evidenciar o cumprimento, esta marca ten que ser colocada pola adega
en cada envase mediante a correspondente precinta de garantia (tamén denominada
usualmente no sector “tirilla” ou “contraetiqueta”). Ademais poden darse outros posi-
bles usos da marca (por exemplo, na imaxe corporativa, publicidade, redes sociais, etc.),
o que tamén debe ser controlado polo Consello Regulador.
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7. Base normativa

Os consellos reguladores son organismos delegados pola autoridade competente na Co-
munidade Auténoma de Galicia en materia de calidade alimentaria. As obrigas para os
consellos reguladores vitivinicolas e para os operadores, no relativo & certificacién do
produto, provefien de varias disposicidns legais:

a. A nivel comunitario (Unién Europea):

* Regulamento (CE) n°® 491/2009 do Consello, do 25 de maio de 2009, que modifica
o Regulamento (CE) n° 1234/2007 polo que se crea unha organizacién comun de
mercados agricolas e se establecen disposicidns especificas para determinados
produtos agricolas (regulamento Unico para as OCM).

Regulamento (UE) n°® 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de de-
cembro de 2013, polo que se crea a organizacién comin de mercados dos produtos
agrarios e polo que se derrogan os regulamentos (CEE) n® 922/72, (CEE) n°® 234/79,
(CE) n°®1037/2001 e (CE) n°® 1234/2007.

Regulamento (UE) 2017/625 do Parlamento Europeo e do Consello, do 15 de marzo
de 2017, relativo aos controis e outras actividades oficiais realizados para garantir
a aplicacién da lexislacion sobre alimentos e pensos e das normas sobre saude e
benestar dos animais, sanidade vexetal e produtos fitosanitarios, e polo que se mo-
difican os regulamentos (CE) n® 999/2001, (CE) n°® 396/2005, (CE) n® 1069/2009, (CE)
n°® 1107/2009, (UE) n°® 1151/2012, (UE) n°® 652/2014, (UE) 2016/429 e (UE) 2016/2031
do Parlamento Europeo e do Consello, os regulamentos (CE) n° 1/2005 e (CE) n°
1099/2009 do Consello e as directivas 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/
CE e 2008/120/CE do Consello, e polo que se derrogan os regulamentos (CE) n°
854/2004 e (CE) n°® 882/2004 do Parlamento Europeo e do Consello, as directivas
89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE e 97/78/CE
do Consello e a Decisién 92/438/CEE do Consello.

b. A nivel estatal (Espaia):

* Lei 6/2015, do 12 de maio, de denominacions de orixe e indicaciéns xeograficas pro-
texidas de dmbito territorial supraautonémico.

c. A nivel autondmico (Galicia):

* Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocién e defensa da calidade alimentaria ga-
lega, no seu artigo 15.1.

* Decreto 4/2007, do 18 de xaneiro, polo que se regulan as denominacidns xeogra-
ficas de calidade do sector alimentario e os seus consellos reguladores, nos seus
artigos 63° a 70°.

* Pregos de condiciéns e regulamentos das diferentes denominaciéns de orixe viti-
vinicolas de Galicia.
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Tamén é importante ter en conta outra lexislacidon que, ainda que non trata especifica-
mente da certificacion do produto, esta intimamente relacionada con esta, como se verd
ao longo desta parte da guia, concretamente:

d. A nivel estatal (Espafia):

* Lei 12/2013, do 2 de agosto, de medidas para mellorar o funcionamento da cadea
alimentaria.

* Lei 2/2000, do 7 de xaneiro, reguladora dos contratos tipo de produtos agro-
alimentarios.

* Real decreto 1311/2012, do 14 de setembro, polo que se establece o marco de actua-
cién para conseguir un uso sustentable dos produtos fitosanitarios.

e. A nivel autonémico (Galicia):

* Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacidn sobre os
documentos que acompafian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e
as declaracions de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade
Auténoma de Galicia.

Asi mesmo, neste ambito é especialmente relevante a seguinte norma internacional:

* Norma UNE-EN ISO/IEC 17065", Avaliacién da conformidade. Requisitos para orga-
nismos que certifican produtos, procesos e servizos.

7.2. Definicions

Convén, a continuacion, presentar algunhas definiciéns de termos que seran utilizados
frecuentemente ao longo desta parte 7:

* Produto: para os efectos da certificacién do produto, considérase produto un tipo de
vifio. Os tipos de vifio en cada DO estan definidos no seu prego de condiciéns (é dicir,
non é un concepto tan simple como “vifio branco” ou “vifio tinto”, nin chega ao detalle
dunha marca determinada).

* Certificacién do produto: consiste na confirmacion, por medio dun documento emi-
tido polo Consello Regulador da DO, de que un ou varios produtos (neste caso, tipos
de vifio) elaborados e/ou embotellados por unha adega cumpren cos requisitos do
esquema de certificacién de produto da DO.

* Esquema de certificacion: “sistema de certificacion aplicado a produtos determinados,
aos que se aplican os mesmos requisitos especificados, regras e procedementos espe-
cificos". No noso caso, os produtos determinados son vifios, e estd composto polos

T Aedicién vixente desta norma, no momento de elaborarse esta guia, é a do ano 2012. Polo tanto,
en diante entenderase que as referencias son 4 norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012.

2 Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 3.9.
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requisitos recollidos no prego de condiciéns da DO correspondente e no Manual da

274 calidade® do seu Consello Regulador.

* Organismo de certificacion: "organismo de avaliacion da conformidade da terceira
parte que opera esquemas de certificacion™. No noso caso, o devandito organismo é o
Consello Regulador DO correspondente, o cal estableceu o seu esquema de certifica-
cion para os vifos elaborados na dita denominacion de orixe.

* Acreditacion: proceso mediante o cal unha entidade autorizada e independente re-
cofiece formalmente que unha organizacion é competente para a realizacién dunha
determinada actividade de avaliacién da conformidade. En Espaiia, a dita entidade é a
Entidade Nacional de Acreditacién (ENAC), que é quen polo tanto acredita aos conse-
llos reguladores como organizaciéns de avaliacién da conformidade do produto, é dicir,
organismos de certificacion do produto, seguindo a norma UNE-EN ISO/IEC 17065.

* Operador: persoa fisica ou xuridica que elabora o produto rematado (vifio) suxeito a
certificacion, e que polo tanto sera responsable de que este cumpra os requisitos que
lle sexan aplicables do prego de condiciéns da sta DO para a sia comercializacién.
Dado que, no noso caso, os operadores sempre son adegas (en sentido amplo, debido
a que existen diferentes tipoloxias delas, incluidas as cooperativas e os “colleiteiros”),
utilizaremos indistintamente os termos “operador” ou “adega”.

A figura 7.21 ilustra resumidamente os conceptos mencionados.

: animo de lucro tutelada i
pola Administracion

ENTIDADE DE ORGANISMO DE
ACREDITACION CERTIFICACION DO .
PRODUTO Flgutja 7.2.1’Conc'epto§'
. asociados & certificacion
Acredita a Consello Regulador PRODUTO (TIPO do produto
E C .. DE VINO) (Fonte: elaboracién propia)
Entidad Nacional de Acreditacion (Conforme o reqU151tOS ELABORADO
1 da norma UNE-EN POR UN
! ISO/IEC 17065) OPERADOR
______________ Y
i Entidade Nacional de :
i Acreditacion privada, que certifica
i independente e sen

(conforme o seu
esquema de
certificacion:
requisitos do seu
prego de condicions
e Manual da calidade)

3 O termo “Manual da calidade” debe entenderse en sentido amplo, é dicit, a documentacién com-
pleta do sistema de xestion aplicable a certificacién do produto. Polo tanto, pode compofierse
dun conxunto de documentos: manual da calidade, procedementos, instruciéns, especificacidns,
normas, etc.

4 Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 3.12.
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7.3. Xeneralidades

A continuacién preséntanse unha serie de xeneralidades sobre o proceso de certificacion
do produto das adegas por parte dos consellos reguladores.

Debe terse en conta que os requisitos detallados dos procesos de certificacion do pro-
duto estan especificados nos manuais de calidade de cada un dos distintos consellos re-
guladores, e que non son exactamente os mesmos en todos eles. Estes requisitos deben
ser consultados ao Consello Regulador correspondente.

As adegas que aspiren a dispofier de produtos certificados deben estar inscritas nos
rexistros de adegas do Consello Regulador, para o cal lles son tamén de aplicacion os
requisitos especificados para iso no regulamento da DO e do seu Consello Regulador®.

Asi mesmo, a uva utilizada debe proceder das parcelas rexistradas nos rexistros de vifias
do Consello Regulador, as cales e aos seus titulares lles son de aplicaciéon tamén o prego
de condiciéns da DO e o mencionado regulamento, asi como os requisitos establecidos
para eles no Manual da calidade do Consello Regulador.

A certificacién dos produtos das adegas s6 pode ser concedida polo Consello Regulador,
como entidade certificadora.

A certificacion do produto é condicidn sine qua non para a concesién de precintas de ga-
rantia (frecuentemente denominadas tamén “tirillas” ou “contraetiquetas”) as diferentes
partidas de vifio que a adega queira comercializar baixo o amparo da denominacién de
orixe. Unha vez certificado o tipo de vifio, cando unha determinada partida dese tipo de
vifio superase todos os autocontrois de calidade (fisicoquimicos e sensoriais), e a adega
considere que a dita partida estd lista para o seu embotellamento e comercializacién, a
adega podera solicitar ao Consello Regulador a verificacién da aptitude da partida. Can-
do esta aptitude sexa verificada positivamente polo Consello Regulador, este librara as
precintas de garantia correspondentes.

As precintas de garantia sé poden ser concedidas polo Consello Regulador.

A certificacion do produto, polo tanto, non da por si soa o dereito & concesion das pre-
cintas de garantia (é tamén necesaria a verificacion de aptitude das partidas de vifio por
parte do Consello Regulador). Tampouco a verificacidn positiva de aptitude dunha parti-
da de vifio da por si soa o dereito & concesion das precintas de garantia para esa partida
(é necesaria a previa certificacién dese tipo de vifio por parte do Consello Regulador).

Para a concesidn da certificacion dun tipo de vifio, € necesario que, como parte do proce-
so de auditoria de certificacion, polo menos unha partida deste fose verificada como apta
polo Consello Regulador, mediante a correspondentes analises fisicoquimicas e senso-
riais que demostren a sua conformidade respecto aos requisitos do prego de condiciéns

> Alguns consellos reguladores limitan a posibilidade de obter certificaciéon dos seus produtos as
adegas embotelladoras e/ou envasadoras de vifios; é dicir, as adegas que sé son almacenistas non
poden optar & devandita certificacion do produto.
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da DO. Ademais, son necesarios outros requisitos e condicions, que se especifican no
seguinte apartado.

7.4. Proceso de certificacion do produto

O proceso de certificacion do produto estd suxeito a unha serie de fases e requisitos
esixidos pola norma internacional ISO 17065, que é a norma que os consellos regulado-
res, como entidades certificadoras do produto, deben cumprir para poder acreditarse
por ENAC.

Estas fases e requisitos expofiense, de forma xeneralista, a continuacion.

7.41. Informacion ao solicitante

O Consello Regulador, a través da documentacion dispoiiible na stia sede e na sua web,
efou a través do persoal técnico do seu 6rgano de control, proporcionard aos solicitan-
tes unha descricion detallada e actualizada do esquema da certificacién do produto, asi
como os documentos que contefian os requisitos para a inscricion e a certificacion, os
dereitos e deberes dos solicitantes e operadores que tefien produtos certificados (in-
cluindo as tarifas aplicables en cada caso), e demais informaciéon adicional que sexa de
aplicacion.

Esta informacidn incluira, polo menos, a seguinte:

* Prego de condicions da DO.

* Manual da calidade do Consello Regulador (naqueles aspectos que se determine que
poidan ser trasladados aos solicitantes).

O Consello Regulador informara os interesados de que, para acollerse ao proceso de
certificaciéon do produto, deberdn comprometerse ao cumprimento dunha serie de re-
quisitos, que deberdn constar na solicitude de certificaciéon do produto (ver apdo. 7.4.2).

7.4.2. Solicitude de certificacion do produto

A adega que desexe a certificacidn dalgin dos seus produtos debe cubrir unha solicitu-
de®, que o Consello Regulador pofiera 4 sta disposicion, na cal se especificara claramente:

* A slla razon social e enderezo.

& Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.2.



REQUISITOS RELATIVOS A CERTIFICACION DO PRODUTO

* O alcance da certificacion solicitada, que debera ser “vifios das seguintes tipoloxias
amparadas pola denominacion de orixe” (especificando cales).

* O(s) enderezo(s) das instalaciéns da adega onde elabora os seus vifios (calquera outra
localizacidn non declarada na solicitude quedaria fora do alcance da certificacion).

* Persoa de contacto e datos de contacto.

Esta solicitude debe estar asinada por un representante autorizado da adega solicitante
e presentada ao Consello Regulador.

A solicitude sera revisada polo 6rgano de control do Consello Regulador’. Unha vez que
se atope conforme, serd asinada, polo representante designado polo Consello Regulador
(normalmente o seu secretario/a), en sinal de conformidade, e seralle remitida copia &
adega solicitante.

O documento, unha vez asinado por ambas as duas partes, constitie un acordo legal-
mente vinculante, é dicir, con valor contractual, respecto ao proceso de certificacions.

No dito documento constan as obrigas ds que ambas as duas partes quedan suxeitas por
este.

Ao cubrir a sua solicitude de certificacion, a adega solicitante comprométese, entre ou-
tras cuestions, a:

» Cumprir os requisitos do proceso de certificacion, incluindo o pagamento das tarifas
de certificacion que, de ser o caso, aprobase o Consello Regulador.

* Facilitar o acceso as stas instalacidns e 4 informacién necesaria ao Consello Regulador
para a avaliacién da conformidade dos produtos para os que solicita a certificacidn.

Por outra banda, a adega solicitante ten dereito a:

* Recibir informacién adicional, por parte do Consello Regulador, sobre o proceso de
certificacion, se asi a solicita.

* Que o proceso de certificacidn se complete nun prazo determinado desde a recepcién
da sua solicitude no Consello Regulador, o cal debe quedar explicitado nesta®.

* Recibir un certificado do produto no que consten aqueles produtos que logren a cer-
tificaciéon por parte do Consello Regulador.

7 Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.3.
8 Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 4.1.2.

9 Os consellos reguladores galegos adoitan comprometerse a un prazo duns 6 meses, sempre e
cando non se detecten non conformidades nos procesos de avaliacion.
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* Unha vez obtida a certificacion do produto, obter, para cada partida de vifio con apti-
tude verificada, as correspondentes precintas de garantia, sendo responsabilidade do
operador o correcto uso destas.

* Que todos os datos e informacién do operador obtidos ou creados polo Consello Re-
gulador durante os procesos de certificacion do produto sexan tratados de modo
estritamente confidencial por parte do Consello Regulador. Normalmente, a utiliza-
cién dos devanditos datos e informaciéon poden ser compartidos unicamente e baixo
requirimento xustificado, polo seu Comité de Partes, polos seus auditores internos,
pola Entidade Nacional de Acreditacion (ENAC) nas suas auditorias de acreditacién ao
Consello Regulador, e/ou pola entidade administrativa ou xudicial, de ser o caso. Isto
debe pofierse en cofiecemento da adega solicitante.

7.4.3. Avaliacion

Para a concesién da certificacion, é requisito imprescindible que a adega solicitante fose
sometida a un proceso de avaliacidn™, consistente en:

1. Unha auditoria completa de certificacién do produto polo Organo de Control do
Consello Regulador.

2. Unha analise fisicoquimica e organoléptica dunha mostra de polo menos unha par-
tida do produto rematado do tipo que se queira certificar.

Para a realizacion destes procesos de avaliacién é preciso que se dispofia dunha soli-
citude por parte da adega, debidamente revisada e asinada por ambas as duas partes
segundo o indicado no apdo. 7.4.2.

7.4.31. AUDITORIA DE CERTIFICACION

A auditoria de certificacion é realizada polo persoal do Organo de Control do Consello
Regulador debidamente cualificado para esta actividade.

A metodoloxia para a realizacion da auditoria de certificacion debe estar establecida na
documentacién do Manual da calidade do Consello Regulador.

O obxectivo da auditoria de certificacion é asegurar que o operador realiza as operacions
e os autocontrois necesarios para asegurar que o seu produto cumpre co prego de con-
diciéns da DO, asi como comprobar o cumprimento por parte do operador dos restantes
requisitos do esquema de certificacion de produto do Consello Regulador que lle son de
aplicacién.

©  Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.4.
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Na auditoria de certificacion, os auditores do Organo de Control comprobaran, entre
outras cuestidns, os seguintes autocontrois do operador:

e Autocontrol das existencias (normalmente incluindo a realizacion dun aforamento to-
tal ou parcial destas).

Os auditores cotexardn as existencias aforadas coas rexistradas no sistema de in-
formacion da adega, as rexistradas nos libros rexistro oficiais e as comunicadas ao
Consello Regulador.

* Autocontrol dos rendementos de producidon e elaboracién.

Os auditores comprobardn que o operador dispdn de sistemas de autocontrol que
lles permiten respectar os rendementos maximos de producién e de elaboracidn
establecidos no prego de condicions.

e Autocontrol da rastrexabilidade (normalmente realizando un ou varios exercicios de
rastrexabilidade).

Os auditores comprobaran a integridade da rastrexabilidade rexistrada polo opera-
dor desde a entrega de uva polo viticultor ata a etiquetaxe do produto rematado.

* Autocontrol da calidade.
Os auditores comprobaran:

1. Que a adega realiza analises fisicoquimicas de todas as partidas dos produtos
que somete a certificacién, e dispdn dos rexistros destes.

2. Que a adega realiza analises organolépticas ou sensoriais (catas) de todas as
partidas dos produtos que somete a certificacidn, e dispdn de rexistros destes.

3. Que os resultados destas andlises fisicoquimicas e sensoriais cumpren cos re-
quisitos do prego de condicions e, en caso de existir desviacions, estas se emen-
daron de forma acorde co devandito prego de condiciéns.

* Autocontrol do uso de precintas de garantia.

Os auditores comprobardn que o destino que a adega outorgou 3s precintas de ga-
rantia que lle foron entregadas é coherente coas existencias de vifio por tipo, colleita
e volume, asi como coas precintas que ainda permanezan sen utilizar, de ser o caso.

e Autocontrol das non conformidades.

Os auditores comprobaran que as non conformidades abertas en auditorias ou acti-
vidades de vixilancia anteriores, de ser o caso, estan debidamente emendadas, e as
accidéns correctivas implantadas.

Tamén comprobaran que as partidas non aptas, de ser o caso, se atopan perfecta-
mente separadas e identificadas.
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e Autocontrol das reclamacidns de clientes.

Os auditores comprobardn que as reclamaciéns de clientes da adega en relacién
cos produtos certificados estan rexistradas, asi como as accions reparadoras e
correctivas levadas a cabo para emendar as devanditas reclamacions e as suas
causas.

* Autocontrol da etiquetaxe e uso da marca de certificacion

Os auditores comprobaran a correcta etiquetaxe dos produtos (de acordo coas mar-
cas comerciais, nomes comerciais e etiquetaxes autorizadas polo Consello Regula-
dor) e do uso da marca da certificacién.

Ademais, nas auditorias de certificacion, os auditores do Consello Regulador comproba-
ran todos aqueloutros aspectos que sexan de aplicacion aos operadores segundo o prego
de condiciédns da DO e o Manual da calidade do seu Consello Regulador.

A auditoria de certificacién é un proceso documentado. Polo tanto, ao final deste (no
prazo que o Consello Regulador estableza), a adega recibird un informe de auditoria no
que, polo menos, consten as non conformidades que se detectaron na auditoria (de ser
0 caso).

Como resultado da auditoria poden darse as situaciéns seguintes:

1. Que se detectasen non conformidades; en cuxo caso outorgarase ao operador audi-
tado un prazo, desde a recepcién do informe da auditoria, para que remita ao Con-
sello Regulador as evidencias que demostren que adoptou as accidns reparadoras
e correctivas adecuadas para emendar as non conformidades detectadas e as suas
causas.

2. Que o resultado da auditoria sexa correcto e estea todo conforme, polo que o ex-
pediente da sua solicitude estara listo para remitir ao Comité de Certificaciéon do
Consello Regulador (ver apdo. 7.4.4).

E requisito imprescindible que as non conformidades detectadas, de ser o caso, fosen
emendadas satisfactoriamente (a xuizo do Organo de Control) en tempo e forma por
parte da adega. Para iso, a adega debe axustarse aos prazos e mecanismos que se lle
concedan para iso.

Xeralmente, as non conformidades estdn tipificadas por cada Consello Regulador en le-
ves ou graves. Dependendo desta categorizacién, o nivel de esixencia respecto as eviden-
cias de correccion pode ser diferente.

En determinados casos xustificados pode ser factible a obtencion dunha prérroga para
emendar as non conformidades, a pedimento da adega. Tamén é posible que o Organo
de Control poida solicitar unha ampliacién ou mellora das evidencias proporcionadas
pola adega.
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7.4.3.2. ANALISES FISICOQUIMICAS E ORGANOLEPTICAS

Para a obtencion da certificacién dun determinado produto é imprescindible que o ope-
rador elaborase ese produto e que este cumpra cos requisitos establecidos para este no
prego de condiciéns da DO.

Para iso, ademais das comprobacions realizadas na auditoria e con independencia delas,
o Organo de Control debe facer unha analise fisicoquimica e organoléptica propia, de
polo menos unha partida de cada tipo de vifio para os que a adega solicita a certificacidn,
unha vez que a dita partida estd considerada como apta pola adega. Para iso:

1. O Organo de Control toma mostras nas instalaciéns da adega.

2. A analise fisicoquimica ten que efectuarse por un laboratorio acreditado para a
analise dos parametros especificados no prego de condicions.

3. A andlise organoléptica ten que efectuarse por un comité de cata con catadores
cualificados polo Consello Regulador.

Os resultados destas analises fisicoquimicas e organolépticas deben atoparse dentro
dos limites sinalados no prego de condicidns para cada tipo de vifio.

En caso de detectarse algin incumprimento, rexistrarase unha non conformidade e co-
municarase & adega por escrito, para que esta proceda a sua correccion.

7.4.4. Decision sobre a certificacion

Unha vez efectuadas todas as comprobacidns sinaladas nas epigrafes anteriores, e re-
cibidas as evidencias de correccion de non conformidades (de ser o caso) por parte da
adega, o Organo de Control informara sobre o expediente da auditoria ao Comité de
Certificacién" do Consello Regulador, para que este tome unha decisién sobre a certifi-
cacion®, que pode ser unha das seguintes®™:

1. Conceder a certificacion do produto solicitada pola adega.
2. Non conceder a certificacion do produto.

Unha vez recibido o informe, o Comité de Certificacidn revisa o expediente e, en nome do
Consello Regulador, emite unha resolucién documentada sobre a certificacién do produ-
to do solicitante.

" Alguns consellos reguladores non dispofien dun Comité de Certificacién, senén dunha persoa
responsable da certificacion. Por simplificar, aqui utilizaremos o termo “Comité de Certificacion”.

2. Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.6.

> En certos casos xustificados, o Comité de Certificacién pode necesitar mais informacion ou com-
probaciéns adicionais para tomar unha decisién, que quedaria aprazada.
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Esta resolucion sobre a certificacion do produto é asinada polo secretario/a do Consello
Regulador, e comunicada 4 adega solicitante. No caso de que a resolucion sexa negativa
(é dicir, non concesion), a resolucion debe estar motivada.

Se a adega solicitante non esta de acordo coa resolucion sobre a certificacion do seu pro-
duto, pode formular un recurso, seqgundo o procedemento indicado para iso no Manual da
calidade do Consello Regulador.

7.4.5. Emision do certificado

A aquelas adegas as que se conceda a certificacién dos seus produtos, entrégaselles un
documento acreditativo diso (“certificado do produto”)™.

No certificado deben constar, entre outros, os seguintes datos:

* Data do certificado (normalmente, é a data da resolucion por parte do Comité de
Certificacion).

* Nome e enderezo da adega titular do(s) produto(s) certificado(s).
* Alcance do certificado: tipo(s) de vifio certificado(s).

* Documento normativo de referencia: prego de condicidns da DO, na sua edicion vixente
(debe constar a disposicidn legal publicada no Diario Oficial de Galicia e a data desta).

* Data de expiracién do certificado.
* Data(s) de modificacion do certificado, en caso de ampliacidns ou reducions do alcance.
* Data de renovacion do certificado, de ser o caso (ver apdo. 7.4.8).

* Sinatura do representante autorizado do Consello Regulador (normalmente o/a secre-
tario/a ou o/a presidente/a).

* Nome e enderezo do Consello Regulador.

Unha vez conseguida a certificacion dos produtos da adega, esta debe ser informada de
que o Consello Regulador esta obrigado a subministrar informacién publica dos produ-
tos que certificou™. Normalmente, isto faise mediante a publicacidon dun directorio no
sitio web do Consello Regulador. Neste directorio normalmente sé se publican os tipos
de vifio (non as marcas) certificados por cada adega (e, polo tanto, non se publican os non
certificados, asi como os que poidan perder a certificacion).

™ Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.7.
5 Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.8.
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Unha vez lograda a certificacion do produto pola adega, esta queda obrigada, con res-
pecto ao uso do certificado do produto, a:

1.

10.

1.

12.

Aceptar e cumprir en todo momento todas as disposicions aplicables do esquema
de certificacion do produto do Consello Regulador relativas a vixilancia da certifi-
cacién do produto.

En particular, colaborar co Consello Regulador na vixilancia da certificacion do
produto, o que inclde permitir a realizacidn de auditorias, exame da documenta-
cién e acceso a todas as areas, rexistros e persoal da adega, ao persoal designado
para iso do Organo de Control, incluindo os observadores autorizados por este, en
caso necesario e xustificado.

Declarar que esta certificado unicamente para o alcance para o cal se lle concedeu
a certificacion.

Non utilizar a certificacion do produto de maneira que poida prexudicar o prestixio
do Consello Regulador ou da DO, e non facer ningunha declaracién referente a sta
certificacion do produto que o Consello Regulador poida considerar como impro-
pia ou non autorizada.

Se se lle retira temporalmente (suspension) ou definitivamente (cancelacién) a
certificacion dun ou varios produtos, deixar de usar toda mencion a ela, e mesmo
devolver calquera documento relacionado con ela cando asi o esixa o Consello
Regulador.

En particular, en caso de retirada definitiva (cancelacidn) da certificacién do pro-
duto, devolver o certificado orixinal ao Consello Regulador.

Usar a certificacién unicamente para mostrar que produtos estan certificados en
conformidade co prego de condicidéns da DO.

Asegurar que ningiin documento ou informe, nin parte deste, é utilizado de manei-
ra enganosa respecto a certificacion dos produtos da adega. En caso de reproducir
o certificado do produto, facelo de forma fiel e sen ningunha alteracion deste.

7

Cumprir cos requisitos do Consello Regulador ao facer referencia & condicién
de produto certificado nos medios de comunicacién, documentos, folletos ou
publicidade.

Manter rexistradas as reclamacidns recibidas dos seus clientes directos en rela-
cién cos produtos certificados, asi como as accidns reparadoras e correctivas leva-
das a cabo para emendar as devanditas reclamacions e as suas causas.

Comunicar ao Consello Regulador calquera variacién que afecte os datos submi-
nistrados na solicitude de certificacion.

Informar o Consello Regulador de calquera cambio que poida afectar a con-
formidade do produto, e en particular das caracteristicas fisicoquimicas e/ou
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organolépticas deste, do seu proceso de elaboracién e dos sistemas de autocon-
trol da calidade e da rastrexabilidade do produto.

13. Cumprir coas obrigas de pagamento ao Consello Regulador relativas & certifica-
cién do produto, de ser o caso.

14. Permitir que calquera dato ou informacién sobre os seus produtos que obre en
poder do Consello Regulador poida ser consultado, baixo requirimento xustificado,
por quen determine o Consello Regulador (ver apdo. 7.4.2).

15. Permitir ao Consello Regulador informar do estado de certificacion dos seus pro-
dutos, xa sexa publicandoo nos seus medios de comunicacién propios (sitio web)
ou baixo peticidon da terceira parte.

A figura 7.4.1 resume o proceso para a concesion da certificacion explicado, desde a so-
licitude por parte da adega ata a obtencion do certificado e o inicio das actividades de
vixilancia (ver epigrafe 7.4.7).

SOLICITUDE DE
CERTIFICACION SCLTUIDE (D12
CERTIFICACION DO PRODUTO

Adega inscrita sen 0s seus DO PRODUTO
produtos certificados
) + Solicitude correctamente cuberta
Organo de Control REVISION DA + Correcta inscricién da adega
SOLICITUDE + Pagamentos ao dia
+Non hai impedimentos nin falta de
- capacidade
n SOLICITAR CORRECCION
Organo de Control A ADEGA
ok
v v
Organo de Control VERIFICACION DE APTITUDE (ANALISES AUDITORIA DE CERTIFICACION INFORME DA AVALIACION
FISICOQUIMICAS E SENSORIAIS) DO PRODUTO DA ADEGA AUDITORIA
R ——_—, Emenda de non
€. da avaliacion i
—
AVALIACION conformidades por
parte da adega
05
Rble. da decision DECISION T
NON CERTIFICACION|___Non ok I Ok f CERTIFICACION CERTIFICADO
DO PRODUTO DO PRODUTO DO PRODUT

7.4.6. Vixencia do certificado

Actualmente, en todas as DDOO galegas, o certificado ten validez por cinco anos desde
a data de emisidn da resolucion de certificacion, salvo retirada temporal (suspensidn) ou
definitiva (cancelacion) desta.

Non obstante, este periodo poderia ser distinto. A vixencia do certificado esta estableci-
da no esquema de certificacién de cada Consello Regulador.

Figura 7.4.1 Proceso
para a concesién da
certificacion do produto

(Fonte: elaboracion propia)
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7.4.7. Vixilancia

A partir da concesién do certificado, a adega pode ser sometida en calquera momento
a actividades de control ou auditoria por parte do Organo de Control do Consello Re-
gulador, cando este o estime oportuno, para vixiar’® que se mantén o cumprimento dos
requisitos e das obrigas derivadas da certificacion.

De maneira sistemética, para o mantemento da certificacién, o Organo de Control some-
te as adegas aos seguintes controis ou auditorias de vixilancia:

1. Verificacién da aptitude das partidas de vifio da adega, mediante andlise fisico-

quimica e sensorial de cada partida de vifio que a adega considere apta para o seu
embotellamento e/ou comercializacién, logo da solicitude desta.

. Auditorias de seguimento da certificacién do produto: o Organo de Control ten a

potestade de auditar in situ as adegas para comprobar que os produtos da adega
son ou contindan sendo conformes cos requisitos establecidos no prego de condi-
ciéns, asi como cos que lles sexan aplicables do Manual da calidade, no relativo a
certificacion do produto.

Estas auditorias de seguimento realizanse polo menos unha vez dentro do periodo
de vixencia do certificado, e seguindo a metodoloxia descrita no apdo. 7.4.3.1.

Se o Consello Regulador o estima oportuno, a extension dunha auditoria de sequi-
mento pode ser menor que a dunha auditoria inicial.

. Controis ou auditorias de determinadas actividades. En particular, os consellos re-

guladores adoitan realizar controis ou auditorias sobre as seguintes actividades dos
operadores:

* Vendima

* Aforamentos

* Embotellamentos

* Autodescualificacions

* Transportes entre adegas
* Destapados

Estas inspeccidns ou auditorias poden aplicarse ao 100% dos casos ou ben seguir
unha determinada pauta ou periodicidade, que debe estar establecida polo Consello
Regulador no seu esquema de certificacion.

Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.9.
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En calquera destas actividades de control ou auditoria, poden detectarse non confor-
midades. As non conformidades detectadas (de ser o caso) deben ser emendadas pola
adega segundo o establecido no Manual de calidade do Consello Regulador. En caso con-
trario, debera remitirse o expediente ao Comité de Certificacion, para que tome unha
decisién respecto ao mantemento ou non da certificacion.

No caso das auditorias de seguimento, cada unha delas dard lugar ao correspondente
informe da auditoria. No caso de detectarse non conformidades, o operador debera levar
a cabo as accidns correctivas oportunas para resolver as ditas non conformidades e re-
mitir ao Consello Regulador as evidencias correspondentes, segundo o descrito no apdo.
7.4.31.

Neste caso, o Comité de Certificacidn utilizara toda a informacién recompilada ao lon-
go do proceso de vixilancia (auditoria de seguimento e outras actividades de vixilan-
cia durante o periodo) e tomara unha decisién sobre o mantemento da certificacion,
seguindo a mesma metodoloxia descrita no apdo. 7.4.4. A decisién pode ser unha das
seguintes:

1. O mantemento da certificacién do produto.
2. Aretirada da certificacién do produto.

Ademais das anteriores, poden realizarse auditorias extraordinarias, normalmente di-
rixidas a verificar por parte do Organo de Control a correccién por parte da adega
dalgunha ou dalgunhas non conformidades detectadas en actividades de avaliacién ou
vixilancia.

7.4.8. Renovacion da certificacion

Antes de expirar a vixencia do certificado, o Consello Regulador someterd a adega a unha
auditoria de renovacién da certificacion dos seus produtos, seguindo unha metodoloxia
similar & descrita no apdo. 7.4.31.

Xeralmente, unha auditoria de renovacion da certificacion ten a mesma extension dunha
auditoria inicial de certificacion, é dicir, € unha auditoria completa.

No caso de non detectarse non conformidades, ou de ser emendadas correctamente
estas en tempo e forma pola adega, renovarase a certificacion e emitirase un novo cer-
tificado do produto por parte do Consello Regulador.

No novo certificado do produto farase constar tanto a data de primeira emision deste
como a data de renovacidn, asi como a nova data de expiracidn prevista.

De non emendarse unha ou varias das non conformidades detectadas, ou de non facelo
satisfactoriamente a adega, seguiranse os pasos sinalados na epigrafe 7.4.11, relativa &
posible retirada da certificacion.



Figura 7.4.2 Resumo do
proceso de certificacion
do produto

(Fonte: elaboracion propia)
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Na figura 7.4.2 mdstrase un resumo grafico do proceso de certificacion, desde a solicitu-
de da certificacion por parte da adega ata a renovacion desta.
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7.4.9. Modificacion dos requisitos da certificacion

As modificacidns dos requisitos de certificacién" poden derivarse de:
1. Cambios no esquema de certificacion do produto do Consello Regulador.
2. Outros cambios normativos ou lexislativos.

No caso de modificacions no esquema de certificacion, en concreto para a concesion,
mantemento, retirada temporal (suspension) ou retirada definitiva (cancelacién) da
certificacion, o Consello Regulador debe facerlles chegar aos operadores afectados a
informacion e/ou documentacion correspondente. Tamén debera establecer, se proce-
de, un periodo transitorio no que os operadores afectados poidan adecuarse aos novos
requisitos.

No caso de cambios normativos ou lexislativos, sera a autoridade competente a que de-
termine a entrada en vigor e, de ser o caso, o periodo transitorio de adecuacién & nova
normativa por parte dos operadores afectados.

7 Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.10.
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7.4.10. Modificacion do alcance da certificacion

Se unha adega con produtos certificados introduce cambios que afecten a certificacién
do produto concedida, debera informar diso ao Consello Regulador.

Se o Organo de Control detecta que unha adega efectuou cambios nos tipos de vifio que
elabora, ou modificacidns nas sias instalacidns que puidesen afectar a conformidade dos
seus produtos, isto podera ocasionar a modificacion do alcance da certificacion, e, polo
tanto, do seu certificado.

En particular, se unha adega decide ampliar o alcance da certificacién a un novo produto,
debera solicitalo ao Consello Regulador seguindo os pasos descritos no apartado 7.4.2,
mediante unha nova solicitude de certificacién do produto.

Doutra banda, a certificacion para un determinado tipo de vifio podera revogarse, é dicir,
finalizarse™ (polo tanto, reducirase o alcance) cando o operador:

1. Comunique que deixa de producir ese tipo de vifio.

2. Permaneza durante un periodo sen retirar precintas de garantia para ese tipo de
vifio (este periodo sera establecido por cada Consello Regulador no seu esquema
de certificacion).

0 Organo de Control decidiré se é necesario comprobar eses cambios nunha auditoria
extraordinaria ou se pode facer na seguinte auditoria de seqguimento que se realice.

En calquera caso, as modificaciéns do alcance seran estudadas e valoradas polo Comité
de Certificacién do Consello Regulador que, en funcién dos resultados obtidos, decidira
se se cambia o alcance. Sé o Comité de Certificacion pode modificar o alcance das certi-
ficacions concedidas.

7.411. Retirada e restitucion da certificacion

A certificacién do produto pode ser retirada e restituida™ baixo determinadas condicions
explicitadas no esquema de certificacion de cada Consello Regulador. A figura 7.4.3 resu-
me graficamente este tipo de decisidns.

A decision de retirar a certificacion do produto dun operador corresponde exclusivamente
ao Comité de Certificacion do Consello Regulador, salvo en caso de suspension ou baixa
do operador dos rexistros do Consello Regulador (decisidons que corresponden ao Pleno).

Cando se trate de non conformidades detectadas no transcurso das auditorias, seguiran-
se 0s pasos descritos no apartado 7.4.4.

®  Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.11.
" Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, apdo. 7.11.
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Cando a decisidn se deba tomar como resultado de non conformidades detectadas féra
das auditorias, unha vez pechado o proceso de tratamento e resoluciéon de non confor-
midades, o expediente trasladarase ao Comité de Certificacion, para que este o revise e
tome unha decisidn.

O Comité de Certificacién do Consello Regulador estudara e debera proceder a retirada
temporal (suspension) da certificacion do produto do operador cando este non emenda-
se en absoluto, ou non o fixese de maneira suficiente, nos prazos concedidos para iso,
as non conformidades que se lle detectaron en actividades de vixilancia ou auditoria de
renovacion por parte do Organo de Control (ver epigrafe 7.4.11.1).

O Comité de Certificacion podera proceder & suspension cautelar da certificacién do
produto do operador cando este incorra nalgun dos supostos establecidos para iso no
esquema de certificaciéon do Consello Regulador (ver epigrafe 7.4.11.2).

O operador podera optar a restitucidn da certificacidon do produto se emenda de forma
correcta as ditas non conformidades durante o periodo de retirada temporal. Esta de-
cisién serd adoptada, de ser o caso, polo Comité de Certificacion (ver epigrafe 7.4.11.3).

O Comité de Certificacion do Consello Regulador estudara e debera proceder a retirada de-
finitiva (cancelacién) da certificaciéon do produto do operador cando este non emendase en
absoluto, ou non o fixese de maneira suficiente, durante o prazo de retirada temporal (sus-
pensién) da certificacion, as non conformidades que motivaron esta (ver epigrafe 7.4.11.4).

NON CONFORMIDADE(S)
NON EMENDADA(S) (1)

DO PRODUTO

INCUMPRIMENTO DAS OBRIGAS
[ RELATIVAS A CERTIFICACION ] [ NON APTITUDES REPETITIVAS ] [

RETIRADA TEMPORAL P odo méximo. durant laad
> DA CERTIFICACION < or un periodo méximo, durante o cal a adega
DO PRODUTO pode emendar a(s) non conformidade(s).
Implica a denegacion de precintas de garantia
A\ 4
Emenda Non emenda
\ 4 A\ 4
[ REST'TUCI')%NP%% S'LEJFT‘EF'CAC'ON ] RETIRADA DEFINITIVA Para recuperala, debe esperar o tempo
DA CERTIFICACION correspondente, e solicitala de novo (desde o
Desde o dia seguinte & BOIRRODUIO inicio do proceso)
resolucion positiva por
parte do Consello
Regulador
\ 4

COMUNICACION P
A ADEGA ~

(1) Cando a adega non emenda, ou emenda
deficientemente, unha ou varias non conformidades
que lle fosen detectadas en auditorias, control de
vendima, ou outras situacions, despois de esgotados
todos os prazos concedidos para iso

Figura 7.4.3 Esquema das decisions de retirada e restitucion da certificacion do produto (Fonte: elaboracién propia)
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7.4111. RETIRADA TEMPORAL (SUSPENSION) DA CERTIFICACION

A retirada temporal (suspensién) da certificacién dun operador podera afectar un ou varios
dos seus produtos certificados, en funcién da natureza das non conformidades, e segundo
decida o Comité de Certificacion.

Asi, unha adega que elabore dous tipos de vifio para os que conta con certificacion, poderia
ver retirada temporalmente a certificacion dun deles, sen que o outro se vexa afectado,
sempre e cando as non conformidades que provocan a retirada sexan exclusivamente apli-
cables ao primeiro tipo de vifio e non tefian nada que ver co segundo.

Esta suspensién da certificacion poderd prolongarse durante un periodo maximo esta-
blecido por cada Consello Regulador, desde a toma de decisién.

Se, dentro deste periodo, o operador emenda, a xuizo do Organo de Control, as non
conformidades que motivaron a suspensién, o Comité de Certificacion avaliara a posible
restitucién da certificacion do produto (ver epigrafe 7.4.11.3).

Se, finalizado este prazo, o operador non emendou en absoluto, ou de forma non satis-
factoria a xuizo do Organo de Control, as causas que motivaron a suspension, o Comité
de Certificacion avaliard a posible retirada definitiva (cancelacion) da certificacion do
produto (ver epigrafe 7.4.11.4).

A retirada temporal (suspensién) da certificacién para un tipo de vifio supon para o ope-
rador unha serie de restricidns, as cales deberian ser polo menos as seguintes?:

1. Non dispofier de precintas de garantia para partidas dese tipo de vifio, mesmo
cando a verificacién de aptitude xa se realizase e fose positiva.

2. Non dispofier de verificacions de aptitude para partidas dese tipo de vifio.

3. Non dispofier de autorizacién para a venda de graneis dese tipo de vifio a ou-
tros operadores, mesmo coa verificacion de aptitude xa realizada e positiva, salvo
aqueles dos que o operador poida demostrar inequivoca e fidedignamente que non
estan afectados en absoluto pola irregularidade que provocou a retirada temporal
da certificacion.

4. Non dispoiier de certificados que fagan referencia a ese tipo de vifio (p. ex. en tra-
mites para subvencidns).

5. Non poder utilizar referencias a certificacion na sia web e no novo material publi-
citario ou de calquera outro tipo.

20 Non obstante, para cofiecer con exactitude estas repercusiéns, debe consultarse respecto diso o
esquema de certificacién de cada Consello Regulador.
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Un operador coa certificacién retirada temporalmente para un tipo de vifio si poderd®:

a. Comercializar no mercado as partidas dese tipo de vifio verificadas positivamente
e para as que xa dispofia das precintas outorgadas polo Consello Regulador con
anterioridade & decision da suspensidn da certificacion.

b. Realizar a vendima e elaborar vifio baixo o control do Organo de Control.

No caso de que o Pleno do Consello Regulador decida a suspensidn temporal dos derei-
tos do operador na DO por outros motivos (en aplicacién do regulamento da DO e do
seu Consello Regulador), isto implicara automaticamente a retirada temporal da certi-
ficacion de todos os produtos desa adega durante o mesmo periodo, sen necesidade de
convocar o Comité de Certificacion.

Isto débese a que a certificacidén do produto so ten validez mentres un operador se atope
plenamente inscrito nun rexistro de adegas do Consello Regulador (ver apdo. 7.2).

A retirada temporal da certificacién do produto serd comunicada ao operador por escri-
to e de forma fidedigna polo/a secretario/a do Consello Regulador. Na comunicacién ao
operador deberia constar:

1. A data da toma de decisién por parte do Comité de Certificacién.
2. A exposicién dos motivos da retirada da certificacién.

3. O cardcter temporal da retirada, sinalando que, en caso de emendarse as causas
desta, convocara o Comité de Certificacién para que este avalie a posible restitu-
cién da certificacion do produto®.

4. O prazo maximo de duracion da suspension, indicando a data limite de finalizacién
desta.

5. Asconsecuencias para o operador da retirada temporal da certificacién do produto.

6. O dereito do operador para presentar apelacion a esta decisidon e o prazo maximo
de que dispoén para iso.

7.411.2. SUSPENSION CAUTELAR DA CERTIFICACION

O Comité de Certificacion do Consello Regulador podera suspender a certificacion do pro-
duto dun operador, sen necesidade de esperar a resposta do operador & non conformidade
en prazo (é dicir, con caracter cautelar), en certos supostos. Ainda que estes deben ser

2 Non obstante, debe consultarse respecto diso o esquema de certificacion de cada Consello
Regulador.

2 Naqueles consellos reguladores que asi o establezan.
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establecidos por cada Consello Regulador, en xeral pode considerarse esta opcién cando o

292
operador:

1. Incorra en acto constitutivo de presunta fraude, sexa esta detectada polo persoal
do Consello Regulador ou doutros servizos de inspeccién da Administracién auto-
némica ou estatal.

2. Dea informacion falsa ou incorrecta ao Consello Regulador.

3. Reincida nunha non conformidade grave, evidenciando falta ou abandono de im-
plantacién de accidns correctivas a dita non conformidade grave, previamente de-
tectada na auditoria ou actividade de vixilancia.

4. Faga un uso da marca fraudulento ou que provoque confusién no mercado.
5. Incumpra as obrigas derivadas da certificacion do produto.

En particular, atrasar inxustificadamente a realizacion dunha auditoria ou activida-
de de vixilancia con respecto & data proposta polo Organo de Control, ou non pre-
sentarse a unha destas actividades na data acordada, pode ser considerada falta
de colaboracion co Consello Regulador, o que, en xeral, é unha non conformidade
grave.

6. Actule contra a denominacién de orixe ou pofia en perigo o seu prestixio.

Nestes casos, o Comité de Certificacién podera ser convocado con caracter urxente. A
decision de suspension cautelar da certificacion do produto sera comunicada por escrito
e de forma fidedigna ao operador polo/a secretario/a do Consello Regulador.

7.411.3. RESTITUCION DA CERTIFICACION

Se, dentro do periodo de retirada temporal (suspension) da certificacién, o operador emen-
da, a xuizo do Organo de Control, as non conformidades que motivaron esta, o Comité de
Certificacion avaliara a posible restitucion da certificacion do produto?®.

Previamente a esta reunion, por decisiéon do C)rgano de Control ou do Comité de Certifica-
cién, pode ser necesario que o Organo de Control realice unha auditoria extraordinaria para
comprobar que as accidns correctivas foron efectivamente implantadas e que son eficaces.

A decisidn sobre a restitucion da certificacién do produto serd comunicada ao operador
por escrito e de forma fidedigna polo/a secretario/a do Consello Regulador.

No caso de que o Comité de Certificacién decida manter a retirada temporal e non resti-
tuir a certificacidn do produto, na comunicacién ao operador incluiranse todos os puntos

% Nalguns consellos reguladores non cabe restitucion antes de finalizar o periodo da retirada tem-
poral da certificacion.



REQUISITOS RELATIVOS A CERTIFICACION DO PRODUTO

indicados no apdo. 7.4.111, tendo en conta que a data limite da retirada temporal sequira
sendo esta.

7.411.4. RETIRADA DEFINITIVA (CANCELACION) DA CERTIFICACION

Se, finalizado o prazo maximo de retirada temporal (suspensidn) da certificacién, o ope-
rador non emendou en absoluto, ou de forma non satisfactoria a xuizo do Organo de
Control, as non conformidades abertas, o Comité de Certificacion avaliara a posible re-
tirada definitiva (cancelacion) da certificaciéon do produto.

Xeralmente, os consellos reguladores establecen que a retirada definitiva afecte todos
os produtos (tipos de vifio) do operador, ainda que a retirada temporal previa afectase
soamente un ou varios.

No caso de baixa da adega nos rexistros do Consello Regulador por decision plenaria (en
aplicacién do Regulamento da DO e do seu Consello Regulador), isto implicara automa-
ticamente a retirada definitiva da certificacién de todos os produtos desa adega, sen
necesidade de convocar o Comité de Certificacion.

A retirada definitiva (cancelacion) da certificacién para un tipo de vifio supén para o ope-
rador unha serie de restricidns, as cales deberian ser, polo menos, as seguintes?:

1. Non dispofier de precintas de garantia para partidas de ningun tipo de vifio, mes-
mo cando a verificacién de aptitude xa se realizase e fose positiva.

2. Non dispoiier de verificacions de aptitude para partidas de ningun tipo de viio.

3. Non dispofier de autorizacién para a venda de graneis de vifio a outros operadores,
mesmo con verificacién de aptitude xa realizada e positiva, salvo aqueles dos que
o operador poida demostrar inequivoca e fidedignamente que non estan afectados
en absoluto pola irregularidade que provocou a cancelacién da certificacién.

4. Non dispofier de certificados que fagan referencia a ningun tipo de vifio (p. ex. en
tramites para subvencions).

5. Non poder utilizar o seu certificado do produto, debendo devolvelo ao Consello
Regulador.

6. Non poder utilizar referencias & certificacién do produto na stia web e en material
publicitario ou de calquera outro tipo.

7. Non poder participar en feiras ou eventos promocionais.

% Non obstante, debe consultarse respecto diso o esquema de certificacion de cada Consello
Regulador.
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8. Non poder solicitar unha nova certificaciéon para ningun tipo de vifio nun prazo
desde a data da retirada definitiva (xeralmente o mesmo prazo dunha baixa, que
adoita estar establecido en dous anos).

Un operador coa certificacidn cancelada si poderd, mentres permaneza inscrito nos re-
xistros de adegas do Consello Regulador?:

1. Comercializar no mercado as partidas verificadas positivamente e para as que xa
dispofia das precintas outorgadas polo Consello Regulador con anterioridade &
decisidn da retirada definitiva da certificacion.

2. Realizar vendima e elaborar vifio baixo o control do Organo de Control.

A retirada definitiva da certificacion do produto sera comunicada ao operador por escri-
to e de forma fidedigna polo/a secretario/a do Consello Regulador. Na comunicacién ao
operador deberia constar:

1. A data da toma de decision por parte do Comité de Certificacién.
2. A exposicion dos motivos da retirada da certificacién.

3. O caracter definitivo da retirada, incluindo que o operador non podera solicitar
unha nova certificacion do produto no prazo que se estableza.

4. Asconsecuencias para o operador da retirada definitiva da certificacién do produto.

5. O dereito do operador para presentar apelacion a esta decisidn e o prazo maximo
de que dispon para iso.

Unha vez retirada definitivamente a certificacién do produto, para recuperala debe ini-
ciarse de novo na sua totalidade o proceso de certificacién descrito neste capitulo, o
cal podera realizarse unha vez transcorrido o prazo que o Consello Regulador estableza
desde a data da decisién da retirada definitiva ou ata a finalizacién do periodo de baixa,
de ser o caso.

A retirada definitiva da certificacion do produto dun operador deberia comportar a in-
formacién deste feito por parte do/a secretario/a do Consello Regulador ao Pleno, para
que este avalie a conveniencia de que o operador continue inscrito nesas condiciéns nos
rexistros do Consello Regulador.

%5 Non obstante, debe consultarse respecto diso o esquema de certificacion de cada Consello
Regulador.
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7.5. Aspectos de especial interese

Neste apartado dedicaremos a nosa atencidn a certos aspectos da xestidn das adegas
que tefien un especial interese para obter e manter a certificacién dos seus produtos por
parte do Consello Regulador.

7.5.. Autocontrol dos rendementos de producidn

O prego de condiciéns de cada DO vitivinicola especifica uns rendementos maximos
de producién de uva, expresados en quilogramos por hectarea (kg/ha). Estes rende-
mentos adoitan ser distintos dependendo do tipo de uva (branca ou tinta) e/ou das va-
riedades (principais ou preferentes e secundarias ou autorizadas). Algunhas variedades
concretas poden ter rendementos especificos, p. ex. a variedade Albarifio ou a variedade
Caifio tinto na DO Rias Baixas.

Actualmente, os consellos reguladores non esixen que o cumprimento dos rendementos
de producidén se cumpra parcela a parcela (quizais nun futuro si sexa esixible). O que se
esixe é que o conxunto das parcelas dun viticultor cumpra cos devanditos rendementos.

Asi mesmo, debe terse en conta que, cando os rendementos sexan distintos en funcion
das variedades, é imprescindible a entrega separada de variedades durante a vendima
para poder asegurar o cumprimento. Todos os consellos reguladores vitivinicolas gale-
gos esixen a dita entrega separada en calquera caso.

Para conseguir que o vifio elaborado pola adega proceda de uvas que cumpran cos de-
vanditos rendementos de producion, é imprescindible que a adega dispofia dun sistema
de autocontrol sobre a uva que procesa durante a vendima, tanto a propia como a que
compre a provedores de uva.

Para construir o devandito sistema de autocontrol é imprescindible:

1. Cofiecer a cantidade maxima de uva por variedade que pode producir cada viticul-
tor (incluindo a propia adega cando posua vifiedos, obviamente) en funcién da sta
superficie inscrita no Rexistro de Vifias do Consello Regulador.

Cada Consello Regulador proporciona aos viticultores inscritos no seu Rexistro
de Vifas a informacion sobre a superficie e os rendementos maximos recollidos
no seu prego de condicidns. Adoita ser habitual que o Consello Regulador indique
mesmo a cada viticultor a sua cantidade maxima por variedade de uva. Esta infor-
macion adoita emitirse (mediante as denominadas “fichas de parcelas inscritas”,
“fichas de explotador” ou “cartas de producion”), ou poiierse ao dispor dos viticul-
tores, anualmente, debido que o Rexistro de Vifias sofre modificacidns ao longo do
ano debido a baixas, altas, cambios e axustes nas parcelas inscritas.

Por outra banda, a maioria dos pregos de condicidns recolle a posibilidade de que,
en campafas determinadas e por razéns xustificadas tecnicamente, estes rende-
mentos maximos poidan ser ampliados ata un 25% mais. Isto debe terse en conta
naquelas campafas nas que se aplique.
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Polo tanto, para cofiecer a cantidade mdaxima por variedade de uva dun provedor, a
adega pode solicitarlle a dita informacidn, e asegurar que non recibe mais uva que
a sUa cantidade maxima. Con todo, isto soamente asegura o cumprimento cando
existe exclusividade, é dicir, cando o viticultor s6 entrega uva a esa adega e a nin-

gunha outra.

Pero hai que ter en conta que un viticultor pode entregar uva a varias adegas.
Cando non exista un acordo de exclusividade, seria conveniente pechar outro tipo
de acordos ou contratos nos que se asegure que o viticultor non entregard, no
conxunto de adegas as que poida fornecer uva, unha cantidade maior que a sua
cantidade mdaxima por variedade de uva. Deste xeito, a responsabilidade no caso
de que o Consello Regulador detecte un exceso de rendemento de producion que
fornecese uva a varias adegas, recaeria sobre o viticultor.

2. Controlar, durante a vendima, a cantidade entregada e a cantidade restante ata
chegar a cantidade maxima por variedade de uva do viticultor.

Non é suficiente con cofiecer a cantidade maxima por variedade de uva do viticultor.
Se non controlamos a cantidade de uva entregada por variedade, non podemos sa-
ber en que momento se alcanza a devandita cantidade maxima por variedade de uva.
Polo tanto, é necesario rexistrar todas e cada unha das entradas de uva, en quilos
e variedade, e ir descontando estas cantidades da cantidade maxima de uva permi-
tida por variedade do viticultor. Deste xeito, a adega saberd en todo momento que
cantidade de uva de cada variedade pode ainda recibir de cada viticultor e deter as
entradas de uva en caso de alcanzar o limite.

Para lograr isto, a adega debe dispofier dun sistema de rexistro de entradas que
lle permita levar o dito control. Algunhas adegas dispofien de ferramentas infor-
maticas comerciais ou desenvoltas ad hoc que lles permiten levar facilmente este
control, pero unha simple folla de calculo xa facilita moito o labor. Tamén se pode
facer manualmente se se ten o suficiente coidado, utilizando algin formato simi-
lar ao que se mostra na figura 7.5.1.

%g E

REXISTRO DE ENTRADAS DE UVA

DATA Ne VITICULTOR

NOME VITICULTOR

VARIEDADE

CAIXAS

QUILOS

PARCELA DE
PROCEDENCIA

ESTADO
SANITARIO

GRAO
ALCOHOLICO
NATURAL
PROBABLE

OBSERVACIONS

Figura 7.51 Exemplo de rexistro de entradas de uva (Fonte: elaboracién propia)
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Ainda que os consellos reguladores dispofien de sistemas de informacién que lles per-
miten comprobar o cumprimento dos rendementos de producion, é importante sina-
lar que a normativa sobre certificaciéon do produto obriga os operadores a realizar o
devandito autocontrol por si mesmos. Polo tanto, o sistema de control do Consello
Regulador non pode substituir o sistema de autocontrol da adega. Isto é extensivo a
outros autocontrois, por exemplo o de existencias ou o dos rendementos de elaboracion
de vifio.

7.5.2. Autocontrol dos rendementos de elaboracion

O prego de condicidns de cada DO vitivinicola especifica uns rendementos maximos
de elaboracién ou producion de vifio, expresados en litros por quilogramo de uva
(L/kg), ou hectolitros por hectarea (hl/ha). Estes rendementos adoitan ser distintos
dependendo dos tipos de vifio (brancos, tintos, tostados, rosados, etc.). Mesmo algunhas
variedades concretas poden ter rendementos especificos; p. ex. a variedade Albarifio ou
a variedade Caiiio tinto na DO Rias Baixas (debido a que tefien rendementos especificos
de producion), pero non é o habitual.

Nalglns pregos de condiciéns, fialase de rendementos de “extraccién do mosto”. Con
todo, adoita ser criterio dos consellos reguladores considerar que estes rendementos se
apliquen ao produto rematado (é dicir, & cantidade final de vifio, obtido tras a sua ela-
boracidn completa). Nalgins consellos reguladores estableceuse tamén un rendemento
“intermedio” un tanto maior, ata unha determinada data, para permitir certos excesos
naturais e propios de certos procesos produtivos (p. ex. elaboracién sobre lias, etc.) so-
bre os devanditos rendementos do prego.

Polo tanto, é imprescindible que a adega dispofia dun sistema de autocontrol dos seus
rendementos de elaboracidn, para os distintos tipos de vifio que produza, e durante
todas as etapas da elaboracion, desde a prensadura da uva e a extracciéon do mosto.
Aconséllase dispoiier dalgun formato, en soporte papel ou electronico, no cal se ano-
ten os quilogramos de uva que entran en prensa e os litros de mosto obtidos, coa maior
exactitude posible dentro do razoable, para deste xeito controlar se os rendementos
entran, ou poderan entrar, dentro do permitido. Na figura 7.5.2 mdstrase un exemplo.

Nota: En relacidn a esta cuestion, moitas adegas alegan que as prensas e os métodos de
prensadura que utilizan xa non lles permiten exceder os rendementos maximos permitidos,
polo que non é necesario manter este tipo de autocontrol documentado. Ainda que iso sexa
certo, non é suficiente para demostrar un autocontrol dos rendementos de elaboracion.
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298 q@f £ PARTE DE PRENSADURA
PRENSADURA Ne: PRENSA: DATA: HORA: VENDIMA:
KG TOTAIS: LITROS OBTIDOS: RTO: RTO. MAX. PERMITIDO PREGO:
DEPOSITO DESTINO: LITROS: OBSERVACIONS:
DEPOSITO DESTINO: LITROS: OBSERVACIONS:
DEPOSITO DESTINO: LITROS: OBSERVACIONS:
PESADAS
Ne DATA HORA ALBARA VARIEDADE cOD. PROV. PROVEDOR PARCELA GRAO ESTADO SANITARIO KG NETOS
TOTAL KG NETOS:
OBSERVACIONS: RESPONSABLE:
SINATURA:

Figura 7.5.2 Exemplo de rexistro de prensaduras (Fonte: elaboracién propia)

7.5.3. Autocontrol da rastrexabilidade

O autocontrol da rastrexabilidade é unha esixencia fundamental en toda a industria ali-
mentaria, sobre todo por razéns de seguridade alimentaria. Pero, ademais, nos opera-
dores adscritos a figuras de calidade protexidas, como son as DOP e IXP, ten un papel
fundamental na salvagarda da orixe e a calidade dos seus produtos.

O artigo 44° da Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocién e defensa da calidade
alimentaria galega, titulado “Aseguramento da rastrexabilidade dos produtos”, di
textualmente:

1. A rastrexabilidade dos produtos alimentarios e as materias e elementos para a pro-
ducion e comercializacién alimentarias habera de asegurarse en todas as etapas da
producién, transformacion e comercializacion.
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2. Os operadores alimentarios estdn obrigados a establecer sistemas e procedemen-
tos adecuados e comprensibles da rastrexabilidade, os cales han de permitir cofe-
cer en todo momento a identidade e localizacion dos subministradores e receptores
dos lotes ou partidas de produtos alimentarios e materias e elementos para a pro-
ducion e comercializacion alimentarias con que traballen, asi como as informacions
relativas aos devanditos produtos e, particularmente, a sua identificacion, natureza,
orixe, rexistros dos produtos, caracteristicas cualitativas e condiciéns de producién e
comercializacion.

3. Asinformaciéns que non poidan ser verificadas nin contrastadas polo propio operador
e polos servizos de inspeccién e control non poderan ser incluidas nos sistemas e pro-
cedementos de aseguramento da rastrexabilidade.

4. Os operadores alimentarios haberan de ter ao dispor dos servizos de inspeccién e con-
trol toda a informacion relativa ao sistema e aos procedementos de asequramento da
rastrexabilidade, asi como os datos que contefian.

5. O sistema de asequramento da rastrexabilidade que haberén de ter os operadores
alimentarios contera, sen prexuizo de normas sectoriais que sexan de aplicacion, polo
menos os elementos seguintes:

a. A identificacion dos produtos.
b. Os rexistros dos produtos.

¢. A documentacion que acompana ao transporte dos produtos.

Polo tanto, as adegas, como operadores alimentarios, deben dispofier dun sistema de
autocontrol da rastrexabilidade que cumpra con estes requisitos. Este sistema debe per-
mitir acreditar as especificacions de todas as partidas de vifio en canto a proceden-
cia da uva, variedades empregadas, operacions de elaboracion (incluindo as practi-
cas enoloxicas) e comercializacion realizadas, e identidade dos provedores e control
dos lotes de materiais e produtos enoloxicos utilizados. Ademais, este autocontrol
da rastrexabilidade debe permitir verificar o cumprimento dos rendementos autoriza-
dos de producion e de elaboracion.

Para conseguir este propdsito, a adega debe rexistrar todos os movementos e procesos
de elaboracion efectuados en todas as suas partidas de vifio, de modo que poida ser
rastrexable calquera depdsito ou envase ata o provedor da uva. Ou dito doutro xeito:
se collemos unha botella de produto rematado, temos que ser capaces de chegar desde
ela (co dato do lote presente na etiquetaxe e/ou da precinta de garantia que porta a bo-
tella) ata os viticultores que forneceron a uva que rematou nesa botella, sen roturas nin
ambigiidades no rastrexado. O mesmo ten que ocorrer se tomamos unha botella non
etiquetada, ou un determinado depdsito. E tefien que poder cofiecerse tamén os lotes
de produtos enoldxicos utilizados nos procesos produtivos que resultaron no devandito
produto rematado, asi como os doutros materiais empregados (tales como, polo menos,
botellas, tapéns e precintas de garantia).
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Loxicamente, un sistema que permita esta comprobacion, debera permitir tamén facela
en sentido contrario: desde un determinado provedor de uva ata as botellas do produto
rematado nas que estea presente esa materia prima.

Polo tanto, o sistema de autocontrol da rastrexabilidade debe ser facilmente intelixible,
integro e sen fisuras. Ademais, debe estar ao dia e ao dispor da autoridade competente
e dos servizos de control dos consellos reguladores, para as suas inspeccidns, auditorias
e controis.

Os rexistros de rastrexabilidade poden realizarse mediante calquera sistema de auto-
control da rastrexabilidade adecuado para iso, manual ou informatico, e en soporte
papel ou electrénico, a eleccion da adega.

Convén resaltar aqui que a adega non esta obrigada a adquirir e implantar un sistema
de autocontrol da rastrexabilidade en soporte electronico, ainda que, indubidable-
mente, un programa informatico pode facilitalo moito, sobre todo en adegas de certo ta-
marfio e con gran nimero de operaciéns. O autocontrol pode facerse mediante recursos
ofimaticos (Excel) ou mesmo manualmente, e hai adegas que o fan asi con gran precision.
O verdadeiramente importante é a disciplina na anotacién das operacidns desde a en-
trada da uva ata o embotellamento e a embalaxe do produto rematado (variedades,
prensadura, descuba, trasfegas, mesturas, clarificacidns, sulfitados, etc.), anotando co-
rrectamente as datas, os quilos de uva ou litros de mosto ou vifio involucrados en cada
operacion, as prensas, os depositos, as doses de produtos enoldxicos empregados, as
precintas de garantia utilizadas, etc. Esta disciplina é necesaria tanto se se utiliza un
soporte papel como electrénico. Dispofier dun bo programa informatico non serve de
nada se non se ten o necesario rigor no rexistro de todas as operacions.

Ademais, de acordo con artigo 9° e seguintes do Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo
que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos que acompafian o transporte de
produtos vitivinicolas, os rexistros e as declaracidéns de determinadas practicas no sector
vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia, as adegas “deberan levar unha conta-
bilidade vitivinicola mediante rexistros, nos que anotaran, en particular, as entradas e
saidas do devandito produto, asi como as manipulacidéns que se efectien e os produtos
empregados nestas”. Estes rexistros deberan levarse nos libros rexistro establecidos
polo devandito Decreto 158/2011, sendo en particular os involucrados no control da ras-
trexabilidade os seguintes:

* Libro Rexistro de Entradas e Saidas para Vifios con DOP ou IXP.
* Libro Rexistro de Embotellamento para Vifios con DOP ou IXP.
* Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas.

¢ Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion.

Convén resaltar que a levanza dos mencionados libros rexistro é obrigatoria e cons-
titde unha parte importante do sistema de autocontrol da rastrexabilidade, pero
non é suficiente. Como se dixo antes, debe poder rastrexar calquera depdsito ou envase
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ata o provedor da uva. Isto significa que todas as trasfegas ou mesturas, mesmo dun
mesmo tipo de vifo, tefien que estar debidamente documentadas. O Libro Rexistro de
Entradas e Saidas non esta pensado nin resulta practico para este nivel de detalle, de-
bendo a adega habilitar outro tipo de formatos ou programas informaticos para iso.

Neste sentido, é fundamental que exista integridade entre os datos:
* Rexistrados no sistema de autocontrol documentado da rastrexabilidade da adega.

* Declarados ou comunicados ao Consello Regulador, segundo as disposicions estable-
cidas por este, asi como a outras entidades (Fogga, AEAT).

* Anotados nos libros rexistro obrigatorios.

Nas auditorias de certificacién do produto efectuadas por auditores do Organo de Con-
trol do correspondente Consello Regulador realizase sempre un exercicio de demostra-
cién do sistema de autocontrol da rastrexabilidade da adega, que se inicia nunha botella
de produto rematado elixida polo auditor ou, na sua falta, un depésito. Os auditores
deben cotexar tamén a coincidencia (integridade) dos datos anotados nos distintos re-
xistros, segundo o mencionado no paragrafo anterior.

O autocontrol da rastrexabilidade ten unha vertente moi importante, que é a relativa &
salvagarda da seguridade alimentaria. Esta perspectiva é tratada nesta guia na parte 8,
“Requisitos relativos a seguridade alimentaria” e, en particular, nos apartados 8.5, “Ras-
trexabilidade”, e 8.6, “Andlise de Perigos e Puntos de Control Critico (APPCC)".

7.5.4. Autocontrol dos provedores

A calidade dos produtos e servizos contratados externamente é fundamental para ga-
rantir a calidade do produto final. Por iso, os provedores ou subcontratistas utilizados
deben estar sometidos a un control adecuado por parte da adega.

Dado que esta guia se orienta a xestion dos requisitos administrativos, ocuparémonos
soamente destes no relativo a determinados provedores, sobre todo os de uva, prestan-
do tamén atencion a certos requisitos importantes desde o punto de vista da certifica-
cién do produto.

No relativo aos requisitos administrativos sobre seqguridade alimentaria aplicables a pro-
vedores, véxase a parte 8 desta guia, “Requisitos relativos & seguridade alimentaria” e,
en particular, nos apartados 8.5, “Rastrexabilidade”, e 8.6, "Anélise de Perigos e Puntos
de Control Critico (APPCC)".

7.5.41. PROVEDORES DE UVA
Con respecto aos provedores de uva, centrarémonos nas seguintes cuestions:

* Autocontrol da orixe da uva e dos rendementos de producidn.
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* Contrato de compra-venda de uva.

* Caderno de campo ou libro de explotacion.

1. AUTOCONTROL DA ORIXE DA UVA E DOS RENDEMENTOS DE PRODUCION

A adega ten que asegurarse de que a uva que adquire a provedores externos (e, por su-
posto, tamén a propia) cumpre con todos os requisitos establecidos no prego de condi-
cions correspondente da sta DOP ou IXP.

Polo tanto, a uva adquirida para a vendima:
* Debe proceder de parcelas inscritas no Rexistro de Vifias correspondente da DOP/IXP.
* Debe corresponderse coas variedades autorizadas polo prego de condicidns.

* Debe cumprir cos rendementos maximos de producién establecidos no prego de
condiciéns.

Para poder realizar este autocontrol, a adega debe esixir aos seus provedores de uva a
pertinente documentacién acreditativa. Os consellos reguladores poden proporcionar
estes datos aos explotadores en calquera momento, e de feito a maioria faino de forma
sistematica cada ano, emitindo as denominadas “fichas de parcelas inscritas”, “fichas de
explotador” ou “cartas de producion”.

A adega debe asegurarse de que o documento que lle proporcione o explotador estd
debidamente actualizado para a campaiia en curso.

Outra documentacidn que poida presentar o explotador, como a sua ficha do Rexistro
Viticola de Galicia, pode non ser adecuada ou suficiente para asegurar o cumprimen-
to destes requisitos, polo que se recomenda esixirlles a proporcionada polo Consello
Regulador.

No que se refire especificamente ao autocontrol dos rendementos de producion, véxase
o0 apdo. 7.5, “"Autocontrol dos rendementos de producion”, desta parte 7 desta guia.

Calquera incumprimento destes requisitos podera ser obxecto dunha non conformidade
emitida & adega polo Organo de Control do Consello Regulador e da apertura dun expe-
diente sancionador por parte da Conselleria do Medio Rural (con independencia de que
estas medidas alcancen tamén os provedores involucrados nos incumprimentos).

2. CONTRATO DE COMPRA-VENDA DE UVA

A Lei 12/2013, do 2 de agosto, de medidas para mellorar o funcionamento da cadea ali-
mentaria, establece a obriga para os operadores alimentarios de formalizar contratos de
compra-venda de produtos alimentarios, como é o caso da uva, 0 mosto ou o vifio.
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Estes contratos deben formalizarse sempre por escrito, e sempre antes das prestacions
que tefian a sla orixe nestes?; é dicir, no caso de compra de uva, antes da vendima.

Un contrato deste tipo debe incorporar os seguintes contidos?”:

* Identificacion das partes contratantes.
* Obxecto do contrato.

* Prezo do contrato, con expresa indicacion de todos os pagamentos, incluidos os des-
contos aplicables, de ser o caso.

* Condiciéns de pagamento.

* Condiciéns de entrega e posta ao dispor dos produtos.

* Dereitos e obrigas das partes contratantes.

* Informacién que deben subministrarse as partes.

¢ Duracion do contrato, asi como as condicidns de renovacion e modificacion deste.
¢ Causas, formalizacion e efectos da extincién do contrato.

* Indicacion expresa de que o prezo pactado entre o produtor primario ou unha agrupa-
cién destes e o seu primeiro comprador cobre o custo efectivo de producion.

A Organizacion Interprofesional do Vifio de Espafia (OIVE) prop6n anualmente ao Minis-
terio de Agricultura un modelo de contrato tipo para a sia homologacién, de acordo co
establecido na Lei 2/2000, do 7 de xaneiro, reguladora dos contratos tipo de produtos
agroalimentarios, no seu artigo 5.

No momento de redactar este apartado, o ultimo contrato tipo de compravenda de uva
¢ o homologado mediante Orde APA/804/2021, do 16 de xullo, pola que se homologa
o contrato-tipo de compravenda de uva con destino a sua transformacién en vifio que
rexera durante tres campafias vitivinicolas, do Ministerio de Agricultura. A sda vixencia
chega ata o 31 de xullo de 2024. E de esperar que, en sucesivas campafias, se homolo-
garan novos contratos tipo similares (por este motivo non incluimos un contrato tipo
nesta guia; en calquera caso, € moi sinxelo buscalos e descargalos a través da internet,
por ex. na web da Organizacion Interprofesional do Vifio de Espafia, OIVE: https://www.
interprofesionaldelvino.es/contratos/compra-venta-uva).

3. CADERNO DE CAMPO OU LIBRO DE EXPLOTACION

O caderno de campo, ou libro de explotacion, é un requisito de obrigado cumpri-
mento para todos os explotadores viticolas, sequndo o Real decreto 1311/2012, do 14

%6 Ver Lei 12/2013, art. 8.
27 Ver Lei 12/2013, art. 9.

303



304

GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

de setembro, polo que se establece o marco de actuacién para conseguir un uso susten-
table dos produtos fitosanitarios.

Debe terse en conta tamén que os aplicadores de produtos fitosanitarios (sexa o propio
viticultor ou outra persoa ou empresa contratada por este) han de posuir o correspon-
dente carné acreditativo para a aplicaciéon dos devanditos produtos, en cumprimento
deste Real decreto 1311/2012.

Dada a relacién que estes requisitos tefien coa seguridade alimentaria, e dado que moi-
tas adegas son tamén explotadoras de vifiedos propios, tratamos esta cuestion na parte
8, "Requisitos relativos & seguridade alimentaria”, desta guia, e, en particular, no apar-
tado. 8.5, “Rastrexabilidade”, e mais concretamente na epigrafe 8.5.1, “Rastrexabilidade
no vifiedo”,

7.5.4.2. OUTROS PROVEDORES

Outros provedores relevantes, desde o punto de vista da certificacién do produto, para a
adega, ademais dos de uva son, entre outros:

* Provedores de mosto ou vifio (outras adegas).

Para a compra-venda de mosto ou vifio disponse tamén de contratos tipo homologa-
dos. No momento de redactar este apartado, o Gltimo contrato tipo de compra-venda
de uva é o homologado mediante a Orde APA/771/2020, do 27 de xullo, pola que se
homologa o contrato-tipo de compra-venda de vifio que rexerd durante a campafia
2020/2021, do Ministerio de Agricultura.

* Provedores de servizos de analises fisicoquimicas (laboratorios).
Con respecto & xestion das andlises fisicoquimicas véxase o apartado. 7.5.5 desta
guia.

* Endlogos
Con respecto 4 xestién das andlises organolépticas, véxase o apartado. 7.5.5 desta
guia.

* Provedores de elementos da etiquetaxe (imprentas).

Con respecto aos requisitos relativos & etiquetaxe, véxase a parte 5, “Requisitos re-
lativos a nomes comerciais, marcas comerciais e etiquetaxe”, e, particularmente, o
apartado 5.4, “Requisitos relativos a etiquetaxe”,

* Provedores de envases, capsulas e tapons.

Os requisitos aplicables a estes provedores estdn relacionados coa rastrexabilidade
e a seguridade alimentaria. Respecto diso, véxase a parte 8, "Requisitos relativos &
seguridade alimentaria”, e, en particular, os apartados 8.5, "Rastrexabilidade”, e 8.6,
“Analise de Perigos e Puntos de Control Critico (APPCC)".
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* Provedores de precintas de garantia (o Consello Regulador ou unha imprenta baixo o
control do Consello Regulador).

Con respecto a xestién das precintas de garantia, véxase o apartado. 7.5.7 desta guia.

Ademais, non debe esquecerse a importancia doutros provedores, non directamente vincu-
lados & certificacion do produto.

* Fabricantes de depdsitos, maquinaria e equipos.

* Empresas de mantemento.

* Empresas de limpeza.

* Empresas “DDD” (desinfeccidn, desratizacidn e desinsectacion).

Os requisitos aplicables a estes provedores estan relacionados coa seguridade ali-
mentaria. Respecto diso, véxase a parte 8, “Requisitos relativos 4 seguridade alimen-
taria”, e, en particular, o apartado 8.6, “Andlise de Perigos e Puntos de Control Critico
(APPCC)".

7.5.5. Autocontrois fisicoquimicos e organolépticos

A adega é responsable de que o produto que elabora cumpra estritamente os li-
mites legais analiticos e as caracteristicas organolépticas que se determinan no
prego de condiciéns.

En ningun caso é o Consello Regulador o responsable diso. Ainda que ata non hai moito
tempo era habitual dicir que o Consello Regulador “cualificaba” os vifios e exercia un
certo rol de "xuiz” que determinaba a aptitude ou non aptitude dun vifio para sair ao
mercado, esa expresion viuse desterrada desde que os consellos reguladores tiveron
que acreditarse como entidades certificadoras do produto, sequindo o disposto na nor-
ma UNE-EN ISO/IEC 17065. Actualmente, para denominar a comprobacion que efectia o
Consello Regulador utilizase habitualmente a expresidn “verificacion de aptitude”, que
engloba tanto a aptitude fisicoquimica como organoléptica. Esa expresién é mdis exacta,
posto que o Consello Regulador soamente verifica que, efectivamente, a partida de vifio
que lle presenta o operador como apta e lista para o seu embotellamento e comerciali-
zacién, éo.

Polo tanto, quen realmente ha de cualificar o produto, é dicir, determinar se cumpre co
prego de condiciéns e é apto para o seu embotellamento e comercializacién, é a adega.
Para iso efectuara os correspondentes autocontrois de calidade ao longo dos seus pro-
cesos de elaboracion, que incluirdn analiticas e catas nos momentos que se consideren
oportunos.
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Desde o punto de vista da entidade certificadora, é dicir, o Consello Regulador, interesa
que as partidas que se presentan como aptas tefian un respaldo documental que o ga-
ranta. Este respaldo proporcionarano os rexistros dos que a adega dispofia, que deben
ser o suficientemente recentes como para garantir que o produto non cambie ou evolu-
cione desde a sua realizacion. Estes rexistros de autocontrol deben ser:

a. Fisicoquimicos

Ainda que algunhas adegas dispofien de laboratorios propios, con equipos e persoal ca-
paces de realizar estes ensaios, o mais habitual é que as analises fisicoquimicas sexan
subcontratadas polas adegas a laboratorios independentes (acreditados ou non) ou a
servizos de enoloxia, que emiten os seus documentos ou “boletins” de resultados.

Os rexistros fisicoquimicos que se presenten ao Consello Regulador deben cumprir va-
rias condicions:

* Incluir polo menos todos os parametros que determina o prego de condiciéns.

* Demostrarse o cumprimento cos valores maximos tolerables establecidos no prego
de condiciéns.

* NUmero de depdsito(s) ao(s) que corresponde a analise.
* Data da andlise.

* Identidade de quen realizou a analise (empresa e/ou persoa responsable).

Ademais, é recomendable que consten nos rexistros:
* Os métodos de analises utilizadas para determinar o valor de cada parametro.

* As incertezas de medida correspondentes aos métodos de andlises empregadas,
acoutando asi o posible erro no resultado ofrecido.

Non é necesario que os laboratorios que realizan as andlises fisicoquimicas para as
adegas (incluindo os propios das adegas, de ser o caso) estean acreditados por ENAC
segundo a norma UNE-EN ISO/IEC 17025, pero é recomendable, polo menos, que os
resultados se contrasten cos que o seu Consello Regulador pédelles facilitar para as
mostras da mesma partida, xa que este si esta obrigado pola sua acreditacién segundo
a norma UNE-EN ISO/IEC 17065 a contratar os servizos de laboratorios acreditados. Ese
cotexo pode axudar a descubrir diferenzas ou discrepancias que indiquen deficiencias
nas analises.

b. Organolépticos

Os rexistros de analises organolépticas (que poden presentarse no mesmo documento
que o das andlises fisicoquimicas) deben servir para comprobar que as caracteristicas
sensoriais dos vifios cumpren coas esixencias do prego de condicidns correspondente.
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Actualmente, os consellos reguladores estan a dar por valida unha simple declaracion de
aptitude organoléptica do vifio que se presenta a verificacion, basedndose na capacida-
de técnica e a experiencia dos endlogos que prestan os seus servizos nas DOP galegas.
Pero é moi posible que nun futuro proximo isto non sexa suficiente, se as condiciéns
para a certificacién do produto, impostas pola acreditacion no cumprimento da norma
UNE-EN ISO/IEC 17065, fanse mais esixentes (como é previsible). Por iso, é recomendable
gue a persoa responsable da enoloxia na adega, ou o comité de cata, se se dispdn deste,
documenten as notas de cata do vifio nas distintas fases da andlise sensorial (visual,
olfactiva, gustativa), e incorpore todos os detalles que sexan relevantes para demostrar
a devandita aptitude.

7.5.6. Verificacion de aptitude de partidas de vifio por parte do Consello
Regulador

Como se dixo no apartado anterior, a expresion “verificacion de aptitude”, que engloba
tanto a aptitude fisicoquimica como organoléptica, é a que se utiliza actualmente para
denominar a actividade de control realizada polo Organo de Control do Consello Regula-
dor sobre a calidade das partidas de vifio elaboradas polas adegas, é dicir, a sta aptitude.

Actualmente, todos os consellos reguladores vitivinicolas galegos efectian unha analise
ao 100% das partidas de vifio que elaboran os operadores da stua DOP. Por iso, sempre
que unha adega desexe comercializar unha partida de vifio que cumpre con todos os
requisitos esixibles, debe solicitar ao seu Consello Regulador unha toma de mostras
para realizar a devandita verificacién de aptitude. Nalguns consellos reguladores, a dita
solicitude ten que facerse para embotellar vifio, mesmo cando non se vaia etiquetar polo
momento nin se tefa prevista a sda comercializaciéon inmediata (o que se adoita denomi-
nar un “embotellamento previo”).

Cada Consello Regulador establece a sua sistematica para realizar a solicitude de toma
de mostras por parte do operador, asi como para a propia toma de mostras e as analises
fisicoquimicas e organolépticas sobre estas. Asi mesmo, cada un delas define os pasos
que hai que seguir no caso de que unha partida resulte non apta fisicoquimica ou sen-
sorialmente, xa sexa de forma corrixible (“partida emprazada”) ou de forma definitiva.

Os laboratorios aos que os consellos reguladores encargan as analises fisicoquimicas han
de estar acreditadas por ENAC segundo a norma internacional UNE-EN ISO/IEC 17025, o
gue supdn unha garantia respecto aos resultados das analises.

Por outra banda, as analises organolépticas son realizadas polos paneis de cata dos con-
sellos reguladores, compostos, na sua gran maioria, por enélogos e profesionais do sec-
tor vitivinicola con ampla capacidade técnica e experiencia nestas tarefas. No momento
de finalizar esta guia, os consellos reguladores estan a adaptar os seus paneis de cata as
esixencias de ENAC respecto a andlise sensorial, as cales seguen as lifias marcadas pola
mesma norma UNE-EN ISO/IEC 17025.
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Finalmente, queremos lembrar aqui que a verificacion de aptitude é unha condicion in-
dispensable para que unha adega logre a certificacién dos seus produtos. E dicir, para
que unha adega reciba a certificacion para un determinado tipo de vifio, debe elaborar
polo menos unha partida apta deste e ser verificada a aptitude da dita partida polo Con-
sello Regulador. Sobre isto trata o apartado. 7.4, “Proceso de certificacion de produto” e,
mais concretamente, a epigrafe 7.4.3, "Avaliacion”, desta parte 7.

7.5.7. Xestion das precintas de garantia

" n

As precintas de garantia (normalmente denominadas "tirillas”, “contraetiquetas”, ou sim-
plemente “contras”) son, ademais do sinal de garantia de orixe e calidade corresponden-
te a un produto con DOP/IXP, a marca do produto certificado, e, por iso, a stia concesion
por parte do Consello Regulador, e a sua correcta utilizacién por parte da adega, estan
suxeitas & normativa en materia de certificacion do produto.

Nas cuestidns propias da sua funcidon como parte da etiquetaxe, &s precintas de garantia
dedicase o apartado. 5.5, “Precintas de garantia”, da parte 5, “Requisitos relativos a no-
mes comerciais, marcas comerciais e etiquetaxe”, desta guia.

Aqui queremos destacar algunhas cuestions relevantes que afectan as precintas de ga-
rantia e a slia xestion pola adega, desde o punto de vista da certificacion do produto.

Como xa se dixo no apartado. 7.3, “Xeneralidades”, a certificacion do produto é condicién
sine qua non para a concesién de precintas de garantia as diferentes partidas de vifio que
a adega queira comercializar baixo o amparo da denominacién de orixe. Unha vez certi-
ficado o tipo de vifio, cando unha determinada partida dese tipo de vifio superase todos
os autocontrois de calidade (fisicoquimicos e sensoriais), e a adega considere que a dita
partida esta lista para o seu embotellamento e comercializacién, a adega podera solici-
tar ao Consello Regulador a verificacion da aptitude da partida. Cando esta aptitude sexa
verificada positivamente polo Consello Regulador, este librard as precintas de garantia
correspondentes.

Dixose tamén no devandito apartado. 7.3 que a certificacion do produto, polo tanto, non
déa por si soa o dereito 4 concesidn das precintas de garantia (é tamén necesaria a verifi-
cacion de aptitude das partidas de vifio por parte do Consello Regulador).

Tampouco a verificacion positiva da aptitude dunha partida de vifio da por si soa o derei-
to & concesidén das precintas de garantia para esa partida (é necesaria a previa certifica-
cién dese tipo de vifio por parte do Consello Regulador).

Polo tanto, a adega non debe solicitar precintas de garantia para unha partida dun
tipo de vifio para o que non dispon de certificacién, ainda que previamente esa partida
poida someterse a verificacién de aptitude por algin motivo (por exemplo, ao solicitar a
certificacion dese tipo de vifio). O Consello Regulador non concederd precintas de garan-
tia para esa partida ata que o tipo de vifio estea certificado exitosamente.
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Lembrado isto, convén indicar que o axeitado autocontrol e xestién das precintas de
garantia pola adega, cando xa estdn na sla posesion, é esencial para diversos fins; entre
eles:

* Garantir a rastrexabilidade do produto mediante a correcta anotacién das precintas
utilizadas en cada lote de embotellamento (no Libro Rexistro de Embotellamento e
nos partes de embotellamento, ou documento similar utilizado pola adega).

* Garantir que, cando se fai un aforamento, as cantidades de vifio existentes na adega
son as correctas.

A adega debe custodiar coidadosamente as precintas de garantia que lle fosen entrega-
das ata o momento da sua utilizacién, asi evitariase o seu extravio ou deterioracion. Se
aprecia algun defecto ou erro de imprenta nestas, debe comunicalo ao Consello Regula-
dor inmediatamente.

Na nosa opinién, é moi recomendable (e alguns consellos reguladores fano obrigatorio)
que as precintas de garantia sexan utilizadas unicamente para aquela partida para
a que son concedidas. Non obstante, certos consellos reguladores permiten que as pre-
cintas de garantia poidan ser utilizadas noutras partidas, sempre e cando se correspon-
dan co mesmo tipo de vifio. Isto pode suceder cando se da un exceso de precintas (por
exemplo, cando o Consello Regulador entrega rolos completos en lugar do nimero exac-
to de precintas, cando se supera o prazo de aptitude da partida sen embotellar, ou cando
a adega decide non embotellar a partida ou unha parte dela), e se permita & adega con-
servalas “en stock”, en lugar de devolver as sobrantes, para utilizalas noutras partidas.

En calquera caso, cada Consello Regulador establece as sias normas sobre estas cues-
tidns, asi como para a devolucidn, de ser o caso, das precintas sobrantes, non utilizadas
ou deterioradas.

Alguns consellos reguladores, nos seus aforamentos ou auditorias 4s adegas, inclien un
aforamento ou inventario das precintas de garantia, que permite cotexar adecuadamen-
te se os volumes de vifio verificado na adega son correctos ou ben se atopan excesos ou
defectos nestes. Asi, pode suceder, p. ex., que:

* Se a adega non ten un bo control das suas precintas sobrantes ou en stock, e non as
mostra no seu debido momento ao inspector ou auditor do Consello Regulador, este
probablemente identificara un exceso de vifio ao aforar, o que pode comportar unha
non conformidade (dependendo da magnitude do devandito exceso) e un posible ex-
pediente sancionador.

* Se se utilizaron precintas indebidamente, o auditor probablemente atopard algun-
has que deberian utilizarse nalgunha partida cuxa cantidade de vifio é menor da que
deberia, ou mesmo que xa se embotellou (e poida que comercializou) totalmente. Se
a adega non pode xustificar o conflito con estas precintas, ou a xustificacion revela
un incumprimento, isto tamén pode ser obxecto de non conformidade e dun posible
expediente sancionador.
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E importante lembrar que cada Consello Regulador establece un prazo maximo de vali-
dez da aptitude das partidas (que adoita oscilar entre 2 e 6 meses, ainda que pode ser
maior nalgun caso moi concreto), prazo no que debe procederse ao embotellamento e &
etiquetaxe, e polo tanto ser utilizadas as precintas. Se se excede ese prazo sen facelo, a
adega tera que solicitar unha nova verificacion de aptitude e, normalmente, devolver as
precintas que non utilizou (salvo que se lle permita mantelas en stock).

7.5.8. Xestion de reclamacidns de clientes

Como parte dos requisitos da certificacién do produto, as adegas deben dispofier dun
sistema de xestion das reclamaciéns que reciban dos seus clientes.

Esta é unha cuestidén que adoita xerar importantes malentendidos e dubidas, que imos
tentar despexar a continuacion.

En primeiro lugar, debe quedar claro que este requisito non é exclusivo da certificacion
do produto e, polo tanto, non soamente esixido polo Consello Regulador. A adega tamén
esta obrigada a iso polo artigo 43.1 da Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocién e
defensa da calidade alimentaria galega, que di textualmente: “Os operadores alimen-
tarios haberan de dispofier dun sistema de rexistro e tratamento das reclamacions”.

A norma internacional UNE-EN ISO/IEC 17065, que é a que cada Consello Regulador debe
cumprir para estar acreditado por ENAC como organismo de certificacién do produto,
establece, no seu apartado. 4.1.2, “Acordo de certificacion”, e, concretamente, na sua
epigrafe 4.1.2.2, o seqguinte (enténdase por “organismo de certificacion” o Consello Regu-
lador, e por “cliente” a adega):

O organismo de certificacién debe asegurarse de que o seu acordo de certificacion
esixe ao cliente cumprir, polo menos, co seguinte:

(.)

¢) o cliente toma todas as medidas necesarias para
(.)

2) investigar as queixas;

()

J) o cliente conserva un rexistro de todas as queixas cofiecidas con respecto ao cum-
primento dos requisitos da certificacion e pon tales rexistros ao dispor do organismo
de certificacion cando se lle solicita, e

1. toma as accions adecuadas con respecto a tales queixas e as deficiencias que se
atopen nos produtos que afectan a conformidade cos requisitos da certificacion;

2. documenta as accions realizadas;
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E dicir, o requisito derivado da certificacidon é mais detallado, e esixe mais que o que es-
tablece a Lei 2/2005.

O que estd no espirito da norma UNE-EN ISO/IEC 17065 é que o operador:

1.

5.
6.

Documente as reclamacions que lle cheguen dos seus clientes, incluindo todos os
datos pertinentes.

. Trate e solucione as ditas reclamacions da forma mais rapida e satisfactoria para os

clientes.
Investigue as causas que as provocaron.

Adopte accidns correctivas, é dicir, orientadas as causas das devanditas reclama-
cions, para evitar que se repitan ou, polo menos, reducir a probabilidade de que o
fagan.

Documente todas estas actuacions.

Pofia ao dispor dos auditores do Consello Regulador esta documentacidn.

Son moitas as adegas que, a hora da auditoria, din “non recibir ningunha reclamacion”.
Loxicamente, se unha adega non recibe ningunha reclamacién nun periodo de tempo,
non ten nada que facer nin documentar respecto diso. Pero, de verdade isto é asi? E que
as adegas non reciben reclamacions dos seus clientes? Non nos enganemos: todas as
empresas, en todos os mercados e sectores, reciben frecuentemente reclamaciéns, de
modo mais ou menos formal, por parte dos seus clientes. E algo normal (ainda que non
deberia selo). E conveniente recofiecelo, adoptar unha actitude positiva cara as reclama-
ciéns, e entender que cada unha delas é unha oportunidade para mellorar os nosos pro-
cesos e para fidelizar (si, fidelizar!) os nosos clientes. O titulo do famoso libro de Janelle
Barlow e Claus Moller, Una queja es un regalo. Cémo utilizar la opinién de los clientes para
la mejora continua, dio todo por si mesmo (Figura 7.5.3.).

3° EDICION

|
[
|I Janelle Barlow
J Claus Meoller

; : P L
Figura 7.5.3. Una queja E\
es un regalo, libro A =0l -

de Janelle Barlow Como utilizar 1a

e Claus Moller opinion de los
clientes parala
(Fonte: Amazon) mejora continua

Regalo .-

GESTION 2000.com

M
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Por todo iso, € moi recomendable, ainda que non obrigatorio, que a adega dispoiia dun
procedemento de xestion de reclamacions, no que todas estas actuacions estean pre-
vistas e estandarizadas.

Como complemento a este procedemento, é tamén recomendable dispofier dun formato
que permita documentar todos os datos mencionados.

" n

Este formato pode denominarse “ficha de reclamacion”, “expediente de reclamacion®, ou
similar. Non recomendamos denominalo “folla de reclamacion”, porque iso pode invitar a
confundilo cunha simple folla de rexistro de reclamacion por parte do cliente, o cal non
é suficiente para cumprir con este requisito.

Neste sentido, moi a mildo pénsase, por parte da adega, que é suficiente con dispofier
da coriecida “folla de reclamaciéon” do Instituto Galego do Consumo e da Competencia
(IGCC), que se reproduce na figura 7.5.4. Isto é un erro, por varios motivos:

* En primeiro lugar, a “folla de reclamacion” do IGCC esta pensada para que un cliente
a cubra, normalmente, no establecemento onde quere facer a sta reclamacioén, para
a continuacion entregala no Servizo Provincial de Consumo correspondente. Polo
tanto, pode ser valida para, por exemplo, visitantes que poidan sentirse insatis-
feitos nunha visita de enoturismo. Pero non esta pensada para as reclamaciéns de
distribuidores, hostaleria, etc.

* Doutra banda, a “folla de reclamacion” do IGCC soamente rexistra a reclamacién do
cliente e as alegaciéns que poida facer o establecemento reclamado. Non serve para
documentar o tratamento da reclamacion por parte deste, nin a investigacion
das causas, nin as accions correctivas, de ser o caso.

Un posible desefio para o mencionado expediente de reclamacion do cliente poderia
ser o que se mostra na figura 7.5.5, no que se incluiu un sinxelo exemplo de reclamacién
e da sua xestioén, como ilustracién do explicado. Por suposto, o soporte para o devandito
documento pode ser papel ou electrénico.
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Figura 7.5.5. Exemplo
de expediente de
reclamacion do cliente

(Fonte: elaboracion propia)

REQUISITOS RELATIVOS A CERTIFICACION DO PRODUTO

i S EXPEDIENTE DE RECLAMACION DC 18-01
®r DO CLIENTE Folla ne: 01/21
CLIENTE: RECEPTOR:
Restaurante Casa Suso Juan (administrativo)
VIA DE RECEPCION: §§ Teléfono [ Fax [ Mail [JEn persoa DATA:
Ooutras ... 22/01/21

MOTIVO DA RECLAMACION

Recepcion de 2 botellas sen etiqueta, ambas nunha mesma caixa. O cliente envianos fotos
por whatsapp, que se xuntan a este expediente.

L
PROCEDENTE sI D4

NON []

Data de comunicacion ao cliente:

TRATAMENTO DA RECLAMACION Data: 22/01/21

Envio a portes pagados de 1 caixa de 6 botellas, sen cargo.

Non se lle pide ao cliente a devolucién das 2 botellas non conformes.

Data: [/ /
Cantidades Referencias

Data: 22/01/21

Fallo nun dos rolos das etiquetas, no que que algunhas etiquetas non vifian no seu lugar
correspondente (habia ocos). Advertiuse durante o embotellamento, pero ao parecer non
se comprobou que todas as botellas fosen ben etiquetadas.

Data: 30/01/21

Devolvéronse os demais rolos do mesmo lote d imprenta.

Remitironnos dous rolos novos. Pediuselle @ imprenta que nos indiquen que acciéns van
tomar para que non se repita o mesmo problema.

Envidronnos un informe técnico, que se xunta a este expediente. Dado que non se produciu
este problema antes, non imos prescindir da imprenta, ainda que reduciremos os pedidos e
traballaremos con outra imprenta alternativa. Se durante este ano se volve repetir o
problema, deixaremos de traballar con ela.

Data:30/01/21

Observacions:

O custo da reclamacidn € o das 6 botellas que se enviaron ao cliente e os portes.
Anexos.

Fotos das botellas defectuosas (enviado por cliente)

Informe técnico da imprenta (enviade por imprenta)

Sinatura responsable resolucion: Sinatura responsable de calidade:
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PARTE 8

Requisitos relativos
a seqguridade
alimentaria

Esta parte recolle os requisitos administrativos relativos a seguridade alimentaria dos
produtos comercializados polas adegas.

Os requisitos esenciais neste ambito son os seguintes:
* Rexistro sanitario
* Lote
* Rastrexabilidade
* Andlise de Perigos e Puntos de Control Critico (APPCC)

Ademais, ao final do capitulo incorpdranse algins comentarios sobre os principais refe-
renciais en materia de seguridade alimentaria:

¢ Norma internacional ISO 22000
¢ Protocolo IFS

¢ Protocolo BRC

8.1. Base normativa

Os requisitos legais relativos a seguridade alimentaria estan recollidos, esencialmente,
nas seguintes disposicions legais vixentes no momento de redactar este documento:

a. A nivel comunitario (Unién Europea):

* Regulamento (CE) n°® 852/2004, do Parlamento Europeo e do Consello, do 29 de
abril de 2004, relativo a hixiene dos produtos alimenticios.
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* Regulamento (CE) n°® 178/2002, do Parlamento Europeo e do Consello, do 28 de
xaneiro de 2002, polo que se establecen os principios e os requisitos xerais da
lexislacién alimentaria, créase a Autoridade Europea de Seguridade Alimentaria e
fixanse procedementos relativos a seguridade alimentaria.

318

Nota: Estes regulamentos foron modificados posteriormente por varios regulamentos
europeos.

* Comunicacion da Comision n® 2016/C 278/01 sobre a aplicacién de sistemas de
xestién da seguridade alimentaria que contemplan programas de prerrequisitos
(PPR) e procedementos baseados nos principios da APPCC, incluida a facilitacién/
flexibilidade respecto da sua aplicacién en determinadas empresas alimentarias.

b. A nivel estatal (Espaiia):
* Lei 17/2011, do 5 de xullo, de seguridade alimentaria e nutricién.

* Real decreto 3349/1983, do 30 de novembro, polo que se aproba a Regulamentacién
técnico-sanitaria para a fabricacion, comercializacion e utilizacién de praguicidas.

* Real decreto 1808/1991, do 13 de decembro, polo que se regulan as menciéns ou
marcas que permiten identificar o lote ao que pertence un produto alimenticio.

* Real decreto 770/1999, do 7 de maio, polo que se aproba a Regulamentacidn técni-
co-sanitaria para a elaboracion, circulacion e comercio de deterxentes e limpadores.

* Real decreto 140/2003, do 7 de febreiro, polo que se establecen os criterios sanita-
rios da calidade da auga de consumo humano.

* Real decreto 191/2011, do 18 de febreiro, sobre Rexistro Xeral Sanitario de Empresas
Alimentarias e Alimentos.

* Real decreto 1311/2012, do 14 de setembro, polo que se establece o marco de actua-
cién para conseguir un uso sustentable dos produtos fitosanitarios.

* Real decreto 682/2014, do 1 de agosto, polo que se modifica o Real decreto 191/2011,
do 18 de febreiro, sobre rexistro xeral sanitario de empresas alimentarias e alimen-
tos e outros catro regulamentos sobre esta materia.

c. A nivel autonomico (Galicia):

* Lei 2/2005, do 18 de febreiro, de promocion e defensa da calidade alimentaria
galega.

8.2. Definicions

A continuacién, preséntanse algunhas definicidons de termos que seran utilizados ao lon-
go desta parte 8.
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* Lote: conxunto de unidades de venda producido e envasado en circunstancias prac-
ticamente idénticas.

* Rastrexabilidade: posibilidade de atopar e seguir o rastro, a través de todas as eta-
pas de producidn, transformacién e distribucién, dun alimento, un penso, un animal
destinado a producién de alimentos ou unha substancia destinada a ser incorporada
nun alimento ou un penso ou con probabilidade de selo?

* Programa de prerrequisitos (PPR): condicions e actividades basicas que son necesa-
rias para manter ao longo de toda a cadea alimentaria un ambiente hixiénico apropia-
do para a producién, manipulacién e provisiéon de produtos finais e alimentos inocuos
para o consumo humano.

* Punto de Control Critico (PCC): punto, etapa ou proceso que debe ser controlado,
debido a que neste un perigo poderia destruir a inocuidade dos alimentos. O control
baséase en previr, eliminar ou reducir ata limites aceptables cada perigo significativo.

* Sistema APPCC: sistema que permite identificar, avaliar e controlar perigos signifi-
cativos para a inocuidade dos alimentos.

* Plan APPCC: documento preparado de conformidade cos requisitos dun sistema
APPCC, de modo que o seu cumprimento asegura o control dos perigos que resultan
significativos para a inocuidade dos alimentos no segmento da cadea alimentaria
considerado.

8.3. Rexistro sanitario

O cofiecido como “rexistro sanitario” é o documento acreditativo da inscricién da adega
no Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias e Alimentos.

A este rexistro dedicase o apartado. 1.1 da parte 1, “Requisitos relativos as instalacions
da adega”, desta guia.

8.4. Lote

Segundo indica o Real decreto 1808/1991 no seu artigo 1, o lote é un conxunto de unida-
des de venda producido e envasado en circunstancias practicamente idénticas.

" Ver Real decreto 1808/1991, art. 1.
2 Ver Regulamento (CE) n°® 178/2002, art. 3.
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Para poder comercializar o produto rematado, é condicién indispensable que o produto
leve a indicacion do lote®. Respecto diso, véxase o apartado. 5.4, “Requisitos relativos a
etiquetaxe” e, en particular, a epigrafe 5.4.2, “Indicacions na etiquetaxe (requisitos co-
munitarios e estatais)”, da parte 5, “Requisitos relativos a nomes comerciais, marcas
comerciais e etiquetaxe”, desta guia.

E a adega, como operador alimentario, a responsable de determinar o lote?, é dicir, de
codificar ou numerar o lote dos seus produtos rematados (“lotear”). Para iso disponse de
total liberdade, ainda que o habitual é empregar unha codificacién asociada ao embote-
llamento e/ou & data. P. ex.:

* L 01 poderia significar “embotellamento n® 1” dese tipo de vifio ou marca.
* L 01/21 poderia significar “embotellamento n° 1 do ano 2021".

* L 21043 poderia significar “embotellamento o dia 043 do ano 2021” (¢ dicir, 0 12 de
febreiro).

e etc.

Non obstante, queremos sinalar que é conveniente que o lote de produto rematado
cambie cando se modifica algiin dos lotes dos materiais cuxo control débese levar por
seguridade alimentaria, como p. ex. o depésito (ainda que se trate do mesmo vifio), as bo-
tellas ou os tapdns. Iso permitird manter un control mais exhaustivo da rastrexabilidade
cara a atras (ver apdo. 8.5).

Asi, se nun embotellamento dun depdsito que se efectla p. ex. o dia 20 de marzo de 2021
(dia 79 do ano) se produce un cambio de lote de tapons, resultaria conveniente separar o
vifio embotellado en dous lotes distintos, ainda que se embotellasen o mesmo dia. Unha
forma de indicalo seria, por exemplo:

* L 210791, que poderia significar “lote 1 do dia 079 do ano 2021".
* L 210792, que poderia significar “lote 2 do dia 079 do ano 2021".

Ademais do cambio de lote de rollas de cortiza ou botellas, pode ser interesante cambiar
o lote do produto rematado cando varien outros materiais involucrados no embotella-
mento, como p. ex.:

* Lote de capsulas.
* Lote ou rolo de etiquetas.
* Lote ou rolo de precintas de garantia.

Ainda que nestes casos non tanto por seguridade alimentaria, senén por acoutar posi-
bles problemas de calidade no envasado e etiquetaxe.

3 Ver Real decreto 1808/1991, art. 2.
4 Ver Real decreto 1808/1991, art. 3.
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Algunhas adegas cambian o lote mesmo cando se fai unha parada no embotellamento,
ainda que so6 sexa para o “bocadillo” e sen variar as persoas involucradas. A razdn é que,
nesas paradas, o persoal pode realizar algunha actividade que puidese ocasionar algunha
contaminacién (comer, fumar, ir ao bafio, etc.). Por iso é fundamental observar as precep-
tivas prdcticas de hixiene.

Tamén pode ser interesante incorporar, no cddigo do lote, outros elementos como, p. ex.,
a hora do embotellamento ou calquera outra informacidn que axude a acoutar o produto
envasado en circunstancias idénticas.

Algunhas adegas inclien, no codigo do lote, algunha identificacion do tipo de vifio, utili-
zando habitualmente unhainicial, p. ex.: A (Albarifio), M (Mencia), T (Tinto), E (Espumoso),
etc. Tamén é comun utilizar iniciais que identifican as marcas comerciais da adega.

Obviamente, recoméndase o uso de loteadores, para poder configurar e modificar o
numero ou cédigo do lote segundo convefia. Cando se encargan etiquetas a imprenta co
cédigo do lote impreso, é evidente que non se dispon da posibilidade de realizar estas
modificacidns durante os procesos de embotellamento.

Nestes casos, ou cando por calquera motivo non sexa posible cambiar o lote nas situa-
ciéns que indicamos, a adega deberia rexistrar no seu sistema de informacién os nime-
ros de botellas (normalmente mediante as slas precintas de garantia) embotelladas en
idénticas circunstancias, ainda que se incldan nun mesmo lote.

En calquera caso, insistimos que é a adega a responsable de determinar o lote e pode
utilizar o método de loteado que considere mais oportuno. O devandito método debe
quedar debidamente explicado de forma documentada: isto adoita facerse na documen-
tacion do Plan APPCC (ver apartado. 8.6), ainda que pode realizarse en calquera outro
documento do sistema de xestion da adega.

IMPORTANTE

En todo caso, o cédigo ou nimero de lote deberd coincidir na etiquetaxe do produto
rematado e nas identificacidns e rexistros internos de rastrexabilidade. Asi, non é co-
rrecto referirse ao mesmo lote como “Lote 1/, “Lote 001“, “Lote I“ etc., nos diferentes
sitios da nosa documentacion.

8.5. Rastrexabilidade

En palabras da Axencia Espafiola de Seguridade Alimentaria e Nutricidn (AESAN)>:

«A rastrexabilidade, definida no Regulamento (CE) n° 178/2002 como a posibilidade de
atopar e seguir o rastro, a través de todas as etapas de producion, transformacion e

> https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/detalle/trazabilidad.htm.
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distribucion, dun alimento, un penso ou un ingrediente, reviste unha importancia decisiva
para a proteccién dos consumidores. En concreto, é unha ferramenta de xestion do risco
que contribue a facilitar a retirada dos alimentos nos que se detectou algun problema e
permite que os consumidores reciban informacion especifica e exacta sobre os produtos
en cuestion.

Para lograr a rastrexabilidade, os explotadores de empresas alimentarias, incluidos os
importadores, contaradn cun sistema que lles permita identificar os seus provedores in-
mediatos e os seus clientes inmediatos, excepto cando estes sexan os consumidores finais
(formulacion “un paso atras e un paso adiante”)».

Desde o punto de vista da seguridade alimentaria, un sistema de autocontrol da ras-
trexabilidade debe proporcionar toda a informacion imprescindible e necesaria sobre un
produto posto no mercado por unha empresa e, de ser o caso, permitir a esta a adopcion
de medidas eficaces, o que contrible a proporcionar a transparencia necesaria para os
seus clientes e para a Administracién®.

O artigo 18 do Regulamento (CE) n® 178/2002 esixe a toda empresa do sector da alimen-
tacién ter implantado un sistema de autocontrol da rastrexabilidade documentado,
e ao dispor da autoridade competente (é dicir, a Conselleria de Sanidade e, en particular,
o Servizo Galego de Salde, Sergas), se esta o solicita.

Polo tanto, as adegas, como empresas alimentarias que son, deben dispofier dun sistema
(ou unha combinacién de sistemas) que lles permita autocontrolar:

1. Os lotes dos materiais ou produtos (e os seus provedores) utilizados na elaboracién
de cada lote de produto rematado (vifio embotellado) que resulten pertinentes para
garantir, fundamentalmente, a seguridade alimentaria dos consumidores (rastrexa-
bilidade “cara a atras” ou “ascendente”).

Estes produtos seran, fundamentalmente (ainda que non exclusivamente):

* As uvas (materia prima), asi como os mostos ou vifios que se adquiran a prove-
dores externos.

* Os produtos enoldxicos empregados na elaboracién.
* As botellas de vidro.
* Os tapons.

2. Os clientes aos que se forneceu cada lote do produto rematado (rastrexabilidade
“cara a adiante” ou "descendente”).

(Con respecto a determinacién do lote de produto rematado, véxase o apartado
anterior.)

& Guia para la aplicacion del sistema de trazabilidad en la empresa agroalimentaria, Axencia Espafio-
la de Seguridade Alimentaria e Nutricidon (AESAN), Madrid, 2009.
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8.5.1. Rastrexabilidade no vifiedo 273
Cando a adega dispdn de vifiedos propios, son aplicables algunhas esixencias en materia
de rastrexabilidade relativas a estes; fundamentalmente:

* Autocontrol da orixe da uva e dos rendementos de producién.

* Caderno de campo ou libro de explotacién.

8.5.1.1. AUTOCONTROL DA ORIXE DA UVA E DOS RENDEMENTOS DE PRODUCION

A adega debe manter unha relacién actualizada dos seus vifiedos, os cales estaran debi-
damente rexistrados en:

¢ O Rexistro Viticola de Galicia (RVG).
* O Rexistro de Viias do correspondente Consello Regulador.

Obviamente, ambos os rexistros deberian ser coincidentes, ainda que o certo é que en
numerosas ocasiéns non o son, por diferentes motivos. E responsabilidade da adega,
actuando neste caso como explotador, realizar as xestidns administrativas corres-
pondentes para lograr a devandita coincidencia.

Nestes rexistros constan as parcelas, debidamente identificadas cartograficamente, coa
sUa titularidade e superficie, asi como as variedades de uva plantadas nestas.

Asi mesmo, cando a adega compra uva a viticultores, debe asegurarse de que a uva pro-
cede de parcelas inscritas no RVG e no Rexistro de Vifias do seu Consello Regulador.
Respecto diso, véxase o apartado 7.5, “Aspectos de especial interese” e, en particular, a
epigrafe 7.5.4, “Autocontrol dos provedores”, da parte 7, “Requisitos relativos a certifica-
cién do produto”, desta guia.

Outro aspecto importante con respecto a uva utilizada é o respecto aos rendementos
maximos de producién establecidos no prego de condicidns vixente de cada Consello
Regulador. Para iso, a adega debe cofiecer a cantidade maxima de uva que pode producir
por variedade en funcién das slas superficies inscritas e os rendementos maximos esta-
blecidos. Tamén debe cofiecer o dos seus provedores de uva, de ser o caso, para asegurar
que non adquire a un provedor mais cantidade de uva da que este pode producir. Sobre
todo isto, véxase o apartado 7.5, "Aspectos de especial interese” e, en particular, a epi-
grafe 7.5.1, "Autocontrol dos rendementos de producion”, da parte 7, “Requisitos relativos
a certificacion de produto”, desta guia.

8.5.1.2. CADERNO DE CAMPO

Outro requisito esixible aos viticultores (e, polo tanto, a toda adega que dispofia de vi-
fiedos en propiedade) é un rexistro dos tratamentos fitosanitarios realizados, o cal se
realizard no denominado “caderno de campo” ou “libro de explotacion”.
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O caderno de campo, ou libro de explotacion, é un requisito de obrigado cumpri-
mento para todos os explotadores viticolas, sequndo o Real decreto 1311/2012, do 14
de setembro, polo que se establece 0 marco de actuacidn para conseguir un uso susten-
table dos produtos fitosanitarios.

O artigo 16 do devandito Real decreto 1311/2012 establece que:

1. De conformidade co disposto no artigo 67.1 do Regulamento (CE) n.° 1107/2009, a
partir do 1de xaneiro de 2013, cada explotacién agraria mantera actualizado o rexis-
tro de tratamentos fitosanitarios coa informacion especificada na parte | do anexo
Ill, que recibird a denominacion de «caderno de explotacion». A partir desa mesma
data, cada persoa ou entidade que requira a aplicacion de produtos fitosanitarios en
ambitos profesionais distintos do agrario, manterd actualizado un rexistro de trata-
mentos fitosanitarios coa informacién especificada na parte Il do anexo Il.

2. Nos casos en que leven cadernos de explotacion conforme os requisitos da producion
ecoldxica, a producién integrada ou o protocolo dalgun sistema voluntario de pro-
ducion certificada, que contefian polo menos todos os datos referidos na parte | do
anexo I, entenderase que os devanditos cadernos permiten cumprir o disposto no
apartado 1.

3. Conservaranse, xunto co rexistro referido no apartado 1, a documentacion relativa
ao asesoramento prevista no artigo 11.2, os certificados de inspeccion dos equipa-
mentos de tratamento, os contratos especificados no artigo 41.2.c) da Lei 43/2002,
do 20 de novembro, as facturas e os demais documentos xustificativos dos asentos
realizados no referido caderno, e, de ser o caso, os resultados das andlises de residuos
de produtos fitosanitarios que fosen realizados sobre os seus cultivos e producions.
Os rexistros e documentos conservaranse polo menos durante os 3 anos seguintes &
Sua data de emision.

4. Os usuarios profesionais de produtos fitosanitarios que realicen os tratamentos para
terceiros como prestacion de servizos rexistraran os tratamentos fitosanitarios que
realicen conforme o establecido no artigo 25.2.

O obxectivo do caderno de campo é rexistrar todos os tratamentos fitosanitarios na
explotacion viticola, e, polo tanto, forma parte do autocontrol da rastrexabilidade
da uva.

O caderno de campo pode levarse en soporte papel ou electrénico, e debe estar actuali-
zado ao dia, pois pode ser esixido en calquera inspeccidn.

No seguinte enderezo do Ministerio de Agricultura pode obterse un modelo en Word do
caderno de campo:

« https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/temas/sanidad-vegetal modelo_de_cua-
derno_de_explotacion_tcm30-57925.doc

As dias primeiras paxinas do devandito modelo poden verse nas figuras 8.5.1.a e 8.5.1.b.
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Os seus principais apartados son os seguintes:

1.

5.
6.

Informacién xeral. Nas figuras 8.5.2.a e 8.5.2.b preséntanse as paxinas do modelo
mencionado, nas que poden verse os datos requiridos.

Datos da explotacién (ver figuras 8.5.3.a e 8.5.3.b).

Informacion sobre tratamentos fitosanitarios (ver figuras 8.5.4.a, 8.5.4.b, 8.5.4.ce
8.5.4.d).

No apartado “Observacions” do tratamento fitosanitario é recomendable indicar,
cando sexa procedente, o prazo de seguridade que debe respectarse antes de pro-
ceder a recoleccién do produto, é dicir, 8 vendima da uva.

Estes prazos de seguridade deben ser respectados polos explotadores, na sua cali-
dade de usuarios dos praguicidas. No caso de que os tratamentos sexan aplicados
por outros profesionais ou empresas, estes deben facilitar os datos dos produtos
e doses aplicadas, asi como os prazos de seguridade correspondentes’.

Rexistro da andlise de produtos fitosanitarios en caso de realizarse (ver figura
8.5.5).

Rexistro da colleita comercializada (ver figura 8.5.6).

Rexistro da fertilizacion (opcional) (ver figura 8.5.7).

Na ultima péxina do modelo (ver figura 8.5.8) indicase a documentacién que debe con-
servarse relacionada co caderno de campo, durante polo menos 3 anos:

Facturas ou outros documentos que xustifiquen a adquisicion dos produtos fitosa-
nitarios utilizados.

Contratos coas empresas ou persoas fisicas que realizasen os tratamentos fito-
sanitarios.

Certificados de inspeccion dos equipamentos de aplicacidn do produto fitosanitario.

Xustificantes de entrega dos envases baleiros dos produtos fitosanitarios no co-
rrespondente punto de recollida.

Boletins de analises de residuos de produtos fitosanitarios realizadas sobre os
seus cultivos e produciéns e, de ser o caso, auga de rega.

Documentacion relativa ao asesoramento recibido.

Albaras de entrega ou facturas de venda da colleita.

7 Ver Real decreto 3349/1983, art. 10.
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MODELO DE CUADERNO DE EXPLOTACION

Figura 8.5.1.a Modelo
de caderno de campo:
primeira paxina
(Fonte: Ministerio de

Agricultura, Pesca
e Alimentacidn)

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

m MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION

Edita:

© Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
Secretaria General Técnica

Centro de Publicaciones

Catalogo de Publicaci de la Admini; ion General del Estado:
http://publicaci iciales.boe.e:

Figura 8.5.1.b Modelo
de caderno de campo:
segunda paxina
(Fonte: Ministerio de

Agricultura, Pesca
e Alimentacién)
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1. INFORMACION GENERAL

Figura 8.5.2.a Modelo FECHA DE APERTURA DEL CUADERNO ___ /_ /|

de caderno de
campo: informacion
xeral (paxina 1)

1.1 DATOS GENERALES DE LA EXPLOTACION

NOMBRE Y APELLIDOS O RAZON SOCIAL: ‘ NIF:
(Fonte‘: Ministerio de N° Registro de Explotaciones Nacional: ‘ N° Registro de Explotaciones Autonémico:
Agricultura, Pesca —— - —
e Alimentacién) Direccién: ‘ Localidad: | C. Postal: ‘ Provincia:
Teléfono fijo: Teléfono mévil: ‘ e-mail:

TITULAR O REPRESENTANTE DE LA EXPLOTACION

Nombre y apellidos: ‘ NIF:
Direccién: Localidad: C. Postal: | Provincia:
Tipo de representacién: Teléfono: e-mail:

Firma del titular o representante de la explotacion

Fecha:

(1) La persona firmante se hace responsable de la veracidad de los datos consignados en el presente cuaderno de explotacién.

Hoja n°® de la seccion n°

Explotaciéon/ Titular de la explotacion: ANO:

1. INFORMACION GENERAL

. 1.2 PERSONAS O EMPRESAS QUE INTERVIENEN EN EL TRATAMIENTO CON PRODUCTOS FITOSANITARIOS
Figura 8.5.2.b Modelo N° de Nombre v ancllidos/ E de servici NIF N° Inseripeion Tipo de carné @ Ascsor @
de caderno de orden ombre y apefiidos/ Bmpresas de servicios ROPO Basico | Cualif. | Fumig | Piloto sesor
campo: informacion
xeral (paxina 2)
(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacion) , -
1.3 EQUIPOS DE APLICACION DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS PROPIOS DE LA EXPLOTACION
N° de Descripcién del equipo © N® inserip. Fecha de adquisicién Fecha de la ultima inspeccién
orden P quip ROMA @ q P
1.4 AGRUPACION O ENTIDAD DE ASESORAMIENTO A LA QUE PERTENECE LA EXPLOTACION
. . Nede Tipo de
Nombre o razén social NIF identificacion explotacién ©

! Rellenar lo que proceda.
> Marcar con una cruz.
* Indicar el tipo de equipo o maquina, marca y modelo.
+ En equipos en los que no sea obligatoria la inscripcion en el ROMA, indicar el nimero de referencia en el censo correspondiente, en su caso,
* Tipo de explotacion en cuanto a gestion integrada de plagas: (AE) Agricultura Ecolégica, (P1) Produccion Integrada, (CP) Certificacion Privada, (Atrias) Agrupacion de Tratamiento Integrado en Agricultura, (AS) Asistida de un
asesor, (NO) Sin obligacion de aplicar la GIP.
Hojan® de la seccion n°
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Explotacion/ Titular de la explotacion: ANO:
. .
2. IDENTIFICACION DE LAS PARCELAS DE LA EXPLOTACION
2.1 DATOS IDENTIFICATIVOS Y AGRONOMICOS DE LAS PARCELAS
REFERENCIAS SIGPAC DATOS AGRONOMICOS
SISTEMA DE
N°DE 10
ORDEN EN GESTION
) w0 i municipal Codigo m rdo - de ~do aperticie Superficie - elibreo INTEGRADA DE
! Asignar un niimero correlativo, agrupando las parcelas con un mismo manejo agricola.
? (AE) Agricultura Ecologica, (P1) Produccion Integrada, (CP) Certificacion Privada, (Atrias) Agrupacion de Tratamiento Integrado en Agricultura, (AS) Asistida de un asesor, (NO) Sin obligacion de aplicar la GIP.
? Si se trata de una variedad genéticamente modificada, afadir las siglas OGM.
# Secano (SEC), aspersion (ASP), goteo o localizado (LOC), por gravedad (GRA).
¢ Aire libre (AL), malla (M), cubierta bajo plastico (BP), invernadero (INV)
Hojan® de la seccion n°

Explotacion/ Titular de la explotacion:

2. IDENTIFICACION DE LAS PARCELAS DE LA EXPLOTACION

2.2. DATOS IDENTIFICATIVOS MEDIOAMBIENTALES DE LAS PARCELAS

Puntos de captacién de agua procedente de pozos y masas de agua .
P sua p P y g Parcelas en zonas especificas®

Cultivo utilizadas para consumo humano
1d. parcelas ) Especie Variedad Incluido
en la Distancia | Coordenadas Denominacién® Totalment Parcial
parcela (m)® UuTM® (SI/NO) (SUNOY®
(SI/NO)

! Identificar el nimero de orden de identificacion de las parcelas tratadas (Si se trata a todas las parcelas indicar “TODAS").
? Se considerarén zonas especificas, segiin el articulo 34 del RD 131 112012, las zonas de exiraccion de agua para consumo humano, las Zonas de proteccion de hibiats y especies y Zonas de proteccin de especies acuticas

significativas declaradas protegidas en virtud del de las Zonas de proteccién declaradas en el marco del RD 139/2011 para el desarrollo del Listado es Silvestres en Régimen de

Proteccion Especial y del Catdlogo Espafiol de Especies Ammazﬁd“ o del RD 1997/1995 pnrd que se establecen medidas para contribuir a garantizar la biodiversidad mediante la conservacién de los hdbitats naturales y de la fauna y

flora silvestres

* Indicar la distancia en metros si el punto de captacion esti fuera de las parcelas.

4 Campo voluntario.
s " .
Identificar los pozos y las masas de agua superficial utilizadas para extraccion de agua para consumo de agua.

© En caso afirmativo, indicar las hectéreas de parcela afectada, si se conocen.
Hoja n® de la seccion n°

Figura 8.5.3.a Modelo
de caderno de
campo: informacién
das parcelas da
explotacion (paxina 1)

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacion)

Figura 8.5.3.b Modelo
de caderno de
campo: informacion
das parcelas da
explotacion (paxina 2)

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentaciéon)



Figura 8.5.4.a Modelo
de caderno de

campo: informacion
sobre tratamentos
fitosanitarios (paxina 1)

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacion)

Figura 8.5.4.b Modelo
de caderno de

campo: informacion
sobre tratamentos
fitosanitarios (paxina 2)

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacion)

REQUISITOS RELATIVOS A SEGURIDADE ALIMENTARIA

Explotacion/ Titular de la explotacion: ANO:
3.1. REGISTRO DE ACTUACIONES FITOSANITARIAS DE LA PARCELA
Cultivo Super. Producto Fitosanitario
Id. Intervalo . N Problema Aplicador " - ia (5) ;o
Parcelas O de Tochast | tratada | o t00 R L Equipo @ ] ] - Dosis | Eficacia ® Observaciones
Especie Variedad (ha) Nombre Comercial (kg/ha
Registro
o I/ha)
! Indicar el nimero de orden de identificacién de las parcelas tratadas (Si se trata a todas las parcelas indicar “TODAS”).
? Indicar el intervalo de fechas o la fecha concreta del tratamiento
* Nuimero de orden segiin la relacion indicada en el apartado correspondiente de informacion general.
# Niamero de orden segiin la relacion indicada en el apartado correspondiente de informacion general.
* Indicar buena, regular o mala.
Hojan® de la seccion n°
ANO:

Explotacion/ Titular de la explotacion:

3. INFORMACION SOBRE TRATAMIENTOS FITOSANITARIOS

3.1. bis REGISTRO DE TRATAMIENTOS FITOSANITARIOS DE LA PARCELA
(SOLAMENTE PARA CULTIVOS Y SUPERFICIES OBJETO DE ASESORAMIENTO)

ALTERNATIVAS NO QUIMICAS ALTERNATIVAS QUIMICAS
CULTIVO DATOS DE LA PARCELA PLAGA A CONTROLAR DE INTERVENCION DE INTERVENCION
Eficacia de la
intervencion | o cervaciones
Justificacion de la Intensidad de (Buena, regular
1d. | Superficie | Superficie actuacion Tipo de lamedida | Lo | Nombre | Namero Dosis Fecha de o mala)
Especie | Variedad | parcelas| - cultivada | - tratada Plaga (Superacion de medida | (N detampss, | actuacion | comercial | deregistro |, UilZad2 actuacion
¢ (ha) (ha) umbrales, condiciones (16 kg. / ha)
‘meteorologicas, etc.) etc.)
VALIDACION INTERMEDIA VALIDACION FINAL
Firma Firma
Asesor: Asesor:
Ne Inscripcion ROPO: Ne Inscripcion ROPO:
Fecha: Fecha fin de campania:

! Indicar el nimero de orden de identificacion de las parcelas tratadas (Si se trata a todas las parcelas indicar “TODAS").

Hojan®

de la seccion n°
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Explotacion/ Titular de la explotacion:

3. INFORMACION SOBRE TRATAMIENTOS FITOSANITARIOS

3.2 REGISTRO DE USO DE SEMILLA TRATADA

APLICA TRATAMIENTO: OSI ONO ™

Explotacion/ Titular de la explotacion:

Fecha de Cultivo Superficie | Cantidad Producto fitosanitario
. Id. parcelas @ " " sembrada | de semilla
siembra Especie Variedad (Ha) (Kg) Materia activa / Nombre comercial N° registro
3.3 REGISTRO DE TRATAMIENTOS POSTCOSECHA (en producto vegetal)
APLICA TRATAMIENTO: OSI ONO ™
Producto Cantidad de Producto fitosanitario
Fecha vegetal Problematica prod. veg. i il
tratado fitosanitaria tratado (Tm) Nombre comercial N° Registro Cantu(il":;l ::I)luada
! Marcar con una cruz.
 Identificar el niimero de orden de identificacion de las parcelas tratadas (Si se trata a todas las parcelas indicar “TODAS”)
Hojan® de la seccion n°
ANO:

3. INFORMACION SOBRE TRATAMIENTOS FITOSANITARIOS

3.4 REGISTRO DE TRATAMIENTOS DE LOS LOCALES DE ALMACENAMIENTO

APLICA TRATAMIENTO: 0SI ONO @

Probl Volumen Producto
roblematica
Fecha Local tratado (tipo y direcciéon . I tratado i ili
poy ) Fitosanitaria (m?) Nombre comercial N° Registro Cantidad utilizada
(kgol)
3.5 REGISTRO DE TRATAMIENTOS DE LOS MEDIOS DE TRANSPORTE
APLICA TRATAMIENTO: OSI ONO ™

Problemati Volumen Producto

Fecha Vehiculo tratado (tipo, modelo y matricula ro en.mtl‘ca tratado i ili
p y )| Fitosanitaria () Nombre comercial N° Registro Cantu:::(gi ::;llzada

! Marcar con una cruz.

Hoja n® de la seccion n°

Figura 8.5.4.c Modelo
de caderno de

campo: informacion
sobre tratamentos
fitosanitarios (paxina 3)

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacién)

Figura 8.5.4.d Modelo
de caderno de

campo: informacion
sobre tratamentos
fitosanitarios (paxina 4)

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacion)



Figura 8.5.5 Modelo

de caderno de campo:
rexistro de analises dos
produtos fitosanitarios
en caso de realizarse

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacion)

Figura 8.5.6 Modelo
de caderno de campo:
rexistro da colleita
comercializada

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacion)

REQUISITOS RELATIVOS A SEGURIDADE ALIMENTARIA

Explotacién/ Titular de la explotacion: ANO:

4. REGISTRO DE ANALISIS DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS EN
CASO DE HABERSE REALIZADO

Material Cultivo o cosecha N° Boletin Laboratorio
Fecha ) o o Sustancias activas detectadas
analizado muestreado/s @ de andlisis (Nombre y direccién)

! Indicar vegetal, tierra 0 agua
? En caso de cultivos, indicar el nimero de orden de las parcela/s muestreadas
Hojan® de la seccion n°

Explotacion/ Titular de la explotacién: ANO:

5. REGISTRO DE COSECHA COMERCIALIZADA

N° de N° de

Cantidadde | orden | albarin | o Cliente
Fecha Producto producto parcela/s o @
o lote - A N° de
(kg) de factura Nombre o razén social NIF Direccién @
origen® RGSEAA

! Niimero de orden segin la relacion correspondiente en la hoja de identificacion de parcelas.
2 Campo voluntario.
Hoja n® de la seccién n°
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parcelas”

Explotacién/ Titular de la explotacién: ANO:
6. REGISTRO DE FERTILIZACION (OPCIONAL)
N° de Cultivo
Intervalo . @ N°de . Dosis (kg/ha, Tipo de .
de fechas orden de Especie | Variedad Tipo de abono/producto albaran Riqueza N/P/K mY/ha) fertilizacién® Observaciones

' N° de orden segiin la relacion correspondiente en Ia hoja de identificacién de parcelas
? En caso de abonos organicos, indicar (EB) estiéreol de bovino, (EO) estiéreol de ovino, (EP) estiércol de porcino, (PP) purines de porcino, (G) gallinaza, (L) lodos de depuradora, (C) compost de RSU, () otros (especificar en su caso,

por cjemplo agua de riego)
* Indicar (F) fertirrigacion, (AF) abonado de fondo o (AC) abonado de cobertera

Hojan® de la seccién n°

e Facturas u otros documentos que justifiquen la adquisicion de los productos fitosanitarios utilizados.

Se conservaran junto al cuaderno de explotacion durante al menos 3 afios los siguientes documentos, segiin proceda:

o Contratos con las empresas o personas fisicas que hayan realizado los tratamientos fitosanitarios.

o Certificados de inspeccion de los equipos de aplicacion de producto fitosanitario.

DOCUMENTACION A CONSERVAR JUNTO CON EL CUADERNO DE EXPLOTACION

e Justificantes de entrega de los envases vacios de los productos fitosanitarios en el correspondiente punto de recogida.

e Documentacion relativa al asesoramiento recibido.

e Albaranes de entrega o facturas de venta de la cosecha.

Boletines de anlisis de residuos de productos fitosanitarios realizados sobre sus cultivos y producciones, y en su caso, agua de riego

Hojan® de la seccién n®

Figura 8.5.7 Modelo
de caderno de

campo: rexistro de
fertilizacion (opcional)

(Fonte: Ministerio de
Agricultura, Pesca
e Alimentacion)

Figura 8.5.8 Modelo
de caderno de campo:
ultima paxina

(Fonte: Ministerio de

Agricultura, Pesca
e Alimentacion)
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8.5.2. Rastrexabilidade na adega

Os requisitos legais de rastrexabilidade na adega poden entenderse desde dous puntos
de vista:

1. Autocontrol da rastrexabilidade orientado a garantir a orixe e a composicién do
produto rematado.

Ademais da definicién de rastrexabilidade proporcionada na epigrafe 8.2 anterior,
tamén pode definirse a rastrexabilidade, sequndo o Codex Alimentarius', como a
“capacidade de seguir o movemento dun alimento a través de etapas especificadas
da producion, transformacién e distribucion”.

Este concepto leva inherente a necesidade de poder identificar calquera produto
dentro da empresa, desde a adquisicién das materias primas ou materiais necesa-
rios para os procesos de elaboracién e producién, ata a entrega do produto rema-
tado (ou intermedio, como poderia ser o caso do mosto) ao seguinte elo da cadea
alimentaria?.

Con respecto a esta vertente do autocontrol da rastrexabilidade, véxase o apar-
tado 7.5, "Aspectos de especial interese” e, en particular, a epigrafe 7.5.2, "Auto-
control da rastrexabilidade”, da parte 7, "Requisitos relativos a certificacién do
produto”, desta guia.

2. Autocontrol da rastrexabilidade orientado a salvagardar a seqguridade alimentaria.

Neste apartado dedicarémonos a este segundo punto de vista, xa que é o que
corresponde a parte 8 desta guia. Con todo, o sistema de autocontrol empregado
pola adega debe considerar ambas as vertentes da rastrexabilidade.

8.5.2.1. RASTREXABILIDADE CARA A ATRAS OU ASCENDENTE

O Regulamento (CE) n°® 178/2002 indica que:

3

* En todas as etapas da producion, transformacién e distribucidn debera asegurarse a
rastrexabilidade de calquera substancia para ser incorporada nun alimento?®.

O Codex Alimentarius, ou "Cédigo Alimentario”, é un conxunto de normas, directrices e codigos
de practicas aprobados pola Comisién do Codex Alimentarius. A Comision, cofiecida tamén como
CAC (creada en 1963), constitlie o elemento central do Programa Conxunto FAO/OMS sobre nor-
mas alimentarias e foi establecida pola FAO e a Organizaciéon Mundial da Saude (OMS) coa finali-
dade de protexer a salde dos consumidores e promover practicas leais no comercio alimentario.
Véxase: http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/home/es/.

Guia para la aplicacion del sistema de trazabilidad en la empresa agroalimentaria, Axencia Espafio-
la de Seguridade Alimentaria e Nutriciéon (AESAN), Madrid, 2009.

Ver Regulamento (CE) n°® 178/2002, art. 18.1.
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* Os explotadores de empresas alimentarias deberan poder identificar calquera persoa
que lles fornecese calquera substancia destinada a ser incorporada nun alimento ou
un con probabilidade de selo.

Para tal fin os devanditos explotadores pofierdn en practica sistemas e procedementos
que permitan pofier esta informacién ao dispor das autoridades competentes se estas
o solicitan*.

Polo tanto, a adega debe controlar o lote e o provedor dos produtos utilizados en cada
lote de produto rematado (é dicir, de cada partida de vifio). Estes produtos son:

4

a. As uvas (materia prima), asi como os mostos ou vifios que se adquiran.

Lémbrese que a adega debe levar o Libro Rexistro de Entradas e Saidas para vifios
con DOP e IXP, no cal as entradas de materia prima (uvas e mostos), ou vifios, deben
quedar rexistradas, con independencia de calquera outro sistema de rexistro en
soporte papel ou informatico que poida empregar adicionalmente.

Respecto diso, véxase a parte 2, “Requisitos relativos 4s operacions da adega”, desta
guia.

. Todos os produtos enoldxicos empregados na elaboracidn, coa data de utilizacion e

dose empregada.

Lémbrese que a adega debe levar o Libro Rexistro de Practicas Enoloxicas, no cal
deben constar obrigatoriamente determinadas practicas enoldxicas (véxase a parte
2, "Requisitos relativos as operacions da adega”, desta guia).

E recomendable que certas practicas enoldxicas cuxo rexistro non é actualmen-
te obrigatorio por lexislacién no devandito libro rexistro, como o sulfitado, sexan
tamén rexistradas neste. En calquera caso, deben rexistrarse en calquera outro sis-
tema de rexistro en soporte papel ou informatico que poida empregar adicional-
mente a adega.

Nota: Lémbrese que determinadas practicas enoldxicas deben ser obxecto de presen-
tacion dunha declaracion a Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do Medio
Rural (véxase a parte 3, “Requisitos relativos a declaracions”, desta guial.

Por outra banda, lémbrese tamén que a adega debe levar o Libro Rexistro de Mo-
vementos de Produtos para Procesos de Elaboracidn e Practicas Enoléxicas, no que
queda constancia dos datos dos provedores e os lotes dos produtos enoldxicos
utilizados.

. As botellas de vidro.

A adega debe levar un rexistro dos lotes e provedores de botellas de vidro empre-
gados nos seus procesos de embotellamento.

Ver Regulamento (CE) n°® 178/2002, art. 18.2.



Figura 8.5.9
Modelo de parte de
embotellamento

(Fonte: elaboracion propia)

REQUISITOS RELATIVOS A SEGURIDADE ALIMENTARIA

d. Os tapons.

A adega debe levar un rexistro dos lotes e provedores de tapons (sexan de cortiza
natural ou doutros materiais) empregados nos seus procesos de embotellamento.

O rexistro dos lotes de botellas de vidro e tapdns, se non se dispén dun programa infor-
matico para o autocontrol da rastrexabilidade, pode efectuarse nun “parte do embote-
llamento” ou documento similar, como o da figura 8.5.9. En caso de producirse un cambio
de lote, deberia utilizarse un novo parte de embotellamento como o da figura, ou ben
desefiar outro documento no que poidan recollerse distintos lotes.

@5 ;4&: PARTE DE EMBOTELLAMENTO
PRODUTO: COLLEITA:
DATA EMBOTELLAMENTO:
DEPOSITO PROCEDENCIA:
LOTE DE PRODUCION:
OBSERVACIONS:
BOTELLAS
MARCA LITROS BOTELLAS | VOLUME NUMERACION PRECINTAS CAIXAS 6 CAIXAS 12 | Ne2 PALES
MATERIAIS AUXILIARES
ARTIGO PROVEDOR LOTE CONSUMO PERDAS TOTAL
OBSERVACIONS:
RESPONSABLE:
SINATURA

O sistema de autocontrol da rastrexabilidade tamén debe incluir os rexistros dos con-
trois de que fosen obxecto as materias primas, o produto en curso e o produto rematado
e dos seus resultados.

CASO PRACTICO

Imos ilustrar esta situacion cun caso practico:

Supofiamos que a nosa adega, UVAS BLANCAS, S.L., prepdrase para realizar o embotella-
mento de 10.000 botellas de 0,75 | con vifio procedente do depdsito 7, que contén 7.500
litros. Para realizar o devandito proceso, a adega utilizara, a parte do vifio anteriormen-
te mencionado, rollas de cortiza e botellas (ademais doutros materiais, como cdpsulas,
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etiquetas e precintas de garantia). Os devanditos materiais provefien de dous provedo-
res externos.

336

O 25 de febreiro de 2021, 4s 9 da mafa, comeza o proceso de embotellamento no que
se empregan as rollas de cortiza co nimero de lote M-515 e as botellas co nimero de
lote X68. As 11:55 horas, ao rematar de embotellar a botella nimero 3.091, rematase o
lote de rollas de cortiza e comézase a empregar un novo lote, o M-516. As 13:25 horas,
ao chegar a botella nimero 6.612, rematase o proceso de embotellamento por ese dia.
Ao dia seguinte, o 26 de febreiro de 2021, 4s 9:05 da mafid, retdmase o proceso de em-
botellamento coa botella numero 6.613. As 11:30 horas, na botella 8.892, finalizase o lote
de botellas e comézase un novo lote con nimero X92. As 11:35 horas chégase & botella
numero 10.000 e finalizase o proceso de embotellamento.

Para levar o rexistro axeitado da rastrexabilidade deste proceso, é necesario asignar e
imprimir un codigo de lote as botellas (mediante un loteador). Este nimero irase modifi-
cando en funcién do dia de embotellamento e dos materiais auxiliares empregados. Asi,
no exemplo do proceso explicado no paragrafo anterior, a asignacién de lote quedaria da
seguinte maneira:

Ao comezar o proceso o 25 de febreiro, as botellas terdn o cédigo de lote 250221A (lote
A do 25 de febreiro de 2021). Ao cambiar o nimero de lote da rolla de cortiza, sera nece-
sario modificar o lote das botellas, pasando a ser o nimero 250221B. Ao dia seguinte, ao
cambiar a data de embotellamento, serd necesario comezar unha nova numeracion, polo
que as botellas levardn o lote nimero 260221A. Ao cambiar o lote de botellas, o lote de
embotellamento pasara a ser o0 250221B. Esta secuencia represéntase na Figura 8.5.10.

25 de
febreiro 26 de
9.00 horas febreiro

Botella n2 00001 9.05 horas

<—| Rolla de cortiza n? lote: M-515 |
Lote 250221A Lote 260221A
<—| Rolla de cortiza n? lote: X68 |
10.30 horas

11.55 horas Botella n2 08892

Botella n2 06613

Botella n2 03091

<—| Botella n2 lote: X92
Lote 260221B
«— iza n2 : M-
Lote 2502218 | Rolla de cortiza n2 lote: M 516|

11.35 horas
13.25 horas Botella n2 10000

Botella n? 06612

Figura 8.5.10 Caso practico de asignacion
de lote nun embotellamento

(Fonte: elaboracién propia)
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8.5.2.2.RASTREXABILIDADE CARA A ADIANTE OU DESCENDENTE
O Regulamento (CE) n°® 178/2002 indica que:

* Os explotadores de empresas alimentarias deberan pofier en practica sistemas e pro-
cedementos para identificar as empresas as que fornecesen os seus produtos. Pofie-
ran esta informacién ao dispor das autoridades competentes se estas asi o solicitan®.

Polo tanto, a adega debe levar un rexistro dos clientes aos que se forneceu cada lote de
produto rematado (rastrexabilidade “cara a adiante” ou “descendente”).

Lémbrese que, con independencia de calquera outro sistema de rexistro, en soporte pa-
pel ou informatico, que poida empregar adicionalmente, a adega debe levar dous rexis-
tros obrigatorios que garanten esta rastrexabilidade cara a adiante:

a. O Libro Rexistro de Embotellamento, no cal as saidas de viiio embotellado deben
quedar rexistradas co seu documento comercial (normalmente, a factura) ou de
acompafnamento.

b. A contabilidade de existencias para a AEAT mediante o sistema SILICIE, onde
tamén queda rexistrada cada saida do produto rematado co seu documento co-
mercial (normalmente, factura) ou de acompafamento.

8.5.2.3. IMPORTANCIA E VANTAXES DO AUTOCONTROL DA RASTREXABILIDADE
NA ADEGA

O Regulamento (CE) n°® 178/2002 indica que:

* Os alimentos comercializados ou con probabilidade de comercializarse na Comuni-
dade deberan estar adecuadamente etiquetados ou identificados para facilitar a sta
rastrexabilidade mediante a documentacién ou informacion pertinentes de disposi-
cidéns mais especificas®.

Polo tanto, a rastrexabilidade estara vinculada univocamente ao lote indicado no envase.
Esta obriga presenta unha serie de vantaxes para o operador:

* Permite localizar con precision a orixe dun problema ou defecto de calidade e o al-
cance deste.

* Facilita un axeitado control de stocks dos produtos.
* Permite responder de forma rapida e fiable unha reclamacion dun cliente.

* Permite localizar e deter a producién e/ou a subministracion de produtos defectuosos.

> Ver Regulamento (CE) n°® 178/2002, art. 18.3.
& Ver Regulamento (CE) n°® 178/2002, art. 18.4.
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* Permite advertir a clientes que poidan recibir unidades do mesmo lote afectado, para

338 . . . L.
evitar o seu consumo e proceder & sta devolucién.

* Facilita a retirada dos puntos de venda de produtos que poidan atoparse afectados,
se se considera que o problema pode afectar todo un lote ou mais dun lote.

* Permite demostrar a “debida dilixencia” na xestion de incidencias que afecten a salde
publica, os intereses dos consumidores, ou en transacciéns comerciais, con impor-
tantes repercusidns na depuracién de responsabilidades.

* Contrible a unha xestion de calidade adecuada, e é imprescindible para a obtencion
de certificacidns de calidade e de seguridade alimentaria.

* Proporciona confianza e seguridade aos consumidores finais.

* Proporciona confianza & Administracién e maior eficacia no control oficial e na xes-
tién de incidencias.

En resumo, ademais de protexer a seguridade e saide dos consumidores, dispofier dun
bo sistema de autocontrol da rastrexabilidade, permitird ao operador alimentario (é di-
cir, 3 adega) delimitar a que unidades concretas de produto rematado pode afectar un
determinado problema que poida ser detectado, xa sexa no cliente ou nas propias insta-
lacidons da adega, e que obrigue a desbotar ou destapar o vifio e/ou a retirada do produto
dos clientes ou dos puntos de venda a consumidores finais. Polo tanto, permite tamén
un importante aforro de custos da adega a hora de afrontar as consecuencias deste tipo
de adversidades.

E importante ter en conta que, canto mais preciso sexa o sistema de rastrexabilidade,
ante calquera deficiencia detectada, ou en caso de alerta alimentaria, mais circunscrito
estard o efecto desta incidencia soamente a determinadas partidas, o cal obrigard a
revisar menor cantidade de mercancia e/ou a retirar menos produto do mercado, co con-
secuente aforro de tempo, recursos e difieiro.

Para maior informacion sobre a rastrexabilidade e o sistema de autocontrol da rastrexa-
bilidade desde o punto de vista da seguridade alimentaria, recomendamos consultar
a Guia para la aplicacion del sistema de trazabilidad en la empresa agroalimentaria, da
Axencia Espafiola de Seguridade Alimentaria e Nutriciéon (AESAN)’.

O autocontrol da rastrexabilidade, desde o punto de vista da seguridade alimentaria,
esta intimamente ligado a existencia dun sistema de Andlise de Perigos e Puntos de Con-
trol Critico (APPCC) na adega, constituindo un dos denominados “prerrequisitos” para a
implantacion dun sistema APPCC (ver apdo. 8.6).

7 Ver https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/detalle/trazabilidad.htm.
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8.6. Analise de Perigos e Puntos de Control Critico (APPCC)

O sector vitivinicola estd sometido a diversa lexislacion, gran parte dela pola condicién
de industrias alimentarias que tefien as empresas deste sector, e da que deriva como
obriga o autocontrol da seguridade alimentaria.

Ante estes requirimentos legais, e tendo en conta as esixencias actuais dos consumido-
res en canto a calidade e seguridade alimentaria do produto, tanto a nivel nacional como
para a exportacién a certos paises que representan atractivos mercados, resulta obriga-
torio, para as empresas do sector do vifio, pofier en marcha un sistema de autocontrol
dos seus procesos produtivos, consistente nun sistema de Analise de Perigos e Puntos
de Control Critico (APPCC). A propia adega debe ser a responsable da realizacién destes
controis e desta maneira previr a aparicién de fallos.

Asi, cada adega debera dispofier dun sistema de autocontrol da seguridade alimen-
taria baseado nos principios do sistema APPCC establecidos no Codex Alimentarius. O
devandito sistema debe permitir documentalmente identificar e realizar un seguimento
dos produtos que entran, permanecen e saen nos seus procesos, de forma axil, rapida
e eficaz, co fin de que, ante unha perda de seguridade do produto, poidan adoptarse as
medidas necesarias, de modo que quede garantida a inocuidade deste a sia chegada ao
consumidor final. Este sistema, desefiado e implantado na adega, permite controlar os
riscos hixiénico-sanitarios, garantindo a seguridade alimentaria da uva, o mosto e o vifio
que é producido, elaborado, transformado, embotellado e distribuido.

Os principios basicos do Codex Alimentarius en que se basea o sistema APPCC propor-
cionan a flexibilidade necesaria para aplicarse en todo tipo de establecementos alimen-
tarios, grandes ou pequenos, e permiten ter en conta o caracter especifico dos métodos
tradicionais de producidn dos alimentos.

A lexislacion europea e nacional, do mesmo xeito que o Codex Alimentarius, establece
diferentes mecanismos para asegurar a hixiene alimentaria en todo tipo de industrias.
Os devanditos mecanismos son:

1. Aplicacién dun sistema de Analise de Perigos e Puntos de Control Critico, que se
traducird na existencia dun Plan de APPCC documentado (en soporte papel ou
electrdnico) na organizacion.

2. Cumprimento dos plans ou programas de apoio ou de prerrequisitos, incluindo
Boas Practicas de Hixiene (BPH) e de Elaboracién (BPE).

O obxectivo do Plan de APPCC é identificar e manter controlados os perigos de conta-
minacion relevantes nunha industria alimentaria, en particular nunha adega. Pero este
estudo e o control resultante deste non terian ningin sentido se a adega non traballase
seguindo unhas practicas hixiénicas e mantendo unhas condiciéns ambientais operativas
adecuadas.
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Este conxunto de practicas que as adegas deben observar para a seguridade alimentaria
inherente aos seus produtos, proporcionando a contorna e as condiciéns operacionais
necesarias para a producion de produtos seguros, son os denominados “prerrequisitos”,
que son, polo tanto, complementarios do sistema APPCC.

A figura 8.6.1ilustra a relacién entre o Plan de APPC e prerrequisitos.

O obxectivo que se persegue é que calquera adega, adaptando as pautas aqui expostas
aos seus propios procesos, equipamentos e instalacions, consiga xestionar e controlar os
seus procesos e crear un marco de rastrexabilidade e boas practicas hixiénico-sanitarias,
e lograr, mediante o cumprimento dos dous obxectivos anteriores, ofrecer produtos se-
guros que cumpran coa lexislacidn vixente.

A incorporacion do Plan de APPCC e Programas de prerrequisitos nos procesos docu-
mentados dunha industria alimentaria, xunto con Boas Practicas de Hixiene (BPH) e de
Elaboracién (BPE), tamén documentadas, permite a integracién de aspectos basicos da
seguridade alimentaria nun sistema de xestion, converténdoo nun Sistema de xestién da
seguridade alimentaria (SXSA).

Establecemento
do sistema
Establecemento de vixilancia
dos limites
criticos Adopcion
das medidas
correctoras
Determinacion
dos puntos de
control critico Comprobacién
Figura 8.6.1 Plan APPCC
e Plan de Prerrequisitos
Anélises de perigos )
e determinacion de Documentacioén e é;o[:f éi; glt:;gqr}zzotlos
medidas preventivas rexistro

alimentarios. Guia para la
aplicacién del autocontrol
basado en el sistema

de APPCC, "Agéncia
Catala de Seguretat
Alimentaria, 2005")

Control de auga Prerre qu isitos Rastrexabilidade
Practicas
Limpeza Control
o corrfac_tas de
desinfeccion de hixiene provedores

Control de pragas Formacion do
e outros animais persoal e
indesexables capacitacion
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8.6.1. Sistema APPCC

A Andlise de Perigos e Puntos de Control Critico (APPCC) é un conxunto de actividades
sistematico e preventivo, cuxo obxectivo é garantir a inocuidade dos alimentos. Este
sistema esta recofiecido internacionalmente e serve para abordar os perigos bioloxicos,
quimicos e fisicos mediante a previsidn e a prevencién, en vez de mediante a inspeccién
e comprobacion dos produtos finais.

Baséase nos sete principios do Codex Alimentarius, cuxa aplicacién se debe describir nun
conxunto de documentos cuxo cumprimento asegura o control dos perigos que resul-
tan significativos para a inocuidade dos alimentos no segmento da cadea alimentaria
considerado.

Os sete principios do Codex Alimentarius son:

* Principio 1: Identificar os riscos ou perigos potenciais (microbioléxicos, quimicos e
fisicos) e analizar a sta gravidade e probabilidade de presentacion.

* Principio 2: Determinar os Puntos Criticos de Control (PCC) de cada proceso ou fase.
* Principio 3: Establecer limites criticos baixo os cales os PCC estean baixo control.
* Principio 4: Establecer un sistema de vixilancia ou monitoraxe para os PCC.

* Principio 5: Establecer as medidas correctivas que han de adoptarse cando a vixilancia
indica que un determinado PCC estd fdra dos limites criticos (non esta controlado).

* Principio 6: Establecer procedementos de verificacion para confirmar que o sistema
de APPCC funciona eficazmente.

* Principio 7: Establecer un sistema de documentacién que inclia todos os procede-
mentos e o0s rexistros apropiados para estes principios e a sta aplicacion.

O sistema APPCC pode aplicarse ao longo de toda a cadea alimentaria, desde o produtor
primario ata o consumidor final, ainda que no dmbito de aplicacién do Regulamento (CE)
n°® 852/2004, do Parlamento Europeo e do Consello, do 29 de abril de 2004, relativo &
hixiene dos produtos alimenticios, establécese que s6 sera de aplicacidn (obrigatoria)
para todas as fases posteriores & producion primaria, é dicir, preparacién, fabricacion,
transformacién, envasado, almacenamento, transporte, distribucion, manipulacion e
venda ou subministracién ao consumidor. Polo tanto, no sector vitivinicola é de obrigado
cumprimento para as adegas, e non para os viticultores (produtores primarios).

A continuacién establécense unha serie de recomendacidns para levar a practica o sis-
tema APPCC, sequindo a secuencia de implantacidn establecida polo Codex Alimentarius
para a aplicacion efectiva dos sete principios deste sistema.

En primeiro lugar, recoméndase recoller nun procedemento documentado a metodo-
loxia seguida para desenvolver e implantar o sistema de APPCC.
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En segundo lugar, débese elaborar un Plan de APPCC documentado, complementado
cun Cadro de Xestion de Puntos de Control Critico (PCC) e un conxunto de Programas
de Prerrequisitos (PPR) (ver figura 8.6.2). Todos estes documentos de seguridade ali-
mentaria, asi como os rexistros que demostran a sua aplicacidn, poden integrarse per-
fectamente na documentacion do sistema de xestion da adega. O obxectivo é que haxa
constancia documental do control da seguridade alimentaria.

SOPORTE
DOCUMENTAL
RECOMENDADO

PROCEDEMENTO
DE APPCC

-..._,_,_,..-ﬂ-""'-—_'__

Figura 8.6.2 Soporte
documental
recomendado para o
sistema de xestién da
seguridade alimentaria

PLAN APPCC
__‘_-._'_,_.-l-"-'_._

CADRO DE
XESTION DE PCC

0 (Fonte: elaboracion propia)

PROGRAMA DE
PRERREQUISITOS

-._.___,_...-a-"'""_—_

En terceiro lugar, e antes de aplicar o sistema de APPCC, a adega debe ter unha estrutu-
ra e uns equipamentos adecuados, e debe traballar cos principios xerais de hixiene dos
alimentos, os cales permitirdn centrar o control nos puntos criticos.

Por ultimo, recoméndase seguir a secuencia ldxica de fases definida polo Codex Alimen-
tarius para a implantacion do sistema APPCC, que se resumen na figura 8.6.3 e se expli-
can a continuacion.

Para unha mellor comprensién e interpretacion dos conceptos asociados @ implantacion
do sistema APPCC, recoméndase consultar a Comunicacién da Comisién n°® 2016/C 278/01
sobre a aplicacién de sistemas de xestién da seguridade alimentaria que consideran pro-
gramas de prerrequisitos (PPR) e procedementos baseados nos principios da APPCC, in-
cluida a facilitacion/flexibilidade respecto da sua aplicacion en determinadas empresas
alimentarias e, en particular, os seus anexos Il, “Procedementos baseados nos principios da
analise de perigos e puntos de control critico (APPCC) e orientaciéns para a sta aplicacion’,
e lll, “Flexibilidade ofrecida pola lexislacion da UE a determinados establecementos”.

NOTA IMPORTANTE

Non é obxecto desta guia o desenvolvemento exhaustivo dun Plan de APPCC na adega.
A continuacion presentarase unha descricién bdsica dos aspectos mais relevantes,
coa finalidade de orientar dun modo xeral a adega neste dmbito. A adega debera
asesorarse en maior profundidade, e/ou contratar os servizos dalgunha entidade es-
pecializada nesta materia, para asegurar o correcto cumprimento destes requisitos.



REQUISITOS RELATIVOS A SEGURIDADE ALIMENTARIA

1. Formacion de un equipo APPCC

Z

2. Descripcion del producto

Z

3. Elaboraciony comprobacion del diagrama de flujo

Z

4.Analisis de peligros y determinacion de medidas preventivas

7

5.Determinacion de los puntos de control critico (PCC)

Figura 8.6.3 Fases para a <5
aplicacién dos principios — o n
do sistema APPCC 6.Establecimiento de los limites criticos para cada PCC

(Fonte: Codex Alimentarius) { ;
7.Establecimiento de un sistema de vigilancia para cada PCC

Z

8.Establecimiento de medidas correctoras

2z

9.Comprobacién del sistema

Z

10.Establecimiento de un sistema de documentacion y registro

8.6.1.1. FORMACION DUN EQUIPO DE APPCC

Este equipo serd o encargado do desefio e a implantacion do sistema APPCC. A direccién
da adega deberd asegurar que se dispofia de coflecementos e competencia especificos
para os produtos que se elaboran, que permitan formular un sistema APPCC eficaz.

Os cofiecementos que, en lifias xerais, han de achegar os compoifientes do equipo son os
seguintes:

* Cofiecementos e experiencia relativos ao proceso produtivo e aos produtos que se
elaboran ou se comercializan.

» Cofiecementos en materia de seguridade alimentaria (perigos microbioldxicos, qui-
micos e fisicos) e en tecnoloxia, asociados ao proceso produtivo do establecemento.

 Coflecementos suficientes sobre os principios tedricos e de aplicabilidade do sistema
APPCC.

Polo tanto, o equipo de APPCC deberia estar composto por persoas que, conxuntamente,
poidan cubrir todos os cofiecementos mencionados (incluidas persoas externas a orga-
nizacion, de ser o caso).

Debe deixarse constancia documental no Plan de APPCC de quen son os compofientes do
equipo de APPCC, cal deles é o responsable deste e que cofiecementos achega cada un
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deles no proceso de desefio, desenvolvemento e implantacién do sistema APPCC. Para
iso pode utilizarse un formato de rexistro como o que se mostra na figura 8.6.4.

INTEGRANTES DO EQUIPO APPCC

CONECEMENTOS QUE FUNCION DENTRO DO

ekl CARGO ACHEGA EQUIPO

Responsable do Equipo APPCC

Figura 8.6.4 Formulario de rexistro para equipo APPCC no Plan de APPCC (Fonte: elaboracién propia)

En empresas pequenas, este equipo pode estar constituido por unha soa persoa; non
obstante, o ideal é crear un equipo multidisciplinar. Cando non se dispofia na propia
organizacién dos cofiecementos e aptitudes necesarios, deberd solicitarse informacion
técnica doutras fontes e, se fose necesario, recorrer ao asesoramento externo, tendo en
conta que a empresa sempre ha de estar directamente implicada no desefio e desenvol-
vemento e implantacién do sistema APPCC.

8.6.1.2. DESCRICION DO PRODUTO

Debe formularse unha descricién completa do produto, que inclia informacion pertinen-
te sobre a sua inocuidade, a siia composicidn, estrutura fisicoquimica, envasado, durabi-
lidade, condicions de almacenamento e sistema de distribucion.

Recoméndase reflectir nun documento, dentro do Plan de APPCC, que pode denominarse
ficha técnica ou ficha do produto, os seguintes aspectos relativos a cada produto ou
grupo de produtos coas mesmas caracteristicas (ver figura 8.6.5):

* Denominacién do produto.
* Ingredientes, indicando cantidades e/ou porcentaxes.
* Caracteristicas microbioldxicas e fisicoquimicas relevantes para a sua inocuidade.

* Formato e presentacidén do envase e/ou embalaxe: material, medida, tipo de peche,
etc.

* Condicions de conservacién relativas ao seu almacenamento e distribucion (tempera-
tura ambiente, refrixeracion, etc.).

* Sistema utilizado para identificar o produto (lote de fabricacién ou outros).

* Vida util do produto (data de caducidade ou de consumo preferente, de ser o caso).



Figura 8.6.5 Exemplo
de ficha do produto
no Plan de APPCC

(Fonte: elaboracion propia)

REQUISITOS RELATIVOS A SEGURIDADE ALIMENTARIA

¢ Destino (consumidor final ou uso industrial, etc.).

* Uso esperado: uso previsto por parte do consumidor final ou usuario.

Realizar unha descricion exhaustiva do produto axuda o equipo APPCC a identificar os
perigos “reais” que acompafan o proceso.

Nome do produto

Denominacion de
venda

Ingredientes

Caracteristicas
importantes para
garantir a sua
inocuidade

Formato e
presentacion(s)
Material do envase
Condicidns
almacenamento

Datos etiquetaxe

Modo de venda

Control especial na sua
distribucion

Uso esperado

Vida util

FICHA DO PRODUTO

Vifio branco albarifio
LA BODEGA DEL ABUELO

Uva branca variedade Albarifio

= Contido en alcohol 12,5%

= Acidez total (g/| en acido tartarico) = 6,56

= PH=3,38

= Contido en sulfitos entre 90 e 210 g/I

= Inocuo para o consumidor

= O aditivo asegura a estabilidade e protexe o vifio
fronte &s fermentacidns e alteracions indesexadas

Botellasde 0,75Le 1,5L
Vidro
En lugar fresco e seco

+ Marca

- Colleita

- Tipo vifio

- Indicacidns obrigatorias e facultativas

Comercio por xunto
Non expofier directamente a luz solar
Conservar a temperatura entre 10 e 15 °C

Bebida de consumo para persoas maiores de 18 anos

4 anos en condicidns éptimas de calidade (variable en
funcidén da temperatura e condiciéons de conservacion).
Inocuidade microbioldxica indefinida.

Describir estas
caracteristicas
microbioloxicas e
fisicoquimicas axuda
a identificar as etapas
esenciais do proceso que
garanten a producién de
vifios seguros.

A /

- N\

A informacion para ter
en conta respecto ao
concepto “tempo de
vida util” é o periodo
durante o cal o vifio

mantén a sua inocuidade
microbioloxica.

Non ten por que
coincidir coas
especificacions
de durabilidade
mencionadas na
etiqueta do produto.

A /

8.6.1.3. ELABORACION E COMPROBACION DUN DIAGRAMA DE FLUXO

Todo o proceso produtivo debe ser representado nun diagrama de fluxo.

O diagrama de fluxo debe ser elaborado polo equipo de APPCC e cubrir todas as fases
da producién, de modo que, cando o sistema de APPCC se aplique a unha determinada
operacion, se tefian en conta as fases anteriores e posteriores & devandita operacion.
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A analise debe levarse a cabo para todos os produtos que se elaboren, de xeito que haxa
tantos diagramas de fluxo como procesos de elaboracién distintos se leven a cabo. No
caso de que se produza unha ampla gama de produtos, agruparanse os que difiran pouco
no proceso de elaboracién e presenten riscos similares.
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Para lograr unha vision global dos procesos é recomendable elaborar un diagrama de
fluxo xeral (como o da Figura 8.6.6) e posteriormente ir particularizando e analizando
cada etapa con detalle (ver Figura 8.6.7 para o caso do proceso de embotellamento, p.
ex.). Polo tanto, pode representarse o proceso produtivo nun conxunto de diagramas
de fluxo.

Os diagramas de fluxo deben incluirse no Plan de APPCC documentado, e deben compro-
barse periodicamente para garantir a sta actualizacidn.

RECEPCION DE RECEPCION DE
PRODUTOS MATERIAIS ENVASE
ENOLOXICOS E EMBALAXE
/ \ J
RECOLLIDA .|  RECEPCION E - 2 i - | ALMACENAMENTO
FLUXOGRAMA DA UVA 2| PROCESADO DAUVA| | FLABORACION >|EMBOTELLAMENTO “| EEXPEDICION
DESCRICION A uva vendimase e A uva entrégase na O mosto obtido no Comprende desde a Comeza co traslado do
transportase a adega e procésase procesado da uva esterilizacion dos produto rematado 4 sta
zona de recepcion para dar lugar ao transformase en equipos, pasando zona de almacenamento
da adega mosto vifio, a través das polo envasado e e acaba na sta
distintas fases que identificacion do distribucién ao cliente
constitien a produto ata a
elaboracion embalaxe do vifio
envasado

Figura 8.6.6 Exemplo de diagrama de fluxo xeral no Plan de APPCC

(Fonte: elaboracion propia)

O equipo de APPCC, unha vez elaborado o/s diagrama/s de fluxo, debe cotexalo/s co pro-
ceso de producién en todas as slas etapas e momentos, e emendalo/s cando cumpra.

Estes diagramas de fluxo son moi adecuados para incorporarse tamén nos documentos
no que se describan os procesos produtivos da adega (fichas de proceso ou procede-
mentos documentados, como os habituais nun sistema de xestion da calidade baixo a
norma ISO 9001), integrando asi a documentacién de calidade e a de seguridade ali-
mentaria. Deste xeito, non se duplica a mesma informacion e, @ hora de emendar ou
corrixir os diagramas de fluxo, fariase unha Unica vez para todos os casos en que se
utilicen estes.
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Responsable

Control
Xeral

Figura 8.6.7 Exemplo
de diagrama de
fluxo do proceso de
embotellamento no
Plan de APPCC

(Fonte: elaboracién propia)

Inicio de
lifa

Control
Xeral

Final de
lifa

Final de
lifa

Control
Xeral

EMBOTELLAMENTO
Fluxograma

DESPRECINTADO

ESTERILIZACION

Aviso de
embotellamento
Control
embotellamento

FILTRADO
AMICROBICO

Ac.Ascérbico

b

LAVADO

EMBOTELLAMENTO!

ETIQUETAXE

|

LOTEADO

Parte
embotellamento
L-R Embotellamento|
L-R Entradas/Saidas

INTRODUCION EN
CAIXAS

PRECINTADO

|

PALETIZADO

B

Etiqueta

Autorizacion
desprecintado

identificativa
para palés

RETRACTILADO

Descricion

Desprecintado: retirada de precintos do
Consello Regulador de depdsito/s, tras
autorizacion previa.

Control de Cloro: en billa que
abastece lifia embotellamento.

Esterilizacion: Limpeza e desinfeccién +
aplicacion con auga a T2 85-90°C, de
embotelladora e filtros.

« Control visual de temperatura en
termc’:metro de depdsito isotermo

(T2>85°C).

* Tempo auga quente: 30 min.

* Tempo auga fria 15 min.
Filtrado amicrébico: eliminacién
lévedos ou bacterias e particulas.
* Test integridade (Variacién P<0,1 bar).
« Control visual evolucidn presion de
filtrado. (0<Presién<2,5 bar).

« Control visual: presenza

imperfecciéns en botellas. /

Lavado: enxaugadura automatica
de etiquetas.

« Control visual: posicién de
botellas e lavado axeitado.

®0

®

Embotellamento: enchedura +
taponado + encapsulado.

a I

Deben detallarse na
medida do posible as
actividades levadas a
cabo en cada etapa,
incluindo descricion,
responsable,
controis do proceso
e inspecciéns do
produto, de modo
que non se obvie
ningln perigo que
puidese comprometer
a inocuidade do
produto.

12 primeiras botellas:

e Control de nivel de enchedura.

e Control alineacién de etiquetas.

Resto de botellas:

e Control visual: presenza de
gretas nas botellas, especial
atencién a boca.

®.0

Etiquetaxe: colocacion automatica de
etiquetas. Puede darse ou non neste
punto.

Loteado: impresién automética de
codigo de lote.

« Control visual: codificacién e
impresién correctas.
Introducién en caixas: de forma
manual.

* Control visual de correcto nivel
de enchedura, posiciéon da
capsula e etiquetas e impresion.
Precintado: as caixas empuxanse e
pasan por cinta de rolos a través da
precintadora automatica.
Paletizado
Retractilado: fixacion das caixas &
base do palé mediante filme pléstico
e incorporacion da etiqueta identificativa.

Limpeza final: baleirado circuito,
limpeza con auga fria, esterilizacién con
auga quente, conservacion de filtro
amicrébico: solucién metabisulfito e
citrico.

« Control visual: nivel enchedura,
posicidn etiquetas, capsulas.

« Control do produto destinado a
cada palé.

® Presidn conservacion = 2 kg.
- Tempo circulacién auga fria >15 min.

« Control visual de temperatura en

termémetro de depdsito isotermo.

* Tempo esterilizacion>30 min.

o J
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8.6.1.4. ANALISE DE PERIGOS E DETERMINACION DE MEDIDAS PREVENTIVAS

A continuacién exponse o modo de actuar para analizar os perigos e determinar as me-

didas preventivas orientadas a estes.

1. IDENTIFICACION DOS PERIGOS

Nesta etapa o equipo de APPCC ten que identificar todos os perigos razoablemente pre-
visibles en cada fase, desde a recepcidén de materias primas (incluindo a recoleccién da
uva), a elaboracion, o embotellamento, a embalaxe/paletizado e a distribucién ata o pun-

to de consumo.

Os aspectos que deben ser valorados para a identificacién de perigos preséntanse na

Figura 8.6.8.

ASPECTOS QUE COMPRE VALORAR PARA A IDENTIFICACION DE PERIGOS

INGREDIENTES DO OPERACIONS
PRODUTO LEVADAS A CABO EN M EQUIPOS EMPLEADOS

CADA ETAPA

> CARACTERISTICAS
INSTALACIONS NAS MATERIAIS E SISTEMA FISICAS, QUIMICAS E

QUE SE REALIZAN AS EMPREGADOS NO MICROBIOLOXICAS

OPERACIONS ENVASE DO PRODUTO
(en elaboracidn final)

USO ESPERADO E
CONSUMIDOR AO QUE
SE DESTINA

Figura 8.6.8 Aspectos
que deben ser valorados
para a identificacion

de perigos

(Fonte: elaboracion propia)

Unha vez identificados os perigos, deben clasificarse en fisicos, quimicos e bioldxicos®.

a. Perigos bioldxicos: ainda que pouco habituais no sector vitivinicola, é posible iden-
tificar microorganismos nos envases, sistemas de transporte, aditivos ou produtos
auxiliares tecnoldxicos. A composicion do vifio (pola sta acidez e alcohol) non per-
mite desenvolverse os microorganismos patéxenos mais extensamente cofiecidos,
como Salmonella spp., Listeria monocytogenes ou Escherichia coli. Si deben contro-
larse (Escherichia coli e bacterias coliformes) na subministracién de auga, segundo
o Real decreto 140/2003, do 7 de febreiro, polo que se establecen os criterios sa-
nitarios da calidade da auga de consumo humano (ver epigrafe 8.6.2.2, “Control de
augas”). Estes microorganismos poderian presentarse nos envases ou sistemas de

transporte utilizados para a vendima.

8Os seguintes tres puntos estan baseados en Los autocontroles en la industria vitivinicola, Domingo,

C.; Albd, J.A.; Romero, SV., Minguez, S. INCAVI, Agéncia de Seguretat Alimentaria, 2007.
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. Perigos quimicos: entre eles, pédense mencionar os seguintes:
* Produtos fitosanitarios e herbicidas.
* Metais pesados: chumbo, mercurio, arsénico, etc.
* Produtos de limpeza e desinfeccion.
* Graxas e aceites.
* Migraciéns dos envases: bisfenol A e diglicidiléter de bisfenol A, ftalatos, nonilfenois.
* Etilenglicol e dietilenglicol.
* Carbamato de etilo.
* Aminas bidxenas.
* Ferrocianuro.

* Substancias liberadas do carballo, labras ou chips de carballo ou por exceso de
tostado: hidrocarburos aromaticos policiclicos (HAP).

* Migracions dos tapons: contaminantes orgdnicos persistentes, bifenilos policlo-
rados e HAP.

* Familias de compostos considerados oficialmente alérxenos pola lexislacion euro-
pea: anhidrido sulfuroso e ovo.

Os perigos quimicos deben ser tratados soamente por persoas que recibisen forma-
cion especializada®.

Perigos fisicos: normalmente, tratase de corpos estrafios (restos vexetais, restos
de insectos, po, elementos metalicos ou anacos de vidro -xeralmente procedentes
de botellas rotas-).

Outro tipo de perigo (que pode considerarse quimico) é o que constitien os alérxe-
nos, que son habitualmente proteinas ou glicoproteinas presentes de forma natural nos
produtos alimenticios, e que poden provocar alerxias ou reacciéons inmunoldxicas nas
persoas. Polo tanto, os alérxenos presentes nas materias primas, asi como os incorpora-
dos durante os procesos produtivos (aditivos, como os sulfitos, p. ex.), deben tamén ser
identificados.

Os perigos identificados e clasificados deben documentarse no Plan de APPCC.

9

Comunicacién da Comisién n® 2016/C 278/01, punto 2.5.
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2. AVALIACION DOS PERIGOS

Unha vez identificados os perigos, o equipo de APPCC debera levar a cabo unha andlise
para identificar cales son aqueles cuxa eliminacidn ou reducion a niveis aceptables resul-
ta indispensable para elaborar un produto inocuo.

A avaliacién de cada perigo pddese levar a cabo en funcién do efecto e a probabilidade
de ocorrencia deste (ver figura 8.6.9), entendendo por efecto o grao das consecuencias
adversas (gravidade, severidade) que levaria consigo a aparicidn deste perigo, se non
fose controlado. Este sistema de avaliacion é similar ao que se adoita utilizar para a ca-
tegorizacidn dos riscos laborais ou medioambientais.

Os perigos significativos serian aqueles con maiores niveis conxuntos de severidade e
probabilidade de ocorrencia. Queda a criterio da adega definir cales son estes niveis. Asi,
no exemplo da figura 8.6.9, a adega poderia determinar que son perigos significativos, p.
ex. aqueles que teflan unha categorizacién de 4 ou superior (nunha escala de 1a 7 como
a mostrada na figura).

NIVEL DE RIESGO (R =P x E): ESCALADE 1 A 7

Elevada 4

Real 3
a .

Baja 2
é: J
= Muy baj 1 4
3 uy baja
S
& 1 2 3 4
(=%}

Limitado Moderado Grave Muy grave
EFECTO

Esta avaliacién pddese levar a cabo mediante diferentes métodos, entre os que se inclie
a discusién en grupo, tendo que deixar constancia documental desta andlise (o equipo
explica por que incluiu un perigo ou, pola contra, o motivo polo que excluiu outro).

Para levar a cabo esta andlise é necesario contar co suficiente nivel de experiencia e
cofiecementos, e basearse en datos técnicos e cientificos, datos epidemioloxicos, datos
recompilados da experiencia da mesma empresa, etc.

Os perigos significativos, que deben quedar debidamente documentados no Plan de
APPCC, son aqueles para os que deben exporse no sistema APPCC puntos de control
critico (PCC), limites criticos e medidas correctivas (ver pasos 5, 6 e 7).

3. DETERMINACION DAS MEDIDAS PREVENTIVAS

Unha vez determinados os perigos significativos, o equipo APPCC tera que determinar
que medidas preventivas (se as hai) poden aplicarse en relacidn con cada perigo signi-
ficativo. Débese establecer para cada un deles (e para cada unha das suas causas) cales
son as medidas preventivas que permiten eliminalo ou reducilo a un nivel aceptable.

Figura 8.6.9 Exemplo
do cadro de avaliacion
de perigos

(Fonte: Comunicacion

da Comision n® 2016/C
278/01, apéndice 2)



Figura 8.6.10.a Exemplo
de identificacion de
perigos e causas, e
determinacion de
medidas preventivas,
na fase de recepcion

e procesado

(Fonte: elaboracién propia)

Figura 8.6.10.b Exemplo
de identificacion de
perigos e causas, e
determinacién de
medidas preventivas,
na fase de elaboracion

(Fonte: elaboracién propia)

Figura 8.6.10.c Exemplo
de identificacion de
perigos e causas, e
determinacion de
medidas preventivas, na
fase de embotellamento

(Fonte: elaboracion propia)

REQUISITOS RELATIVOS A SEGURIDADE ALIMENTARIA

Estas medidas preventivas deben quedar documentadas no Plan de APPC, e pode facerse
de maneira similar & mostrada na figura 8.6.10.

Pode que sexa necesario aplicar mais dunha medida para controlar un perigo ou perigos
especificos, e que cunha determinada medida se poida controlar mais dun perigo. Se non
se pode identificar ningunha medida preventiva para un perigo significativo, o produto
ou o proceso deberan modificarse nesa fase, ou en calquera fase anterior ou posterior,

para incluir unha medida preventiva.

Etapa Perigo Causa Medida preventiva (e documentacion asociada)

« Formacién do persoal da vendima de boas practicas de re-
coleccion: non introducir follas, videiras ou outros corpos
estrafios, depositar os acios con coidado...

Malas practi « Mantemento hixiénico das caixas da vendima: limpeza con
Bioléxico: dea azp_ acL cgés deterxente alcalino e precintado ao comezo da vendima e
CI tXl o, ma néPU acion limpeza con auga a presion tras cada descarga (ver Proce-
ontarminacion no vinedo, demento mantemento e limpeza).

microbiana da vendima, Controis en i6n: control visual d tad nitari

. . . rol r I H r | Icari
. materia prima. | transporte e/ou Oontrois en recepcion: control visual do estado sanitario
Recepcion recepcion da uva e presenza de elementos estrafios (ver Ficha de

da uva ’ proceso recepcién e procesado).

» Mantemento hixiénico dos medios de transporte: limpeza
da zona de carga de vehiculos antes da vendima e tras cada
descarga (ver Procedemento mantemento e limpeza).

L Rotura da uva - Emprego de caixas pechadas non superiores a 20 kg de
Bioldxico: :
- ou exceso de capacidade.
Inicio da o -
fermentacion tempo antes de « Tempo maximo entre vendima e procesado da uva 24 ho-
’ procesado. ras (ver Ficha de proceso recepcion e procesado).
Etapa Perigo Causa Medida preventiva (e documentacién asociada)
- Operacion efectuada so6 por persoal debidamente
Quimico: e . formado.
Dosificacion . . L
Mesturas Exceso de incorrecta » Analiticas previas para determinacién da dose.
sulfuroso. ’ - Rexistro tras cada adicion para evitar duplicar operacién
(ver Ficha de Proceso Recepcién e Procesado).
Quimico:

Conservacion

Presenza de
etilenglicol
efou
dietilenglicol.

Fuga do sistema
de refrixeracion.

« Mantemento preventivo de intercambiadores de auga
glicolada: revision anual do sistema de refrixeracion
(ver Procedemento de mantemento e limpeza).

Fisico: Presenza

Contaminacién

« Mantemento e limpeza dos depdsitos: Limpeza antes e

de corpos fisica de despois de cada uso, revisién anual (ver Procedemento de

estrafios no vifio.| depdsitos. mantemento e limpeza).
Etapa Perigo Causa Medida preventiva (e documentacion asociada)

Fisico: Presenza Rotura do » Test de integridade do filtro antes do embotellamento.
Filtracién de corpos | _rtucho do filtro | © Mantemento da presion de ﬂLtrad.o nun rango axeitado

estrafios no vifio R durante o embotellamento (ver Ficha de Proceso

amicroébico.
embotellado. Embotellamento).
- Rotura de » Filtrado amicrébico.

Fisico: Presenza . . . .

Enchedura de cristais botellas durante o | . Retirar as tres botellas anteriores e seguintes & rotura e

embotellamento.

limpar o tren de embotellamento.
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8.6.1.5. DETERMINACION DOS PUNTOS DE CONTROL CRITICOS (PCC)

Nas etapas do proceso na que se identificou un perigo significativo, debe determinarse
se é necesario previr este perigo, eliminalo ou reducilo a un nivel aceptable. No caso de
que o sexa, a etapa é un punto de control critico (PCC) para este perigo. Unha etapa
que resulta ser un PCC requirird dun control mais exhaustivo que o resto para garantir
un produto seguro.

Ainda que resultan fundamentais a experiencia e cofiecementos dos membros do equipo
APPCC, realizar esta analise sé con base no seu criterio pode provocar que se determinen
menos PCC dos necesarios, co que se poderia estar a pofier en perigo a inocuidade dos
produtos, ou ben, por tratar de asegurar a devandita inocuidade, definir PCC en exceso, co
que non se lograria centrar o control nas fases que son realmente fundamentais.

Polo exposto anteriormente, a determinacion dun PCC pddese facilitar coa aplicacion
dunha arbore de decisions (véxase Figura 8.6.11), mediante a que se segue unha secuen-
cia lédxica de preguntas e respostas que permiten tomar unha decisiéon obxectiva sobre
unha cuestién determinada.

a I
No caso de que non
existan medidas
preventivas para un
perigo que poida derivar
nun efecto adverso para
a saude, sera necesario
modificar o proceso

(Existen medidas preventivas para este peligro?

\

Modificar la etapa, el
proceso o el producto

e

¢Es necesario el control

en esta etapa para la
seguridad del producto?
No es un PCC

para incorporalas.

STOP Ve ~

\ Considerar se a etapa,

polo simple feito de
Punto de control critico B

;Esta etapa esta especificamente disefiada para eli-
minar o reducir el peligro hasta un nivel aceptable?

levarse a cabo, controla
0 perigo e se esta

concibida so para este
fin (non como unha
etapa estritamente

necesaria para elaborar
o produto), sen ter
en conta as medidas

preventivas.

¢Puede haber una contaminacién o aumentar el
peligro hasta un nivel inaceptable?

No es un PCC STOP

o J

¢Una etapa posterior puede reducir el peligro e I
hasta un nivel aceptable? Para responder é
necesario ter en
conta o proceso de
elaboracién dun modo
global (materias
primas, instalaciéns,
manipulacién, etc.).
N J

Punto de control critico

No es un PCC STOP

Se a resposta é “non’, dedicese que existen posibilidades do perigo que se esta analizando chegue ao
consumidor, co que a etapa na que se presenta sera considerada un PCC.

Figura 8.6.11 Arbore
de decisions

(Fonte: "El autocontrol

en los establecimientos
alimentarios. Guia para la
aplicacién del autocontrol
basado en el Sistema

de APPCC", Agéncia
Catala de Seguretat
Alimentaria, 2005)
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Nas figuras 8.6.12.a e 8.6.12.b mdstranse exemplos da aplicacion da arbore de decisidns
presentado na figura 8.6.11.

No Plan de APPCC deben quedar documentados os PCC identificados.

P2:
A etapa esta

P3:
Pode haber unha

P4:

cartucho do filtro
amicrdbico.

durante o embotellamento.

g P1: especificamente R Pode unha etapa
. : . . - contaminacion ou ) ! .
< | Perigo e causa Existen medidas preventivas desefiada para ode aumentar o posterior eliminar ou HECE
L para este perigo? eliminar ou reducir poc . reducir o perigo ata
; - perigo ata un nivel B -
o perigo ata un nivel H > un nivel aceptable?
- inaceptable?
aceptable?
Exceso de Sl NON Sl NON Sl
sulfuroso por Operacion efectuada sé Esta etapa estd En caso de erro na Non existe ningunha
dosificacion por persoal debidamente concibida para evitar dose podense superar | etapa posterior que
vy | incorrecta. formado. a oxidacién e a accién os limites, baixo o que | provoque a reducién
= bactericida, pero por a concentracién de dos niveis de
E Analiticas previas para si mesma non evita a SO, é inocua. sulfuroso.
il determinacién da dose. toxicidade por exceso
= de SO,.
Rexistro tras cada adicién
para evitar duplicar operacion.
Presenza de Sl NON Sl Sl NON
=z | corpos estrafios Mantemento e limpeza dos A etapa de No caso de que O filtrado amicrébico
‘8 no vifio por depdsitos: Limpeza antes e conservaciéon non haxa no vifio en impide que os corpos
< contaminacién despois de cada uso, revision reduce nin elimina conservacion algin fisicos cheguen ao
& fisica de depésitos. | anual. por si mesma ningun elemento fisico, este vifio embotellado,
2 perigo. poderia causar dano polo tanto nesta
o ao consumidor. etapa non temos un
© pPCC.
Figura 8.6.12.a Exemplo de determinacion de PCC na fase de elaboracién
(Fonte: elaboracion propia)
P2 , P3:
A etapa estd P4:
< o Pode haber unha
g P1: especificamente Ny Pode unha etapa
. : . . - contaminacion ou ) - -
& | Perigo e causa Existen medidas preventivas desefiada para ode aumentar o posterior eliminar ou HECE
w para este perigo? eliminar ou reducir poc . reducir o perigo ata
. . perigo ata un nivel . >
o perigo ata un nivel ! - un nivel aceptable?
- inaceptable?
aceptable?
Presenza de Sl S| Xa que a resposta & pregunta anterior é si, S|
corpos estrafios no | Test de integridade de filtro O filtrado amicrdbico esta etapa é considerada directamente PCC,
6 vifio embotellado antes do embotellamento. estd concibido para e non é necesario continuar coa secuencia de
g:) por filtrado eliminar a presenza de | preguntas.
o deficiente Mantemento da presién do particulas no vifio.
= | ouroturado filtrado nun rango axeitado

Figura 8.6.12.b Exemplo de determinacién de PCC na fase de embotellamento

(Fonte: elaboracion propia)
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8.6.1.6. ESTABLECEMENTO DE LIMITES CRITICOS PARA CADA PUNTO DE CON-
TROL CRITICO

Para cada punto de control critico (PCC) deberan especificarse e validarse os seus limites
criticos. O limite critico é o criterio ou valor que diferencia a aceptabilidade da in-
aceptabilidade do proceso nunha fase determinada, o que implica que un produto sera
seguro mentres os valores dos parametros para controlar en cada PCC se mantefia den-
tro dos limites criticos definidos para cada un deles. Polo tanto, en cada PCC poden existir
diferentes parametros de control, e deben definirse os limites criticos para cada un deles.

Os limites criticos han de estar asociados a pardmetros que sexan faciles e rapidos de
medir ou observar. Cando se superen estes valores, o PCC ao que se asocian atoparase
fora de control, o que implica que serd necesario adoptar as medidas necesarias para que
volva estar baixo control.

Os limites criticos para cada PCC tefien que estar documentados no Cadro de Xestion
de PCC (ver exemplos na figura 8.6.13).

Etapg 400 [EDlEEs Perigo Medidas preventivas LII:T'I.ItES _Fontes de.},
que é un PCC criticos informacion
Operacién efectuada Cumprimento
s6 por persoal desta
debidamente formado condicién
Exceso de sulfuroso Analiticas previas para Regulamento
MESTURAS por dosificacion as pre P 200 mg/L da denominacién
: determinacién da dose .
incorrecta de orixe
Rexistro tras cada
C ; Unha soa
adicién para evitar aplicacién
duplicar operacion P
Test de integridade Variacién de
Presenza de corpos de Elttl_rouantes;io Eresmn <01
estrafios no vifio émbotellamento ar Manual do
FILTRACION embotellado por .
, Mantemento Iy
AMICROBICA filtrado deficiente ou iy Presion de equipamento de
da presién de filtrado: filtracion
rotura do cartucho ) ittrado:
do fil icrobi filtrado nun rango 0<Presién<2
o filtro amicrobico adecuado durante o b resion
embotellamento ar

Figura 8.6.13 Exemplo de determinacién de limites criticos para PCC

(Fonte: elaboracion propia)

8.6.1.7. ESTABLECEMENTO DUN SISTEMA DE VIXILANCIA PARA CADA PCC

Débese establecer un método de vixilancia para cada PCC que permita detectar que
se atopa fora dos seus limites criticos e que, polo tanto, se produciu unha perda de
control nesta etapa.

Ademais, o ideal é que o sistema de vixilancia permita detectar unha tendencia a perda
de control, e non soamente a ocorrencia desta (isto pode conseguirse mediante unha
vixilancia continua ou o bastante frecuente, se é discreta). Deste xeito, cando iso sexa
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posible, os procesos poderian corrixirse antes de que ocorra a desviacién. Se a vixilancia
non é continua, o seu grao ou frecuencia deberdn ser suficientes como para garantir que
o PCC estea controlado.

Con respecto a frecuencia da vixilancia, a Comunicacién da Comisién n°® 2016/C 278/01 di
que:

A frecuencia do control de perigos fisicos (vidro, pldstico, metal, etc.) debe determi-
narse sequndo unha analise baseada no risco (que probabilidade hai de que ocorra nun
establecemento dado?)”.

Para a determinacidn do sistema de vixilancia de cada PCC hai que definir no Cadro de
Xestién de PCC:

* Que método de vixilancia se utiliza (que, como, cando e onde se vixia).

* Quen é a persoa responsable.

e Como se rexistran os resultados.

Na figura 8.6.14 mdstranse exemplos de sistemas de vixilancia para algins PCC.

Etapa que é . Medidas Limites VEQENEE
un PCC Perigo preventivas criticos 2 .
Método Responsable | Rexistro
Sfii;i(;g; % Cumprimento Comprobacion da Rexistro de
or persoal desta cualificacién do Responsable | Cualificacion e
5ebiZamente condicién persoal destinado a | da adega Formacion do
formado esta tarefa Persoal
Exceso de sulfuroso por . C°r,‘tr°L VIsual. do
MESTURAS P Rexistro tras cada rexistro de adicion .
dosificacion incorrecta o . Unha soa ) . Ficha de
adicién para evitar aplicacién de sulfuroso previo | Adegueiro mesturas
duplicar operacién P e posterior &
adicion
Analiticas previas Control analitico da Boletin de
para determinacion | 200 mg/L concentracion tras Endlogo i
.o analise
da dose adicién
Test de integridade | Variacion de ControL.? rexistro .
: ” de presion ao . Rexistro control
de filtrado antes do | presion < 0,1 ) Adegueiro
Presenza de corpos embotellamento bar comezo e final do embotellamento
estrafios no vifio test
FILTRACION | embotellado por filtrado
AMICROBICA jefu:letntehoudro;}liga ZAaan::;?(Ser?t(:IOe Presion de Control visual Rexistro control
0 cartucho do filtro ap filtrado: continuo de presion ) embotellamento
amicrébico filtrado nun rango L X Adegueiro - -
adecuado durante o 0<Presién<2 no manémetro (inicio e final de
embotellamento bar filtros operacion)

Figura 8.6.14 Exemplo de establecemento do sistema de vixilancia para PCC
(Fonte: elaboracion propia)

©  Comunicaciéon da Comisién n°® 2016/C 278/01, punto 2.5.

355



356

GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

A maioria dos procedementos de vixilancia dos PCC deberan efectuarse con rapidez,
porque se referirdn a procesos continuos e non haberd tempo para ensaios analiticos
prolongados. Con frecuencia prefirense as medicidns fisicas e quimicas aos ensaios mi-
crobioldxicos, porque poden realizarse rapidamente, e a mitdo indican o control micro-
bioloxico do produto.

8.6.1.8. ESTABLECEMENTO DE MEDIDAS CORRECTIVAS

Coa fin de facer fronte as desviacidns que poidan producirse, han de formularse medidas
correctivas especificas para cada PCC do sistema de APPCC. Os datos obtidos grazas
a vixilancia tefien que ser avaliados por quen tefia os cofiecementos e a competencia
necesarios para aplicar medidas correctivas, cando proceda.

Estas medidas deben ser especificas para cada PCC e describir os pasos que compre se-
guir para poder asegurar, de maneira rapida, os seguintes obxectivos:

* Corrixese a causa da desviacion, de modo que o PCC volva estar baixo control.

* Non se distribuan produtos que poidan ser potencialmente prexudiciais para a saude.

) o Vixilancia Medidas correctivas
Medidas Limites
preventivas criticos ’ . ’
Método Responsable Rexistro Método Responsable
Operacion . ) Comprobacién da Rexistro de
efectuada s Cumprimento e P .
cualificacién do Responsable Cualificacion e Proporcionar Responsable
polo persoal desta ) o " -
- L persoal destinado a da adega Formacion de formacion requirida da adega
debidamente condicion
esta tarefa Persoal
formado
Rexistro tras Control visual do
cafja ad|C|o'n para Unlja s0a rexistro de admop Adegueiro Ficha de mesturas | Avaliar
evitar duplicar aplicacion de sulfuroso previo e .
- PR conformidade do
operacion posterior a adicion
produto afectado .
Endlogo
Analiticas e desbotar ou
revias para Control analitico da mesturar segundo
P para 200 mg/L concentracion tras Endlogo Boletin de andlise proceda
determinacién da s
adicién
dose
Test de . . Cambio de cartucho
. ) Variacién de Control e rexistro de . -
integridade de . - ) Rexistro control danado e refiltrado )
X presion < 0,1 presidn ao comezo e Adegueiro . Adegueiro
filtrado antes do ) embotellamento da partida afectada,
bar final do test
embotellamento se procede
Mantemento Parada da filtracion,
da presion de Presion de . Rexistro control N
) : . Control visual control e cambio de
filtrado nun filtrado: - . . embotellamento - .
rango adecuado O<Presién<2 continuo de presion Adegueiro (inicio e final de cartucho e refiltrado | Adegueiro
no mandmetro filtros - da partida afectada,
durante o bar operacion)
se procede
embotellamento

Figura 8.6.15 Exemplo de determinacién de medidas correctivas en caso de incumprimento de limites criticos

(Fonte: elaboracion propia)
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No Cadro de Xestién de PCC debe determinarse, en relacién coas medidas correctivas
(ver Figura 8.6.15):

* Que medida correctiva debe aplicarse en cada caso de incumprimento dos limites
criticos.

* Quen é a persoa responsable da sua aplicacion.

* Como se rexistra a medida correctiva aplicada.

Ademais das medidas correctivas en caso de incumprimento de limites criticos, é ne-
cesario tamén establecer medidas (documentadas e coa correspondente formacion e
informacion ao persoal), sobre medidas continxentes, é dicir, que facer no caso de, p. ex.,
roturas de vidro (botellas), derramamento, etc™.

8.6.1.9. COMPROBACION DO SISTEMA

Deben establecerse procedementos de verificacidon para determinar se o sistema APPCC
funciona eficazmente e para constatar que se eliminan ou se reducen de maneira efecti-
va os perigos que poderian pofier en dubida a seguridade do produto.

Poden utilizarse métodos, procedementos e ensaios de verificacion e comprobacidn,
incluidos a mostraxe aleatoria e a andlise. A frecuencia das comprobaciéns debe ser
suficiente para confirmar que o sistema APPCC esta a funcionar eficazmente. Entre as
actividades de verificacién poden citarse, a titulo de exemplo, as seguintes:

* Exame do sistema APPCC e dos seus rexistros.
* Exame das desviacions e os sistemas de eliminacién do produto.

* Confirmacién de que os PCC seguen estando controlados.

Cando sexa posible, convén que as actividades de validacién inclian medidas que confir-
men a eficacia de todos os elementos do sistema APPCC.

Os procedementos de verificacidn tefien que documentarse no Plan de APPCC, tendo que
constar por escrito:

* Procedemento (que, como e onde se comproba).
* Frecuencia (cando se comproba).

* Persoa responsable (quen comproba).

" Ver Comunicacién da Comisién n°® 2016/C 278/01, punto 2.5.
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8.6.110. ESTABLECEMENTO DUN SISTEMA DE DOCUMENTACION E REXISTRO

Debe desefiarse o sistema de documentacion e rexistro, que esta constituido por:

* Estrutura documental do sistema APPCC. Seguindo as recomendaciéns deste texto,
estaria composta polos documentos que se describen a continuacion:

o Plan de APPCC: no que se inclien as evidencias do desefio e desenvolvemento do
sistema APPCC desde a constitucion do equipamento APPCC ata a determina-
cién dos PCC e os métodos de comprobacion do sistema APPCC (pasos 1, 2, 3, 4,
5e9).

o Cadro de Xestion de PCC: taboa na que figuran as etapas dun proceso que resul-
tan ser puntos de control critico (PCC), xunto cos resultados que se van obtendo
da aplicacion do sistema APPCC en cada unha delas, é dicir, limites criticos, me-
didas correctivas e sistema de vixilancia (pasos 6, 7 e 8).

* Rexistros derivados da aplicacion da APPCC. Como exemplos de rexistros podense
mencionar:

o Datos de temperatura, pH, sulfitados, presion de filtrado ou outros parametros
dos que sexa necesario evidenciar o control.

o As desviacidns atopadas e as medidas correctivas correspondentes (que deben
rexistrarse documentalmente).

8.6.2. Programas de prerrequisitos

Como se mencionou anteriormente, o conxunto de practicas que as empresas alimen-
tarias, como o son as adegas, deben observar para a proteccién sanitaria dos seus pro-
dutos, e que proporcionan a contorna basica e as condicions operacionais necesarias
para a elaboracién de produtos seguros, son os denominados Programas de prerrequi-
sitos (PPR), que son, polo tanto, complementarios do Plan de APPCC.

Os PPR seguen a cadea alimentaria desde a producion primaria ata o consumo final, sen-
do fundamentais os controis de hixiene basicos que se efectian en cada etapa.

Estes programas, basicamente, céntranse en:
* O deseiio e a construcién das instalacidns, locais e equipamentos.

* As practicas de hixiene do persoal e os cofiecementos sobre seguridade alimentaria
con que se debe contar.

* A limpeza e desinfeccion das instalacions e equipamentos.

* A subministracién e o uso de auga de abastecemento.
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* A prevencion e o control de pragas.

* A identificaciéon e a localizacién dos produtos producidos e/ou comercializados
(rastrexabilidade).

* O control das operaciéns.

A lexislacién vixente, baseada no Regulamento (CE) n® 852/2004, do Parlamento Euro-
peo e do Consello, do 29 de abril de 2004, relativo a hixiene dos produtos alimenticios, e
particularmente no seu Anexo ll, Requisitos hixiénicos aplicables a todos os operadores
de empresa alimentaria (agds se é de aplicacion o Anexo 1), inclie requisitos relativos
a practicas de hixiene xerais e especificas dos locais, instalaciéns e equipamentos, asi
como outras que deben incluirse nestes programas, os cales deben ser especificos para
cada empresa. Cada organizacién debe determinar que PPR son mais adecuados, de ser
0 caso, tendo en conta que algulns destes programas son de obrigado cumprimento pola
normativa legal vixente.

No presente capitulo desta guia abordaremos en primeiro lugar os ditos requisitos xerais
e especificos da hixiene para os locais, instalacions e equipamentos (apdo. 8.6.2.1) e, a
continuacion, desenvolveremos (con diferente grao de detalle) os posibles contidos dos
seqguintes PPR:

* Control de augas (8.6.2.2).

* Control de pragas (8.6.2.3).

¢ Limpeza e desinfeccion (8.6.2.4).

* Control da rastrexabilidade (8.6.2.5)

¢ Control de residuos (8.6.2.6)

* Control de provedores (8.6.2.7)

* Control de alérxenos (8.6.2.8)

* Formacién e cualificacién do persoal en seguridade alimentaria (8.6.2.9)

E indispensable que os devanditos PPR estean documentados e accesibles, e que existan
rexistros que demostren a sua implantacién.

Para unha mellor comprensién e interpretacidn dos conceptos asociados a implantacion
dos programas de prerrequisitos, recoméndase consultar a Comunicacién da Comisién
n® 2016/C 278/01 sobre a aplicaciéon de sistemas de xestion da seguridade alimenta-
ria que consideran programas de prerrequisitos (PPR) e procedementos baseados nos
principios de APPCC, incluida a facilitacién/flexibilidade respecto da sua aplicacién en
determinadas empresas alimentarias e, en particular, o seu Anexo |, “Programas de pre-
rrequisitos (PPR)".

359



360

GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

Nun sistema de xestién documentado, é perfectamente factible (e recomendable) inte-
grar os PPR na documentacién do sistema. Alguns dos programas mencionados poden
perfectamente formar parte de procedementos documentados e/ou instrucions técnicas
do sistema, do mesmo xeito que os rexistros que demostran a stda execucion.

Estes procedementos, instrucions de traballo ou guias para o persoal deben ser sinxe-
los, claros, visibles e de facil acceso para o persoal que deba coiecelos e/ou utilizalos.
A sUa estrutura pode ser comun para todos, debendo responder cada un as seguintes
preguntas:

* Quen é a persoa responsable?
* Que debe facerse?

* Como?

* Cando?

* Onde?

A continuacién, expéfiense algunhas recomendaciéns sobre como desefiar e documentar
cada un destes programas na documentacion do sistema de xestién da adega.

NOTA IMPORTANTE

Do mesmo xeito que no relativo ao Plan de APPCC, non é obxecto desta guia entrar
exhaustivamente no desenvolvemento dos programas de prerrequisitos (PPR). As pa-
xinas seguintes contefien unha descricién basica dos aspectos mais relevantes, coa fi-
nalidade de orientar dun modo xeral a adega neste ambito. A adega debera asesorarse
en maior profundidade, e/ou contratar os servizos dalgunha entidade especializada en
cada materia, para asegurar o correcto cumprimento destes requisitos.

8.6.2.1. REQUISITOS REGULAMENTARIOS DE INSTALACIONS E EQUIPOS

Neste apartado trataremos os requisitos basicos de hixiene correspondentes 3s instala-
ciéns e equipos da adega. Os ditos requisitos son, esencialmente, os recollidos no Regu-
lamento (CE) n°® 852/2004, e particularmente no seu Anexo Il, os cales reproduciremos
aqui. Engadiremos tamén alguns aspectos de especial interese que incorpora a Comuni-
cacion da Comision n° 2016/C 278/01 sobre a aplicacion de sistemas de xestion da sequ-
ridade alimentaria que consideran programas de prerrequisitos (PPR) e procedementos
baseados nos principios da APPCC, incluida a facilitacidén/flexibilidade respecto da sua
aplicacién en determinadas empresas alimentarias.

No relativo as condicions hixiénicas das instalacions da adega, debe cumprirse o dis-
posto nos capitulos | e Il do dito Anexo Il.
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O capitulo |, Requisitos xerais dos locais destinados aos produtos alimenticios, di o seguinte:

1.

Os locais destinados aos produtos alimenticios deberan conservarse limpos e en bo
estado de mantemento.

A disposicion, o desefio, a construcion, a localizacion e o tamario dos locais destinados
aos produtos alimenticios:

a. Permitiran un mantemento, limpeza e/ou desinfeccion adecuados, evitaran ou re-
duciran ao minimo a contaminacion transmitida polo aire e dispoferan dun es-
pazo de traballo suficiente que permita unha realizacion hixiénica de todas as
operacions;

b. evitaran a acumulacion de sucidade, o contacto con materiais toxicos, o depdsito
de particulas nos produtos alimenticios e a formacién de condensacion ou mofo
indesexable nas superficies;

c. permitiran unhas practicas de hixiene alimentaria correctas, incluida a proteccion
contra a contaminacion, e en particular o control das pragas,

e

d. cando sexa necesario, ofreceran unhas condiciéns adecuadas de manipulacion e al-
macenamento a temperatura controlada e capacidade suficiente para poder man-
ter os produtos alimenticios a unha temperatura apropiada que se poida compro-
bar e, se é preciso, rexistrar.

Debera haber un numero suficiente de inodoros de cisterna conectados a unha rede
de evacuacion eficaz. Os inodoros non deberan comunicar directamente coas salas nas
que se manipulen os produtos alimenticios.

Debera haber un nimero suficiente de lavabos, situados convenientemente e destina-
dos d limpeza das mans. Os lavabos para a limpeza das mans deberan dispofier de auga
corrente quente e fria, asi como de material de limpeza e secado hixiénico daquelas.
En caso necesario, as instalacions destinadas ao lavado dos produtos alimenticios de-
berdn estar separadas das destinadas a lavar as mans.

Debera disporierse de medios adecuados e suficientes de ventilacion mecanica ou natu-
ral. Deberan evitarse as correntes de aire mecanicas desde zonas contaminadas a zonas
limpas. Os sistemas de ventilacion deberan estar construidos de tal modo que poida
accederse facilmente aos filtros e a outras partes que haxa que limpar ou substituir.

Todos os sanitarios deberan dispofer de suficiente ventilacion natural ou mecanica.

Os locais destinados aos produtos alimenticios deberan disporier de suficiente luz na-
tural ou artificial.

As redes de evacuacion de augas residuais deberan ser suficientes para cumprir os
obxectivos pretendidos e estar concibidas e construidas de modo que se evite todo ris-
co de contaminacion. Cando as canles de desaugadoiro estean total ou parcialmente

361



362

GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

abertas, deberan estar desefiadas de tal modo que se garanta que os residuos non
van dunha zona contaminada a outra limpa, en particular, a unha zona na que se
manipulen produtos alimenticios que poidan representar un alto risco para o consu-
midor final.

9. Cando sexa necesario, o persoal debera disporier de vestiarios adecuados.

70. Os produtos de limpeza e desinfeccion non deberan almacenarse nas zonas nas que se
manipulen produtos alimenticios.

Outros aspectos interesantes sobre a hixiene nas instalacions, recollidos na Comunica-
cién da Comision no 2016/C 278/01, no seu Anexo |, epigrafe 2.1, son os seguintes:

* Ao distribuir o espazo deben separarse estritamente as zonas contaminadas (pouco
mantemento) e as zonas limpas (moito mantemento) (tamén pode optarse por unha
separacion temporal e intercalar unha limpeza axeitada); deben disporierse adecuada-
mente as salas para os fluxos de producion unidireccionais, e os locais refrixerados ou as
instalacions de quentamento han de estar illados.

* A iluminacion debe poder limparse facilmente e disporier de tapas de proteccion para
evitar a contaminacion dos alimentos no caso de que rompan as lampadas.

* Os vestiarios deben estar limpos e ordenados e non han de utilizarse como comedor nin
sala de fumadores; asi mesmo, deben facilitar a separacion entre a roupa habitual, a
roupa de traballo limpa e a roupa de traballo utilizada.

* Nos inodoros é preferible que existan dispositivos de descarga de auga con mecanismos
accionables cos pés ou os brazos, e han de situarse estratexicamente recordatorios para
lavar as mans.

* Entre os inodoros/os vestiarios e a zona de manipulacién de produtos alimenticios de-
ben instalarse lavabos en puntos oportunos; debe disporierse de desinfectante/xabon e
toallas desbotables.

* Os dispositivos de emision de aire quente han de estar instalados soamente en locais en
que non existan alimentos.

* £ desexable que as billas non tefian que accionarse coas mans.

Pola stia banda, o capitulo Il do Anexo Il do Regulamento (CE) no 852/2004, Requisitos
especificos das salas onde se preparan, tratan ou transforman os produtos alimenticios,
di o seguinte:

1. O deserio e disposicion das salas nas que se preparen, traten ou transformen os pro-
dutos alimenticios (excluidos os comedores e aqueles locais que se detallan no titulo
do capitulo I, pero incluidos os espazos contidos nos medios de transporte) deberdn
permitir unhas practicas correctas de hixiene alimentaria, incluida a proteccién contra
a contaminacion entre e durante as operacions. En particular:
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. As superficies dos chans deberan manterse en bo estado e ser faciles de limpar e,

en caso necesario, de desinfectar, o que requirira o uso de materiais impermeables,
non absorbentes, lavables e non téxicos, a menos que os operadores da empre-
sa alimentaria poidan convencer a autoridade competente da idoneidade doutros
materiais utilizados. De ser o caso, os chans deberdn permitir un desaugadoiro
suficiente;

E tamén importante que os chans non sexan esvaradios e non presenten fisuras™.

as superficies das paredes deberan conservarse en bo estado e ser faciles de limpar
€, en caso necesario, de desinfectar, o que requirira o uso de materiais impermea-
bles, non absorbentes, lavables e non toxicos; a sua superficie deberd ser lisa ata
unha altura adecuada para as operacions que deban realizarse, a menos que os
operadores da empresa alimentaria poidan convencer a autoridade competente da
idoneidade doutros materiais utilizados;

os teitos (ou, cando non houbese teitos, a superficie interior do tellado), falsos
teitos e demais instalacions suspendidas deberan estar construidos e traballados
de forma que impidan a acumulacion de sucidade e reduzan a condensacion, a for-
macion de mofo non desexable e o desprendemento de particulas;

as ventds e demais ocos practicables deberan estar construidos de forma que im-
pidan a acumulacién de sucidade, e os que poidan comunicar co exterior deberdn
estar provistos, en caso necesario, de pantallas contra insectos que poidan des-
montarse con facilidade para a limpeza. Cando debido & apertura das ventds se
puidese producir contaminacion, estas deberdn permanecer pechadas con falleba
durante a producion;

as portas deberan ser faciles de limpar e, en caso necesario, de desinfectar, o que
requirira que as suas superficies sexan lisas e non absorbentes, a menos que 0s
operadores da empresa alimentaria poidan convencer as autoridades competentes
da idoneidade doutros materiais utilizados,

E conveniente valorar o uso de sistemas de apertura e peche automaticos para
evitar a contaminacién por contacto™®.

e

as supertficies (incluidas as do equipamento) das zonas en que se manipulen os pro-
dutos alimenticios, e en particular as que estean en contacto con estes, deberan
manterse en bo estado, ser faciles de limpar e, en caso necesario, de desinfectar,
0 que requirira que estean construidas con materiais lisos, lavables, resistentes
a corrosion e non toxicos, a menos que os operadores da empresa alimentaria

Comunicacién da Comisién n°® 2016/C 278/01, punto 2.1.
Comunicacion da Comisién n® 2016/C 278/01, punto 2.1.
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poidan convencer as autoridades competentes da idoneidade doutros materiais
utilizados.

2. Dispofierase, en caso necesario, de instalacions adecuadas para a limpeza, desinfec-

cién e almacenamento do equipamento e os utensilios de traballo. As ditas instala-
cions deberan estar construidas con materiais resistentes a corrosion, ser faciles de
limpar e ter unha subministracion suficiente de auga quente e fria.

Tomaranse as medidas adecuadas, cando sexa necesario, para o lavado dos produtos
alimenticios. Todos os lavadoiros ou instalaciéns similares destinadas ao lavado dos
produtos alimenticios deberan ter unha subministracién suficiente de auga potable
quente, fria ou ambas, en consonancia cos requisitos do capitulo VIi, e deberén man-
terse limpos e, en caso necesario, desinfectados.

Doutra banda, o capitulo V, Requisitos do equipamento, do dito Anexo Il, ocupase dos
requisitos aplicables a maquinaria e equipamento da industria alimentaria, e di asi:

1. Todos os artigos, instalacions e equipamentos que estean en contacto cos produtos

alimenticios:

a. Deberan limparse perfectamente e, en caso necesario, desinfectarse. A limpeza
e desinfeccion realizaranse coa frecuencia necesaria para evitar calquera risco de
contaminacion;

b. a sda construcion, composicion e estado de conservacion e mantemento deberan
reducir ao minimo o risco de contaminacion;

c¢. féra dos recipientes e envases non recuperables, a sda construcion, composicion e
estado de conservacion e mantemento deberan permitir que se limpen perfecta-
mente e, en caso necesario, se desinfecten,

e

d. a sda instalacion permitira a limpeza adecuada do equipamento e da zona circun-
dante.

. Se fose necesario, os equipamentos deberan estar provistos de todos os dispositi-

vos de control adecuados para garantir o cumprimento dos obxectivos do presente
regulamento.

Se para impedir a corrosion dos equipamentos e recipientes fose necesario utilizar
aditivos quimicos, iso debera facerse conforme as précticas correctas.

Outros aspectos interesantes sobre a hixiene nos equipamentos, recollidos na Comuni-
cacién da Comision n°® 2016/C 278/01, na sua epigrafe 2.1, son os seguintes:

* Os equipos e os dispositivos de vixilancia/rexistro (por exemplo termdémetros) deben
estar limpos; os equipos que han de entrar en contacto cos produtos alimenticios han de
ser os adecuados.
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* Debe prestarse atencion as diversas posibilidades de que o uso do equipo provoque a
contaminacion (cruzada) dos alimentos:

o Prevencion da contaminacién do material polo ambiente, por exemplo goteo por
condensacion desde o teito.

0 Prevencion da contaminacion mediante o equipo de manipulacion de alimentos,
como a acumulacién de residuos alimentarios nos dispositivos de corte.

o Prevencion da contaminacion por materias primas.

Por outra banda, ainda que non se refire directamente & hixiene nos equipos, convén in-
dicar que a Comunicacién da Comisién n® 2016/C 278/01, na sua epigrafe 2.4, sinala que a
calibracion de dispositivos de vixilancia (como balanzas, termdémetros ou caudalime-
tros) é importante para o control da seqguridade e hixiene dos alimentos.

Finalmente, o capitulo IV, Transporte, do dito Anexo Il, fai referencia aos requisitos apli-
cables aos medios de transporte, sendo na nosa industria aplicables ao transporte de
uva, mosto ou vifio:

A

Os receptaculos de vehiculos ou contedores utilizados para transportar os produtos
alimenticios deberan manterse limpos e en bo estado coa fin de protexer os produtos
alimenticios da contaminacion e deberan desefiarse e construirse, en caso necesario,
de forma que permitan unha limpeza ou desinfeccion adecuadas.

Os receptaculos de vehiculos ou contedores non deberan utilizarse para transportar
mais que produtos alimenticios cando estes poidan ser contaminados por outro tipo
de carga.

Cando se usen vehiculos ou contedores para o transporte de calquera outra cousa,
ademais de produtos alimenticios, ou para o transporte de distintos tipos de produ-
tos alimenticios a vez, debera existir, en caso necesario, unha separacion efectiva dos
produtos.

. Os produtos alimenticios a granel en estado liquido, granulado ou en po deberan

transportarse en receptaculos, contedores ou cisternas reservados para o seu trans-
porte. Nos contedores figurard unha indicacion, claramente visible e indeleble, e nun-
ha ou varias linguas comunitarias, sobre a sua utilizacion para o transporte de produ-
tos alimenticios, ou ben a indicacion «exclusivamente para produtos alimenticios».

Cando se utilizasen receptaculos de vehiculos ou contedores para o transporte dou-
tros produtos que non sexan produtos alimenticios ou para o transporte de produtos
alimenticios distintos, debera realizarse unha limpeza eficaz entre as cargas para
evitar o risco de contaminacion.

Os produtos alimenticios cargados en receptaculos de vehiculos ou en contedo-
res deberan colocarse e protexerse de forma que se reduza ao minimo o risco de
contaminacion.
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7. Cando sexa necesario, os receptaculos de vehiculos ou contedores utilizados para
o transporte de produtos alimenticios deberan ser capaces de manter os produ-
tos alimenticios & temperatura axeitada e de forma que se poida controlar a dita
temperatura.

8.6.2.2.PROGRAMA DE CONTROL DE AUGAS

A auga empregada nunha adega pode ser fonte de diversos perigos para a saude, xa que
existe a posibilidade de que contefia contaminantes fisicos, quimicos ou bioléxicos que
poidan incorporarse ao produto elaborado.

Como industria alimentaria, as adegas deben cumprir o relativo aos requisitos de auga
de consumo humano recollidos no Real decreto 140/2003, do 7 de febreiro, polo que se
establecen os criterios sanitarios da calidade da auga de consumo humano, para fins
de fabricacidn, tratamento, conservacién ou comercializacidn de produtos ou substan-
cias destinadas ao consumo humano, asi como 3s utilizadas na limpeza das superficies,
obxectos e materiais que poidan estar en contacto cos alimentos™.

Asi mesmo, no relativo & subministracién de auga, ha de cumprirse o establecido no
Regulamento (CE) n°® 852/2004, e particularmente no seu Anexo Il, capitulo VII, Subminis-
tracion de auga, que di o sequinte:

1.

a. Deberd contarse cunha subministracion adecuada de auga potable, que se utilizara
sempre que sexa necesaria para evitar a contaminacion dos produtos alimenticios.

b. (.)

Cando se utilice auga limpa, deberd dispofierse das instalacions adecuadas para a
suda subministracion, de xeito que se garanta que o seu uso non € fonte de conta-
minacion do produto alimenticio.

2. Cando se utilice auga non potable, por exemplo, para a prevencién de incendios, a
producion de vapor, a refrixeracion e outros usos semellantes, deberd circular por
unha canalizacion independente debidamente sinalizada. A auga non potable non de-
berd conter ningunha conexién coa rede de distribucion de auga potable nin habera
ningunha posibilidade de refluxo cara a esta.

3. Aauga reciclada que se utilice no proceso de transformacién ou como ingrediente non
deberd representar riscos de contaminacion. Debera ser dunha calidade idéntica 4 da
auga potable, a menos que a autoridade competente determinase que a calidade da
auga non pode afectar a salubridade dos produtos alimenticios na sua forma acabada.

4 Ver Real decreto 140/2003, art. 1.
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4. O xeo que vaia estar en contacto cos produtos alimenticios ou que poida contami-
nalos deberd facerse con auga potable ou, no caso de que se utilice para refrixerar
produtos da pesca enteiros, con auga limpa. Debera elaborarse, manipularse e alma-
cenarse en condicions que o protexan de toda contaminacion.

5. O vapor utilizado en contacto directo cos produtos alimenticios non debera conter
ningunha substancia que pofa en perigo a saude ou poida contaminar o produto.

6. Cando se aplique o tratamento térmico a produtos alimenticios que estean en re-
cipientes hermeticamente pechados, debera velarse por que a auga utilizada para
arrefriar estes despois do tratamento térmico non sexa unha fonte de contaminacion
dos produtos alimenticios

Polo tanto, toda adega deberd dispofier dun abastecemento suficiente de auga potable.

Se existen fontes de auga non potable, deberan ser independentes, asi como estar de-
bidamente identificadas e sen conexion as lifias de auga potable. Podera utilizarse auga
non potable para a loita contra incendios e a refrixeracion dos equipamentos (neste
ultimo caso garantindose que non poidan darse en ningun caso filtracions destas augas
ao produto; pola contra terd que utilizarse auga potable).

Por todo iso, ha de desenarse un sistema de autocontrol da auga, cuxo obxectivo é
garantir a inocuidade do vifio mediante o aseguramento da potabilidade da auga em-
pregada tanto nos procesos de producién como na limpeza e desinfeccidn, segundo os
parametros establecidos pola lexislacién vixente. Deste xeito, garantirase que a auga
non poida constituir unha fonte de contaminacion do vifio pola sda utilizacion de forma
directa ou ben a través das instalaciéns, equipos ou manipuladores.

Para levar a cabo este autocontrol, e co fin de previr os perigos existentes seguindo o
establecido polo Real decreto 140/2003, unha estrutura documental, moi sinxela, pode
ser a indicada na figura 8.6.16.

SOPORTE
DOCUMENTAL
Figura 8.6.16 Estrutura RECOMENDADO

documental para
o programa de

autocontrol da auga PROCEDEMENTO DE

(Fonte: elaboracién propia) CONTROL DA AUGA

\/—
REXISTRO DE
CONTROL DO CLORO
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A primeira recomendacion baséase en recoller nun procedemento documentado o sis-
tema seguido na adega para o control da auga empregada nos procesos:

* De limpeza de maquinaria ou superficies que estean ou poidan estar en contacto co
produto en elaboracién ou final.

* Nos que se utiliza como disolvente para a adicidn de produtos enoléxicos.

Asi mesmo, cando sexa necesario 0 uso de xeo, este debe ser fabricado, manipulado e
almacenado en condiciéns que prevefian calquera contaminacion.

Neste procedemento debe describirse:

* Sistema de abastecemento: método de captacién, de ser o caso, procedencia da auga
e sistema de conducién. Para completar a descricién, deberiase incluir un plano do
sistema de conducién no que se indiquen: punto de entrada (captacién) da auga na
adega, conducidns (distinguindo as de auga quente das de auga fria), bombas, val-
vulas, depdsitos intermedios e outro tipo de compoiientes, puntos de toma de auga
dentro da adega, etc.

* Descricién dos usos da auga: en xeral, os procesos para os que se necesita auga po-
table serdn os que se describiron anteriormente. De calquera modo, en cada empresa
han de exporse todos os usos que se lle dan a auga e para cales deles se require que
sexa apta para o consumo humano.

¢ Descricion dos métodos de desinfeccidon ou outros tratamentos realizados sobre a
auga: método, equipamentos, dosificacion (no caso do desinfectante), etc®™.

* Sistema de evacuacidn: plano da rede de saneamento (incluindo a sta conexién coa
rede de sumidoiros) ou sistema de saneamento dos efluentes residuais e tratamento,
de ser o caso.

« Sistema de control: controis, tanto externos como internos, establecendo métodos
e frecuencias, que se realizan co obxectivo de garantir que a auga empregada nos
procesos levados a cabo na adega é apta para o consumo humano.

* Actuacién ante incidencias: modo de proceder ante datos ou feitos que poidan indicar
que a auga fornecida 4 adega non é apta para o consumo humano.

Se a auga que se utiliza é de fonte natural (p. ex. de pozo), debe dispofierse da corres-
pondente autorizacidn sanitaria para o seu uso. Ademais, debe dispofierse da documen-
tacidn técnica sobre os sistemas e substancias utilizados para a sta desinfeccion.

Neste caso, a periodicidade das analises debe axustarse ao establecido no Anexo V do
mencionado Real decreto 140/2003.

Se a auga é da rede de distribucidn (traida), debe dispofierse do pertinente contrato coa
compafiia fornecedora. Neste caso, tamén é necesario un autocontrol da calidade da

> Ver Real decreto 140/2003, art. 9.



Figura 8.6.17 Formulario
para rexistro da
concentracion de

cloro na auga

(Fonte: elaboracion propia)
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auga (non chega co que realice o concello ou xestor correspondente), cunha periodicida-
de adecuada e xustificada.

Tomaranse as mostras en puntos representativos da utilizaciéon da auga™. Estes puntos
da mostraxe seran establecidos pola adega, coa supervision da autoridade sanitaria nas
sUas visitas de inspeccion”.

Con respecto a quen realiza a dita analise, é necesario que sexa realizada por un labora-
torio que cumpra as condiciéns establecidas no Real decreto 140/2003 (polo tanto, non é
suficiente con recorrer a unha farmacia, como moitas veces se fai)®.

Se se dispdn de depositos intermedios de almacenamento de auga, deben realizarse
analises complementarias. Ademais, debe existir un plan de limpeza e desinfeccion dos
ditos depdsitos™.

Os parametros que cdmpre analizar e os seus valores tolerables deben consultarse no
Anexo | do Real decreto 140/2003.

A segunda recomendacién baséase en desefiar un formulario de rexistro para deixar
constancia das actividades de autocontrol da concentracion do desinfectante residual
presente na auga, que debe ser diario con independencia de se a auga utilizada é de
fonte de abastecemento propia ou da traida (ver p. ex. o da figura 8.6.17, supofiendo
que o dito desinfectante sexa cloro, como é habitual).

.&ﬁ REXISTRO CONTROL DE CLORO

PUNTO TOMA DA CONCENTRACION
MOSTRA CLORO

RESPONSABLE OBSERVACIONS

Ademais, deben conservarse os rexistros (boletins) dos controis analiticos e organolép-
ticos da auga de consumo que se realicen polos laboratorios pertinentes.

Se nalgun destes autocontrois se detecta algun incumprimento dos valores tolerables
dos parametros, deberan tomarse as medidas oportunas. Se a auga é de abastecemento
publico, debe pofierse en coflecemento da compafia subministradora e esixir unha inme-
diata solucién ao problema.

6 Ver Real decreto 140/2003, art. 6.

7 Ver Real decreto 140/2003, art. 18.
8 Ver Real decreto 140/2003, art. 16.
¥ Ver Real decreto 140/2003, art. 11.
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8.6.2.3. PROGRAMA DE CONTROL DE PRAGAS

As pragas (fundamentalmente de insectos, roedores e aves) constitien unha ameaza se-
ria para a seguridade alimentaria, xa que poden producir a contaminacién da auga ou os
alimentos, actuando directa ou indirectamente como transmisores de certas enfermida-
des. Por outra banda, poden ocasionar perdas econémicas por danos na mercadoria, da-
nos nas estruturas fisicas do establecemento e, tamén, pola perda de imaxe da empresa.

O Regulamento (CE) n® 852/2004, e particularmente no seu Anexo Il, capitulo IX, Disposi-
cions aplicables aos produtos alimenticios, punto 4, di o seguinte:

Deberén aplicarse procedementos adecuados de loita contra as pragas. (...)

Poden producirse infestacions de pragas cando hai lugares que favorecen a sua proli-
feracién, con temperatura, humidade, auga e alimentos accesibles. Deberan adoptarse
boas practicas de hixiene para evitar a formacién dun medio que poida conducir & apari-
cion destas. Adoptando métodos preventivos de tipo fisico e bioldxico, pddese evitar o
uso de substancias quimicas (praguicidas), que poderian desencadear problemas para a
saude das persoas que se atopan expostas a estas (deberian reservarse estes métodos
para situaciéns nas que o seu uso sexa estritamente necesario). Han de reducirse ao
minimo as posibilidades de infestacién mediante un bo saneamento, a inspeccién dos
materiais introducidos e unha boa vixilancia, limitando asi a necesidade de praguicidas.

O obxectivo dun programa de control de pragas é controlar os riscos sanitarios deriva-
dos da presenza de pragas ou outros animais como axentes inoculadores de xermes.

O soporte documental recomendado para o dito programa de control de pragas méstra-
se na figura 8.6.18.

SOPORTE
DOCUMENTAL
RECOMENDADO

PROCEDEMENTO DE
CONTROL DE PRAGAS

REXISTROS DE Figura 8.6.18 Estrutura
VISITAS DA documental para
EMPRESA DDD o programa de
L autocontrol de pragas
(Fonte: elaboracion propia)
REXISTROS DE
MEDIDAS
PREVENTIVAS
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O primeiro paso é o desefio dun método para o control de pragas e facelo constar nun
procedemento documentado de control de pragas, que debe incluir:

* Responsables da loita contra pragas: o programa de control de pragas pode ser apli-
cado por unha empresa autorizada para iso ou por persoal da propia empresa debi-
damente capacitado, en posesion do preceptivo carné de aplicador. No caso de que
sexa unha compaiiia externa a que executa o control de pragas, esta ha de estar
debidamente autorizada para levar a cabo a sua actividade e contar con persoal debi-
damente cualificado, do que ha de constar evidencia documental.

* Diagndstico previo de identificacién de pragas: debe incluirse un plano das instala-
cions no que se identifiquen os sectores de risco de pragas. Debe, asi mesmo, reali-
zarse unha analise de riscos, en funcién dos factores que poden facilitar a prolifera-
cién de pragas, e as medidas expostas para a sua prevencion. En caso de identificarse
pragas, deben sinalarse as especies e a extension das stas poboacidns, asi como as
medidas emprendidas para o seu exterminio.

* Medidas pasivas: tanto no desefio das instalaciéns como no posterior funcionamento
destas, débense ter en conta medidas que impidan a penetracidn de insectos, roedo-
res ou aves:

(o]

Os edificios tefien que manterse en boas condicidns, coas reparaciéns necesa-
rias, tal que se impida o acceso de pragas e se eliminen posibles lugares de
reproducidn.

Os buracos, desaugadoiros e outros lugares polos que poidan penetrar as pra-
gas deberdn manterse pechados hermeticamente.

Deben colocarse redes metdlicas ou pantallas nas ventds abertas, portas e
aberturas de ventilacion.

Debe evitarse a entrada de animais nos recintos das adegas.

Os produtos deben gardarse en recipientes a proba de pragas e/ou almacenarse
por enriba do nivel do chan e lonxe das paredes.

Deben manterse limpas as zonas interiores e exteriores das instalacions, e as
portas e portons permanecer pechados, sempre que sexa posible.

Os refugallos deben almacenarse en recipientes tapados a proba de pragas.

Debe evitarse a proliferacidén de vexetacion de crecemento descontrolado en zo-
nas moi préximas a adega, asi como acumulaciéns de materiais inservibles ou de
uso pouco frecuente, que poden acumular sucidade e humidade, e converterse
en focos de pragas.

Se se produce un asolagamento no interior dos locais, debe secarse o mais axifia
posible.
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Debe realizarse un axeitado mantemento de todas estas medidas, procedendo a
corrixir calquera dano destas, asi como crebas, fendas ou deterioracions das instala-
ciéns debidas ao seu uso e o paso do tempo. Isto é especialmente importante naque-
las areas onde poida contaminarse o produto.

Medidas activas: o programa de control de pragas pode ser aplicado por unha em-
presa autorizada para iso ou por persoal da propia empresa debidamente capacitado.
As medidas aplicadas poderan ser fisicas (modificacion das condicidns que impidan o
acceso de pragas, como pantallas contra insectos), quimicas (rodenticidas e/ou insec-
ticidas) ou bioléxicas.

Lista de produtos quimicos empregados: nome, principio activo, tempo de contacto,
concentracion. Os praguicidas empregados deben estar autorizados e inscritos no Re-
xistro de Praguicidas da Direccion Xeral de Saude Publica do Ministerio de Sanidade,
en cumprimento do Real decreto 3349/1983, do 30 de novembro, polo que se aproba
a Regulamentacion técnico-sanitaria para a fabricacion, comercializacion e utiliza-
cién de praguicidas e debe dispofierse das suas fichas técnicas correspondentes. Os
praguicidas deben almacenarse e utilizarse de maneira que non haxa posibilidade de
contacto co produto, materiais de envase e embalaxe, etc.

* Lugares onde se aplicaron produtos praguicidas (cebos e trampas), incluindo un plano
de sinalizacion e o método e frecuencia da aplicacidn.

* Métodos de verificacién: métodos e frecuencia das actividades realizadas para verifi-
car a eficacia do programa.

O segundo paso baséase en manter rexistros das visitas periédicas da empresa con-
tratada para o control de pragas (se non os proporciona, hai que esixirllos) e todas as
medidas preventivas e/ou correctivas executadas internamente.

8.6.2.4. PROGRAMA DE LIMPEZA E DESINFECCION

A correcta aplicacion dun programa de limpeza e desinfeccidn para garantir unhas boas
condicions hixiénico-sanitarias, de modo que se prevefian as posibles contaminaciéns
do produto, é imprescindible en calquera industria alimentaria e, polo tanto, en toda
adega.

Normalmente, enténdese por limpeza a eliminacién da sucidade macroscopica, mentres
que a desinfeccion pretende a eliminaciéon dos microorganismos presentes nas super-
ficies das instalacions, equipos e materiais, ata niveis que sexan inocuos para a saude
humana e que non prexudiquen a calidade do produto.

Mediante a aplicacion dun correcto programa de limpeza e desinfeccidon, poden previrse
moitos dos perigos por contaminacions procedentes das superficies coas que contacta
directamente o produto ou as materias primas, incluindo maquinaria, medios de trans-
porte e envases. O obxectivo é asegurarse de que se eliminan os residuos e a sucidade
gue poidan constituir unha fonte de contaminacién dos produtos elaborados. Ademais,



REQUISITOS RELATIVOS A SEGURIDADE ALIMENTARIA

debe terse en conta que as propias actividades de limpeza poden constituir unha fonte
de contaminacién quimica, polo que habera que valorar tamén, para a elaboracion do
programa, a presenza deste tipo de perigos, xa sexa por verteduras accidentais ou por
presenza de residuos dos produtos empregados.

A eleccién do sistema de limpeza mais adecuado, en relacion as caracteristicas das insta-
lacidns, procesos, equipamentos e utensilios dunha adega, é fundamental para asegurar
que se controlan todos os perigos anteriormente descritos. O programa debe elaborarse
partindo da avaliacidn das necesidades hixiénicas en funcidn do risco sanitario e do tipo
de operacidns que se realicen, e debe asegurar que todas as zonas das instalacidns estan
debidamente limpas, incluindo a limpeza do propio equipo de limpeza.

En xeral, respecto 4 limpeza e desinfeccidén son de aplicacién directa ou indirecta os re-
quisitos establecidos no Regulamento (CE) n°® 852/2004, e particularmente no seu Anexo
I, capitulos I, 1I, IV e V, antes mencionados (ver epigrafe 8.6.2.1).

Todos os equipos e utiles deben estar axeitadamente limpos, en especial aqueles que
entren en contacto directo coa uva, mosto ou vifio. Polo tanto, é imprescindible que os
depdsitos, barricas, botellas, prensas, filtros, bombas, remolques, caixas de vendima,
etc., se limpen e desinfecten adecuadamente para evitar transferencias de cheiros ou
sabores indesexables e contaminaciéns por microorganismos.

Tamén deben estar completamente limpos os depédsitos intermedios de auga, en caso
de dispoiier deles.

A maneira, os medios e a frecuencia para realizar as operacions de limpeza variaran se-
gundo o tipo de produtos utilizados e a fase de elaboracién. Limpeza e desinfeccion son
duas operacions que, en xeral, se faran por esta orde, de forma sucesiva, empregando
axentes de limpeza e desinfeccién de forma separada.

O programa de limpeza e desinfeccion, que debe ser desefiado de acordo coas caracte-
risticas da adega e debe incluir tanto o equipamento como as instalacions, debe conside-
rar os seguintes aspectos, que deberian estar adecuadamente documentados:

* Identificacidon de dreas das instalacidns, superficies, maquinaria, equipos, medios de
transporte e utensilios que han de limparse.

¢ Avaliacién do nivel de risco de cada zona.

* Avaliacién dos diferentes tipos de superficies existentes e as sucidades que poden
darse.

» Utiles e produtos empregados para a limpeza e/ou desinfeccién.

* Método (procedementos de saneamento e enxaugadura, instruciéns para a montaxe
e desmontaxe de equipos, concentracion dos produtos quimicos que se van utilizar).

* Frecuencia de cada tarefa de limpeza e desinfeccion e duracidon recomendada.
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» Medidas de control. Para verificar a eficacia dos procesos de limpeza e desinfeccion
poden empregarse diferentes métodos (observacidn visual, bioluminiscencia por ATP,
control microbioléxico mediante placas, tiras ou solucions reactivas, etc.), debendo
estar determinada a frecuencia das mostraxes de acordo & importancia relativa dada
as superficies ou equipo, asi como a existencia dalgunha regulamentacidn especifica.
En caso de detectar unha limpeza ou desinfeccidn insuficientes nalgun equipo, deberd
deixarse féra de uso ata que a sua limpeza e desinfeccidn sexan correctas.

* Responsabilidades das tarefas concretas e da supervisién do cumprimento do plan.

Os métodos de limpeza e desinfeccion deben considerar, en xeral, as seguintes
tarefas:

* Enxaugadura inicial, con auga para eliminar da superficie dos equipos os restos mais
groseiros de produto que se atopen pouco adheridos &s superficies.

* Ciclo de limpeza para eliminar o filme residual adherido as superficies dos equipos.
O ciclo de limpeza, en funcién do tipo de substancias que impregnen as superficies,
pode incluir:

o Lavado con solucion alcalina (quente ou fria).
o Enxaugadura intermedia con auga.

o Lavado con solucion acida.

o Enxaugadura con auga.

* Desinfeccidn, empregando desinfectante en solucidn acuosa de forma que as super-
ficies queden molladas co desinfectante. A maior parte das formulaciéns desinfec-
tantes contefien axentes xermicidas, substancias alcalinas, cloro, osixeno, inhibidores
da corrosion, etc.

* Enxaugadura final con auga para eliminar calquera resto de produto quimico.

* Revision final con verificacion da non presenza de restos de produtos de limpeza (ex.:
emprego de tiras indicadoras de pH ou soluciéns reactivas).

Sempre que sexa posible debe utilizarse auga quente para a limpeza®.

E importante ter en conta, no relativo 4 limpeza e desinfeccién dos medios de transpor-
te, particularmente nos labores de vendima:

* Mantelos limpos e en bo estado para protexer os produtos da contaminacién micro-
bioldxica, quimica ou fisica. Polo tanto, é imprescindible un axeitado mantemento.

20 Comunicacién da Comisién n° 2016/C 278/01, punto 2.2.
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* Inspeccionalos no momento da descarga e antes dunha carga, para asegurarnos de
que estdan libres de contaminacion e son aptos para o transporte de alimentos.

* O anterior é especialmente importante no caso das caixas de transporte de uva e os
remolques para o transporte de uva ou mosto a granel, que deben ser lavados con
auga potable entre un uso e o seguinte.

En canto aos produtos de limpeza e desinfeccion empregados:

* Deben cumprir, tanto os produtos como os seus fabricantes, coas disposicions do
Real decreto 770/1999, do 7 de maio, polo que se aproba o Regulamentacion técni-
co-sanitaria para a elaboracidn, circulacién e comercio de deterxentes e limpadores.

* Deben proceder de fabricantes ou distribuidores que conten co Rexistro Sanitario
para o uso dos seus produtos na industria alimentaria. Os produtos deben contar
co seu numero de inscricion no Rexistro de Praguicidas non Agricolas ou Biocidas do
Ministerio de Sanidade, e ten que contarse coas fichas técnicas e/ou de seguridade
destes.

* Sempre se deberdn dosificar os produtos de limpeza sequindo as indicacidns que o
fabricante marca na sua etiqueta ou ficha de produto. Non é conveniente utilizar
doses maiores das aconselladas, debido a que non lograran unha mellor limpeza e
desinfeccidn, aumentard o seu consumo e xerarase maior cantidade de residuos.

* E imprescindible que os produtos de limpeza e desinfeccion estean debidamente
identificados e almacenados separadamente dos produtos de uso enoléxico ou
outros materiais (envases, tapdns, capsulas, etc., e, por suposto, uva durante os pro-
cesos de vendima), preferiblemente baixo chave e cun rétulo informativo.

* Nas contornas nos que haxa algunha posibilidade de contacto accidental con mate-
rias primas, produto intermedio ou produto rematado, deben utilizarse unicamente
produtos adecuados para o seu uso en superficies en contacto con alimentos. Os de-
mais produtos de limpeza deberian utilizarse soamente féra dos periodos de posible
contacto®.

* Os efluentes xerados durante os procesos de limpeza e desinfeccion deben ser trata-
dos de acordo coa lexislacién vixente en materia de residuos.

Finalmente, é tamén aconsellable que os Utiles de limpeza e desinfeccion estean situa-
dos nun armario ou similar, debidamente identificado e dedicado para tal fin e ningun
outro.

2 Ver Comunicacion da Comisién n® 2016/C 278/01, punto 2.5.
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A estrutura documental recomendada do programa de limpeza e desinfeccion presénta-
se na figura 8.6.19.

SOPORTE
DOCUMENTAL
RECOMENDADO

PROCEDEMENTO DE
MANTEMENTO,
LIMPEZA E

DESINFECCION Figura 8.6.19 Estrutura

L documental para o

programa de limpeza
e desinfeccion

FICHAS DE
MANTEMENTO E (Fonte: elaboracion propia)
LIMPEZA

I

FICHAS TECNICAS
OU DE SEGURIDADE

I

Asi, recoméndase incluir un procedemento documentado conxunto de mantemento,
limpeza e desinfeccién para instalacidns, maquinaria, Utiles e medios de transporte. A
adega pode decidir elaborar procedementos separados, se o prefire, pero consideramos
que ambas as actividades estan moi relacionadas entre si e pode resultar mais practico
elaborar un documento unico.

O dito procedemento pode complementarse con instrucions ou fichas de mantemento
e/ou limpeza, para instalaciéns, maquinas ou equipos determinados.

Asi mesmo, como se dixo, debemos contar coas fichas técnicas e/ou de seguridade de
todos os produtos de limpeza e desinfeccién que utilicemos.

Por outra banda, recoméndase desefar formularios de rexistro para deixar constancia
das operacions de limpeza e desinfeccion de cada area, equipo ou medio de transporte.
Estes formularios poderian incluir instrucidns sobre métodos, utensilios e produtos de
limpeza que se van empregar (ver exemplo na Figura 8.6.20), coherentes coas fichas de
limpeza antes mencionadas (ou mesmo substituindo estas).

En caso de operacions que se levan a cabo coa mesma frecuencia e método, pode ser con-
veniente agrupar nun mesmo formulario o rexistro de varios equipos ou areas. Tamén é
recomendable agrupar as operacidns de mantemento e limpeza que se van realizar sobre
un mesmo equipo (p. ex. utilizando unha ficha-rexistro como a da Figura 8.6.21).

Debe prestarse atencidn & hixiene durante as operacions de mantemento e ao bo funcio-
namento do equipo?.

2 Comunicaciéon da Comisién n® 2016/C 278/01, punto 2.4.
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REXISTRO LIMPEZA ADEGA

E necesario indicar a
persoa que realiza cada
actividade. al,. Frecuencia Responsable

ANO:

Febreiro
Setembro
Novembro
Decembro

z 2 veces/ano, pre e
'O < 2e3 t / di p.
g s postvendimia
1
2 Mensual
o<
=
- 2veces/ano, pre e
S| 2e3 fano, p!
= postvendimia
3z
=
1 Mensual
& A
Resulta de axuda METODO DESCRICION EPI'S
detal'l:i\r celrtas Eliminar restos de sucidade con vasoira sen levantar po e limpeza con auga e deterxente
loperauonjs as que 1 de chans empregando fregona e de superficies empregando baeta. Limpeza ventds Luvas
€ necesario prestar f aplicando directamente limpacristais con pano seco.
especial atencion. - } ] ] Méscara para
2 Aplicar disolucion ao 5% de deterxente, fregando con cepillo, deixar actuar 515 minutos vapores
e aclarar con abundante auga, prestando especial atencion a zonas de dificil acceso. .
organicos
) Luvas e lentes
3 Limpeza paredes e solos mediante auga a presién a 85°C. .
de seguridade
Utiles Ao rematar o proceso de limpeza ten que eliminarse os restos de sucidade, aplicar desinfectante deixandoo actuar
limpeza 5 minutos e aclarar.
F'gura 8.6.20 E)femplo Zo:as de - Esquinas, dngulos de paredes e chans: recoméndase empregar a auga a presion.
de formulario para o - Andeis, zonas de detras e de debaixo de equipos: necesario retirar mobiliario para a sta limpeza.
rexistro de limpeza dificil acce : - Vias de desaugadoiro: limpar segundo método da zona de angulos, reixas e esquinas rebaixadas.
de instalaciéns i

(Fonte: elaboracién propia) Facer figurar no propio documento as actividades que se van levar a cabo (incluindo métodos, produtos

e utensilios) axiliza o rexistro, xa que require s6 marcar cada actividade realizada, e impide que se olvide
algunha das operacions planificadas.

A
qg( e FICHA MANTEMENTO PREVENTIVO E LIMPEZA MAQUINARIA VENDIMA
A TEST RESIDUOS
CODIGO DATA RESPONSABLE - OBSERVACIONS
B
C
D
cODpIGO EQUIPO DESCRICION ACTIVIDADE FRECUENCIA
A Elementos mecanicos Engraxado con graxa alimentaria Anual
i . Revision correcto funcionamento de acendido e Anual: Antes
B Sistema eléctrico sensores portas vendima
Figura 8.6.21 Exemplo b p T ot P
. 2 Limpeza con desengraxante alcalino diluido ao 3% fregando .
de fc?rmULaHo para C g Todos os elementos con estropallo ou cepillo e enxuagando con abundante Antes e ('iesp0|s
rexistro conxunto a agua. Utilizar lentes, mascara e luvas vendima
,de mantemen,to e Revisidn: Nivel aceite do compresor — Estanqueidade. Anual: Antes
limpeza de equipos D Todos os elementos /Engraxado con graxa alimentaria. / Recambio de pezas, d
se procede vendima
(Fonte: elaboracion propia) P
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8.6.2.5. PROGRAMA DE AUTOCONTROL DA RASTREXABILIDADE

O autocontrol da rastrexabilidade, que constitie un dos programas de prerrequisitos
fundamentais, foi tratado nesta guia no apdo. 8.5, “Rastrexabilidade”, desta parte 8.

8.6.2.6. PROGRAMA DE CONTROL DE RESIDUOS

Con respecto aos residuos, o Regulamento (CE) n°® 852/2004, e particularmente no seu
Anexo I, capitulo VI, Refugallos dos produtos alimenticios, di o seguinte:

1. Os refugallos de produtos alimenticios, os subprodutos non comestibles e os resi-
duos doutro tipo deberdn retirarse coa maior rapidez posible das salas nas que es-
tean depositados alimentos para evitar a sia acumulacién.

2. Os refugallos de produtos alimenticios, os subprodutos non comestibles e os resi-
duos doutro tipo deberan depositarse en contedores provistos de peche, agas que os
operadores da empresa alimentaria poidan convencer as autoridades competentes
da idoneidade doutros contedores ou sistemas de evacuacion. Os ditos contedores
deberan presentar unhas caracteristicas de construcion axeitadas, estar en bo esta-
do e ser de facil limpeza e, en caso necesario, de facil desinfeccion.

3. Deberan tomarse medidas axeitadas para o almacenamento e a eliminacion dos refu-
gallos dos produtos alimenticios, subprodutos non comestibles e outros refugallos.
Os depdsitos de refugallos deberan desenarse e tratarse de forma que poidan man-
terse limpos e, de ser o caso, libre de animais e organismos nocivos.

4. Todos os refugallos deberan eliminarse hixienicamente e sen prexudicar o medio con-
forme a normativa comunitaria aplicable para tal efecto, e non deberan constituir
unha fonte de contaminacion directa ou indirecta.

Como calquera outra empresa, a adega debe respectar a lexislacién vixente comunitaria,
nacional, autondmica e local en materia de residuos, que non detallaremos na presente
guia por tratarse de lexislacidn transversal a todos os sectores.

Non obstante o anterior, lémbrese que, en particular, os residuos de produtos fitosani-
tarios deben ser xestionados conforme a lexislacion vixente, depositando os envases ba-
leiros en contedores de Sigfito (Sistema integrado de xestion de residuos fitosanitarios).

Lémbrese tamén que, con respecto aos residuos indirectamente xerados polos produtos
comercializados pola adega (residuos de envases), esta debe efectuar unha declaracién
anual a Ecovidrio (Sistema integrado de xestidn de residuos de vidro). A iso dedicase a
parte 6, “Requisitos relativos aos residuos de envases”, desta guia.

8.6.2.7. PROGRAMA DE CONTROL DE PROVEDORES

Os provedores das materias primas, produtos, materiais e servizos utilizados nos proce-
sos produtivos da adega deben ser debidamente seleccionados para garantir a calidade,
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e, ademais, no caso particular da uva, a orixe. Pero tamén é fundamental unha axeitada
seleccion e vixilancia dos provedores desde o punto de vista da seguridade alimentaria.

No relativo a provedores, e no que ten que ver coa seguridade alimentaria, os mais im-
portantes son:

a.

Provedores e aplicadores de produtos fitosanitarios

Os provedores de produtos fitosanitarios estan suxeitos aos requisitos estableci-
dos no Real decreto 1311/2012, do 14 de setembro, polo que se establece o marco
de actuacidn para conseguir un uso sustentable dos produtos fitosanitarios, o cal
establece que “os usuarios profesionais e vendedores de produtos fitosanitarios de-
berdn estar en posesion dun carné que acredite cofiecementos apropiados para exer-
cer a sua actividade, sequndo os niveis de capacitacion establecidos no artigo 18 e as
materias especificadas para cada nivel no anexo IV"%.

Por conseguinte, tanto os vendedores de produtos fitosanitarios como os aplica-
dores destes deben dispofier do correspondente carné acreditativo.

Isto tamén é de aplicacién ao persoal propio da adega que aplique tratamentos
fitosanitarios nos vifiedos propios.

Provedores de uva

Con respecto aos provedores de uva, os principais requisitos tratanse na parte 7,
“Requisitos relativos 4 certificacion do produto” desta guig, €, en particular, no apar-
tado 7.5, "Aspectos de especial interese”, mais concretamente na epigrafe 7.5.4, “Au-
tocontrol dos provedores”.

Provedores de envases de vidro

Os provedores de envases de vidro deben dispofier do seu correspondente Re-
xistro Sanitario (ou documentacién equivalente cando se trata de provedores de
paises nos que non existe este tipo de rexistro).

Provedores de tapons

Os provedores de tapdns deben dispoiier do seu correspondente Rexistro Sanita-
rio (ou documentacién equivalente cando se trata de provedores de paises nos que
non existe este tipo de rexistro, como é o caso de Portugal).

Unha vez recibidos os materiais, deben manterse na adega almacenados en condiciéns
tales que impidan unha contaminacién.

As botellas deben manterse en zonas pechadas (non & intemperie), debidamente pro-
texidas e sen deterioracion das suas embalaxes.

Os tapons deben conservarse tamén en zonas pechadas e protexidas e preservados de
humidade e cheiros.

23

Real decreto 1311/2012, art. 17.
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280 A estrutura documental do programa de control de provedores pode corresponderse

coa representada na figura 8.6.22.

SOPORTE
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I
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I —

Recoméndase, en primeiro lugar, a elaboracién dun procedemento de seleccion e ava-
liacion de provedores, que recolla os criterios para:

a. A seleccion inicial de novos provedores. Alguns criterios seran de obrigado cumpri-
mento, como o dispoiier de Rexistro Sanitario (ou equivalente, en caso de provedo-
res de certos paises) no caso de provedores de produtos de contacto alimentario.
Outros criterios poden ser:

* Periodos de subministraciéns en proba sen non conformidades;

* certificados de analises fisicoquimicas e/ou microbioldxicas dos seus produtos;
* certificacions de calidade, seguridade alimentaria, etc.;

* produtos libres de alérxenos (allergen free);

* acreditacion por ENAC (no caso de laboratorios de ensaio);

* auditoria nas slas instalacions;

* recoiecemento no sector;

* prezos;

* etc.

b. O seguimento e avaliacién periddica dos provedores. Debe realizarse un seguimento
do comportamento dos provedores e dos seus produtos ou servizos, ao longo do
tempo. Para iso poden utilizarse indicadores cuantitativos (niveis de non conformi-
dades, cumprimento de prazos, evolucidn dos prezos, etc.) e cualitativos (trato, res-
posta ante urxencias ou necesidades da adega, etc.). Tamén poden empregarse para
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o seguimento criterios similares aos de seleccién, tales como auditorias periéddicas,
certificados de analises, mantemento de certificacions ou acreditacions, etc.

En segundo lugar, é conveniente dispofier dunha listaxe actualizada dos provedores
aprobados, no que consten, polo menos:

* Nome, enderezo e datos de contacto do provedor;

* datos de inscricién nos rexistros oficiais (Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Ali-
mentarias e Alimentos) ou autorizacions;

* produtos ou servizos determinados para os que se aprobou;
* data de aprobacién;

* outros datos de interese para o seu seguimento; p. ex.: datas de caducidade de cer-
tificaciéns ou rexistros, data da Ultima auditoria que lle realizamos e da préxima
prevista, etc.

En terceiro lugar, resulta axeitado dispofier de fichas de rexistro do comportamento dos
provedores aprobados (fichas do provedor), nas que se recollan os valores dos indica-
dores utilizados para a sua seleccién e posterior seguimento.

Finalmente, debe dispofierse das fichas ou especificacidns técnicas de todos os produ-
tos dos que sexa posible, asi como fichas técnicas e/ou de seguridade dos produtos de
limpeza e desinfeccién (como se indicou no apartado dedicado ao programa de limpeza
e desinfeccién).

8.6.2.8. PROGRAMA DE CONTROL DE ALERXENOS

Con respecto aos alérxenos, a Comunicacion da Comision n° 2016/C 278/01, na sua epi-
grafe 2.6, sinala que:

Os alérxenos deben terse en conta no sistema de xestion da seguridade alimentaria,
debido a que constituen perigos. Tras determinar que alérxenos inciden nun produto
determinado, toda estratexia de prevencion pode basearse en dous enfoques:

* Os alérxenos deben estar excluidos dos locais grazas ds garantias dos provedores de
materias primas e outros ingredientes; ou ben

* deben aplicarse medidas estritas para minimizar a contaminacion cruzada sepa-
rando os produtos que poidan conter alérxenos doutros na fase de producion, me-
diante o uso de lifias de producién, receptaculos e instalacions de almacenamento
diferentes, asi como mediante unha metodoloxia de traballo especifica, a sensibili-
zacion dos traballadores e o cumprimento das normas de hixiene antes de volver ao
traballo tras as pausas para comer.

Se non se pode aplicar eficazmente unha estratexia preventiva dese tipo, poderia
ter que revisarse o proceso de producion.
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E recomendable utilizar aditivos libres de alérxenos. Pero, se isto non é totalmente po-
sible, deben identificarse non soamente os alérxenos existentes, sendén tamén aquelas
practicas enoldxicas nas que poidan intervir estes (p. ex. sulfitado) e os puntos de posible
contaminacién cruzada (maquinaria, depdsitos, mangueiras, etc.).

Neste sentido, o autocontrol da rastrexabilidade exercido pola adega é tamén parte do
programa de control de alérxenos, ao quedar constancia dos aditivos e coadxuvantes que
se empregaron durante os procesos de elaboracidn, asi como as suas datas de aplicacién
e doses empregadas.

Respecto diso, lémbrese que a adega debe levar o Libro Rexistro de Practicas Enoléxi-
cas, no cal deben constar obrigatoriamente determinadas practicas enoldxicas (véxase
a parte 2, apdo. 2.3, desta guia). Nalgunhas das ditas practicas poden estar involucrados
alérxenos.

Ademais, como se dixo anteriormente, é recomendable que certas practicas enoldxicas
cuxo rexistro non é actualmente obrigatorio por lexislacién no devandito libro rexistro,
como o sulfitado, sexan tamén rexistradas neste. En calquera caso, deben rexistrarse en
calquera outro sistema de rexistro en soporte papel ou informatico que poida empregar
adicionalmente a adega.

Lémbrese tamén que a adega debe levar o Libro Rexistro de Movementos de Produtos
para Procesos de Elaboracién e Practicas Enoloxicas, no que queda constancia dos datos
dos provedores e os lotes dos produtos enoléxicos utilizados.

Doutra banda, no control de provedores (véxase punto 8.6.2.7) debe terse en conta tamén
este aspecto, e examinar as fichas técnicas dos produtos para comprobar a ausencia ou
os niveis de presenza de alérxenos, as certificacions ou declaraciéns que poidan presen-
tar os provedores respecto a ausencia de alérxenos dos seus produtos, etc.

Por ultimo, debemos lembrar que os alérxenos presentes no produto final estan suxeitos
a requisitos legais na etiquetaxe. Respecto diso, véxase a parte 5, “Requisitos relativos a
nomes comerciais, marcas comerciais e etiquetaxe”, desta guia, e, en particular, a epigra-
fe 5.4, "Requisitos relativos a etiquetaxe”.

8.6.2.9. PROGRAMA DE FORMACION E CUALIFICACION DO PERSOAL EN SEGURI-
DADE ALIMENTARIA

Todas as persoas empregadas na adega que vaian ter contacto directo ou indirecto co
produto, nas diferentes etapas da sla elaboracion, almacenamento e transporte, tefien
que contar coa formacidn axeitada en materia e seguridade alimentaria relativas & acti-
vidade que desempefian.

Debemos ter en conta que, para o persoal que realiza tratamentos en vifiedos propios da
adega, existen requisitos administrativos especificos.
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Concretamente, o Real decreto 1311/2012, do 14 de setembro, polo que se establece o
marco de actuacion para conseguir un uso sustentable dos produtos fitosanitarios, esta-
blece que “os usuarios profesionais e vendedores de produtos fitosanitarios deberan estar
en posesion dun carné que acredite cofiecementos apropiados para exercer a sua activida-
de, segundo os niveis de capacitacion establecidos no artigo 18 e as materias especificadas
para cada nivel no anexo V"%,

Por conseguinte, o persoal da adega que realice estas tarefas debe dispofier do devan-
dito carné acreditativo para aplicar produtos fitosanitarios. Este pode obterse reali-
zando un curso de formacion, ou ben solicitalo dispofiendo dunha titulacion habilitante,
ou unha titulacién de formacién profesional e certificados de profesionalidade®.

Este carné é esixible tamén aos vendedores destes produtos e aos aplicadores destes,
cando sexan contratados externamente pola adega.

O Regulamento (CE) n° 852/2004, concretamente no seu Anexo ll, capitulo Xll, Forma-
cién, di o seguinte:

Os operadores da empresa alimentaria deberan garantir:

1. A supervisién e a instrucion ou formacién dos manipuladores de produtos alimenti-
cios en cuestions de hixiene alimentaria, de acordo coa sua actividade laboral.

2. Que quen tefia ao seu cargo o desenvolvemento e mantemento do procedemento
mencionado no apartado 1do artigo 5 do presente Requlamento ou a aplicacion das
guias pertinentes recibisen unha formacién axeitada no tocante & aplicacion dos
principios da APPCC.

3. O cumprimento de todos os requisitos da lexislacion nacional relativa aos programas
de formacion para os traballadores de determinados sectores alimentarios.

O obxectivo que se persegue é garantir que todas as persoas que tefian, ou poidan ter,
contacto co produto, poslen os cofiecementos necesarios sobre boas practicas de hixie-
ne e procedementos operativos de acordo coa sua actividade laboral, asi como da aplica-
cién do Plan de APPCC e dos programas de prerrequisitos na medida necesaria para eles
(cofiecemento das medidas preventivas, medidas correctivas e sistemas de vixilancia e
rexistro). Isto légrase mediante unha formacién inicial (na incorporacién do traballador,
ou se non a recibiu nunca) e continuada (periodicamente), de modo que adquiran e man-
tefian as nocidns e a capacitacién requiridas.

A responsabilidade da formacién das persoas en seguridade alimentaria radica na em-
presa alimentaria, é dicir, na adega.

24 Real decreto 1311/2012, art. 17.
2 Real decreto 1311/2012, art. 18.
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En xeral, o programa de formacién en seguridade alimentaria deberia abordar, polo me-

384 . .
nos, os seguintes contidos:

* Sistemas de autocontrol baseados nos principios da analise de perigos e puntos de
control criticos (APPCC). Plan de APPCC e programas de prerrequisitos de aplicacion
na adega.

* Perigos nos procesos produtivos (microbioldxicos, fisicos e quimicos). Riscos asocia-
dos a estes. Medidas preventivas para minimizar ou eliminar os devanditos riscos.

* Factores contribuintes mais frecuentes na aparicion de problemas de seguridade ali-
mentaria no vifio e as medidas necesarias para a sua prevencion.

* Practicas correctas de hixiene e manipulacién. Condutas hixiénicas positivas.

* Lexislacién alimentaria aplicable.

As recomendaciéns que podemos facer respecto diso baséanse nos seguintes aspectos
basicos: necesidades de cualificacion, necesidades de formacion, plan de formacién, evi-
dencias documentais relativas & formacién, procedemento de formacion e cualificacién
do persoal e boas practicas de hixiene.

Respecto ao primeiro punto, a adega debe identificar as necesidades de cualificacion
de cada posto de traballo en materia de seguridade alimentaria, e deixar constancia do-
cumental desta identificacion.

Como minimo, han de identificarse as seguintes necesidades de cualificacion:

* Aspectos do sistema APPCC desenvolto na organizacion relacionados co posto de
traballo desempefiado e o papel de cada posto dentro deste.

* Coflecementos basicos en materia de hixiene alimentaria relacionados co posto
desempefiado.

* Practicas incorrectas de hixiene para cada posto e consecuencias destas sobre a se-
guridade alimentaria.

Tendo en conta as necesidades de cualificacién de cada posto, a continuacién (e poste-
riormente, de forma periddica, p. ex. anual, e sistematica) deben identificarse as nece-
sidades de formacién do persoal para garantir que, en todo momento, as persoas que
estan en contacto cos produtos da adega estan en posesién dos cofiecementos necesa-
rios para levar a cabo as suas funciéns, deixando tamén constancia documental desta
identificacion.

En terceiro lugar, é recomendable elaborar un plan de formacion acorde coas necesi-
dades de formacién identificadas, con periodicidade recomendablemente anual. Ha de
designarse un responsable de desefiar o plan e supervisar o seu cumprimento.



REQUISITOS RELATIVOS A SEGURIDADE ALIMENTARIA

No plan de formacién han de documentarse, polo menos:
* Actividades que compre impartir, incluindo contidos e duracidén previstos.

* Destinatarios: persoal da adega, indicando os postos e/ou os seus nomes (isto reco-
méndase para evitar confusions ou omisions).

¢ Formador(es).
* Data(s) prevista(s) de imparticion, coa maior precision posible.

Cando a formacién a realice directamente persoal da adega, o programa de formacién
serd desefiado e impartido polo persoal que conte con cofiecementos de hixiene dos
alimentos e do plan de formacidn, e sera supervisado pola persoa responsable do plan
de formacion.

Cando a formacién sexa impartida por unha entidade de formacién externa, esta debera
estar autorizada pola Direccion Xeral de Saude Publica e inscrita no rexistro de empresas
autorizadas para realizar esta actividade.

No relativo a formacién e cualificacion do persoal manipulador de alimentos, ademais
do plan de formaciéon, a adega deberia contar cos seguintes rexistros ou evidencias
documentais:

* Identificacidn (periédica, recomendablemente anual) das necesidades de cualificacién
por posto.

* Identificacion (periddica, recomendablemente anual) das necesidades de formacion
do persoal.

* Rexistro actualizado das actividades de formacion e cualificacién recibidas por cada
traballador, incluindo data, contidos e duracién destas. Este rexistro servird tamén
para comprobar o grao de cumprimento dos plans periddicos de formacion.

* Documentos acreditativos personalizados daformacion recibida(por cadatraballador).

* Evidencias do material formativo utilizado: diapositivas, textos, etc. E recomendable
que cada traballador dispofia dunha copia accesible da documentacién formativa uti-
lizada durante a formacion e despois dela.

* Se é posible, evidencias da eficacia das accidns formativas (mediante avaliaciéns, au-
ditorias, resultados de inspeccidns sanitarias, etc.).

A adega deberia integrar todo o anterior nun procedemento de formacién e cualifica-
cion do persoal, aplicable a todos os traballadores da empresa (que pode ter un alcance
mdis amplo que o relativo & hixiene e seguridade alimentaria).

Por ultimo, é recomendable que se elabore un documento (p. ex. unha instrucién ou guia)
relativo as Boas Practicas de Hixiene (BPH) que deben respectar os traballadores que
intervefian nos procesos produtivos, na que se determinen as pautas que estes deben
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cumprir co fin de previr a contaminacion fisica, quimica ou microbioléxica dos produtos
rematados (ver epigrafe 8.6.3, “Boas Practicas de Hixiene e de Elaboracion”).

Esta estrutura documental recomendada recéllese na figura 8.6.23.
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8.6.3. Boas Practicas de Hixiene e de Elaboracion

Debido & condicion do produto alimentario dos produtos procedentes do sector vitivi-
nicola, é imprescindible mostrar un especial coidado con respecto as condicidns e prac-
ticas, tanto hixiénicas como de manipulacién, nas que se traballa e elabora o produto.

Denominamos Boas Practicas de Hixiene (BPH) e de Elaboracién (BPE) 4s que tefien por
obxectivo asegurar un adecuado comportamento do persoal en materia de hixiene e se-
guridade alimentaria, garantindose asi a inocuidade do produto.

8.6.3.1. BOAS PRACTICAS DE HIXIENE

O coidado das condiciéns hixiénicas durante os procesos produtivos é un factor esencial
gue cdmpre considerar na elaboracidn de vifios, pois un deficiente plan de hixiene e lim-
peza nas instalacions e equipamento da adega pode ocasionar certas alteracions:

* Alteracidns bioldxicas: causadas por microorganismos, xeralmente bacterias e léve-
dos, que atacan a certos compoiientes do vifio, alterando o seu cheiro e sabor de
forma pouco grata.

* Alteracidns de orixe fisica: fundamentalmente, presenza de corpos estrafios no con-
tido dos envases (particulas de vidro, rollas de cortiza ou outros materiais; insectos,
etc.).
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* Alteracidns de orixe quimica: afectan principalmente a fase visual e gustativa do vifio.

As instalacions deberan permitir unha limpeza e desinfeccion adecuadas e evitar a acu-
mulaciéon de sucidade e a formacion de condensados de mofo nas superficies (ver epi-
grafes 8.6.2.1, Requisitos regulamentarios de instalacions e equipos, e 8.6.2.4, Programa
de limpeza e desinfeccion, deste capitulo). Tamén deben evitarse fontes externas de
contaminacién tales como os insectos e demais animais indesexables como roedores,
etc.

Con respecto & hixiene do persoal, o Regulamento (CE) n°® 852/2004, e particularmente
no seu Anexo I, capitulo VIIl, Hixiene do persoal, di o seguinte:

1. Todas as persoas que traballen nunha zona de manipulacion de produtos alimenti-
cios deberan manter un elevado grao de limpeza e deberan levar unha vestimenta
adecuada, limpa e, de ser o caso, protectora.

2. As persoas que padezan ou sexan portadoras dunha enfermidade que poida trans-
mitirse a través dos produtos alimenticios, ou estean afectadas, por exemplo, de
feridas infectadas, infeccions cutdneas, chagas ou diarrea, non deberan estar auto-
rizadas a manipular os produtos alimenticios nin a entrar baixo ningun concepto en
zonas de manipulacién de produtos alimenticios cando exista risco de contaminacion
directa ou indirecta. Toda persoa que se atope en tales circunstancias, que estea
empregada nunha empresa do sector alimentario e que poida estar en contacto con
produtos alimenticios, deberd pofier inmediatamente en cofecemento do operador
da empresa alimentaria a enfermidade que padece ou os sintomas que presenta e, se
€ posible, tamén as suas causas

Pola stia banda, a Comunicacidon da Comision n°® 2016/C 278/01 establece, no seu punto
2.9, que:

a. Opersoal debe ser consciente dos perigos derivados das infeccions gastrointestinais,
a hepatite e as feridas, e quedar excluido, de ser o caso, da manipulacion de alimen-
tos ou ben dispofier da proteccion adecuada; os problemas sanitarios importantes
deben notificarse a persoa responsable. Debe prestarse especial atencion aos traba-
lladores temporais que poderian estar menos familiarizados cos perigos.

b. Canda menos os alimentos listos para o consumo deben manipularse preferente-
mente con luvas adecuadas para entrar en contacto cos alimentos, e as luvas deben
renovarse reqularmente. Cémpre lavar as mans antes de pofier as luvas e despois de
quitalas.

¢. Cémpre lavar as mans e desinfectarse reqularmente; como minimo, antes de empe-
zar a traballar, despois de utilizar o inodoro, despois dos descansos e despois de tirar
o lixo, despois de tusir ou esbirrar, despois de manipular materias primas, etc.

d. Deben preverse redes para o pelo (e cubrebarbas) e a roupa adecuada cun elevado
grao de limpeza; os petos reduciranse ao minimo e non levaran xoias nin reloxos.
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e. Os locais destinados a comer, beber ou fumar deben estar separados e limpos.

f. As caixas de primeiros auxilios han de estar disporibles para a sua utilizacion inme-
diata e ser facilmente accesibles.

g. O ndmero de visitantes debe reducirse ao minimo. Os visitantes han de levar roupa de
proteccion axeitada, proporcionada pola empresa alimentaria.

No sector vinicola non se da unha manipulacién directa do produto por parte do persoal,
de tal xeito que este poida considerarse un vector de contaminacién importante. Non
obstante, como en calquera industria alimentaria, € necesario que todas as persoas que
traballen nas zonas de manipulacién de produtos observen unha serie de boas practicas
de hixiene.

A empresa debe dispofier dos medios adecuados para facilitar a hixiene persoal e facili-
tar ao persoal o vestiario axeitado para o seu traballo, non soamente desde o punto de
vista da proteccion persoal, sendn tamén para preservar posibles contaminacions do
produto.

Tendo en conta os requisitos regulamentarios antes mencionados e as particularidades
dos procesos produtivos do vifio, as boas practicas de hixiene mais relevantes neste sec-
tor poden considerarse as seguintes:

* Lavar as mans con auga e xabon, e secalas con papel dun sé uso:
0 Ao comezo da xornada.
o Despois de ir ao bafo.

0 Antes de retornar ao posto de traballo, se se abandonou por calquera motivo
(descanso, fumar, asoar, realizar outras actividades —especialmente se se mani-
pulan residuos, lixo ou calquera material con potencial contaminante, etc.).

* As ufias deben manterse limpas e estar correctamente cortadas.
* Non se pode comer durante o transcurso da xornada laboral nas zonas de traballo.

* Debe evitarse esbirrar, tusir ou falar sobre materias primas, mosto ou vifio, e sobre
os produtos que poidan entrar en contacto con este.

* E, polo menos, recomendable utilizar batas, cofias e calzas dun sé uso nas zonas de
traballo.

* Debe preverse calquera presenza de corpos estrafios nos vifios, procedentes de
materiais, equipos, instalaciéns e empregados. Neste sentido, deben tomarse pre-
caucions, especialmente nos procesos de embotellamento, onde existe unha maior
probabilidade de que isto poida suceder de forma irreversible, é dicir, que o corpo
estrafio chegue ao consumidor e pofia en risco a sua saude.
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* En lifla co anterior, non deben utilizarse sortellas, aneis, pendentes, piercings ou ou-
tros accesorios persoais nas zonas de traballo.

* Cando unha persoa sufra algunha enfermidade de transmisién alimentaria, algin
proceso infeccioso, feridas cutdneas ou diarrea, non debe intervir en procesos produ-
tivos nin entrar en zonas de manipulacién. Unha persoa nestas circunstancias debe
informar inmediatamente a empresa da sua enfermidade ou dos seus sintomas e, de
ser posible, tamén das causas.

Estas Boas Practicas de Hixiene (BPH) deben documentarse de forma complementaria
ao Plan de APPCC e aos programas de prerrequisitos, e deben ser cofiecidas e aplicadas
polas persoas que traballan en contacto co produto, e deben ser accesibles a estas.

Deben tamén poierse en cofiecemento das persoas que, sen pertencer ao persoal da
adega, poidan visitar as zonas de traballo (provedores, clientes, asesores, técnicos, audi-
tores, persoas do sector vitivinicola, xornalistas, turistas e visitantes, en xeral).

8.6.3.2. BOAS PRACTICAS DE ELABORACION

As Boas Practicas de Elaboracidn (BPE) son, esencialmente, aquelas que garanten a pro-
ducién e expedicion de produtos inocuos para o consumidor, incluindo os transportes.
Para iso é fundamental establecer os correspondentes procedementos documentados
de traballo, formar os traballadores para a sta correcta implantacion, e poielos & sua
disposicién para a sua consulta cando sexa necesario.

Respecto diso, o Regulamento (CE) n°® 852/2004 establece certas condicidns, particular-
mente no seu Anexo ll, capitulos IX e X.

O capitulo IX, Disposicions aplicables aos produtos alimenticios, di o seguinte:

1. Ningun operador da empresa alimentaria deberd aceptar materias primas ou ingre-
dientes distintos de animais vivos, nin ningun outro material que interveia na trans-
formacion dos produtos, se se sabe que estan tan contaminados con parasitos, mi-
croorganismos patdxenos ou substancias toxicas, en descomposicion ou estrafas, ou
cabe prever razoablemente que o estean, que, mesmo despois de que o operador da
empresa alimentaria aplicase hixienicamente os procedementos normais de clasifica-
cién, preparacion ou transformacion, o produto final non seria apto para o consumo
humano.

2. As materias primas e todos os ingredientes almacenados nunha empresa do sector
alimentario deberan conservarse en condicions axeitadas que permitan evitar a sua
deterioracion nociva e protexelos da contaminacion.

Os dous puntos anteriores son especialmente relevantes nos labores de vendima.

3. En todas as etapas de producion, transformacion e distribucion, os produtos alimen-
ticios deberan estar protexidos contra calquera foco de contaminacién que poida
facelos non aptos para o consumo humano ou nocivos para a saude, ou contaminalos
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de maneira que poida considerarse razoablemente desaconsellable o seu consumo
nese estado.

Deberan aplicarse procedementos adecuados de loita contra as pragas. Deberan
aplicarse asi mesmo procedementos axeitados para evitar que os animais domésticos
poidan acceder aos lugares en que se preparan, manipulan ou almacenan produtos
alimenticios (ou, cando a autoridade competente o autorice en casos especificos,
para evitar que o devandito acceso dea lugar & contaminacion).

Con respecto ao control de pragas, véxase o apdo. 8.6.1.3, “Control de pragas”.

5. As materias primas, ingredientes, produtos semiacabados e produtos acabados que

poidan contribuir 8 multiplicacién de microorganismos patoxenos ou a formacion de
toxinas non deberan conservarse a temperaturas que poidan dar lugar a riscos para
a saude. Non debera interromperse a cadea de frio. Con todo, permitiranse perio-
dos limitados non sometidos ao control de temperatura por necesidades practicas
de manipulacion durante a preparacion, transporte, almacenamento, presentacion
e entrega dos produtos alimenticios, sempre que iso non supofia un risco para a sau-
de. As empresas do sector alimentario que elaboren, manipulen e envasen produtos
alimenticios transformados deberan disporier de salas adecuadas con suficiente ca-
pacidade para almacenar as materias primas separadas dos produtos transformados
e dunha capacidade suficiente de almacenamento refrixerado separado.

Cando os produtos alimenticios deban conservarse ou servirse a baixas tempera-
turas, deberan refrixerarse canto antes, unha vez concluida a fase do tratamento
térmico, ou a fase final da preparacion no caso de que este non se aplique, a unha
temperatura que non dea lugar a riscos para a saude.

A desconxelacion dos produtos alimenticios debera realizarse de tal modo que se
reduza ao minimo o risco de multiplicacion de microorganismos patdéxenos ou a for-
macién de toxinas. Durante a desconxelacion, os produtos alimenticios deberan estar
sometidos a temperaturas que non suponan un risco para a saude. Cando o liquido
resultante deste proceso poida presentar un risco para a saude debera drenarse ade-
cuadamente. Unha vez desconxelados, os produtos alimenticios manipularanse de tal
xeito que se reduza ao minimo o risco de multiplicacion de microorganismos patoxe-
nos ou a formacion de toxinas.

As substancias perigosas ou non comestibles, incluidos os pensos, deberan levar a sua
pertinente etiqueta e almacenaranse en recipientes separados e ben pechados.

Por outra banda, o capitulo X, Requisitos de envasado e embalaxe dos produtos alimenti-
cios, di o seguinte:

1

Os materiais utilizados para o envasado e a embalaxe non deberan ser unha fonte de
contaminacion.

Os envases deberan almacenarse de modo que non estean expostos a ningun risco de
contaminacion.
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3. As operacions de envasado e embalaxe deberan realizarse de forma que se evite a
contaminacion dos produtos. De ser o caso, e en particular tratandose de latas e
tarros de vidro, debera garantirse a integridade da construcion do recipiente e a sua
limpeza.

4. Os envases e embalaxes que volvan utilizarse para produtos alimenticios deberan ser
féaciles de limpar e, se fose necesario, de desinfectar.

Non é obxecto desta guia desenvolver Boas Practicas de Elaboracidn (BPE), polo que se
recomenda consultar bibliografia especifica. En calquera caso, o esencial destas serd
cumprir os requisitos mencionados do Regulamento (CE) n°® 852/2004.

8.7.Sistemas de xestion da seguridade alimentaria: principais
referenciais

Actualmente existen alguns referenciais de caracter internacional que unha empresa ali-
mentaria, como é o caso das adegas, pode seguir para desefiar, desenvolver e implantar
un sistema de xestion da seguridade alimentaria, ou sistema de xestion da inocuidade
dos alimentos.

Os principais referenciais son os seguintes:

* Norma internacional UNE-EN ISO 22000:2018: Sistemas de xestién da inocuidade dos
alimentos. Requisitos para calquera organizacién na cadea alimentaria.

¢ Protocolo IFS.
¢ Protocolo BRC.

Ainda que non constitlen en si mesmos requisitos administrativos e, polo tanto, non
pertencen ao obxecto desta guia, consideramos oportuno achegar algins conceptos e
ideas basicos sobre estes, dado o seu auxe actual e, previsiblemente, futuro.

8.71. Norma UNE-EN ISO 22000:2018

A norma internacional UNE-EN ISO 22000:2018 describe os sistemas de xestién da ino-
cuidade dos alimentos para empresas que forman parte da cadea alimentaria, e céntran-
se nas de transformacion ou fabricacion de alimentos. Ademais desta norma sobre segu-
ridade alimentaria, a ISO (Organizacion Internacional de Estandarizacién) elaborou unha
serie de normas nas que presta atencion de forma mais detallada a aspectos concretos
dun sistema de xestion da seguridade alimentaria; por exemplo, os prerrequisitos para a
fabricacion de alimentos (ISO 22002-1) ou a rastrexabilidade na cadea de alimentos para
alimentacion humana e animal (ISO 22005).
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Esta norma permite demostrar a capacidade dunha organizacién para controlar os pe-
rigos relacionados coa inocuidade dos alimentos, co obxecto de asegurarse de que o
alimento é inocuo no momento de consumo humano. A norma ISO 22000 é aplicable a
todas as organizaciéns da cadea de subministracion que estean directamente involucra-
das nunha ou mais etapas da cadea alimentaria.

Os obxectivos principais da norma son a integracion dos sistemas de xestidn de calidade,
seguridade alimentaria e organizacién; o cumprimento da lexislacion; a reducién de pe-
rigos alimentarios e 0 aumento da transparencia, entre outros.

Para obter a certificacion desta norma, é necesario implantar os requisitos especificados
para un sistema de xestidn de seguridade alimentaria. Estes requisitos baséanse nos
elementos das boas practicas de fabricacion, o sistema APPCC e o sistema de xestion
adecuado. Estes requisitos, que deben implantarse e manterse, estan relacionados cos
seguintes factores: contexto da organizacion, liderado, planificacidn, apoio, operacion,
avaliacién do desempefio e mellora.

Unha vez cumpridos os requisitos anteriores, a realizacién dunha auditoria permitira a
obtencién da certificacidn. Esta certificacion tera unha duracion de tres anos, con audi-
torias periddicas anuais.

8.7.2. Protocolo IFS

Os protocolos IFS (International Featured Standards) son normas que pretenden garan-
tir que as empresas certificadas segundo eles cumpren as especificacidns de cliente e
que traballan, en todo momento, en busca da mellora continua dos procesos. IFS ten
oito normas enfocadas nas areas de alimentacidén e non alimentacién que cobren os
diferentes procesos e servizos ao longo da cadea de subministracién. Estas son empre-
gadas para dar resposta as demandas de calidade, transparencia e eficiencia esixidas
polo mercado.

Dentro dos protocolos IFS, IFS Food é unha norma de seguridade alimentaria, aplicable
a todas as etapas da cadea de producién e procesamento de materias primas e centrada
na seguridade e calidade alimentaria dos produtos procesados. O seu obxectivo principal
é garantir a legalidade e seguridade dos produtos alimentarios que o consumidor atopa
no mercado. Para iso, proporciona un marco centrado en seis bases basicas: responsabi-
lidade da direccidn, sistema de xestion da calidade e a seguridade alimentaria, xestion
dos recursos, planificacién e proceso de producién, mediciéns, analises e melloras e Food
Defence plan e inspecciéns externas.

Ademais, IFS Food describe o sistema de xestién necesario para controlar o cumprimen-
to total da calidade, a seguridade e o cumprimento das restriciéns legais que regulan o
sector. Para iso, definense os requisitos e criterios operativos que deben cumprir as em-
presas que operan no sector da producién de alimentos. Estes requisitos fan referencia
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ao sistema de xestidn da calidade, ao sistema APPCC e as boas practicas de producion,
laboratorio e hixiene.

IFS Food emprégase para auditar empresas que fabriquen alimentos ou empresas que
empaquetan produtos alimentarios a granel. Esta norma aplicase cando os produtos son
“procesados” ou cando existe un perigo de contaminacién do produto durante o enva-
sado primario. Para superar este proceso de auditoria, as empresas deben realizar unha
analise de riscos precisa, ademais de cofiecer, avaliar e controlar os seus provedores. O
sistema de avaliacion empregado por esta norma baséase nun sistema de valoracién por
puntuacions que inclde, ademais, clausulas KO; é dicir, requisitos de obrigado cumpri-
mento & hora de obter a certificacion.

En definitiva, IFS Food ten o obxectivo de asegurar que a producion de alimentos se leva
a cabo garantindo a inocuidade e a salubridade dos produtos comercializados.

8.7.3. Protocolo BRC

O protocolo BRC (British Retail Consortium) — Global Standard for Food Safety é un es-
tandar certificable para a seguridade dos alimentos, e establece os requisitos centrados
na calidade e a seguridade alimentaria. Nel especificanse as caracteristicas dun sistema
de xestidn da inocuidade alimentaria, centrado nos requisitos de seguridade, calidade e
operativos dos alimentos certificados.

Esta norma é de aplicacidn nos centros nos que se procese calquera tipo de produto
agroalimentario en calquera das slas fases posteriores & producidn primaria (prepara-
cién, fabricacién, transformacién, manipulacién, envasado, almacenamento, transporte
e distribucion).

A norma foi creada coa finalidade de asegurar o cumprimento dos provedores e de pro-
porcionar aos comerciantes polo miudo unha ferramenta coa que garantir a calidade
e seguridade dos produtos alimenticios comercializados. Ademais, os seus obxectivos
principais do protocolo BRC baséanse na facilitacion do cumprimento da lexislacion ali-
mentaria, o reforzo da seguridade alimentaria, o establecemento de criterios de calidade
e seguridade alimentaria e 0 aseguramento da transparencia e rigorosidade nos siste-
mas de certificacién.

O protocolo BRC proporciona un marco para xestionar a seguridade, integridade, legali-
dade e calidade dos produtos, asi como os controis operativos na industria alimentaria.
Para iso, céntrase en nove seccidns principais: compromiso da direccién, plan de seguri-
dade alimentaria, sistema de xestién de calidade e seguridade, normas relativas a insta-
lacidns, control do produto, control de procesos e persoal, zonas de risco de producién
de alto risco, coidados intensivos e coidados intensivos ambientais e requisitos para os
produtos comercializados.

Para obter a certificacion BRC é necesario implantar todos os requisitos do estan-
dar. Estes requisitos baséanse nun sistema APPCC, un sistema de xestion de calidade
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documentado e efectivo, e o control de requisitos das condiciéns ambientais das instala-
cions, dos produtos, dos procesos e do persoal. Todos estes requisitos inclien tanto de-
claraciéns de intencién, como compromisos de obrigado cumprimento e recomendacions
de boas practicas. Unha vez implantados todos os requisitos do estandar, sera necesario
pasar unha auditoria que se repetird anualmente.

8.8. Bibliografia complementaria

Dada a amplitude de cuestions relacionadas coa seguridade alimentaria, que exceden os
obxectivos desta guia, consideramos oportuno recomendar certa bibliografia comple-
mentaria que pode resultar de utilidade:

* Guia para la aplicacion del sistema de trazabilidad en la empresa agroalimentaria,
Axencia Espafiola de Seguridad Alimentaria e Nutricién (AESAN), Madrid, 2009.

Accesible en:

http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimen-
taria/gestion_riesgos/Trazabilidad1.pdf

* Guia de practicas correctas de higiene para el sector vitivinicola. Documento para la
implantacion del autocontrol basado en el sistema de anélisis de peligros y puntos de
control critico, Agéncia Catala de Seguretat Alimentdria, Generalitat de Catalunya,
Barcelona, 2012.

Accesible en:

http://acsa.gencat.cat/web/.content/Documents/eines_i_recursos/
guia_practiques_castellano/gpch_vitivinicola_es.pdf

* £l autocontrol en los establecimientos alimentarios. Guia para la aplicacion del auto-
control basado en el Sistema de APPCC’, Agéncia Catald de Seguretat Alimentaria,
Generalitat de Catalunya, 2005.

* Lexislacién basica a nivel comunitario en hixiene e seguridade alimentaria:
https://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food_hygiene/legislation_en

* Rastrexabilidade (na web da Axencia Espafiola de Seguridade Alimentaria e Nutricidn,
AESAN):

http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/detalle/
trazabilidad.htm

* Norma internacional UNE-EN ISO 22000:2018, Sistemas de Gestion de la inocuidad de
los alimentos. Requisitos para calquier organizacion en la cadena alimentaria.
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« Codex Alimentarius. International Food Standards, Food and Agriculture Organization
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of the United Nations (FAQ).

Accesible en:

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en/






PARTE 9

Requisitos relativos
a Organizacion
Interprofesional

do Vifo de

Espana (OIVE)

Esta parte recolle os requisitos administrativos relativos & Organizacién Interprofesio-
nal do Vifo de Espafia.

Esencialmente, o requisito derivado da Orde APA/806/2019, do 25 de xullo, pola que se
estende o Acordo da Organizacion Interprofesional do Vifio de Espafia, ao conxunto do
sector e se fixa a achega econémica obrigatoria para realizar actividades de promocion e
informacion do sector vitivinicola e os seus produtos, intelixencia econdmica, vertebra-
cién sectorial, investigacién, desenvolvemento, innovacion tecnoldxica e estudos, duran-
te as campanfias 2019/2020, 2020/2021, 2021/2022, 2022/2023 e 2023/2024.

En primeiro lugar, explicase o obxectivo da Organizacion Interprofesional do Vifio de Espa-
fia. A continuacion, explicase a Extensidn de Norma e preséntase o sistema de recadacién
empregado. Finalmente, médstrase o plan de control creado pola mesma organizacion.
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9. Base normativa

Os requisitos legais relativos & Organizacion Interprofesional do Vifio de Espafia (OIVE)
estan recollidos, esencialmente, nas seguintes disposicidns legais vixentes no momento
de redactar este documento:

+ Lei 38/1994, do 30 de decembro, reguladora das organizaciéns interprofesionais
agroalimentarias.

« Orde AAA/2502/2014, do 23 de decembro, pola que se recofiece a Organiza-
cion Interprofesional do Vifio de Espafia, como Organizacion Interprofesional
Agroalimentaria.

+ Real decreto 739/2015, do 31 de xullo, sobre declaracidéns obrigatorias no sector
vitivinicola.

« Orde APA/806/2019, do 25 de xullo, pola que se estende o Acordo da Organiza-
cion Interprofesional do Vifio de Espafia, ao conxunto do sector e se fixa a achega
econdmica obrigatoria, para realizar actividades de promocién e informacioén do
sector vitivinicola e os seus produtos, intelixencia econdmica, vertebraciéon secto-
rial, investigacién, desenvolvemento, innovacion tecnoldxica e estudos, durante as
campafas 2019/2020, 2020/2021, 2021/2022, 2022/2023 e 2023/2024.

9.2. A Organizacidn Interprofesional do Vifio de Espaia

0 30 de xullo de 2014 aprobouse a creacidén da Organizacion Interprofesional do Vifio de
Espafia (OIVE). Esta organizacion, sen animo de lucro, agrupa entidades representativas
de toda a cadea de valor do sector vitivinicola en Espafia, tanto da rama de producién
como de comercializacion. Posteriormente, en 2014 e a través da Orde AAA/2502/2014, a
OIVE foi recofiecida como Organizacion Interprofesional Agroalimentaria.

A OIVE constitUese para a representacion e defensa dos intereses do sector do vifio, ser-
vindo como instrumento para atallar as debilidades deste a través da unidn e o traballo
conxunto dos diferentes axentes que a compofien. Para iso, a OIVE concibiuse como un
marco estable de traballo para a adopcion de decisidns vinculantes sobre a regulacién
interna deste subsector, en aspectos clave do seu funcionamento. Neste sentido, a OIVE
podera desenvolver, segqundo os seus estatutos, entre outras, as seguintes actividades:

a. Promocion do consumo moderado de vifio no mercado nacional e subministracion de
informacién respecto diso.

b. Mellora do cofiecemento e a transparencia da producion e do mercado, mediante
actividades como a publicacion de datos estatisticos agregados sobre os custos de
producion, prezos, mesmo, cando proceda, indices de prezos, volumes e duracion dos
contratos celebrados con anterioridade, e proporcionar analise da posible evolucion
futura do mercado a nivel rexional, nacional ou internacional.
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¢. Promover a adopcion de medidas para regular a oferta, de acordo co previsto na nor-
mativa de competencia nacional e comunitaria tendo en conta as normas existentes
nos distintos dmbitos sectoriars.

d. Promover a subministracion de informacion e a realizacién de estudos e programas
de investigacion e desenvolvemento necesarios para innovar, racionalizar, mellorar e
orientar a producion, asi como a transformacion e a comercializacion, cara a produ-
tos mdis adaptados as necesidades do mercado e aos gustos e expectativas dos con-
sumidores, especialmente en materia de calidade dos produtos e a sda contribucion
g alimentacion.

e. Elaboracion de contratos tipo compatibles coa normativa nacional e comunita-
ria para a venda da uva ou produtos transformados, tendo en conta a necesidade
de conseguir condicidns equitativas de competencia e de evitar as distorsiéns do
mercado.

f. Desenvolvemento de actuacions que permitan a mutualizacion dos posibles riscos
de represalias comerciais, que poidan xurdir sobre os operadores espariois fora das
nosas fronteiras, para dar resposta de forma agrupada a devandita situacion.

Para levar a cabo estas actividades, a Organizacidn Interprofesional do Vifio esta forma-
da por diversas organizacidns asociadas. Na actualidade, as organizacions que integran
a OIVE son as seqguintes:

« Rama produtora: Cooperativas Agroalimentarias de Espafia, "Asociacién Agraria de
Jévenes Agricultores”, Coordinadora de Organizacions de Agricultores e Gandei-
ros, Union de Pequenos Agricultores e Gandeiros.

+ Rama comercializadora: Federacién Espafiola do Vifio, Cooperativas Agroalimenta-
rias de Espafia, Asociacién Empresarial Vifio de Espaiia.

Para poder ser membro de pleno dereito da OIVE, a entidade interesada debe ser unha
organizacidn representativa da producién, a transformacién e a comercializacién do vifio
e, ademais, debe cumprir os seguintes requisitos estipulados nos estatutos da OIVE:

1. Polo sector produtor: organizaciéns profesionais agrarias ou de cooperativas agra-
rias, de dmbito nacional ou ben do ambito autonémico, sempre que cumpran os re-
quisitos esixidos pola lej, dotadas de personalidade xuridica e sen animo de lucro.

2. Polo sector transformador e/ou comercializador: organizacions profesionais da in-
dustria ou de cooperativas, transformadoras e/ou de comercializacion, de ambito
nacional, dotadas de personalidade xuridica e sen animo de lucro.

En todo caso, queda garantida a pertenza a OIVE de toda organizacion representativa de
ambito nacional, que cumpra os requisitos e procedementos recollidos no presente artigo,
sempre que acredite representar, polo menos, a porcentaxe minima do 10 por cento da
rama profesional & que pertence, en funcion dos criterios de representacion aprobados
pola OIVE e recoriecidos polo Ministerio de Agricultura, Pesca e Alimentacion.
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Asi mesmo, terd garantida a sua presenza toda organizacion de dmbito autondmico que
acredite representar polo menos o 50% da rama profesional correspondente ao seu dmbito
territorial, sempre que o sector ou produto de que se trate supofia polo menos un 3% da
producion final agraria ou agroalimentaria a nivel nacional, ou o 8% da producion final
agraria na Comunidade Auténoma.

9.3. Extension de Norma do vino

A OIVE, como Organizacién Interprofesional e segundo a Lei 38/1994, pode actuar to-
mando acordos obrigatorios para todos os seus membros. Non obstante, adicionalmen-
te, dispdn dun mecanismo denominado “Extension de Norma”, mediante o cal eses acor-
dos se fan obrigatorios a todos os produtores e operadores do sector, mediante unha
orde do Ministerio. E dicir, ao aplicarse unha Extension de Norma, os acordos tomados
pola OIVE vélvense de obrigado cumprimento para todos os produtores e operadores
do sector do vifio, estean ou non integrados na interprofesional, mesmo no relativo as
achegas econdmicas necesarias para poder levar a cabo os mencionados acordos.

Neste sentido, actualmente estd vixente a Orde APA/806/2019, do 25 de xullo, pola que
se estende o Acordo da Organizacién Interprofesional do Vifio de Espafia, ao conxunto
do sector e se fixa a achega econdmica obrigatoria para realizar actividades de promo-
cién e informacion do sector vitivinicola e os seus produtos, intelixencia econdmica, ver-
tebracion sectorial, investigacidn, desenvolvemento, innovacién tecnoldxica e estudos,
durante as campafias 2019/2020, 2020/2021, 2021/2022, 2022/2023 e 2023/2024. E dicir,
na actualidade e ata o 31 de xullo de 2024, todos os produtores e operadores do sector
do vifio de Espafia, estean ou non integrados na interprofesional, deben realizar achegas
econdmicas, con base en todo o vifio comercializado, para financiar certas actividades.
Estas actividades agrupanse en:

1. Promocidn e informacién do sector vitivinicola e os seus produtos (mercado inte-
rior e exterior, consumo responsable).

2. Intelixencia econdémica (informacién sectorial, acceso a mercados).

3. Vertebracion sectorial (control da calidade e a autenticidade, estratexia do sector,
mellor funcionamento da cadea de valor).

4. Desenvolver programas de investigacidn, desenvolvemento, innovacién tecnoloxi-
ca e estudos (cambio climatico, vifio e salde, dinamizacion).

5. Bo goberno e transparencia na posta en marcha e xestién da Extensién de Norma
(6ptima xestidn do sistema de Extension de Norma, correcta e transparente infor-
macién aos operadores do sector).

Estes recursos achegados a través da Extensién de Norma deben ser destinados aos fins
establecidos na devandita extensién. Ademais, ao longo das cinco campafias asignara-
se, polo menos, o0 80% do total das achegas as acciéns de promocion e informacién do
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sector vitivinicola espafiol e os seus produtos. En ninguin caso se destinard mais do 10%
dos recursos xerados pola Extension de Norma aos labores de coordinacién, seguimento,
control das distintas actuacidns que se van executar, & propia xestion da Extensién de
Norma e a informacidon a todos os operadores sobre esta. Por ultimo, o plan de actua-
ciéns para cada ano debe ser aprobado pola Xunta Directiva da OIVE.

9.3.1. Sistematica de recadacion

A Extension de Norma aplicarase a todo o vifio comercializado en Espafia, destinado
tanto ao mercado doméstico como a exportacion, independentemente da orixe deste ou
do seu ano de producién. Por iso, estdn obrigados ao pagamento da cota estipulada pola
Extensidn de Norma os produtores de vifio ou mosto ou os propietarios das existencias
de vifio ou mosto que non sexan consumidores privados ou comerciantes polo miudo,
ou ben as persoas fisicas ou xuridicas que comercialicen no mercado doméstico vifio de
orixe non espaiiola.

Ante esta obriga, existen certos movementos eximidos do pagamento da cota:
+ As saidas de vifio con destino a destilacion e vinagreria.
+ As saidas de vifio elaborado ou envasado por encargo do propietario deste.

+ No caso de devolucidns comerciais que xa devindicaron e pagaron cota, na seguinte
comercializacidon deducirase a dita cantidade, e queda asi exenta do pagamento desta.

» Os movementos ou transacciéns de vifio desde as adegas ao seu almacén, a sua
entidade integradora ou entre si consideraranse de caracter interno e, polo tanto,
non devindicaran a cota, sempre e cando as adegas integren a oferta do seu vifio a
través dunha entidade integradora ou pertenzan a un mesmo grupo empresarial ou
cooperativo.

Para todos os movementos non exentos do pagamento da cota, esta devindicarase, con
caracter xeral, no momento da saida do vifio vendido das instalaciéns onde estea depo-
sitado, independentemente do seu ano de producidn. A cantidade para pagar dependera
do tipo de produto comercializado:

+ Vifo envasado: 0,18 €/hl de viiio vendido envasado en calquera formato ou volume.
+ Vifo a granel: 0,052 €/hl de vifio vendido a granel.

No caso do vifio destinado a elaboracién doutros produtos (sangria, tinto de verdn, vifios
aromatizados...) e para os efectos da aplicacién da cota, as saidas teran a consideracién
de vifio vendido a granel.

Para a facturacion e recadacion da Extension de Norma, a OIVE baséase nos movementos
de vifio declarados no Sistema de Informacion de Mercados do Sector Vitivinicola (INFO-
VI), establecido no Real decreto 739/2015 (ver parte 3, apdo. 3.2, desta guia).
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402 Tomando como base a dita declaracidén, compre eliminar os posibles movementos que

estean exentos do pagamento da cota, é dicir:

a. Saidas de vifio elaborado ou envasado por encargo do propietario deste.

No caso de saidas de vifio cuxo obxectivo sexa sometelo a algun proceso previo &
comercializacion, como pode ser o envasado, volvendo posteriormente a instalacion,
podese deducir esa cantidade acreditandoa a través dos documentos de acompafia-
mento co ARC e/ou facturas xustificativas.

b. Devoluciéns comerciais

No caso de devoluciéns comerciais que xa devindicaron e pagaron cota, deducira-
se a dita cantidade na factura correspondente & seguinte comercializacién, unha
vez validada a acreditacidn, e queda asi exenta do pagamento desta. A acredita-
cion realizarase a través dos documentos de recepcion co ARC ou mediante facturas
xustificativas

c. Movementos internos

No caso das adegas que integren a oferta do seu vifio a través dunha entidade in-
tegradora ou pertencentes a un mesmo grupo empresarial ou cooperativo, 0s mo-
vementos ou transaccidns do vifio desde as adegas ao seu almacén, 4 stua entidade
integradora ou entre si consideraranse de caracter interno, e, polo tanto, non devin-
dicaran a cota.

Incluese nesta casuistica:

+ Adegas cunha soa razén social e NIF que postian mais dunha instalacion e, polo
tanto, mais dun NIDPB (Numero de Identificacion da Adega de Producién ou do
Almacén) e, polo tanto, realicen mais dunha declaracién nos periodos obrigados
para os movementos entre estas instalacidons que non sexan comercializacion ao
mercado.

« Adegas que tefian alugadas, total ou parcialmente, instalacidns para a elabora-
cién ou almacenaxe do seu vifio. Segundo o Real decreto 739/2015, o propietario
do vifio estd obrigado a declarar el mesmo os movementos desde e cara a estas
instalacidns.

+ As cooperativas de 2° grao, integradas por cooperativas de 1° grao, que realicen
movementos internos entre calquera das cooperativas do grupo.

(En ningln caso se considera dentro destes casos a vinculacién exclusivamente co-
mercial provedor-cliente).

Para evitar o pagamento da cota, é necesario que, en primeiro lugar, os interesados
identifiquen, ao comezo do periodo da Extension de Norma ou ao comezo de cada cam-
pafa, as empresas que compofien o grupo empresarial, a entidade integradora ou as
cooperativas.
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A figura 9.3.1 mostra o formulario empregado para realizar o devandito procedemento.

COMUNICACION DE BODEGAS O INSTALACIONES VINCULADAS SOCIETARIAMENTE

Este formulario tiene como finalidad comunicar la relacion de bodegas o instalaciones vinculadas a una Sociedad Integradora o Grupo Empresarial, con el objetivo de que los movimientos de vino
entre ellas no devenguen cuota de Extension de Norma, en base al articulo 4 apartado 6 de la Orden APAIS06/2019, de 25 de julio, por la gue se extiende el acuerdo de la Organizacién
Interprofesional del Vino de Espaiia, al conjunto del sector y se fija la aportacion econdmica obligatoria, para realizar actividades de p ion e informacion del sector vitivinicola y sus productos,
inteligencia econdmica, vertebracion sectorial, investigacion, desarrollo, innovacion tecnoldgica y estudios, durante las campafias 2019/2020, 202012021, 2021/2022, 202212023 y 2023/2024.

Instrucciones para la cumplimentacién de la informacién sobre las bodegas o instalaciones vinculadas societariamente:

1.La hoja "Sociedad/Grupo Empresarial” se rellenard con la informacién de la Sociedad Integradora/Grupe Empresarial que acttia como interlocutora ante OIVE, asi como los datos dz |a persona de
contacto. Si algun campo no aplica, se dejavado.

2. La hoja "BODEGA_INSTALACION VINCULADA" se rellenara con los datos de |as bodegas o instalaciones vinculadas societariamente.
En el caso de serbodega con varias instalaciones, habria que indicar cada una de ellas. Ej.: Matriz, filial, ...

Se recuerda la importancia de rellenar el campo “relacion vinculacion con la filial”.
Por defecto estd preparado para cinco bodegasiinstalaciones. Sifuera necesario, se pueden afiadir mds, copiando y pegando el formulario. Si algln campo no aplica, se dejavacio.

3.Una vez cumplimentado, se enviard a la direccidn de comreo electrdnico: oive@iragsa.es

Figura 9.3.1.a Comunicacién de adegas ou instalaciéns vinculadas societariamente
(Fonte: OIVE)

1. DATOS DE LA SOCIEDAD INTEGRADORA/GRUPO EMPRESARIAL

NOMBRE o RAZON SOCIAL:
NIF:

NIDPB:

TIPO DE OPERADOR (PRODUCTOR/ALMACENISTA):
DOMICILIO SOCIAL:
CODIGO POSTAL:
POBLACION:

PROVINCIA:

[COMUNIDAD AUTONOMA:
TELEFONO:

(CORREO ELECTRONICO:
FAX:

DATOS DEL REPRESENTANTE/PERSONA DE CONTACTO CON LA INTERPROFESIONAL

NOMBRE:
ler APELLIDO:
Figura 9.31.b |22 APELLIDO:

Comunicacion oy oe co16N POSTAL:
de adegas ou
instalaciéns vinculadas ~ [CODIGO POSTAL:

societariamente  |POBLACION:

(Fonte: OIVE)  |PROVINCIA:
[COMUNIDAD AUTONOMA:
TELEFONO F1JO:
TELEFONO MOVIL:
[CORREO ELECTRONICO:
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204 |2. RELACION DE BODEGAS O INSTALACIONES VINCULADAS SOCIETARIAMENTE

]2.1. DATOS DE LA BODEGA/INSTALACION VINCULADA 1

N.LD.P.B.:

RILA.:

NIF:

RELACION VINCULACION CON LA FILIAL:

TIPO DE INSTALACION (BODEGA/ALMACEN/AMBOS):
CAPACIDAD DE ALMACENAMIENTO (hl)

¢NUNCA REALIZA COMERCIALIZACION (EXCLUSIVAMENTE
MOVIMIENTOS INTERNOS)? INDIQUE NUNCA

DOMICILIO:
CODIGO POSTAL:
POBLACION:

PROVINCIA:

COMUNIDAD AUTONOMA:
TELEFONO:

CORREO ELECTRONICO:
FAX:

DATOS DEL REPRESENTANTE/PERSONA DE CONTACTO
NOMERE:

1er APELLIDO:

2% APELLIDO:

DIRECCION POSTAL:
CODIGO POSTAL:
POBLACION:

PROVINCIA:

COMUNIDAD AUTONOMA:
TELEFONO FIJO:
TELEFONO MOVIL:
CORREO ELECTRONICO:

En segundo lugar, os interesados teran que cubrir e enviar un formulario, antes do 25
de cada mes, no que se declaren todos os movementos internos realizados. Na figura
9.3.2 podese atopar o formulario empregado para a devandita declaracidn, denominado
“Formulario de comunicacién de adegas ou instalacidns vinculadas societariamente”, que
pode obterse no seu sitio web: www.interprofesionaldelvino.es.

Figura 9.3.1.c
Comunicacion

de adegas ou
instalacions vinculadas
societariamente

(Fonte: OIVE)
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Para o caso de instalacions alugadas, a OIVE dispén dun formulario especifico, “Formula-
rio de comunicacidn de instalacions alugadas”, que pode tamén obterse no seu sitio web.

Unha vez recompilados os movementos aos que se lles aplicard a cota, a OIVE emitira as
facturas de forma mensual e enviaraas por correo electrdnico.

Excepcionalmente, os operadores cunha facturacion mensual media inferior a 100€ po-
deran agrupar as facturas en trimestres naturais, se asi o solicitan a OIVE.

Ademais, os produtores cuxa producién de vifio e mosto sexa inferior a 1.000 hectolitros
recibirdn unha Unica factura ao remate da campafa. Unha vez emitida esta factura, os
operadores e produtores teran un prazo maximo de 30 dias para realizar o pagamento
desta.

COMUNICACION DE MOVIMIENTOS INTERNOS ENTRE BODEGAS O INSTALACIONES VINCULADAS SOCIETARIAMENTE

Esie formulario tiene como finalidad comunicar los imi internos les de vino enire las bodegas o i laci inculad: i iamente de aquellos grupos empresariales
identificados previ con el objetive de que los movimientos de vino entre ellas no 1en cuota de ion de Norma, en base al articulo 4 apariado 6 de |a Orden APATBOG/2019,
de 25 da julio, por la que se axtiende el acuerdo de la Organizacion Interprofasional del Vino da Espaiia, al conjunto del sector y &e fija la aportacion aconomica obligatoria, para realizar
actividades de promocion e informacion del sector vitivinicola y sus productos, inteligencia economica, vertebracion sectorial, ir tigacion, desarmrollo, innovacidén tecnoldgica y estudios,
durante las campanas 2019/2020, 2020/2021, 2021/2022, 202212023 y 2023/2024.

Este formulario se vincula, a efectos de calculo de cuota de extension de norma con las declaraciones mensuales de INFOVI
Instrucciones para la cumplimentacion del archivo:

Se cumphmenlza g o ce "MOVIBMIENT DS INTERNGS" con cada mslalacion que bayd elecusdo eslos movmentos ezentos enbe l4s bodegas o inslalaciones wnculadas soceanamente. Los calos se
consignaran en HL. El célculo ce la deduccion se hace automaicamente y se defrasrd de lo declarado a INFOWIL
Por defectn esid preparado para cinco bodagas/instalaciones. Si fuera necesaric, se pueden afiadir mds, copiando y peganda el formulario.

Acrerntir al Bisiema de esion de Bxtensién de Nonma antes del 25 ce cada mes, coincidienda con 1as declaraciones a INFOWI

Datos de contacto del Sistema de Gestion de la Extension de Norma OIVE
Correo electrénico: oive@iragsa.es
Teléfono: 913225495; 913226052; 913225100

Figura 9.3.2.a Comunicacién de movementos internos entre adegas ou instalacions vinculadas societariamente
(Fonte: OIVE)
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1. DATOS DE LA BODEGA/INSTALACION
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Figura 9.3.2.b
Comunicacién de
movementos internos
entre adegas ou
instalaciéns vinculadas
societariamente

(Fonte: OIVE)

2. INFORMACION DECLARACION A INFOVI:

3. MOVIMIENTOS INTERNOS A:
BODEGA/INSTALACION 1
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9.3.2. Plan de control

Con base na Orde APA/806/2019, artigo 7, a OIVE, a través da sua Xunta Directiva, é a
responsable do seguimento e control das achegas econdémicas establecidas na Extensién
de Norma.

Co fin de realizar un control efectivo da implantacién da Extensién de Norma ao longo
da campafia, auditaranse os procesos e os operadores implicados, con base nas decla-
raciéns de cada un deles. Desde a OIVE arbitrarase un plan de control cuxo obxectivo
serd determinar se estas declaraciéns se axustan a realidade, facendo especial fincapé
nas excepcions detalladas anteriormente. No caso de que se detecten incumprimentos
da norma, a OIVE denunciara os casos a Axencia de Informacion e Control Alimentarios
(AICA) e/ou & autoridade competente nacional ou autondémica, podéndose iniciar, 4 sla
vez, un procedemento xudicial pola falta de pagamento das cantidades méaximas por
variedade de uva correspondentes.

9.3.3. Informacidn adicional

Para informacién adicional:
«  Web da Organizacién Interprofesional do Vifio de Espaia:
www.interprofesionaldelvino.es
+ Contacto: administracion@oive.org

+ Para consultas especificamente relacionadas coa Extensiéon de Norma, OIVE dispdn
dun servizo de xestién de Extensidon de Norma e atencion de usuarios externo, a
través da empresa Tragsatec, filial do grupo Tragsa, especializada na realizacion
de actividades de enxefieria, consultoria e asistencia técnica en materias como o
desenvolvemento rural.

Contacto: oive@tragsa.es
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ANEXO 1

Calendario de
requisitos

Debido a gran cantidade de requisitos presentados ao longo desta guia, considerouse de
utilidade crear un calendario que recompile todos eses requisitos e os distribua ao longo
do ano.

Polas caracteristicas de cada esixencia legal, foi necesario crear dous apartados dife-
renciados neste calendario. Primeiro, presentamos todos os requisitos que poden ser
asignados a un mes concreto. Segundo, recompilanse todos os requisitos que non poden
ser asignados a un mes ou data concreta, é dicir, que se asignan a un momento concreto
da actividade ou a un prazo estipulado.

1. Requisitos con data estipulada

No seguinte apartado preséntanse todos aqueles requisitos, mencionados ao longo da
presente guia, que deben ser cumpridos nas datas concretas ao longo do ano.
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11. Xaneiro

Data

Requisito

Declaracion de producidn e existencias de vifio e mosto

Organismo

Procedemento

Sede electronica da AICA

Antes do dia 20 (adegas cunha producién maior ou igual de 1.000 AICA (INFOVI)
hectolitros nas 4 anteriores campafias)
Dentro dos 20 gecl’artaao‘rj\ trlTestral et opelricmn; 66 i eb'l'd d AEAT Sede electrdnica da AEAT
rimeiros dias epositos de vino (Pequerjno elaborador con contabilidade mediante o modelo 553
P de existencias mediante libros foliados en soporte papel)
De_ntrg ¢ ,20 Relacion trimestral das primeiras materias entregadas AEAT Sedg ElEG HOMIER G AT
primeiros dias mediante o modelo 521
Rexistro do asento de cada unha das operacions de
Ultimo dia e.laboracmn reallzgdas ao longo do mes (elaboradores con AEAT SILICIE
sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)
Subministracién dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracidn de vifio e mosto, asi como para
- , as entradas de materias primas, realizadas ao longo do
(s mes anterior (elaboradores con sistema contable interno, el SILIElE
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)
1.2. Febreiro
Data Requisito Organismo Procedemento

Antes do dia 20

Declaracion de producidn e existencias de vifio e mosto
(adegas cunha producién maior ou igual de 1.000
hectolitros nas 4 anteriores campafias)

AICA

Sede electronica da AICA
(INFOVI)

Ultimo dia

Rexistro do asento de cada unha das operacions de
elaboracion realizadas ao longo do mes (elaboradores con
sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)

AEAT

SILICIE

Ultimo dia

Subministracién dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracién de vifio e mosto, asi como para
as entradas de materias primas, realizadas ao longo do
mes anterior (elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)

AEAT

SILICIE

Antes do
ultimo dia

Declaracion anual de envases en relacion as vendas do 1
de xaneiro ao 31 de decembro

Ecovidrio

A través da paxina web de
Ecovidrio




1.3. Marzo

CALENDARIO DE REQUISITOS

Data

Requisito

Organismo

Procedemento

Declaracion de producidn e existencias de vifio e mosto

Sede electrdnica da AICA

Antes do dia 20 (adegas cunha producién maior ou igual de 1.000 AICA
X . = (INFOVI)
hectolitros nas 4 anteriores camparias)
Antes de rematar | Minimo, un reconto de existencias ao longo do trimestre AEAT SILICIE (se se atopa
0 mes anterior algunha diferenza)
Rexistro do asento de cada unha das operacions de
Ultimo dia e_laboracmn reallzgdas ao longo do mes (elaboradores con AEAT SILICIE
sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)
Subministracion dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracidn de vifio e mosto, asi como para
Ultimo dia as entrada's de materias primas, reallzadas ao longo do AEAT SILICIE
mes anterior (elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)
1.4. Abril
Data Requisito Organismo Procedemento

Declaracién de producién e existencias de vifio e mosto

Sede electrdnica da AICA

mes anterior (elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)

Antes do dia 20 (adegas cunha producién maior ou igual de 1.000 AICA
. . = (INFOVI)
hectolitros nas 4 anteriores campaiias)
Dentro dos 20 Declaracion trimestral de operacions de fabrica e Sede electrénica da AEAT
L ; depositos de vifio (pequeno elaborador con contabilidade | AEAT .
primeiros dias ) . - . . mediante o modelo 553
de existencias mediante libros foliados en soporte papel)
De:ntr9 il ,20 Relacion trimestral de primeiras materias entregadas AEAT Sedg SlEszonicE G AT
primeiros dias mediante o modelo 521
Rexistro do asento de cada unha das operacions de
Ultimo dia elaboracion realizadas ao longo do mes (elaboradores con AEAT SILICIE
sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)
Subministracién dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracion de vifio e mosto, asi como para
Ultimo dia as entradas de materias primas, realizadas ao longo do AEAT SILICIE

41
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1.5. Maio

Data

Requisito

Organismo

Procedemento

Antes do dia 20

Declaracion de producion e existencias de vifio e mosto
(adegas cunha producién maior ou igual de 1.000
hectolitros nas 4 anteriores campaiias)

AICA

Sede electrdnica da AICA
(INFOVI)

Ultimo dia

Rexistro do asento de cada unha das operacions de
elaboracion realizadas ao longo do mes (elaboradores con
sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)

AEAT

SILICIE

Ultimo dia

Subministracién dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracidn de vifio e mosto, asi como para
as entradas de materias primas, realizadas ao longo do
mes anterior (elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)

AEAT

SILICIE

1.6. Xufio

Data

Requisito

Organismo

Procedemento

Declaracion de producién e existencias de vifio e mosto

Sede electrdnica da AICA

mes anterior (elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)

Antes do dia 20 (adegas cunha producién maior ou igual de 1.000 AICA
. . = (INFOVI)
hectolitros nas 4 anteriores camparias)
Antes de rematar | Minimo, un reconto de existencias ao longo do trimestre AEAT SILICIE (se se atopa
0 mes anterior algunha diferenza)
Rexistro do asento de cada unha das operacions de
Ultimo dia e_laborauon reallz:adas ao longo do mes (elaboradores con AEAT SILICIE
sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)
Subministracién dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracidn de vifio e mosto, asi como para
Ultimo dia as entradas de materias primas, realizadas ao longo do AEAT SILICIE




1.7. Xullo

CALENDARIO DE REQUISITOS

Data

Dentro dos 20

Requisito

Declaracion trimestral de operacions de fabrica e

Organismo

Procedemento

Sede electrdnica da AEAT

mes anterior (elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)

rimeiros dias depésitos de vifio (pequeno elaborador con contabilidade | AEAT mediante o modelo 553
P de existencias mediante libros foliados en soporte papel)
Dgntrf) s ,20 Relacion trimestral de primeiras materias entregadas AEAT Sedg LSRG CE1AZy
primeiros dias mediante o modelo 521
Rexistro do asento de cada unha das operacions de
s . elaboracioén realizadas ao longo do mes (elaboradores
Uttimo dfa con sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e al SILEE
a clave de actividade sexa V1 ou F1)
Subministracién dun asento contable agregado para as
operaciéns de elaboracién de vifio e mosto, asi como para
Ultimo dia as entradas de materias primas, realizadas ao longo do AEAT SILICIE
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414 1.8. Agosto

Data Requisito Organismo Procedemento

Presentacién do
formulario MR441B e

Inicio do prazo para a declaracién da colleita e uva MR441C, de ser o caso, na
sede electrénica da Xunta
de Galicia

Rexistro do asento de cada unha das operacions de
elaboracion realizadas ao longo do mes (elaboradores con

Uttimo dia sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a — Sl
clave de actividade sexa V1 ou F1)
Subministracion dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracidn de vifio e mosto, asi como para

Ultimo dia as entradas de materias primas, realizadas ao longo do AEAT SILICIE

mes anterior (elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)

Subministracion dos asentos contables correspondentes
aos procesos, movementos e operacions realizados nos
meses de decembro a xullo inmediatamente anteriores

. X AEAT SILICIE
(pequenos elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)

Ultimo dia habil




CALENDARIO DE REQUISITOS

1.9. Setembro

Data Requisito Organismo Procedemento

Declaracién de producién e existencias de vifio e mosto
Antes do dia 20 (adegas cunha producién maior ou igual de 1.000 hectolitros | AICA
nas 4 anteriores campafias)

Sede electrdnica da AICA
(INFOVI)

Antes de rematar | Minimo, un reconto de existencias ao longo do trimestre SILICIE (se se atopa

0 mes anterior AEAT algunha diferenza)
Rexistro do asento de cada unha das operacions de
Ultimo dia elaboracién realizadas ao longo do mes (elaboradores con AEAT SILICIE

sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)

Subministracién dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracion de vifio e mosto, asi como para
Ultimo dia as entradas de materias primas, realizadas ao longo do mes AEAT SILICIE
anterior (elaboradores con sistema contable interno, mentres
o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1 ou F1)

1.0. Outubro

Data Requisito Organismo Procedemento

Declaracién de producion e existencias de vifio e mosto
Antes do dia 20 (adegas cunha producién maior ou igual de 1.000 hectolitros | AICA
nas 4 anteriores campaiias)

Sede electrdnica da AICA
(INFOVI)

Declaracion trimestral de operacions de fabrica e depositos

Dentro dos 20 Sede electrdnica da AEAT

o ; de vifio (pequeno elaborador con contabilidade de AEAT .
primeiros dias . ; - - - mediante o modelo 553
existencias mediante libros foliados en soporte papel)
DD (o8 20 Relacion trimestral de primeiras materias entregadas AEAT Szl eleeenies G AT

primeiros dias mediante o modelo 521

Rexistro do asento de cada unha das operaciéns de
elaboracion realizadas ao longo do mes (elaboradores con
sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)

Ultimo dia AEAT SILICIE

Subministracion dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracion de vifio e mosto, asi como para
Ultimo dia as entradas de materias primas, realizadas ao longo do mes AEAT SILICIE
anterior (elaboradores con sistema contable interno, mentres
o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1 ou F1)
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216 1.11. Novembro

Data Requisito Organismo Procedemento




112. Decembro

CALENDARIO DE REQUISITOS

Data

Requisito

Organismo

Procedemento

Antes do dia 10

Copia de cada un dos documentos de acompafiamento dos
transportes realizados durante o mes anterior

Servizo competente da
Xefatura Territorial da
Conselleria do Medio
Rural correspondente
onde radique a sua

Procedemento xeral
(c6digo PRO04a) a través
da sede electronica da
Xunta de Galicia

actividade
Presentacion do
formulario MR441B e
10 Fin do prazo para a declaracion da colleita e uva Fogga MR441C, de ser o caso, na
sede electronica da Xunta
de Galicia
Presentacion do
. . . formulario MR441E e
Fin do prazo para a declaracion de producion (provedores
10 e Fogga MR411F, de ser o caso, na
e xustificantes de compra-venda de produtos) 2q
sede electrdnica da Xunta
de Galicia
Declaracion ampliada de producién e existencias de vifio
e mosto (adegas cunha producién maior ou igual de 1.000
Antes do dia 20 hectolitros nas 4 campafias _anterlf)res) e qfclaraC|on AICA Sede electrdnica da AICA
semestral de producién e existencias de vifio e mosto (INFOVI)
(adegas cunha producién menor a 1.000 hectolitros nas 4
campafias anteriores)
Antes de rematar | Minimo, un reconto de existencias ao longo do trimestre AEAT SILICIE (se se atopa
0 mes anterior algunha diferenza)
Rexistro do asento de cada unha das operacions de
Ultimo dia e}aboracmn reallzgdas ao longo do mes (elaboradores con AEAT SILICIE
sistema contable interno, mentres o IVBF sexa cero e a
clave de actividade sexa V1 ou F1)
Subministracién dun asento contable agregado para as
operacions de elaboracion de vifio e mosto, asi como para
Ultimo dia as entrada.s de materias primas, reallzadas ao longo do AEAT SILICIE
mes anterior (elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)
Subministracion dos asentos contables correspondentes
a0s procesos, movementos e operacions realizados nos
Ultimo dia habil meses de agosto a novembro !nmedlatamente .anterlores AEAT SILICIE
(pequenos elaboradores con sistema contable interno,
mentres o IVBF sexa cero e a clave de actividade sexa V1
ou F1)
Exercer a opcion de empregar, ou non, a levanza da
Antes do dia 31 contabilidade esixida pola AEAT mediante un sistema AEAT SILICIE

contable interno
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2. Requisitos relativos a momentos da actividade ou a prazos
concretos

No seguinte apartado preséntanse todos aqueles requisitos, mencionados ao longo da
presente guia, que deben ser cumpridos en momentos concretos da actividade da adega
ou ao longo dun prazo concreto.

2.1.1. Antes do inicio da actividade

Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias e Alimentos (procedemento
SA451A, dirixido @ Xefatura Territorial da Conselleria de Sanidade).

Rexistro Industrial de Galicia — Industrias Agrarias (procedemento IN617E).

Rexistro de Embotelladores de Vifios e Bebidas Alcohélicas (procedemento MR360D,
dirixido & Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural).

Rexistro de Operadores do Sector Vinicola (REOVI): antes do mes seguinte ao co-
mezo da actividade (procedemento xeral MR441H, dirixido & Xefatura Territorial da
Conselleria do Medio Rural).

Autorizacién para o visado de documentos de acompafiamento (solicitude, se se
desexa, e para cada campafia, mediante procedemento MR360D, dirixido & Xefatura
Territorial da Conselleria do Medio Rural).

Rexistro Territorial de Impostos Especiais (presencialmente na oficina xestora co-
rrespondente, ou mediante a sede electrénica da AEAT -obrigatorio para persoas
xuridicas-, no apartado IL.EE. Inscricidn no censo de II.EE.).

Rexistro Viticola de Galicia (procedemento MR447A, dirixido & Xefatura Territorial
da Conselleria do Medio Rural).

Rexistros dos consellos reguladores.

2.1.2. Requisitos relativos ao control metroldxico dos equipos de medida

Verificacion periddica dos instrumentos de pesada de funcionamento non automa-
tico en servizo: cada 2 anos.

2..3. Requisitos relativos ao rexistro das operacidns da adega

Rexistro dos asentos no Libro Rexistro de Entradas e Saidas:

o Anotacién de entradas maximo o dia habil posterior & recepcion.



CALENDARIO DE REQUISITOS

o Anotacién das saidas maximo o terceiro dia habil posterior & saida.
Rexistro dos asentos nos libros rexistro restantes:

0 Anotaciéon como maximo o dia habil posterior & data de manipulacién, entrada
ou saida.

o As utilizacions dos produtos enoldxicos deberan anotarse o mesmo dia de
utilizacion.

Conservacion dos libros rexistro e as declaracidns anuais de producién que conte-
fian os rexistros dos produtores mencionados como excepcion: ata 5 anos desde a
data de peche da campania.

2.1.4. Requisitos relativos as declaracions

Declaracién de determinadas practicas enoléxicas: antes de comezar a practica (pro-
cedemento MR360C, dirixido a Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural).

Declaracién de eliminacion de subprodutos: cando se produza a acumulacién de
subprodutos e se decida como se quere actuar con eles (dirixido ao Servizo Territo-
rial do Fogga - Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural).

2..5. Requisitos relativos a SILICIE

Subministracion electrdnica dos asentos: ata 24 horas habiles despois da sua
realizacion.

No caso de utilizar un sistema contable interno, o rexistro dos asentos pddese rea-
lizar ata 24 horas habiles despois e a subministraciéon ata 5 dias habiles desde o
rexistro.

2.1.6. Requisitos relativos aos transportes

Previamente ao comezo de cada transporte: validacién dos documentos de acompa-
flamento que amparen transportes de produtos vitivinicolas.

Comunicacidn, por parte do receptor, ao servizo competente de irregularidades nos
documentos de acompafiamento recibidos: 2 dias habiles seguintes a data de recep-
cién de produtos en réxime suspensivo.

Cumprimento, por parte do expedidor, do formulario EMCS para pechar o e-DA (en-
vio de vifio en réxime suspensivo de impostos): antelacidn non superior a 7 dias
antes da data consignada como expedicidn.
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+ Peche do EMCS por parte do destinatario: antes de 5 dias despois da recepcién da

420 p
mercancia.
» Conservacién das copias dos documentos de acompafiamento: ata 5 anos.

« Conservacion, por parte do expedidor, da notificacion de recepcion en soporte papel
ou informatico: ata 4 anos.

» Conservacion, por parte do expedidor, do documento administrativo de emerxencia
utilizado para a exportacion en réxime suspensivo de impostos especiais: ata 4 anos.

+ Validez maxima da autorizacidn como operador rexistrado ocasional (para a recep-
cion de mercancia en réxime suspensivo): 6 meses.






»*

Nas ultimas décadas, o sector vitivinicola galego experimentou
un alto crecemento grazas a mellora das técnicas de traballo,
tanto no cultivo da uva como na elaboracion do vifio, e ao inten-
so traballo de promocion levado a cabo para difundir a calidade
dos vifios de Galicia.

A maior parte dos vifios producidos neste territorio pertencen a
algunha das cinco denominacions de orixe protexidas (DOP): Rias
Baixas, Monterrei, Ribeira Sacra, Ribeiro e Valdeorras, que,
entre todas elas, acumulan unhas 450 adegas. Ademais, existen
catro indicacions xeograficas protexidas (IXP): Betanzos, Val do
Mino-Ourense, Ribeiras do Morrazo e Barbanza e Iria, nas que
estan inscritas unhas 20 adegas mais.

Ademais das responsabilidades propias de toda empresa, as
adegas pertencentes a estas DOP e IXP (asi como outras adegas)
deben elaborar e presentar diferentes documentos, en distin-
tos momentos do ano, asi como en determinadas operacions
especificas (p. ex., transportes de vifio), para cumprir cos requi-
sitos exclusivamente aplicables a este sector e establecidos por
distintas entidades da Administracion.

Isto supon unha carga de traballo administrativo importante
para as adegas, as cales tefien dificultades para estar ao dia e
cumprir con estas obrigas en forma e en prazo. O problema
agravase no caso das adegas mais pequenas, en moitos casos,
familiares e con poucos empregados, para as cales resulta mais
dificil conecer todos os requisitos e desenvolver o traballo
administrativo que estes esixen.

Esta publicacion da Axencia Galega da Calidade Alimentaria
(Agacal), en colaboraciéon co Grupo de Enxeferia de Organiza-
cion da Universidade de Vigo, recompila, ordena e explica os
requisitos dos diferentes organismos administrativos, tanto a
nivel autondmico como nacional e internacional, coa finalidade
de facilitar a sua comprension e, polo tanto, o seu correcto cum-
primento, polas adegas vitivinicolas, particularmente as per-
tencentes as diferentes DOP e IXP de Galicia.
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